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MENU VEGANO / VEGAN MENU

CEVICHE

Preparacién a base de champifiones blancos, pimientos

frescos y cebolla, encurtidos en leche de tigre vegana al

mejor estilo peruano con todo el aroma del cilantro vy
crocante de cancha serrana.

Delightful ceviche made of white mushrooms, fresh

peppers and onion. Pickles in vegan tiger milk

Peruvian-style, with the aroma of coriander and crunchy
roasted corn.

37.500 COP

QUINUA
Quinoa

Quinua Andina guisada con los mds frescos vegetales de
la huerta sazonada con un toque caribefo de leche de
coco y aromatizada con aceite infusionado de trufa
negra. Se acompana con una ensalada fresca de la casa.

Andean Quinoa stewed with the freshest vegetables from
the garden, seasoned with a Caribbean touch of coconut
milk and flavored with black truffle infused oil.

And a fresh house salad at its side.

56.200 COP
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HAMBURGUESA VEGANA
Vegan Burger

Protelna de lenteja hecha en casa. Servida en pan
vegano, lechuga, tomate, pepinillos con tofu salteado
en salsa soya. Acompafante a eleccién.

Homemade lentil protein served on vegan bread,
lettuce, tomato, pickles with tofu sauteed in soy sauce.
Your choice of side.

56.200 COP

PASTA VEGANA
Vegan Pasta

Fideos de arroz salteados al mejor estilo canténese.
Variedades de vegetales y tofu salteado.

Cantonese-style sautéed rice noodles.
Varieties of vegetables and stir-fry tofu.

50.000 COP

POSTRE
Dessert

Brownies de almendra con sorbete caribeno.

Almond brownies with caribbean sorbet.

37.000 COP
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*Precios en pesos colombianos, incluye el
8% de impuesto de venta.

*El 10% del servicio es voluntario.

*Si tiene dudas sobre alergias, consulte con el
personal de servicio.

*Prices are in Colombian pesos, include 8%
sales tax.

*10% of services charge is voluntary.

*If you have any doubts about allergies,
please ask the server.
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