Osate

Menu da asporto

20% di SCONTO



Osate

1 Capesante

&3

-y

=
ol

00600 €10,00

Carpaccio di *capesante e *gambero rosso di
Mazara del Vallo con tobiko e salsa passion
fruite tartufo

1 6 Salmon Taco’s

006 € 8,00

Spicy ditonno insalata e philadelphia
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i i @J aloa
Special selection ot

n.b. nel menl & compreso 1 solo piatto fra le 8 proposte elencate

5 Capesante scottate

€ 10,00

0000

1 7 una Taco’s

XX X X € 8,00

*Capesante scottate, con philadelphia, pasta kataifi
e salsa yuzu e
philadelphiai

Spicy di tonno insalata e
philadelphia

7 Gunkan Amaebi

N

€ 10,00

8 Scampi

€ 10,00

00

*Gamberirossi di Mazara, avvolti con °branzino,
guarniti con wasabi fresco e salsa ponzu

Scampi crudi con tobiko e salsa passion fruit
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% Antipasti

9 INvoltino primavera

€ 3,00

10

Samural stick

0@

€ 4,00

*Involtini di pasta sfoglia farciti con verdure

*Croccanti involtini di pasta sfoglia farciticon di °pesce

1 1 Involtino vietnamita

1 2 Fagottini al curry

-

€ 3,00

Involtini vietnamiti fritti, con ripieno di carne di maiale
e verdure

Croccanti *fagottini farciticon purea di patate al curry
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Antipasti w

13 Tofu fritto 14 Ebi almond

~n

> €4,00 o= € 6,00

Tofu fritto, servito con salsa agropiccante *Gamberetti fritti, avvolti in scaglie di mandorle

1 5 Patatine fritte

*Gustose patatine fritte
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w Antipasti

1 9 ‘Bko yaki

06 -

Polpettine di *polpo fritte
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Antipasti

@J alea

22 Gomma wakame

[0 ! € 4,00

Insalata di *polpo e rucola *Alghe wakame agropiccanti

23 Edamame

*Bacelli di soia novelli
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@J’a/g& Bao

2 5 Pane al latte

€ 2,50

26 Pane dolce

*Pane al latte cotto al vapore

*Pane al latte con farcitura dolce, cotto al vapore

27 Gua bao sake

00

€ 8,00

28 Gua bao teryak

0006

Pane al latte farcito con salmone alla piastra,
insalata, pomodoro e maionese

Pane al latte farcito con pollo teriyaki, insalata e
pomodoro
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Bao e Ravioli __@d/

29 Gua bao pollo

Pane al latte farcito con cotoletta di pollo fritto,
insalata, pomodoro e maionese

€5,00

*Ravioli al vapore con ripieno di carne di maiale
e verdure

31

Gyoza ala grigla

‘<~<—‘

o

€ 5,00

32 Shaomal

€ 5,00

*Ravioli grigliati, con ripieno di carne di maiale e verdure

*Ravioli al vapore, con ripieno di *gamberi,
carne di maiale e °pesce bianco
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@J alec i i
oo Dim sum speciale

n.b. nel menu & compreso 1 solo piatto frale 4 proposte elencate

3 3 Dim sum 34 Gyoza calamaro
degustazione

e 0

€ 8,00 € 8,00

Degustazione di *ravioli con ripieno di vitello, merluzzo, *Ravioli con sfoglia al nero di seppia con ripieno di
calamaro e edamame calamaro

D
O

3 5 Gyoza

€ 8,00

*Raviolicon sfogliadi farina con ripieno di
gamberi
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Dim sum %

3 9 Gyoza verdure

o
-

—
r ;‘.-.‘_‘,.‘

€ 8,00

40 Xiao long bao

*Ravioli con sfoglia agli spinacci con ripieno di
verdure

*Ravioli al vapore con ripieno di carne di maiale
e verdure
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% Insalate

41 Insalata con
pesce misto

€ 6,00

Insalata mista con °pesce misto, *gamberetti,
condita e salsa insalata

43 INsalata con surmi

: —

06700

€ 5,00

44 Nnsalata di mare

Insalata mista con *surimi
e salsa insalata

Insalata di *polpo e *gamberetti con verdure, condita
con e.v.o.
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€ 13,00

Riso bianco con °salmone, avocado, goma wakame, edamame, mandorle e salsa teriyaki

46 Poke salmon

€13,00

Riso bianco con °salmone, avocado, *gamberi cotti, mango, pomodorini, guarnita con cipolla croccante,
condita con salsa al mango e salsa teriyaki
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% Tartare

47 Saxe lartare 48 Maguro tartare

0000
€ 8,00 € 8,00

Tartare di °salmone con salsa di soia e olio di sasamo, Tartare di °tonno con salsa di soia e olio di sasamo,
guarnita con pasta kataifi guarnita con pasta kataifi

49 Sake su

oK X € 8,00

Tartare di °salmone, avocado e philadelphia con salsa teriyaki
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Tartare %

5 O Mix tartare

SN

3 : ‘

€ 10,00

Tartare di °pesce misto con salsa di soia

e olio di sesamo e granelle di cipolla

5 1 Amaebi tartare

e 1200

Tartare di *gambero con salsa wasabi
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M Piatti speciali

54 Venus cake

000 € 8,00

Tortino di riso venere con tartare di “salmone, avocado e philadelphia, salsa al mango e pasta kataffi
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Piatti speciall w

5 5 Sake avocado cake

e0c € 8,00

Tortini di riso bianco, con tartare di °salmone, avocado e philadelphia, guarniti con
mango, ikura e salsa teriyaki
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% Carpacci

5 7Carpaccio Salmone 58 Maguro tataki

@0 @ € 12,00
Fettine di °salmone con salsa passion 1fr it Fettine di tonno scottato con wasabi
é i ,OO farcito con semi di sesamo

59 Carpaccio misto

€ 12,00

Carpaccio di °pesce misto condito con salsa ponzu
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Carpacci _ﬁ/ﬂ

60 Carpaccio\suzuki

e o
€ 12,00

Carpaccio di °branzino e *scampi con p’omodorini secchi salsa ponzu

6 1 Carpaccio fusion

S, 00

Carpaccio di °pesce misto scottato, con salsa ponzu,
1 cucchiaio di tartare di °salmone e 1 di °tonno
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% Sashimi

63 Sashimi sake 64 - Sashimi suzuk

€ 14,00

Fettine di °salmone, servito crudo Fettine di °branzino servito crudo

66 Sashimi maguro

s, 00

Fettine di °tonno, servito crudo
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Sashimi %

67 Sashimi misto 68 Sasnimi amagbi

€ 15,00 € 15,00

Fettine di °pesce misto servito crudo *Gambero rosso di Mazara del Vallo, servito crudo

62 CarpaccioFalmbé

€ 15,00
e e

Fettine di °salmone scottato, servite con salsa mango e granelle di pistacchio tostate
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% Sushi

/0 SUSHI Party

7 sashimi, 4 nigiri, 2 uramaki, 4 hosomaki

€ 16,00
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Sushi @J d/ (£44

71 Susni misto

€ 12,00

5 Nigiri, 4 hosmaki e 2 uramaki assortiti

72 Sushi sake

€ 12,00

8 nigiri al °salmone
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Osate

Nighiri (2 pz).

73 Nigir sake

€ 4,00

74 Nigin maguro

€ 4,00

Bocconcini di riso con °salmone

75 Ngii suzuk

Bocconcini di riso con °tonno

Bocconcini di riso con °branzino

76 g oo

€ 4,00

Bocconcini di riso con *gambero cotto
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Nigir %

77 Nigir sake scottato 78 Nigirt salmone flambe

0000
€ 5.00

Bocconcini di riso con °salmone scottato, Bocconcini di riso con °salmone scottato,
salsa teriyaki e mango e scaglie di mandorle con philadelphia, pasta katzaifi e salsa teriyaki

80 Nigiri unagi

n.b. ordinabile una sola porzione

e 0 € 5,00

Bocconcini di riso con *anguilla insaporita con
salsa teriyaki
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% Gunkan nori (2 pz)

81 Gunkan spicy salmon

€ 5,00

82 Gunkan spicy tuna

€ 5,00

Bocconcini di riso avvolti con alga nori, guarniti
con °salmone piccante

Bocconcini di riso avvolticon alga nori, guarniti
con °tonno piccante

8 3 Gunkan surmi

00600

€ 5,00

84 Gunkan tobiko

€ 5,00

Bocconcini di riso avvolti con alga nori, guarniti
con *surimi piccante

Bocconcini di riso avvolticon alga nori, guarniti

con *tobiko
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Gunkan %

85 showis

86 Black bal

™ ;
N ok

1O I |

Bocconcini di riso guarniti con philadelphia Bocconcini di riso venere guarniti con philadelphia
e pistacchi

89 Zucchina philadelohia 90 ZUCCNINA SUMM e

~

b ' X J
P. . *-
| g

S

Bocconcini di riso avvolti con zucchine, guarniti Bocconcini di riso avvolticon zucchine, guarniti
con philadelphia, mango e salsa yogurt con “surimi piccante e salsa allo zafferano
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__J’d/ﬂ Gunkan special (2 pz)

Gunkan sake &
sumi

Bocconcini di riso awvolti con °salmone, guarniti
con tartare di *surimi piccante e *tobiko

Gunkan
salmon style

ﬁ" ' - €6,00

94 Gunkan tuna style

000

€ 7,00

Bocconcini di riso avvolti con salmone, guarniti
con tartare di salmone, pasta kataifi e salsa
yogurt

Bocconcini di riso avvolti con tonno, guarniti con
tartare di tonno, pasta kataifi e salsa yogurt
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Gunkan special

Osate

95 Gunkan suzuki

0
€ 6,00

Bocconcini di riso avvolti con °branzino, guarniti
con philadelphia

97 Gunkan sake ebi

0006e

98 Gunkan delicius

0® 6 € 8,00

Bocconcini di *gambero in tempura, avvolti con
°salmone scottato, guarniti con philadelphia, *tobiko
e salsa teriyaki

Bocconcini avvolti con °salmone, guarniti con
tartare di °salmone e philadelphia e ikura
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@Md/ Bmaki nori

99 Sake avocado 1 OO Maguro e avocado

Cono di riso avvolto con alga nori, farcito con °sal- Cono diriso avvolto con alga nori, farcito con *ton-
mone, avocado, insalata no, avocado e insalata

1 01 Spicy salmon 1 02 Spicy maguro

Cono di riso avvolto con alga nori, farcito con °sal- Cono di riso avvolto con alga nori, farcito con
mone piccante e insalata °tonno piccante e insalata
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Bmaki nori M

103 California 104 Ebiten

0000 00
A’ 4.00

Cono di riso avvolto con alga nori, farcito con Cono di riso avvolto con alga nori, farcito con *gam-
*surimi, insalata e maionese bero fritto, avocado insalata, maionese e teriyaki

1 06 Vege

Cono di riso avvolto con alga nori, farcito con avo-
cado, cetrioli, philadelphia e insalata
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__J’“/L@ Bmaki soia

1 07 Miura amond 1 08 Hower

Cono di riso avvolto con sfoglia di soia, farcito con Cono di riso avvolto con sfoglia di soia, farcito con
°salmone grigliato, insalata, maionese e mandorle fiori di zucca in tempura, *surimi, insalata e salsa

allo zafferano

1 09 Special ebiten 1 1 O Sake almond

Cono di riso avvolto con sfoglia di soia, farcito con

Cono di riso avvolto con sfoglia di soia, farcito con
*gambero in tempura, tartare di °salmone, philade- °salmone, cetrioli, insalata, scaglie di mandorle e

phia, insalata, kataifi e salsa teriyaki salsa allo zafferano
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Emaki soia

Osate

1 1 3 Venus

00 ©

€ 6,00

Cono di riso venere avvolto con sfoglia di soia, far-

cito con *gambero cotto fiori di zucca in tempura,

tartare di salmone, insalata e salsa rucola
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% Onigiri

115 orgien /9

Triangolo di riso venere farcita con *gambero in tempura e salsa teriyaki

11 6 Onigirl miura

Triangolo di riso, farcito con °salmone cotto
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Oshizushi

Osate

118 Oshi evolution

J

000

€ 8,00

1 1 9 Oshi maguro

€ 8,00

Bocconcini di riso pressati, fritti guarniti con tartare
di salmone e salsa mango

Bocconcini di riso pressato farciticon °tonno, guarniti
con mango fresco e salsa di mango.

120 .

Ni sake

1 1 /_\\’"* \I A f s r""’\
21 Oshivers

\J \J L

00

00

€ 8,00

€ 8,00

Bocconcini di riso pressato guarniti con tartare di
°salmone, philadelphia, avocado e salsa teriyaki

Bocconcini di riso venere pressato guarniti con
tartare di °salmone, philadelphia, avocado, salsa
teriyaki e mandorle
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Hosomaki 8 pz.

4 1 23 Hoso ebi

® €5 .00 ® € 5,00

Piccoli rall di riso farciti con branzino, avvolti con Piccoli roll di riso farciti con *gambero cotto, avvolti
alga nori e tobiko con alga nori e tobiko

1 24 Hoso kappa 1 2 5 Hoso avocado

€4,00

€ 4,00

Piccoli roll di riso farciti con cetriolo, avvolti con

Piccoli roll di riso farciti avocado, avvolti con alga nori
alga nori e sesamo e sesamo
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Hosomaki 8 pz.

Osate

1 26 Hoso sake

F 3
y‘\\

€ 5,00

Piccoli roll di riso farciti con °salmone, avvolti con

alga nori

1 27 Hoso tekk

€ 5,00

Piccoli roll di riso farciti con °tonno, avvolti con

alga nori
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Osate

1 29 Sand wich

06 ©006 € 6,00

Tramezzino di riso farcito con tartare di salmone, avocado, granelle di tempura e salsa teriyaki
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Osatear —
o Hosomaki fritti 4 pz.

00006

€ 5,00

1 3 1 HOSO Crispy

SO A

0 0

€ 5,00

Piccoli roll di riso farciti con salmone, avvolti con alga
nori, fritti @ guarniti con philadelphia, salsa teriyaki

Piccoli roll di riso farciti con salmone, avvolti con alga
nori, fritti e guarniti con tartare di °salmone, pasta
kataifi e salsa teriyaki

€ 6,00

1 33 Mango

Piccoli roll di riso farciti con salmone, avvolti con alga

nori, fritti e guarniti con philadelphia, fragole fresche e

salsa teriyaki

Piccoli roll di riso farciti con salmone, avvolti con alga
nori, fritti e guarniti con philadelphia, mango fresco e
salsa teriyaki
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Futomaki 6 pz. %

1 34 FUtomMek fritto

000

€ 10,00

Grandi roll di riso avvolti con alga nori fritti e farciti con °salmone, philadelphia erba cipollina sesamo e salsa
teriyaki

1 35 Agemaki

000 € 10,00

Grandi roll di riso avocado, granchio, gamberi cotti, avvolti con alga nori fritti, guarniti
con °salmone e salsa spicy mayo
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% Uramaki s pz.

1 3 6 Ura spicy

Ok

sa

Mon

€ 9,00

1 3 7 Ura spicy tuna

(NN

T i,
.s;;'/

0060 ©eeo

€ 9,00

Roll di riso farciti con *surimi, avocado e maionese,
guarnito con tartare di °salmone piccante e tobiko

Roll di riso farciti con *surimi, avocado e maionese,
guarnito con tartare di °tonno piccante e tobiko

€ 8,00

€ 8,00

Roll di riso farciti con *surimi, avocado e maionese

Roll di riso farciti con avocado, cetrioli, maionese,
guarniti con croccante di cipolla e salsa teriyaki

pag. 40



Uramaki 8 pz. %

1 40 | )5 cake avocado 1 41 Ura maguro avocado

0e €9,00 o0e

€ 9,00

Roll di riso farciti con °salmone e avocado, guarniti Roll di riso farciti con °tonno e avocado, guarniti
con tobiko con tobiko

1 43 | I3 calmon out

e 0 € 12,00

Roll di riso farciti con °salmone, avocado e guarniti
con °salmone crudo, cipolla croccante e salsa teriyaki
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@J’“/Q_d/ Uramaki s pz.

1 44 Ura salmone kataf 1 45 Ura philadelphia

eeo 000

€ 10,00 € 10,00
Roll di riso farciti con °salmone e avocado, guarniti Roll di riso farciti con °salmone fritto e philadelphia,
con tobico,pasta Kataifi e salsa allo zafferano guarniti con sesamo e salsa teriyaki

1 46 Ura tempura 147 Ura miura

8

0000 00 @

€ 10,00 € 10,00
Roll di riso farciti con *gamberi fritti, avocado, maio- Roll di riso farciti con °salmone grigliato, erba cipolli-
nese, granelle di tempura e salsa teriyaki na, maionese, insalata e *tobiko
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Uramaki speciali s pz. @J dA%(/

1 49 Fistacchio rol

€ 13,00

Roll di riso farciti con °salmone avocado, guarniti con
°salmone scottato, granelle di pistacchio tostato e
salsa allo zafferano

1 50 Crunchy 10l

0000

€ 13,00

1 51 Maguro rol

00006

€ 13,00

Roll di riso farciti con °salmone crudo e philadelphia,
guarniti con °salmone scottato, granelle di tempura
e salsa teriyaki

Roll di riso farciticon °tonno e philadelphia, guarniti
con °tonno, granelle di tempura e salsa teriyaki
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COsatsn <peclion
o Uramaki speciali s p-.

1 52 Salmon style rol

-

-

006

€ 13,00

1 53 Affurmicato roll

@'6

———

0060060

€ 13,00

Roll di riso farciticon °salmone fritto e philadelphia,
guarniti con °salmone, latte concentrato

Roll di riso farciti con *surimi e avocado,
guarniti con “salmone affumicato e salsa al tartufo

Samone tartufo roll

e

€ 13,00

1 55 i flo 1o

coeeei

€15,00

Roll di riso farciti con °salmone e avocado, farciti
con philadelphia salmone affumicato e tartufo

Roll di riso farciti con *gamberi in tempura, maionese,
guarniti con fiori di zucca in tempura, tartare di
°salmone, *ikura e salsa teriyaki
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Uramaki speciali s pz. @J d/ﬁ((/

156

Mango chili ro

€ 13,00

Roll di riso farciti con °salmone e mango, guarniti
con °salmone scottato maionese, salsa chili e salsa
teriyaki

i

1 58 Sake amond roll

L — Lt
0060 000 -
€ 13,00 € 15,00

139 Scampo rol

LA

\d
"'\; 8. & iy
o

g A
-

Roll di riso farciti con salmone fritto e philadelphia,
guarniti con tartare di °salmone, scaglie di mandorle
tostate e salsa teriyaki

Roll di riso farciticon salmone fritto e
philadelphia, guranito con scampi, tobiko,
salsa mango e granelle di tempura.
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COsatsn <pecilon
o Uramaki speciali s pz.

1 61 Ranbow rol

006

€ 13,00

Roll di riso farciticon *gamberi in tempura,
maionese, guarniti con °pesce misto e avocado
con salsa teriyaki

1 63 Capasanta rol

06000e

€ 15,00

Roll di riso farciticon gamberi fritti, mionese,
avocado, guarniti con capesante scottate, tobiko
e salsa allo zafferano.
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Uramaki speciali s p.

Osate

1 64 Dra[m ol

000 ©60

€ 12,00

Roll di riso farciti con gamberi in tempura e maionese,
guarniti con avocado, surimi piccante, tobiko, salsa
teriyaki

AD

166 Ebiten plus rol

o
".‘\g,*-. et
’ o

00600

€ 13,00

167

€ 12,00

Roll di riso farciti con *gamberi in tempura, maione-
se, guarniti con “salmone scottato, pasta kataifi e
salsa teriyaki

Roll di riso farciticon °salmone cotto, insalata e ma-
ionese, guarniti con tartare di *surimi, tobiko, pasta

kataifi e salsa teriyaki
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COsatsn <peclion
o Uramaki speciali s p-.

1 69 Amazing rol

coe ¢ 16.00

Roll di riso farciti con salmone fritto,
philadelphia, guarniti con salmone, gamberi
cotti e ikura

170

Crazy rol

00e

€ 13.00

Roll di riso farciti con gamberi fritti, maionese, guarniti con
salmone e tartaredi salmone piccante (tobiko)
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Uramaki venere g pz. @J d/i’d/

e 00

Roll di riso venere farciti con *gamberi in tempura, maionese, guarniti con °salmone crudo, scaglie di mandorle
e salsa zafferano

1 72 Black salmon out 1 73 Vanuse 1o

e0 006
€ 13,00 € 12,00

o o o
Ro_II di Fiso venere f.a_rcm con °saimone, avocado e Roll di riso venere farciti con *gamberi in tempura e
philadelphia, guarniti con °salmone crudo maionese, guarniti con pasta kataifi e salsa rucola
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@J alec i
o Uramaki venere 8 pz.

1 74 Almond 1o 1 75 =i surimi 1ol

000060 006000

€ 12,00 € 13,00
Roll di riso venere farciti con *gamberi fritt, Roll di riso venere farciti con *gamberi in tempura
maionese, guarniti con philadelphia scaglie di € maionese, guarniti con *surimi piccante e salsa
mandorle e salsa teriyaki teriyaki
Philadelchia plus rol

‘“..-_
.

00 ©6 — € 13,00

Roll di riso venere farciti con °salmone fritto e philadelphia, guarniti con °salmone piccante, maionese, *tobiko
€ maionese piccante
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Uramaki venere g pz. @J 6(/7%(/

1 77 Black salmon roll

e 0o

€ 13,00

Roll di riso venere farciti con °salmone, philadelphia, avocado, guarnite con salmone scottato, granelle di
pistacchio e maionese piccante.
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% Special roll 4 pz.

1 79 Lobster rol (4pezzi)

06 006
€ 10,00

Roll di riso farciti con insalata,gamberi fritti, philadelphia, guarniti tobico. astice e salsa teriyaki
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@Md/ Special roll .

180

Chicken Spicy roll (8pezzi)

06 000

ah
-
N

Roll di riso farcito con pollo fritto, philadelphia,insalata guarnite con sesamo e salsa age.

pag. 52




M Speciali cucina

1 82 Filetto di manzo

€ 15,00

Filetto di manzo alla piastra aromatizzato con wasabi fresco, aglio, daikon e erba cipolina
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__J’d/ﬂ Speciali cucina

1 84 Ostrica (1 pezzo)

Ostrica cotta con salsa dello chef
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@ﬁ/id/ Empure

1 86 =i tempura 1 87 Tempura moriawase

. ‘s‘* &
P * -

€ 12,00 _— € 10,00

*Gamberoni fritti in tempura *Gamberoni e verdure fritti in tempura

1 88 Yasal tempura

: Q‘
~ ‘\
b

cm—

€ 6,00

Verdure miste fritte in tempura
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Fritti @(j alea

1 90‘ Chele di granchio

Chele di *granchio fritte

1 91 Torl no karage

€ 7,00

Bocconcini di *pollo fritti
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@MJ/ Fritt

1 92 Chicken furai 1 93 Korokke

Cotoletta di *pollo impanata *Crocchette di pesce e patate

194 i furs 195 Aneli cipolla

006 :
€10,

*Gamberiimpanati e fritti *Anelli di cipolla impanati e fritti
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Bpan yaki w

1 96 S piedinidipollo

€10,00

Spiedini di *polloalla griglia con salsa thai

1 97 S piediniebi

Spiedini di *gamberi alla griglia

198 Elni shioyaki
W " *x &

O max 2 porzoni € 12,00

*Gamberoni alla griglia

199 Suzuki shioyalkd

oy ' :
‘h

*Branzino alla griglia

°Salmone alla griglia
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M Bpan yaki

201 Sake tataki

€ 12,00

°Salmone, con semi di sesamo e salsa ponzu

202 Sake inoyaki

€ 6,00

°Salmone cotto al vapore farcito con purea di patate,
e salsa tonkatsu

2 O 3 Torl teryaki

000

h
©o
(=)
(=]

° Pollo alla griglia con salsa teriyaki

204 - rioes

€ 8,00

*Calamari alla griglia con salsa teriyaki
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Zuppe %

205

Mico shity

Zuppa di soia con alghe e tofu

206

Jsl mash

€3,50

Zuppa con *gamberi, *surimi, alghe wakame e uova

207 Zuppa dipollo (

-

Zuppa con pollo e mais

208 Zuppa agropiu:;c:arﬁ

€3,50

[N e A

Zuppa agropiccante con polloe
verdure
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% Riso

209

000

Tori don

€ 8,00

Pollo teriyaki con riso bianco

21 O Riso bianco

<l .'J_;‘-f,;"‘:
e. ?;:;,!. 5‘\",'?:02‘ .- 3

(]
€2,50

21 1 Riso al curry

€ 5,00

Riso bianco cotto al vapore, con semi di sesamo

Riso al curry, saltato con verdure e
uova, pollo.
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Riso %

21 2 Rl;r.g:on salmone
s G, T

-t

€ 5,00

€5,00

Riso saltato con °salmone, verdure e uova

Riso saltato con prosciutto, pisellie uova

21 4 Riso con gamber

.\

€5,00

2 1 5 Riso con verdure

€4,00

Riso saltato con *gamberi, verdure e uova

Riso saltato con verdure e uova
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% Pasta

21 6 Spaghetti di sola
piccanti

®
€6,00

21 7 Spaghett di soia
CON gamoer

Spaghetti di soia piccanti, saltaticon carne di pollo
e peperoni

00
£6,00

Spaghetti di soia saltati con *gamberetti e verdure

21 8 Spaghett di soia
Con veraure

€6,00

219 spaoretidiiso
Ccon verdure

€ 6,00

Spaghetti di soia saltati con verdure

Spaghetti di riso saltati con*gamberi, verdure e uova
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Pasta %

Y

220 Spaghetti di riso con g
.

amper

€6,00

Spaghetti di riso saltaticon *gamberi, verdure e uova

22 1 Yaki udon

222 Yaki soba

O €7,00

Spaghetti udon con *gamberi verdure, uova con
salsa giapponese

Spaghetti di grano saraceno con *gamberi,
verdure e uova
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% Pasta

223 Yoki udon

€ 8,00

2 24 Spaghetti a

aphasta

Spaghetti udon con *manzo, verdure, uova con
salsa giapponese

Spaghetti di grano saltati con *frutti di mare,
verdure e uova

225

Miso ramen
Manzo

-

006 00

€9,00

Spaghetti di grano in brodo, con alghe, *manzo,
*surimi, *naruto, uova e verdure

006060

€9,00

Spaghetti di grano in brodo, con alghe, °pesce
misto, *surimi, naruto, uova e verdure
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Carne di pollo J m

227 Pollo piccante

€ 8,00

228 Pollo bambu

e fungh

€ 8,00

*Pollo saltato con verdure e salsa chily

*Pollo saltato con bambu e funghi shitake

229 Pollo alle mandorle

€ 8,00

230 Pollo al curry

€ 8,00

*Pollo saltato con bambu e mandorle

*Pollo saltato con bambu, cipolla e curry
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@J alia i
o Carne di pollo e anatra

231 Polo alla piastra

*Pollo saltato con verdure e servito alla piastra

2 3 2 Anatra alarancia

*Anatra all'arancia

€38,00

€800

*Petto d'anatra arrosto

pag. 66



Carne di vitello d 6(/7%(/

234 Vitelo con bambu
e funghl

€9,00

235 i

sa cnili

NS
S5C

O N sa

€9,00

*Vitello saltato con bambu e funghi

*Vitello saltato con verdure miste e salsa chili

236 ido ala plastra

con verdure

*Vitello saltato con verdure miste servito sulla piastra

2 3 7 Vitello al curry

€9,00 |

*\itello saltato con bambu, cipolle e salsa al curry
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% Gamberi

2 3 8 Gamberi con 2 3 9 Gamberi in salsa

Dambu e fungni piccante

——p'
€9,00 €9,00
*Gamberi saltati con bambu e funghi shitake *Gamberi saltati con verdure e salsa piccante

240 (samber

sale

[
\—y

pepe

*Gamberi saltati con salsa sale e pepe
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Gamberi %

241 Gamberi a

a piastra con veraure

*Gamberi saltati con verdure e serviti sulla piastra

242 Gamberi al curry

*Gamberi saltati con verdure e salsa al curry
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% Onabe

243 Onabe vitelo 244 Onabe pollo

o vaerdura & vargure

Vitello e verdure saltati e serviti nella tradizionale
pentola Piccante Jy

Pollo e verdure saltati e serviti nella tradizionale
pentola piccante ¥

45 Ona_be Gamberi heﬁyerdure

*Gamberi e verdure saltati e serviti nella tradizionale pentola
piccante ¥
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Verdure _@dﬁd/

246 FuNghi € bambu saftat

Funghi shitake e germogli di bambu saltati

247 Verdure di stagione

€4,00

Verdure di stagione saltate con funghi shitake
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Dessert %

S0No disponioll dolcl o pasticeeria fresca servil al carrelo,

chiedere al personale di servizio

€ 6,50

E' disponiole anche una lista di gelat e colcl moncporzione Zind

chiedere al personale di servizio
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ELENCO ALLERGENI

Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato II del Reg. UE n.
1169/2011 Tutti i prodotti e le pietanze possono contenere, come ingrediente o in tracce (in quanto lavorati presso lo stesso reparto di

preparazione), le seguenti sostanze o loro prodotti derivati:

List of allergenic ingredients used in this place and present Annex Ilof the EU Reg. No. 1169/2011 “substances or products causing allergies or

intolerances"

All products / meals may contain, as an ingredient or trace (as they are prepared in the same department), the following substances or their derivatives:

Cereali contenenti glutine

grano, segale. orzo, avena, farro, kamut

o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio
b} maltodesirine a base di grano

c) sciroppi di glucosio a base di orzo

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distiliati alcolici,
incluso I'afcol etilico di origine agricola

Frutta a guscio

mandorle, nocciole, noci, noci di acagii, noci di pecan,
noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del
Queensland e | loro prodotti, tranne per la frutta a guscio
utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici,

incluso Palcol etilico di origine agricola

Crostacei
e prodotti a base di crostaces

Sedano
e prodotti a base di sedano

Uova
e prodotti a base di uova

Senape
Mustard

Senape
e prodotti a base di senape

Pesce e prodotti a base di pesce

tranne:

aj gelatina di pesce utilizzata come supporto per
preparati di vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante
nella birra e nel vino

Semi di sesamo
e prodotil a base di semi di sesamo

Arachidi
e prodotti a base di arachidi

Solffiti
Sulphites

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni
superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro

in termini di SOZ totale da calcolarsi per | prodotti cosi

come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformermente
alle istruzioni del fabbricanti

Soia e prodotti a base di soia
tranne.

Lupini
Lupine

Lupini

e prodotti a base di lupini

Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
iranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione

di distillati aicolici, inclusc 'alcol etilico

di arigine agricola

b) lattiolo

Molluschi
e prodotti a base di molluschi

La preparazione di tutti i prodotti serviti viene svolta allinterno della nostra cucina, pertanto non & possibile escludere la potenziale
contaminazione crociata da parte di allergeni anche su alimenti che non ne contengono in formulazione e/o ricetta.

The preparation of all served products takes place in our kitchen. therefore we cannot exclude potential cross-contamination with allergens, even
in food not originally containing it.

(") Il pesce destinato ed essere consumato crudo o praticamente crudo & stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni
del Regolamento CE 853/04, all. III,sezione VIII,capitolo 3, lettera D, punto 3.

(°)Fish intended to be consumed raw or essentially raw has been treated for preventive decontamination in compliance with the regulations as

REG (CE) 853/04, All. I1I,Sez. VIII,Cap. 3, L. D, P.3.

Ipiatti contrassegnati con (*)sono preparati con materia prima congelata o surgelata all’'origine.
Dishes labeled with (*)are prepared with ingredients that were frozen or deep frozen at the origin.

Alcuni piatti prevedono |’\Uti|i220 di TOBIKO, IKURA | glimenti che contengono coloranti E102, E104, E122, E124, E110,E129, i quali possono influire
negativamente sullattivita e I'attenzione dei bambini.
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