In Pescheria

BracediMare
_\{‘_
BRACE DI MARE

Pesce fresco alla brace, crudi e tradizione marinara
nel cuore diRoma

£ IL MENU .},

4+ SENZA GLUTINE <+

Surichiesta, potrai averetuttiipiatti del
nostro menu
senzaglutineconl’aggiuntadi€ 2

IN PESCHERIA — BRACE DI MARE




CrudiinPescheria

Gran crudo adue piani

| Piano: 6 scampi, 6 rossi, 4 ostriche, 6 pezzifruttidi mare misti
Il Piano: misto di4 tartare ocarpaccio afantasiadella pescheria(1,2,4,5,6,7,8,14)

€100

Crudo inPescheria
2ostriche, 2scampi, 2 rossi, 6 pezzidi fruttidimare e 2tartare(2,4,14)

€35

Carpaccio di pescatolocale
conzucchine marinate alla soia e menta(4,6)

€22

Tartareditonno
battutod’arancia, carciofo indoppia consistenza, bottarga e polvere dipecorino(1,4,7)

€24

Tartaredisalmone Western Ross
conmela fragola, passion fruit, lime e profumo dimenta(4)

€20

Carpaccio digamberorosso
conkiwi rosso, rucola selvaggia e balsamicoal limone(4,2,8)

€26



Antipasti Cotti

Polpo e patate 2.0

patata allabraceripiena di polpocon vinaigrette allimone(4, 14)

€14

Millefoglie di salmone marinato
stracciatellae panecaracau(1,4,7)

€14

Polpettine di merluzzo al telefono
consalsadipeperonibruciati(1,3,4,7)

€12

Trionfodicrostaceialvapore
congiardinieracroccante diverdure(2,4,9)

€18

Insalatadimareallabrace
finocchi,agrumie crumble diolive(2,4,9,14)

€16

Carpacciodipolpo
zucchinejulienne intempura, riduzione d’arancia e foglie di bottarga

€16

Fioridizuccaripienidigambero
con panaturaal nero, cremadi pisellie pomodorini alla brace(1,2,3,4,7)

€14(2pz2)

Sautedicozze allabrace
€14
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Fritti

Fritturadialici(1,2,4,5,14)
€10

Fritturamista
calamari,gamberiealici(1,2,4,5,14)

€16

FritturaCalamarie Gamberi(1,2,4,5,14)
€16

Frittura Calamari(1,2,4,5,14)
€18

Fritturadiparanza(1,2,4,5,14)
€16

Filettodibaccala(1,2,4,5,14)
€ 5alpezzo

Fritturadimoscardinicon mayoallime
€14



PrimiPiatti
I nostripriminonfiniscono qui. | primiche sonolabasedella cucina dimare sono sempredisponibili...se non sappiamo
fare uno spaghetto alle vongole che pescheria saremmo?

Fettuccinaconcremadidatterino
polpo stufatoepolveredibasilico(1,2,4,14)

€18

Gnocchetticongamberorosso
ilsuoestratto, stracciatellae zestedilimone(1,2,7)

€24

Linguinaallasiciliana
linguine mantecate con melanzane, dadolatadi tonno, pomodorinoconfitericotta salata(1,4,7)

€18

NON eUNACARBONARA

spaghettone con uovadiriccio, pecorinoe guanciale croccante(1,2,4,7)

€28

Ravioloaperto conragu di pesce
cremosodli crostacei, carciofo fritto e petali dilimone bruciato(1,2,3,7,14)

€18

Aragosta
formatodipastaa vostrascelta(2)

€18l'etto

Asticeblu
formatodipastaa vostrascelta(2)

€14/'etto

Asticeamericano
formatodipastaa vostrascelta(2)

€10/etto
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SecondiPiatti

dallacucina edallabrace

GrigliatainPescheria
2scampi, 2gamberoni, 1calamaroe 1filettodi pescato(2,4,14)

€28

Pescato dalbanco
allabrace, incrosta disale oall’'acquapazza(2,4,14)

€6/letto

Baccalaincarrozza
cremadi datterino bruciato ebasilicofresco(1,2,3,4,7,14)

€20

Asticeallabrace
nappato conburrofuso aromatizzatoall'aglione epolvere di origano(2,4,7,14)

€28

Trippadiranapescatrice(2,4,7,14)
€20

Tagliataditonno
conpanaturaaisemidipapaveroblue friggitelliarrostiti(1,4,14)

€24

Polpo affumicato alla senape
cremadiraparossae chipsdiplatano(1,2,4,7,10,14)

€24

Catalana mista

sceglieteivostricrostaceidirettamente dal banco o dagliacquari

Aragosta(2)
€18letto




Asticiblu?)
€14 'etto

Crostaceidalbanco(?)
€12letto
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Contorni

Patateallabrace
€6

Carciofo fritto conbottargae pecorino
€8

Broccoletti
€7

Insalatadifinocchiearance
€6

Insalatamista
€5



Dolci

Tiramisu(1,3,7)
€7

Baba all’agricanto
concrema pasticcerae amarene(1,3,7)

€8

Trisdicheese cake(1,3,7)
€8

Sferadizuppainglese
con ganache al cioccolato(1,3,7)

€7

Brownie al peperoncino
consalsainglesealrum(1,3,7)

€7

Dolci senza glutine

Tiramisudellacasacon scagliedifondente(3,5,7,8)
€8

Tortino con cuore caldo e gelato allacrema(3,5,7,8)
€8

Cremacatalana(3,5,7,8)
€8

4+ ALLERGENI ¢

1.Cereali contenenti glutine - 2. Crostacei - 3. Uova - 4.Pesce - 5. Arachidi
6.Soia - 7. Latte - 8. Fruttaaguscio * 9.Sedano - 10.Senape
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11.Semi disesamo - 12. Anidride solforosa - 13.Lupini - 14.Molluschi




