
RAW BAR 
OSTRAS 

GILLARDEAU (1Unid.).....10
con vinagreta de chalota y frambuesa. 

Shallot raspberry vinaigrette. 
mit Schalotten- und Himbeervinaigrette.

CAVIAR
IMPERIAL BELUGA

50g.....110 / 100g.....200         50g.....190 / 100g.....280

Servido con crema agria / cebollino / Blinis 
Served with sour cream / chives / Blinis

Serviert mit Sauerrahm / Schnittlauch / Blinis

CEVICHE
LUBINA____________________________28

Cebolla, pimentón, lima, sésamo mixto 
y leche de Tigre, ajo y cilandro, plátano crujiente.

Onion, paprika, lime, mixed sesame, tiger’s milk, 
garlic, coriander, crispy plantain.

Zwiebel, Paprika, Limette, gemischter Sesam, Tigermilch, 
Knoblauch, Koriander, knusprige Kochbanane.

MIXTO____________________________30
Atún, salmón, Cebolla, pimentón, lima, aguacate, 
sésamo, mixto, ajo y cilantro, plátano crujiente.

Tuna, salmon, onion, bell pepper, lime, avocado, mixed 
sesame, garlic and cilantro, crispy plantain.

Thunfisch, Lachs, Zwiebel, Paprika, Limette, Avocado, gemischter 
Sesam, Knoblauch und Koriander, knusprige Kochbanane.

TÁRTARO
ATÚN____________________________32

Cebollino, sesamo mixto, salsa ponzu y espuma de aguacate.
Chives, mixed sesame, ponzu sauce and avocado foam. 

Schnittlauch, gemischter Sesam, Ponzu-Sauce 
und Avocadoschaum.



ENSALADAS
Ensalada de Algas Wakame__________________________________ 18
Pepino, tomate cherry, aguacate, salsa ponzu y goma draising
Wakame Seaweed Salad, Cucumber, tomato cherry, 
avocado  ponzu sauce and goma draising
Wakame-Algensalat, Gurke, cherry Tomate, Avocado, 
ponzu und goma draising 

Ensalada del César__________________________________________ 27
Lechuga romana, french dressing casero, láminas parmesano, pollo 
crujiente, pan algarroba.
Romaine lettuce, homemade French dressing, Parmesan, Crispy 
Chicken, Carobbread.
Römersalat, hausgemachtes French Dressing, Parmesanscheiben, 
knuspriges Hähnchen, Johannisbrot.

POKE BOWLS
London Poke_______________________________________________  23
Salmón teriyaki, aguacate, edamame, crispy onion, wakame y ponzu.

Tokio Poke_ ________________________________________________ 28
Salmón, atún, maíz, mango, remolacha, salsa anguila y sriracha mayo.

Pan Masa Madre y Aderezo con Aceitunas____________________10

Sourdough Bread and cream with olives.
Sauerteigbrot und Creme mit Oliven.

Edamame picante con polvo de sichimi_______________________ 14

Spicy Edamame with Sichimi Powder.
Pikante Edamame mit Sichimi-Pulver.

Edamame con Parmigiano y aroma de trufa___________________ 16 

Edamame with Parmigiano and Truffle Aroma
Edamame mit Parmesan und Trüffelaroma.

Jamon Ibérico con pan Carasau y Aceitunas___________________ 39

Iberian ham with Carasau bread and olives.
Iberischer Schinken mt Sardinischem Brot und Oliven.

Pollo Karaage_______________________________________________ 22
con salsa teriyaki y sweet chili .

Karaage Chicken with Teriyaki Sauce and Sweet Chili.

Karaage-Huhn mit Teriyaki-Sauce und süßem Chili. 

Burrata de buffala___________________________________________ 26
con Cecina de León, pan de Algarroba crujiente y pesto de pistacho .

Buffalo Burrata with Cured Beef, Crunchy Carob Bread, and Pistachio Pesto.

Büffelburrata mit Leon Cecina, knusprigem Johannesbrot und Pistazienpesto. 

SOCIALIZE 



PIZZA DE ATÚN ROJO_____________________ 35 

Tomate, stracciatella de buffala, tartaro de atún 
rojo de almadraba y trufa negra fresca.

Tomato, Stracciatella di Bufala, red tuna tartare 
from wire fence fishing, and fresh black truffle.

Tomate mit Stracciatella di Bufala, rotem 
Thunfischtartar aus Almabrada und frischem 
schwarzen Trüffel.

PIZZA TARTUFO___________________________ 34 

Crema Fraiche, mascarpone, crema 
de setas y trufa fresca.

Crème fraîche, mascarpone, mushroom 
cream, fresh truffle.

Crème fraîche, Mascarpone, 
Pilzcreme, frischer Trüffel.

PIZZA VAI E VIENI_ ________________________ 23 

Tomate, mozzarella flor de leche, 
salami picante y semilla de hinojo.

Tomato, Fior di Latte mozzarella, 
spicy salami, fennel seeds.

Tomate, Fior di Latte Mozzarella, 
würzige Salami, Fenchelsamen.

PIZZA MARGARITA________________________ 21 

Tomate, mozzarella flor de leche y albahaca.
Tomato, Fior di Latte mozzarella, and basil.
Tomate, Fior di Latte Mozzarella und Basilikum.

PIZZA STUZZICO__________________________ 23 

Tomate, anchoas, alcaparras, ajos y chili.
Tomato, anchovies, capers, garlic, and chili.
Tomate, Sardellen, Kapern, Knoblauch und Chili.

PIZZA MARE______________________________ 32 

Tomate, mozzarella, gambas, salmón y calabacín.
Tomato, mozzarella, prawns, salmon, zucchini.
Tomate, Mozzarella, Garnelen, Lachs, Zucchini.

PIZZA SKY________________________________ 30 

Jamón de Parma, mozzarella de búfala 

y tomate seco.

Pizza dry-cured ham from Parma, buffalo 
mozzarella and tomato confit.

Pizza Parmaschinken, Büffelmozzarella 
und Tomaten confit.

Pizzas artesanas elaboradas en horno de piedra, 
con masa madre con un proceso de doble 

fermentación de hasta 48 horas.

Artisan pizzas made in a stone oven, with 
sourdough that undergoes a double fermentation 

process of up to 48 hours.

Handgemachte Pizzen aus dem Steinofen, mit 
Sauerteig, der einem doppelten Gärungsprozess 

von bis zu 48 Stunden unterzogen wird.P
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I ROLLS 
8 PIEZAS / PIECES / STÜCKE

Salmón Roll_______________________________________________ 32
Salmón marinado en salsa yakiniku, aguacate, pepino, mayonesa 
japonesa, boniato crujiente y sésamo de wasabi.
Salmon marinated in yakiniku sauce, avocado, cucumber, Japanese 
mayo, crispy sweet potato and wasabi sesame.
In Yakiniku-Sauce marinierter Lachs, Avocado, Gurke, japanische 
Mayonnaise, knusprige Süßkartoffel und Wasabi-Sesam.

Nudos Roll_______________________________________________	 32
Langostino en panko, aguacate, salmón ahumado, rúcula, 
parmesano, mayonesa de wasabi y salsa unagi.
Panko prawn, avocado, smoked salmon, arugula, Parmesan, wasabi 
mayo and unagi sauce.
Garnele im Panko-Teig, Avocado, geräucherter Lachs, Rucola, Parmesan, 
Wasabi-Mayonnaise und Unagi-Sauce.

Kuruma Ebi Roll__________________________________________	 38
Langostino y espárrago en tempura, aguacate, 
mango, patata violeta y mayonesa picante.
Tempura prawn and asparagus, avocado, mango, 
purple potato and spicy mayo.
Tempura-Garnele und Spargel, Avocado, Mango, 
violette Kartoffel und Spicy-Mayonnaise.

Saku Saku Roll___________________________________________	 30
Salmón, aguacate y manzana en panko 
con queso crema y salsa sweet chili.
Salmon, avocado and apple in panko with 
cream cheese and sweet chili sauce.
Lachs, Avocado und Apfel im Panko-Teig mit 
Frischkäse und Sweet-Chili-Sauce.

Crispy Roll________________________________________________ 30

Pollo en panko, pera al vino tinto, daikon takuan, 

sésamo negro y queso crema con salsa teriyaki.

Panko chicken, red wine poached pear, takuan daikon, 

black sesame and cream cheese with teriyaki sauce.

Hähnchen im Panko-Teig, Birne in Rotwein, Takuan-Daikon, 

schwarzer Sesam und Frischkäse mit Teriyaki-Sauce.

Sky Roll__________________________________________________ 30

Atún, aguacate y espárrago, cubierto de aguacate 

y atún con mayonesa japonesa y teriyaki.

Tuna, avocado and asparagus, topped with avocado 

and tuna, Japanese mayo and teriyaki.

Thunfisch, Avocado und Spargel, bedeckt mit Avocado 

und Thunfisch, japanischer Mayonnaise und Teriyaki.

Futu Ebi Roll______________________________________________ 30

Langostino en panko y aguacate, salmón flambeado, 

katsuobushi y salsa de miel y mostaza.

Panko prawn and avocado, flambéed salmon, 

katsuobushi and honey mustard sauce.

Garnele im Panko-Teig und Avocado, flambierter Lachs, 

Katsuobushi und Honig-Senf-Sauce.

Sakurajima de Atún (Tempurizado)___________________________ 35

Aguacate, daikon takuan, tartar de atún picante, s

ésamo de wasabi y aliño goma de fresa.

Avocado, takuan daikon, spicy tuna tartare, 

wasabi sesame and strawberry goma dressing.

Avocado, Takuan-Daikon, würziges Thunfisch-Tartar, 

Wasabi-Sesam und Erdbeer-Goma-Dressing.



California Roll_______________________________________________ 21
Surimi, aguacate, tamagoyaki, sésamo blanco, 
mayonesa picante y huevas de salmón.
Surimi, avocado, tamagoyaki, white sesame, s
picy mayo and salmon roe.
Surimi, Avocado, Tamagoyaki, weißer Sesam, 
Spicy-Mayonnaise und Lachskaviar. 

Philadelphia Roll_____________________________________________ 23
Salmón, aguacate, sésamo blanco, queso crema y teriyaki.
Salmon, avocado, white sesame, cream cheese and teriyaki.
Lachs, Avocado, weißer Sesam, Frischkäse und Teriyaki.

Vegan Roll__________________________________________________ 21
Daikon takuan, aguacate, espárrago, pepino, 
rabanito, setas enoki y salsa unagi.
Takuan daikon, avocado, asparagus, cucumber, 
radish, enoki mushrooms and unagi sauce.
Takuan-Daikon, Avocado, Spargel, Gurke, Rettich, 
Enoki-Pilze und Unagi-Sauce.

SASHIMI & NIGIRI
Sashimi Salmón_____________________________________________ 14

Sashimi Atún_ ______________________________________________ 16

Sashimi Langostino_ ________________________________________ 15

NIGIRI
Nigiri Salmón_________________________________________________8

Nigiri Atún____________________________________________________9

Nigiri Anguila_________________________________________________8

MAKIS  (6 piezas)

Maki de Salmón_____________________________________________ 15

Maki de Atún_______________________________________________ 19

Maki de Aguacate___________________________________________ 15

Maki Pepino________________________________________________ 12 

SKY BOARDS
(Combos Especiales)

Skyboard 16 piezas_ ________________________________________ 42

Skyboard 30 piezas_ ________________________________________ 78

Skyboard 40 piezas_ ________________________________________ 95 

POSTRES 
Torrija Sexy_________________________________________________ 16

con aire helado de champagne y fresas.

Sexy French Toast with champagne and strawberry icecream.

Sexy French Toast mit gefrorenem Champagner- Erdbeer Eis.

Brownie (sin gluten )_________________________________________ 16

Gluten-free Brownie. / Glutenfrei-Brownie.




