-MENU ARMALOT-

AMUSE

COQUILLE - ZOETE AARDAPPEL
LARDO DI COLONNATA - ZEEKRAAL

Noix de Saint-Jacques — patate douce
lardo di Colonnata - salicorne
OF

TERRINE - FOIE GRAS

VOL-AU-VENT - HOEVEKIP
KALFZWEZERIK - TRUFFEL

Vol-au-vent - poulet fermier
ris de veau - truffe

CREPE NORMANDE
€ 63,50

DIT MENU WORDT GESERVEERD VOOR DE VOLLEDIGE TAFEL.
OP ZATERDAGAVOND SERVEREN WIJ UITSLUITEND DIT MENU.

Ce menu est servi pour I'’ensemble de la table.
Le samedi soir, nous servons exclusivement ce menu.

-MARKTMENU-

-Menu du marché-
€ 29,50
VOORGERECHT
Entrée

HOOFDGERECHT
Plat principal

-KIDSMENU-

tot 12 jaar/Jusqu’a 12 ans
CHIPS
un paquet de chips

KIP OF VIS MET GARNITUUR
Poulet ou poisson, accompagné de garniture

VERRASSINGSDESSER
Dessert surprise T€ 20’00

-NAGERECHTEN-

-Desserts-

NEW YORK AFTER DARK
Vodka — espresso — cocoa — coffee liqueur

Deep, velvety, and intense. €14,00
DAME BLANCHE € 10,00
COUPE BRESILIENNE € 10,00

SORBET LIMOEN
limoncello € 10,00

MOELLEUX AU CHOCOLAT € 12,00

NOUGAT GLACE € 12,00

WARME APPELTAART - FRANGIPANNE
Tarte chaude aux pommes et frangipane
€12,00

CHOCOLATE CHIP COOKIE
salted caramel € 12,00

-BITES-

To share or not to share

ESCARGOTS

a la Bourguignon, 6 st./pcs.
€ 17,00

TOMAAT - BURRATA - PESTO

Tomate — burrata — pesto
€ 23,00

TERRINE - FOIE GRAS
€ 25,00

COQUILLE - ZOETE AARDAPPEL
LARDO DI COLONNATA - ZEEKRAAL

Noix de Saint-Jacques — patate douce
lardo di Colonnata - salicorne

€ 25,00

-HOOFDGERECHTEN-

-Plats principaux-

GEBAKKEN KIPREEPJES - SALADE

Salade croquante - laniéres de poulet sautées
€ 23,00
SCAMPI - SALADE

Salade fraicheur - scampis sautés
€ 23,00

GEROOKTE ZALM - SALADE

Salade frafcheur - saumon fumé
€ 23,00

KREEFT - RAVIOLI

Raviolis - homard
€ 31,00

VOL-AU-VENT - HOEVEKIP
KALFZWEZERIK - TRUFFEL

Vol-au-vent — poulet fermier

ris de veau - truffe

€ 37,00

Voor een optimale service vragen ﬂ @
wij om per tafel maximum 3 verschillende
voor- en hoofdgerechten te kiezen.

Afin d’assurer un service optimal,
nous vous demandons de limiter le choix
a maximum 3 entrées et plats différents par table.




	NOUGAT GLACE

