
01. CHAMPIGNONSOEP
HUISGEMAAKTE ROMIGE CHAMPIGNONSOEP

02. TOMATENSOEPJE
TOMATENSOEP VOLGENS ITALIAANS RECEPT MET ROOM 

03. RODE BIETEN MET FETA
MET WALNOTEN , RUCOLA EN BALSAMICO DRESSING

04. CAESAR SALADE 
SLA, PARMEZAANSE KAAS, PULLED CHICKEN, CROUTONS 

05. PITTIGE OOSTERSE SALADE
 MET BIEFSTUKPUNTJES, SLA EN EEN PITTIGE SAUSJE 

06. BEEF TATAKI
DUNGESNEDEN RUNDVLEES, GESERVEERD MET EEN FRISSE PONZU-DRESSING

07. CROSTINI BRIE
BRIE MET VIJGENCOMPOTE EN WALNOTEN

08. CAPRESSE
KLASSIEKE ITALIAANSE SALADE MET BALSAMICO DRESSING

09. CLASSIC ITALIAN BRUSCHETTA
BRUSCHETTA MET TOMAAT, UI EN FRIS KRUIDIGE BASILICUM

10. GARNALENCOCKTAIL 
OPGEMAAKT MET VERSE SLA EN EEN ECHTE COCKTAILSAUS 

11. SERRANOHAM
MET CROSTINI EN PESTOMAYONAISE

12. VITELLO TONNATO
KLASSIEKE VITELLO TONNATO MET 
TONIJNMAYONAISE, RUCOLA EN KAPPERTJES

13. CARPACCIO
VOLGENS TRAMHALTE RECEPT

14. WRAP GEVULD MET GEROOKTE ZALM
PESTO EN KRUIDENROOMKAAS

15. TONIJN CRACKER
AZIATISCH GEMARINEERDE TONIJNBLOKJES, GESERVEERD OP EEN
WONTONBEDJE MET WASABIMAYONAISE

16. SURF & TURF ROLL
TEMPURA GAMBA EN SUSHI RIJST, GECOMBINEERD MET CARPACCIO EN EEN
VERFIJNDE TRUFFELMAYONAISE

17. DRAGON ROLL
HUISGEMAAKTE SUSHI MET EEN GROTE TEMPURA GAMBA

18.  STEAK TARTAAR
OP EEN CROSTINI MET TARTAAR DRESSING

48. VEGAN SHOARMA
PLANTAARDIGE SHOARMA, OP SMAAK GEBRACHT MET 
TRADITIONELE KRUIDEN.

49. VEGGIE LOEMPIA MET CHILISAUS
KROKANT GEBAKKEN LOEMPIA GEVULD MET GROENTEN

50. CHICKEN BURGER
PULLED CHICKEN OP EEN BRIOCHE BUN MET FRISSE SLA

51.  PASTA AL FUNGHI 
HEERLIJKE VEGETARISCH PASTA RECEPT MET CHAMPIGNONS

52. SUCADE
MET RODE WIJNSAUS 

53. AARDAPPELGRATIN BROCCOLI
VAN BROCCOLI MET KAASSAUS 

54. OUDE KAASLOEMPIA’S
LOEMPIA’S GEVULD MET OUDE KAAS

55. NACHO'S
MET CHEDDARSAUS EN CRÈME FRAÎCHE SPREAD

56. GYOZA 
KROKANT GEBAKKEN DUMPLINGS GEVULD GROENTE

57. SOJABOONTJES MET ZEEZOUT
LICHT GESTOOMDE EDAMAME, BESTROOID 
MET GROF ZEEZOUT

58. KNOFLOOKCHAMPIGNONS 
OVENGEBAKKEN CHAMPIGNONS MET KRUIDENBOTER

59.  MINI KROKETJES
TAPASKROKETJE MET RUNDERCHORIZO 

VEGETARISCH
VEGETARISCH MOGELIJK
ONZE VOOR- EN HOOFDGERECHTEN KUNT U 
TOT 22:00 UUR BESTELLEN. NAGERECHTEN TOT 22:30 UUR.
HEEFT U EEN ALLERGIE? MELD  HET ONS!

70. FRIETJES MET MAYONAISE
71. GEMENGDE SALADE
72. BROODJES MET AIOLI KRUIDENBOTER 
EN TAPENADE
73. AARDAPPELRÖSTI
74. FRIETJE MET TRUFFELMAYONAISE 
75. FRIETJE MET PINDASAUS
76. FRIETJE ZUURVLEES
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MET CHAMPIGNON- OF PEPERSAUS 

31. VARKENSHAASJE
MET CHAMPIGNON- OF PEPERSAUS

32. GEPANEERD SCHNITZELTJE
MET CHAMPIGNON- OF PEPERSAUS

33. BAO BUN 
MET HUISGEMAAKTE BUIKSPEK

34. SATÉ KIP MET ATJAR
INDONESISCH GEMARINEERDE KIPSATÉ MET PINDASAUS, KROKANTE UITJES EN
PITTIG-ZOETZURE ATJAR TJAMPOER

35. KLASSIEK RUNDERBURGERTJE
OP EEN BRIOCHE BROODJE MET CHEDDAR KAAS EN BURGERSAUS

36. SPARERIBS MET TERIYAKISAUS
MALS GEGAARDE SPARERIBS, HUISGEMARINEERD EN GELAKT MET EEN ZOETE
TERIYAKISAUS

37. PASTA CARBONARA
ROMIGE SAUS, SPEKJES EN KAAS 

38. CRISPY CHICKEN WINGS
 DE CHICKEN WINGS ZOALS ZE IN KENTUCKY WORDEN GEGETEN!

39. KROKANTE KIP MET BBQ-SAUS
GOUDBRUIN GEBAKKEN KIPFILET, HEERLIJK KROKANT EN OVERGOTEN MET ONZE
HUISGEMAAKTE BBQ-SAUS

40. GAMBA’S IN KNOFLOOK-ROOMSAUS
MALSE GAMBA’S GESERVEERD IN EEN ROMIGE KNOFLOOKSAUS MET EEN PITTIGE
HINT VAN CHILI

41. GEFRITUURDE GARNALEN MET CHILISAUS
KROKANT GEBAKKEN GARNALEN, GESERVEERD MET EEN CHILISAUS

42. ZALM MET DILLE-CITROENSAUS
MALSE ZALMFILET GESERVEERD MET EEN FRISSE SAUS VAN CITROEN EN DILLE. EEN
LICHT EN SMAAKVOL GERECHT

43. WITVIS MET ROMIGE CURRY SAUS
MALSE FILET VAN WITVIS IN EEN FLUWEELZACHTE SAUS VAN GELE CURRY EN
VERSE KRUIDEN
 

44. PASTEITJE
LUCHTIG BLADERDEEG GEVULD MET SMEUÏGE KIPPENRAGOUT VAN MALSE KIP,
CHAMPIGNONS EN EEN ROMIGE SAUS

45. FLAT TACO
TORTILLABODEM BELEGD MET MEXICAANSE GEHAKT EN 
EEN FRISSE TOEF CRÈME FRAÎCHE

46. CHICKEN EN WAFFLES
WAFELS MET GEFRITUURDE KIP, SPEK EN MAPLE SYRUP

47. VARKENSMEDAILLON MET BRIE EN SPEK
MALSE VARKENSMEDAILLONS, BELEGD MET ROMIGE BRIE EN KROKANT GEBAKKEN
SPEK. GESERVEERD MET EEN VOLLE PEPERSAUS 
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