SANDWICH & CO.

= Bruschetta
Bruschette con pomodorini locali e basilico
Fresh local tomatoes and basil “bruschette”
€ 15,00

Club Sandwich
Pollo arrosto, uova sode, pancetta locale scottata, insalata, pomodoro, maionese e patatine
Roasted chicken breast, crispy local bacon “pancetta”, green salad, tomato, mayo and French fries
€ 23,00

Summer Vegetarian Sandwich
Melanzane gigliate, provola locale piastrata, pomodoro di stagione all’insalata, maionese vegana
Grilled eggplant, melted local smoked provola cheese, tomato salad, vegan mayo
€ 21,00

Tasty Premium Burger 200 gr
Hamburger Italiano in panino dolce con pancetta croccante, insalata verde, cipolla rossa,
pomodoro e formaggio affumicato fuso servito con patatine fritte
[talian beef premium burger served in homemade bun, crispy local bacon “pancetta”, green salad,
red onions, tomato, local smoked cheese and French fries
€ 26,00

Pure Italian Premium Burger 200 gr
Hamburger italiano in panino dolce, “caciocavallo” podolico fuso, pomodoro, insalata verde e gocce di pesto di basilico
[talian beef premium burger, “caciocavallo” local cheese, tomato, green salad, drops of pesto sauce
€ 26,00

= Vegan Burger 200 gr
Hamburger vegano di piselli, barbabietola, patate e riso in panino dolce, pomodoro, insalata verde e maionese vegana
Vegan pea, beetroot potato and rice burger, tomato, green salad and vegan mayo
€ 24,00

Prosciutto & Treccia
Prosciutto crudo irpino e fior di latte tipico “treccia di Sorrento”
Regional Premium cured Ham with local fresh Mozzarella cheese “Treccia”
€ 20,00



SALADS & CO.

Caponata napoletana - Neapolitan "caponata" salad

Biscotto di grano, insalata, pomodori di stagione, olive, capperi, tonno premium sott’olio, melanzane, acciughe
Local wheat biscuits, green salad, local tomatoes, olives, capers, premium under oil tuna, aubergines, anchovies

€ 22,00

Insalata caprese - Caprese salad
Pomodori di stagione, mozzarella di bufala casertana
Local fresh seasonal tomatoes and buffalo mozzarella from Caserta area
€ 20,00

Insalata di Baccala* - Local Cod Salad
Baccala e patate al vapore, olive nere, capperi e insalatina riccia
Traditional steamed cod and potatoes salad with black olives, capers and fresh endive
€ 28,00

Caprese di mare - Seafood version of Caprese Salad
Polpo grigliato, burrata, pomodorini di stagione, olive verdi, insalata verde
Grilled octopus, burrata fresh cheese, local cherry tomatoes, green olives and salad
€ 26,00

“Caesar” Salad Mediterraneo

Insalata, pollo arrosto, scaglie di Grana, pomodorini di stagione, crostini di pane, pancetta irpina e salsa “Caesar”
Green salad, grilled chicken breast, Grana cheese, cherry tomatoes, bread croutons and crispy local bacon

“Pancetta”, “Caesar” sauce
€ 25,00

Insalata Greca - Greek salad

Pomodorini di stagione, olive nere di Gaeta, feta, cetriolo, cipolla di Tropea, insalata croccante
Local cherry tomatoes, black olives, cucumber, feta cheese, local onions, crispy green salad

€ 23,00

= |nsalata del sole - "Sunny" salad
Misticanza, avocado, arancia, verdure di stagione croccanti, noci, mandorle, pinoli

Mixed seasonal salad, avocado, orange, raw seasonal vegetables, walnuts, almonds, pine nuts

€ 23,00



PASTA

Linguine alle Vongole - Linguine spaghetti with clams
Linguine alle vongole secondo tradizione (bianchi o macchiati al piennolo)
Linguine flat spaghetti served with clams (in white or with local cherry “piennolo” tomatoes)
€ 28,00

Spaghetti all Zucchine - Spaghetti with courgettes
Spaghetti alle zucchine della Penisola Sorrentina con formaggi locali e basilico
Spaghetti with local courgettes, melted cheeses and basil
€ 22,00

Gnocchi della tradizione - Traditional Gnocchi
Gnocchi alla Sorrentina gratinati con mozzarella filante
Traditional potatoes dumplings “gnocchi” Sorrento style with local tomato sauce and mozzarella
€ 20,00



GRILL

7

PESCE - FISH
(con insalata mista - with mixed salad)

Pesce e Crostacei freschi secondo il mercato
Fresh fish and crustaceans of the day
p.d. mercato / market price

Trancio di ricciola
Local sliced grilled amberjack
€ 30,00

7

CARNE - MEAT
(con patatine fritte - with French fries)

Filetto di manzo italiano (circa 250 gr)
[talian beef fillet (250 gr)
€ 30,00

Pollo alla griglia aromatizzato al limone e rosmarino
Grilled chicken breast with Sorrento lemon scent and rosemary
€ 22,00



PIZZA

FORNO A LEGNA
WOOD BURNING OWEN TRADITIONAL PIZZA

Benito 50!
Provola di Agerola, pomodorini gialli e rossi, melanzane a funghetto, scaglie di Provolone del Monaco
Local provola smoked cheese, yellow and red cherry tomatoes, eggplant, shaves of Provolone del Monaco cheese
€ 20,00

Masto’s
Mozzarella, pancetta irpina, fiori di zucca e pepe nero
Mozzarella, local crispy bacon “pancetta”, pumpkins flowers, black pepper
€ 20,00

Pizza al Tartufo / Truffle Pizza
Mozzarella, tartufo nero
Mozzarella cheese, fresh black truffle
€ 35,00

Mimosa
Mix di formaggi locali ed aroma di limone sorrentino
Mix of local cheeses, Sorrento lemon scent
€ 18,00

Capri
Mozzarella, insalata di pomodori di Sorrento, olio evo, basilico, origano
Mozzarella, local Sorrento salad, olive oil, basil, oregano
€ 18,00



PIZZA

FORNO A LEGNA
WOOD BURNING OWEN TRADITIONAL PIZZA

Bufalina
Pomodorini a “pacchetelle”, mozzarella di bufala e rucola
Local cherry tomatoes, buffalo mozzarella and arugula salad
€ 20,00

Nerano
Mix di formaggi, crema di zucchine, Provolone del Monaco e zucchine croccanti
Mix of local cheeses, cream of courgettes, Provolone del Monaco cheese, crunchy courgettes
€ 20,00

Irpina
Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella, prosciutto crudo e caciocavallo irpino
Local tomato sauce, mozzarella cheese, premium local cured ham, caciocavallo
€ 20,00

Cetara
Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella, acciughe di Cetara, olive nere e origano
Local tomato sauce, mozzarella cheese, local anchovies, black olives, oregano
€ 20,00

Ripiena
Prosciutto cotto, mozzarella, salsa di pomodoro, funghi
Folded pizza filled with ham, mozzarella, tomato sauce, mashrooms
€ 18,00

Piccante
Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella e salame piccante
Local tomato sauce, mozzarella e hot salami
€ 18,00



PIZZA

FORNO A LEGNA
WOOD BURNING OWEN TRADITIONAL PIZZA

Hawaiana
Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella e ananas sciroppato
Local tomato sauce, mozzarella, pineapple under syrup
€ 18,00

Margherita
Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella e basilico
Local tomato sauce, mozzarella, basil
€ 16,00

= Marinara
Salsa di pomodoro San Marzano, aglio e origano
Local tomato sauce pomodoro, garlic, oregano
€ 16,00

= Focaccia all’origano/Oregano focaccia
Focaccia con aglio e origano fresco
Plain focaccia with garlic and fresh oregano
€ 10,00



DESSERT & CO.

Tartelletta - Tartlet
Tartelletta alla frutta di stagione con crema pasticciera
Fruit tartlet with fresh pastry cream
€ 14,00

Cioccolato - Chocolate
Cioccolato al latte con cuore di mousse alla banana, caramello salato, cremoso alle arachidi, sale Maldon
Banana mousse in a crunchy praline chocolate crust, peanut soft cream, salty caramel, Maldon salt
€ 15,00

Gelato - Ice cream
Coppa di gelato artigianale
Homemade ice cream
€ 8,00

= Frutta - Seasonal fruit
Plateau di frutta di stagione
Mixed seasonal fruit plateau
€ 15,00

= Plateau royal di frutta di stagione - Mixed seasonal fruit plateau royal
€ 35,00

INFO

= Menu disponibile tutti i giorni dalle 12.30 alle 15.00
Menu available everyday from 12.30 pm to 3.00 pm

* Nessun costo di servizio e nessun costo di coperto
No service and cover charge

= In caso di allergie o intolleranze chiedere tabella allergeni allo staff
In case of any allergies or dietary requirements please ask allergenes table sheet to the staff

- Le pietanze contrassegnate da * potrebbero essere congelate Giallo: vegetariani
Food marked with * could be frozen = Verde: vegani





