
Desayunos:
Lunes a domingo de 8:30am a 12:30pm

Comidas y cenas:
Lunes a domingo de 12:30pm a 10:00pm

DESAYUNOS
PAN DULCE DE LA CASA $58.00

PAN FRANCÉS

1 pieza.

Pan brioche de la casa compuesta de frutos rojos.
$158.00

FRUTA DEL DÍA
Granoola casera con yoghurt griego o con queso
cottage y miel de colmena.

$98.00

ROL DE LA CASA $75.00
1 pieza.

HUEVOS

HUEVOS AL GUSTO $168.00

HUEVOS DIVORCIADOS

2 pz. de huevos revueltos, estrellados, a la mexicana,
con jamón, con chorizo, o con tocino.
Acompañados de frijoles refritos y chilquiles rojos o
verdes.

2 huevos estrellados servidos en tortillas fritas bañados
en salsa ranchera y verde con guarnición de frijoles y
chilaquiles.

$174.00

HUEVOS Y SALSA DE CHICHARRÓN
2 pz. de huevo revuelto o estrellados con jamón,
salsa de prensado con chile morita, aguacate y
cebolla encurtida, sobre cama de frijoles.

$175.00

OMELETTE DIETÉTICO
$188.00

Tortilla de claras rellena de champiñones y queso
cottage; acompañado de rebanadas de jitomate y
abanico de aguacate como guarnición.

OMELETTE VEGGIE
Relleno de queso panela con flor de calabaza más
calabacitas; acompañados de rebanadas de jitomate
como guarnición y un abanico de aguacate.

$150.00

HUEVOS CAROLA
2 huevos en salsa roja con rajas, quesadilla con jamón,
acompañados con frijoles refritos.

$183.00

HUEVOS NORTEÑOS
Huevos a la mexicana con machaca, acompañados de
guarnición de frijoles y chilaquiles

$190.00

HUEVOS MOTULEÑOS
2 huevos estrellados servidos sobre tortillas fritas ,
cubiertos con salsa ranchera y decorados con tiras de
jamón, queso y chícharos con plátano frito y  frijoles
refritos como guarnición.

$198.00

OMELLETTE DE CHAMPIÑONES
CON QUESO

$168.00

Acompañados de frijoles refritos y chilquiles rojos o
verdes.

Acompañados de frijoles refritos y chilquiles rojos o
verdes.

OMELLETTE DE JAMÓN CON
QUESO

$168.00



Desayunos:
Lunes a domingo de 8:30am a 12:30pm

Comidas y cenas:
Lunes a domingo de 12:30pm a 10:00pm

TORTILLA DE LA MILPA

ENCHILADAS SUIZAS $180.00

ENCHILADAS TRADICIONALES

3 pzs. verdes o rojas rellenas de pollo con queso
gratinado y papa como guarnición.

$180.00

ENCHILADAS VERACRUZANAS

3 pzs. rellenas de huevo a la mexicana bañadas
en salsa de frijol.

$160.00

3 piezas verdes, rojas o divorciadas, rellenas de pollo,
crema, queso, cebolla y cilantro.

ENMOLADAS LALO $185.00
Mole almendrado hecho en casa. 3 piezas rellenas de
pollo, bañadas en mole, terminadas con líneas de
crema, almendra y cebolla encurtida.

CHILAQUILES TRADICIONALES $170.00
Verdes o rojas con crema, queso y 100 gr. de pechuga
a la plancha; con guarnición de frijoles refritos
coronados de aros de cebolla.

BURRITO $195.00
Burrito de arrachera con frijoles acompañado de una
guarnición de papas gajo.

PUNTA DOMINÓ $210.00
Filete de res con pimientos, cebolla salteada y
guarnición de frijoles.

MOLLETES ESPECIALES $180.00
Sobre baguette, frijoles refritos, queso manchego
gratinado con  jamón, ó chorizo, ó champiñones;
acompañados de pico de gallo de la casa.

POSTRES

CHEESE CAKE $155.00

BROWNIE CON HELADO VAINILLA

Hecho en casa con un toque de queso de cabra,
melón, limón amarillo con helado de la casa.

$160.00

PAN DE ELOTE

Receta de la abuela, con una espuma de
rompope con helado de la casa.

FLAN NAPOLITANO DE LA CASA

$120.00

$135.00

Suave y sedoso flan al estilo tradicional,
elaborado con leche condensada, cubierto con
caramelo artesanal.

Brownie tibio con tres tipos de chocolate,
acompañado de helado de vainilla.

CHILAQUILES TOLUQUEÑOS $170.00
Salsa de chile morita, con chorizo y , queso ranchero,
crema, cilantro, cebolla encurtida, coronado de 1 huevo
frito o revuelto.

AVOCADO TOAST $180.00
Pan de masa madre con una cama de aguacate con
huevo pochado, bañado en salsa casse de tomate y
terminado con arugula.


