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Salade de sucrine, courge tempura, roquette, tournesol, mandarine,
vinaigrette au tahini 10%

Carpaccio de boeuf fumé, mayonnaise a la truffe, moelle de beeuf, coulis de
poivrons, pickles d’oignon, roquette, croGtons a I'huile d’'olive 26 $

Pain brioché, beurre a la fleur d’ail fermentée, piment d’Espelette,
citron 10 $

Tartare de veau, sauce gribiche, tortilla frite, huile de liveche 28 $

Mousse de foie gras de canard, confiture de prunes, brunoise de poires, tuile au
cari, copeaux de foie gras 24 $

Toasts aux crevettes, mayonnaise au chili crispy 18 $

Magret de canard fumé, sauce aux mares, poivre des dunes, purée de panais,
croustillant de panais 32 $

Short ribs de boeuf médium-saignant, sauce harissa, poivrons réties, fond de
veau, broccolini 50 $

Faux-filet de boeuf AAA 16 onces, légumes, pommes de terre, sauce aux
poivres 110 $

Cavatelli carbonara 28 $
Mezzi paccheri, braisé d’agneau, jus a l'ail confit, crumble de pecorino 32 $

Pavé de flétan, fenouil, beurre blanc, caviar de muijjol, croustilles de
topinambour 44 $

Ecrasé de pommes de terre cuites au gras de canard, sauce a la truffe,
citron 18 $

Carotte rétie, beurre nduja, miel, yogourt au citron, aneth 14 $
Artichauts poélés, beurre noisette, reggiano, cerfeuil 24 $
Reese praliné de noisette, créme de whisky 12 $

Profiteroles 12 $

Sticky toffee pudding 10%

Gateau mousse au chocolat 12 $



