
ROTER KNURRHAHN...................................22,5o
Der Knurrhahn ist überall auf der Welt zu Hause. 
Er hat eine nussige Note und weißes Fleisch. 
Gebratene Filets, mit geschmorten Tomatenwürfeln,
Kapernäpfel & Wasabischaum dazu 
Kräuterkartoffelstampf 

H A U P T G Ä N G E ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

CRÈME BRÛLÉE...............……………...…..7,5o
Am Tisch für Sie karamellisiert!

SORBET VARIATION...................................12,5o
Drei Sorten feinstes Sorbet Eis

PROSECCO & SORBET.............................. ..7,9o
1 Kugel feinstes Sorbet Eis mit Prosecco aufgefüllt

ESPRESSO MARTINI………………...……12,oo
Wodka, Kahlúa, starker Espresso

ERDBEERE & VODKA....................…...9,9o
Hausgemachtes Erdbeer-Sorbet mit Absolut 
Vodka aufgefüllt (kann süchtig machen)

KÄSE VARIATION..........................…...13,9o
Vom Wochenmarkt, serviert mit Feigensenf & 
Cracker mit Feige & Mandel

AUSLESE WEIN 10%/0,05l……….….10,oo
TROCKENBEEREN-
AUSLESE WEIN 12,5o%/0,05l…….....12,9o

S I G N A T U R E  D I S H
KABELJAU………………………….....…….24,5o
Saftig gebratenes Kabeljaufilet mit cremigen 
Meerrettichgurken, Kräuter-Kartoffelstampf 
und Rote Bete-Jus

ZANDER.........................................……...........28,5o
Zarte Filets vom Zander an der Haut gebraten,
mit knusprigem Speck, knackigem Rahmwirsing, 
Kräuterkartoffelstampf

U N S E R E
E M P F E H L U N G

V O N  A L L E M   W A T T

FISCH-VARIATION

3 Sorten Bratfischfilet
auf Krustentierschaum, Scampispieß,

Gemüse mit Panko-Crunch
& Kräuter-Kartoffelstampf

34,5o 

D E S S E R T S~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

BOUILLABAISSE   
D I E  G R O S S E…………..…………..25,5o
Unsere pikante Fischsuppe mit reicher Einlage, 
zwei Riesengarnelen, Sc. Rouille und 
Knoblauchbaguette

Wenn Sie zu Ihrem Gericht Bratkartoffeln wünschen, berechnen wir Ihnen nur € 2,oo Mehraufwand für Zwiebeln, Speck, Gewürz, Energie & Macherlohn.

Abendkarte
UNSERE EMPFEHLUNG

NORDSEE - SEEZUNGE

Gebratene ganze Nordsee-Seezunge
 mit zerlassener Butter,
Sahnemeerrettich & 
Petersilienkartoffeln. 

 69,5o

Auf Wunsch mit Speckstippe
oder Shrimps extra

GARNELEN-PFANNE………..…...…...34,5o
Black Tiger Garnelen geschält, in Knoblauch-
Öl mit Tomaten & Zwiebeln, dazu Aioli & 
Knoblauchbrot

SCHOLLE……………………………...……..24,5o
Zarte Filets in Eihülle gebraten | Shrimps |
Krustentier-Hollandaise | Kräuterkartoffelstampf

SAKE TERIYAKI LACHS…………………..25,5o
Unser köstlicher Lachs, mariniert in der bekannten 
Teriyaki-Sauce, ist ein absoluter Klassiker der 
japanischen Küche. Serviert mit Broccoli | 
Panko- Crunch | Safran Basmatireis

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~    B E I L A G E N   ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~

KALTWASSERSHRIMPS 100g ………….....9,oo

SPECKSTIPPE ………………………………4,5o

DIP´s……………………………….…………..2,5o

SAUCEN EXTRA………………………...3,oo

KARTOFFELN, REIS………………...….6,oo

GEMÜSE MIT CRUNCH………………..6,oo
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