
Des brunchs faits  maison pour
prolonger la  fête  avec vos

proches

Les petites  cuillères



Nous vous  proposons  une  sélection de
brunchs raffinés  et  gourmands  pour
célébrer les  lendemains  de  mariage ,
anniversaires ,  baptêmes ,  et  autres

évènements  spéciaux.

 Que vous  soyez  un particulier  ou un
professionnel ,  nos  formules  s ’adaptent
aux goûts  et  aux envies  de  chacun pour

des  groupes  à  partir  de  20  personnes .

Découvrez  nos  trois  options  :
Classique ,  Généreuse  et  Végétarienne ,

ainsi  que  nos  suppléments  pour
personnaliser  votre  expérience .

brunchsbrunchs
Les



classiqueclassique
Formule

Une formule pensée pour ceux qui aiment les incontournables
du brunch, qui plaira à tous. Savourez des mets délicieux et
réconfortants pour un moment convivial autour des saveurs
authentiques du brunch. 

Salé :
œuf brouillé

tartine d’avocat
bun’s fromage frais truite 

plateau fromages et/ou charcuteries

Sucré : 
viennoiseries

pancakes
granola bowl

banana bread ou brownie

boissons :
café/thé

jus de fruits frais
eaux aromatisées



Salé :
œuf brouillé

tartine d’avocat
bagel fromage frais truite 

plateau fromages et/ou charcuterie
tartine de saison 

Sucré : 
viennoiseries

pancake
granola bowl

banana bread ou brownie
plateau de fruits frais

boissons :
café/thé

jus de fruits frais
eaux aromatisées

GénéreuseGénéreuse
Formule

Une formule idéale pour les appétits gourmands et ceux qui
aiment se faire plaisir. Profitez d’un assortiment généreux,
remplis de gourmandises salées et sucrées, pour un brunch
copieux qui comblera tous les goûts.



VégétarienneVégétarienne
Formule

Composée de créations savoureuses et équilibrées, cette
formule vous propose un brunch complet et gourmand,
tout en mettant en valeur des ingrédients de saison

Salé :
tartine d’avocat

plateau de crudités et ses sauces
brochettes tomates, mozza, basilic

gaufres courgette grillée, feta

Sucré : 
viennoiseries

pancakes
granola bowl

plateau de fruits frais

boissons :
café/thé
smoothie

eaux aromatisées



supplémentssuppléments
Les

Personnalisez votre brunch en ajoutant des suppléments selon
vos envies! Que vous souhaitiez enrichir votre buffet de
nouvelle saveurs ou même composer entièrement votre buffet
selon vos préférences, nos suppléments sont conçus pour
s’adapter à tous vos besoins. Disponible à partir de 20 unités
minimum. 

sucré :
plateau de madeleines 
plateau de crêpes 
plateau de gaufres 
plateau de fruits frais 

spécial kid’s : formule 
• finger sandwich jambon/cream cheese ou truite/
cream cheese 
• brochette tomates/mozzarella 
• brochettes de fruits frais 
• brochettes de crêpes roulées



SALÉ :
plateau de crudités et ses sauces 
plateau de fromages et/ou charcuteries
plateau de truite fumée 
croque monsieur à snaker (avec grill)
wrap choux rouge avocat crevettes
wrap cream cheese, truite fumée, concombre
finger sandwich 
bol de guacamole 
bol de houmous ou houmous de betterave 
œuf mimosa violet 
bun’s tomates confites, mozza, pesto 
bun’s oignons confits, chèvre, miel 
bun’s truite fumée, cream cheese, ciboulette
brochette crevette et ananas roti 
brochettes tomate/mozza/basilic 
brochettes melon/pastèque/feta/basilic 
verrine légumes du soleil, crumble au parmesan
verrine mousse de betterave, saint moret au pavot

supplémentssuppléments
Les



animationsanimations
Les

Transformez votre événement en une expérience interactive
et mémorable grâce à nos animations gourmandes ! Offrez à
vos invités des moments de partage et de créativité autour
de stands uniques, spécialement conçus pour ajouter une
touche d’originalité et de convivialité à votre journée

bar à crêpes
bar à gaufres  
bar à açaï bowl 
cascade de mimosa ou de cocktail
sans alcool 

à partir de 20 personnes



informationsinformations

Options personnalisées
Je propose des menus adaptés à toutes les exigences
alimentaires :
 • Sans gluten, sans lactose, halal, végétarien ou végan.
 • Thématiques, comme un brunch méditerranéen ou inspiré
de vos goûts personnels ou de votre événement (par exemple,
un mariage, un anniversaire).

Mon engagement:
 • Fait maison : Tous les plats sont élaborés avec soin dans
mon atelier.
 • Local et de saison : Je privilégie les producteurs locaux et
des ingrédients de saison pour garantir fraîcheur et
authenticité.

Pour toute demande ou information contactez-moi à
lespetitescuilleres0@gmail.com et retrouvez les petites
cuillères sur Instagram @lespetitescuilleres64

Je mets tout notre cœur à
concevoir des brunchs sur-
mesure qui s’adaptent à vos
envies et besoins. Chaque
prestation allie qualité,
flexibilité et gourmandise
pour rendre votre
événement unique et
mémorable.

Elodie, Fondatrice Les Petites Cuillères
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