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TRAITEUR

Une solution cle en main pour
VOS éveénements particu]iers
ou professionnels -2 partager

entre Coﬂégues, invites ou

parten aires.

Buffet sur mesure,

100 % personnalisable

Composez votre buffet sur
mesure a partir de plateaux
sales et sucres, congus pour

\
& ai1o personnes.




NOS PLATEAUX SALES

Trio de focaccia
e Trio de mini cake (saveurs de saison)
o Plateau de charcuterie & fromage

e Plateau de crudités & houmous

e Plateau de truite fumée & créme citronnée

e Duo de verrines (mousse de betteraves/fromage
frais, 1égumes griﬂés/ crumble de parmesan)
e Duo de wraps (saveurs de saison)

* Duo finger sandwiches (saveurs de saison)
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e Mini CTOqUE-MONSIEUTs

e Mini sandwiches brioches (oignon confit/creme deﬁ?
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chevre, fromage frais/cruite fumee)

j /!( e (Eufs mimosa violet
<

<

—

P

)

A

‘/ 4
[ous nos plateaux sont accompagnés de pain frais.
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NOS SALADES ET VIANDES

Salade de lentilles et 1égumes rotis
e Salade de pois chiches a la grecque

e Salade de quinoa, avocats, patate douce rotie,

gren ade

e Salade de pate a licalienne
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N ° Plateau de roti de boeuf tranche froid

v (accompagnes de sauces maison)

(accompagnes de sauces maison)

j ! e Plateau de roti de porce tranche froid
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NOS PLATEAUX SUCRES

Brownie signature & creme mascarpone
Mini tiramisu (cafe, fruits rouges, passion)
Plateau de fruits frais

e Trio de mini pavlovas

e Trio de mini panna cotta

e Trio de mini cheesecakes en verrines

(Fruits rouges, passion, caramel au beurre sale)

Plateaux salés
. Classiques : 'llpartir de 40 €
ocaccia, crudités, mini croque, wraps, ete
« Gourmandes : a partir de 6o € N
harcuterie & fromages, truite fumeée, verrines, et
.3

, Y
Plateaux sucrés

« A partir de 40 € -~ % !

(brownies, mini pavlovas, tiramisu, fruics ffaiss.) +

s degressifs selon la quantice et la composf’fd' \

\

Devis personnalisé sur simple demande.

Livraison et installation sur demande. Fabrication locale, produits frais et de saison.
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