Spezialitdten vom Heifsen Stein

Zu jedem Steak reichen wir 2 Beilagen nach Wahl sowie 2 Dips
und Krduterbutter

Argentinisches Roastbeef ca.1809 32,9
in Tranchen geschnitten ca.280g 37 ,9
Argentinisches Rinderfilet ca.2009 44,9

in Tranchen geschnitten

Hahnchenbrust ca.200g 24,9
in Tranchen geschnitten

Schweinefilet ca.200g 26,9
in Tranchen geschnitten

Klassikteller ca.250g 34,9
Roastbeef/Hdhnchenbrust/Schweinefilet/in Tranchen geschnitten

Thunfischsteak ca.160g 29,9
Lachsfiletsteak ca.1i60g 27,9

Filet Typ Hahnchen (vegan auf Weizen- und Sojabasis)  ca.150g 22,9
in Tranchen geschnitten

Beilagen:
Steakhouse-Pommes Pesto- Nudeln
Sifkartoffel-Pommes Backkartoffel mit Sour Cream (vegan)
Spdtzle gebratene Minikartoffeln
Grillgemtiise kleiner gemischter Salat

So funktionert es:

Legen Sie das Fleisch auf den heifsen Stein. Sobald beide Seiten kurz angebraten
sind, grillen Sie diese nach Ihrem Geschmack (englisch/medium/durch).

Keine Eile, der Stein bleibt lange heifs und gart Ihr Fleisch ganz entspannt weiter.
Selbstverstdndlich erhalten Sie einen neuen Stein sollte Ihrer erkalten.



¥ Gib der Kiiche etwas Zeit, denn es ist alles Handarbeit! ¥

Zum Appetit anregen...

Limberg’s Tapas fir 2

Serrano/Manchego/Balsamico-Zwiebeln/Oliven/gefiillte Champignon/
Paprika/Aubergine/Zucchini

Rindertatar
Rinderfilet/Wachtelei/Zwiebeln/Essiggurken/Kapern/Schwarzbrot

Melone & Feta
Rucola/Babyblattspinat/Pinienkerne/Vinaigrette

Tomatensuppe mit gebratener Chorizo und Bohnen
vegan auch ohne Chorizo 7,9

Carpaccio vom Pulpo
Mango/Avocado/Vinaigrette

Pan con Tomate
gerdstetes Brot/Knoblauch/Tomate/Olivendl

Knoblauchgarnelen
im Pfdnnchen/Kréuter- Knoblauchsud/Brot

Vorspeisenteller fiir 2 Personen
Rindertatar/Tomatenstippchen/Black Tiger Garnelen/
gefiillte Champignons/Balsamico-Zwiebeln/Oliven/Schwarzbrot

18,8

15,9

9,9

9,9

14,9

8,9

12,9

23,9



Héhepunkt...

Salat

Salatvariation/Friichte der Saison/Hausdressing/
zusdtzlich Mango- Limonen-Vinaigrette

wahlweise mit:

gebratener Hahnchenbrust (eingelegt in Rosmarin-Chili) 18,9
gebratenen Black Tiger Garnelen 19,9
gebratenem Filet Typ Hahnchen 17,9

(vegan auf Weizen- und Sojabasis)

Bowl 18,9

Chili-Hdhnchen/rotes Risotto/gebratene Ananas/Avocado/Vinaigrette
(auch vegan mit Filet Typ Hdhnchen méglich)

Bowl Mediterran 15,9

Artischocken/gebratener Fenchel/Kichererbsen/Mesclunsalat/Miniburrata/ Polenta-
Schnitte/Mango/Kumato/Edamame/Chimichurri/getrocknete Cranberries

wahlweise mit:

gebratener Hahnchenbrust 19,9
gebratenen Black Tiger Garnelen 20,9
Tagliatelle di Manzo 20,9

Tranchen Roastbeef/Champignons/Zwiebeln/Peperoni/Tomaten

Linguini di Mare 20,9

Lachs/Hummerrahm/Tomate/Friihlingszwiebeln/Babyblattspinat

Spaghetti aglio e olio 17,9
Olivenél/Peperoni/Knoblauch/kleiner Salat



Weitere Hohepunkte...

Zander Filet
gebraten/Curry-Orangen-Risotto/Fenchel/Tomate

Pulpo
gebraten/Drillinge/Pesto/Oliven/Tomaten/Friihlingszwiebeln/Knoblauch

Dorade Filet
gebraten/Drillinge/Kaperndpfel/Zitrone/zerlassene Butter/kleiner Salat

Gegrilltes Hahnchen iz
Kréutermarinade/flambiert/Steakhouse-Pommes/
Tzatziki/kleiner Salat/Limette fiir 2 Personen 1

Schweinefilet
Spdtzle/Bavaria Blu/Jus/Birne/Preiselbeeren/kleiner Salat

Spare Ribs

Steakhouse-Pommes/Cole-Slaw

Tessiner Steak
Hédhnchen/iberbacken/Pesto-Nudeln/Tomaten/Mozzarella/Salat

Limbergs Burger

Angus-Rinderpatty/Avocado/Gewdlirzgurken/Ochsenherztomate/karamellisierte

Zwiebeln/Romanasalat/Thousend Island-Sauce/Cheddar/Steakhouse-Pommes/Ketchup

Ozean Burger

Riesengarnele/Pulled Lachs/Tomatenmarmelade/Romanasalat/
Feigencarpaccio/Avocado/Frischkédse/karamellisierte Zwiebel/
Stfkartoffel-Pommes/Sour Cream

Chicken Burger

gebratene Hahnchenbrust/Pesto/Rucola/getrocknete Tomaten/Avocado/
karamellisierte Zwiebeln/Cheddar/StifSkartoffel-Fries/Sour Cream

26,5

25,5

26,9

20,9
36.-

24,9

20,9

22,9

22,9

24,9

22,5



Limberg’s Steakmenti:

Frau Limberg
ca.180g Rumpsteak/Rosmarinkartoffeln/Grillgemdise/Kréuterbutter

Herr Limberg
ca.280g Rumpsteak mit kleinem Fettrand/Steakhouse-Pommes/
Beilagensalat/Knoblauch-Mayo

Steaks & Fisch...

Rumpsteak ca.1809
Rumpsteak ca.2809 mit kleinem Fettrand

Rinderfilet ca.2009

T-Bone ca.700g/dry aged

Medaillon vom Schweinefilet ca.1809
Hahnchenbrust ca.2009
Thunfischsteak ca.1609
Lachsfiletsteak ca.1604

Filet Typ Hahnchen ca. 150g (vegan auf Weizen- und Sojabasis)

Beilagen:

Steakhouse-Pommes 4,7 Kréuterbutter
Sdfkartoffel-Pommes 4,7 Jus

Spdtzle 6,2 Pfeffersauce
Backkartoffel mit Sour Cream (vegan) 6,5 Thousend Island-Sauce
gebratene Minikartoffeln 6,- Tzatziki

Grillgemiise 6,- BBQ- Dip

grofser Salat 9,9 Ketchup

kleiner Salat 5,- Mayonnaise

Chimichurri 4,- Knoblauch-Mayonnaise

29,9

34,9

22,9
29,9
31,9
45, -
15,9
13,9
18,9
17,9
11,9

2-
3,-
3,5
2,5
2,5
2-

0,5
0,5
2-



Fiir die Seele...

Cheesecake

marinierte Erdbeeren

Geeistes Himbeer-Tiramisu

2erlei Mousse
Schokolade/Erdbeer/Friichte

Sorbetvariation
4 Sorten Sorbet der Saison

Selbstverstandlichkeit

Bourbon Vanilleeis/Espresso

Eissorten

9,5

10,9

9,9

12,-

6,5

pro Kugel 2,6

Bourbon Vanille/Schokolade/Erdbeere/Salted Caramel/Walnuss/Pistazie

Manchego
Oliven/Frtichte/Crissini/Dip

14,9

Information fiir unsere von Allergenen und Unvertréglichkeiten betroffenen Gdste:

Unsere Speisen und Getrénke kénnen Spuren von Sojabohnen, Erdniisse, Fisch, glutenhaltiges

Getreide, Krebstiere, Kuhmilch, Sellerie, Schalenfriichte, Senf, Lupinen, Hiihnerei, Sesamsamen

oder Weichtiere enthalten.

Bei Unvertriiglichkeiten wenden Sie sich bitte unbedingt an unser Personal.



Rduberkarte...

AusschlieRlich flr unsere Gaste bis 12 Jahre!

Chicken Nuggets

Steakhouse-Pommes/Ketchup

Mini Burger
Nuggets/Ketchup/Mayonnaise/Romana Salat/Ochsenherztomate/
Steakhouse-Pommes

Bandnudeln
Tomatensauce/Parmesan

Portion Pommes
Steakhouse-Pommes/Ketchup

Pancakes
Zimt/Zucker/Apfelmus

Rauberteller (bis 3 Jahre)
Leerer Teller zum Rédubern bei den Eltern

¥ Schon, dass Sie hier sind! »

9,2

10,5

/,6

5,2

8,4



