
Onze formule is gebaseerd op de wereldse eetcultuur
SAMEN gezellig wat eten DELEN.

De bites worden op tempo van de keuken aan tafel
geserveerd en worden aangepast naar het aantal 
personen aan tafel.

Stel zelf je menu samen of laat je verrassen door de chef.

3 gerechten, kleine lunch €33 PP

4 gerechten, gezellige lunch €44 PP

5 gerechten, uitgebreide lunch of kleine diner €55 PP

6 gerechten, full experience €66 PP

7 gerechten, voor de Bourgondiërs onder ons €77 PP

3 niet mogelijk ‘s avonds.
1 tafel, 1 rekening

www.quatre-vins.be



STARTERS

PLATES

Cashew Bread Spread (G) (V)                      10

Neuten & Oliven (N) (V)                                 8

Cecina                                                           14

Laat het ons weten als je
allergieën hebt.

V = Mogelijk vegetarisch
G = Gluten

L = Lactose
N = Noten

choo chee kokkels      

Rode Curry | Thaise basilicum 

Crunchy Wontons (G)     

Pad krapow | Kalkoengehakt

Dim Sum (G)(N)(V)

Dan Dan Pinda | Kip 

Tonijn ‘Tiradito’   

Leche de Tigre 

asperges à la Flamande (L)(V)     

Vin Jaune | Miso | Handgepelde grijze garnaaltjes + €5PP

Carpaccio Holstein (N)(V)    

Walnoot | Spitskool | Bietjes

wilde zeebaars (V)

Mojo Verde | Sucrine | Olijf

Brood & Boter (G) (L) (V)                             3

Pan Con Ventresca Anchoas (G) 3pcs        12             

aubergine (N)(L)(V) 

Hangop | Hazelnoot | Tahini

gelakte kalfszwezeriken + €3 PP

Wortel | Ras el Hanout | Granaatappel
Pluma Iberico + €3 PP

Pickels | Jus 



The way we work is inspired on the Asian & Spanish
culture of eating: 
namely the pleasure of SHARING food TOGETHER.

The bites are served at the table at the pace of the
kitchen adjusted to the number of people at the table.

Create your own menu or be surprised by the chef.

3 bites, small lunch €33 PP

4 bites, hearty lunch €44 PP

5 bites, extensive lunch or normal dinner €55 PP

6 bites, full experience €66 PP

7 bites, for the Burgundians among us €77 PP

3 not possible for dinner.
1 table, 1 bill

www.quatre-vins.be



STARTERS

PLATES

Cashew bread spread (G)(V)                     10

Nuts & Olives (N)(V)                                    8

Bread & Butter (G)(L)(V)                            3

Tuna ‘Tiradito’

Tiger Milk  

Report your allergens.
V = Possible for veggie lovers

G = Gluten
L = Lactose

N = Nuts

Holstein Beef Carpaccio (N)(V)

Walnut | Pointed Cabbage | Beetroot

choo chee cockles

Red Curry | Thai Basil

Dumplings (G)(N)(V)

Dan Dan Peanuts | Chicken

Crunchy Wontons (G)

Pad Krapow | Minced Turkey

Asparagus à la Flamande (V) (L)

Vin jaune | Miso | Hand-peeled North Sea Grey Shrimps + € 5 PP

eggplant (N)(L)(V)

Strained Yogurt | Hazelnut | Tahini

wild seabass (V)

Mojo Verde | Little Gem | Olive

Lacquered veal sweetbreads + €3 PP

Carrot | Ras el Hanout | Pomegranate 

cecina                                                         14

Pan Con Ventresca Anchovies (G) 3PCS   12

Iberico Pork Pluma + €3 PP

Pickle Relish | Jus



Notre formule repose sur la culture mondiale de
la gastronomie:
le repas est avant tout un moment de PLAISIR et
de PARTAGE ENSEMBLE.

Les differents plats sont servis à table au rythme
de la cuisine, ajustés au nombre de convives.

Choisissez vos plats vous-même ou laissez le
chef vous surprendre.

3 plats, déjeuner léger €33 PP

4 plats, déjeuner convivial €44 PP

5 plats, déjeuner copieux ou dîner léger €55 PP

6 plats, expérience complète €66 PP

7 plats, pour les bons vivants parmi nous €77 PP

l'option 3 n’est pas possible le soir.
1 table, 1 note

www.quatre-vins.be



BAR BOUCHÉES

LES PLATS

Noix & Olives (n)(v)                                   8

Cecina                                                      14

PAIN & beurre (G) (L) (V)                          3

Rapportez votre allergène.
V = Aussi pour vous, les végétariens

G = Gluten
L = Lactose

N = Noix

Tartinade de cajou (G)(v).                      10

Thon ‘tiradito’

Leche de Tigre

coques choo chee

Curry Rouge | Basilic Thaï

Wontons Croustillants (G)

Pad krapow | Haché de Poulet

Dim Sum (G)(N)(V)

Dan Dan Cacahuète | Poulet

Carpaccio De Boeuf Holstein (N)(V)

Noix | Chou Pointu | Betterave

Asperges à la Flamande (L)(V)

Vin jaune | Miso | Crevettes Grises  + € 5 PP

aubergine (N)(L)(V)

Fromage Blanc Égoutté | Noisette | Tahini

Bar sauvage (V)

Mojo Verde | Sucrine | Olive 

ris de veau laqués + €3 PP

Carotte | Ras el Hanout | Grenade

Pan Con Vertrasca Anchois (G) 3Pcs.   12

Pluma de Porc Ibérique + €3 PP

Relish de Pickles | Jus
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