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Antipasto della Neda

ANTIPASTO DELLA NEDA con affettati e mix di crostini € 8,00

PICI AL RAGU BIANCO DI CHIANINA €9,50
RAVIOLI Al FUNGHI PORCINI* € 10,00

N.B. In alcuni periodi dell’anno i prodotti con * potrebbero essere surgelati
p p p



La nostra specialita

TAGLIATA DIVITELLO
PEPE VERDE E ROSMARINO €16,00
PEPE ROSA €16,00
RUCOLA, POMODORINI, ACETO BALSAMICO €16,00
RUCOLA E GRANA €16,00
ACCIUGATA €16,00
FONDUTA DI FORMAGG! €16,50
GORGONZOLA €16,50
TARTUFQ €17,50
PORCINI® €17,00
LARDO E PEPERONCING €17,00
CAPPELLE DI PORCINI® €20,00
TARTUFQ E CAPPELLE DI PORCINI* € 24,00
TAGLIATA DI POLLO o MAIALE
PEPE VERDE E ROSMARING € 14,00
PEPE ROSA € 14,00
RUCOLA, POMODORINI, ACETQ BALSAMICO € 14,00
RUCOLA E GRANA €14,00
ACCIUGATA € 14,00
FONDUTA DI FORMAGG! € 14,00
GORGONZOLA € 14,00
TARTUFQ €15,00
PORCINI® £15,00
LARDO E PEPERONCINO €16,50
CAPPELLE DI PORCINI® €18,00
TARTUFQ E CAPPELLE DI PORCINI* €21,50

N.B. In alcuni periodi dell’anno i prodotti con * potrebbero essere surgelati
p p p



Arrosti

POLLO ARROSTO €750
ANATRA IN PORCHETTA €8.,00
CONIGLIO IN PORCHETTA € 8,00
ARROSTO MISTO con patate arrosto €12.00

Piatti freddi

PROSCIUTTO CRUDO E BUFALA €7,00
PROSCIUTTO CRUDO E MELONE € 6,50
CAPRESE BUFALINA con pomodoro e mozzarella di bufala : € 7,50

Contorno
INSALATA MISTA € 4,00
FAGIOLI BIANCHI € 4,00
SPINACI SALTATE* € 4,00
PATATE FRITTE* € 4,00
PATATE ARROSTO* € 4,00
MELANZANE, ZUCCHINE E PEPERONI* € 4,00
PORCINI TRIFOLATI* €7,00
CAPPELLE DI PORCINI* € 8,00

N.B. In alcuni periodi dell’anno i prodotti con * potrebbero essere surgelati
p p p



Filetto Scottona Italia

COTTURA SANGUE 0 MEDIA
GRIGLIA €18.00
PEPE VERDE E ROSMARINO € 20,00
PEPE ROSA € 20,00
RUCOLA E GRANA € 20,00
ACCIUGATA € 20,00
FONDUTA DI FORMAGGI € 20,00
GORGONZOLA € 20,00
TARTUFO € 22,00
PORCINI* € 21,00
LARDO E PEPERONCINO € 21,00
CAPPELLE DI PORCINI* | € 23,00
TARTUFO E CAPPELLE DI PORCINI* € 25,00
®
Braceria
COSTOLICCIO DI MAIALE €150
SALSICCIE ALLA GRIGLIA 3 pezzi € 8,00
LOMBO DI MAIALE €8.00
RIGATINO € 8,00
HAMBURGER con patate fritte® € 11,50
FEGATELLI €12,00
AGNELLO ALLA GRIGLIA € 15,00
GRIGLIATA DI MAIALE ALL’ARETINA con salsiccia, costoliccio, rigatino, € 22,50
fegatello,tagliata di maiale al rosmarino
IL BRACERONE con salsiccia, costoliccio, fegatelli, rigatino, agnello, €50,00

tagliata di vitella al rosmarino, tagliata di maiale all’acciugata, tagliata di pollo al pepe verde

N.B. In alcuni periodi dell’anno i prodotti con * potrebbero essere surgelati



Quesia é la selezione di bislecche che abbiamo- acelloper Voi.
{la disponibilita varia in base alla frollatura necessaria per darvi il top della qualita.

CHIANINA

La razza Chianina ¢ una razza di grande taglia, la carne &
prodotta da bovini, maschi e femmine, di eta compresa tra i
12 e 24 mesi.

Deve avere inoltre il contrassegno di identificazione, da noi
esposto in bacheca come previsto dal L.G.N.

Da 1,000 kg fino a 1,600 kg di taglio Tomahawk.

COSTATA £5,00 hg.
FIORENTINA | £ 6,00 hg.

FASSONA PIEMONTESE

La lombata di Fassona Piemontese & un taglio pregiato,
ne vengono macellate solo 4 al mese, noi abbiamo I'esclu-
siva di una schiena. La carne Scottona non ha niente a che
vedere con la Fassona. Purtroppo spesso si fa confusione tra
i due termini ed & bene chiarire che per Fassona si intende
una pregiatarazza bovina piemontese. La Scottona,
invece, & un bovino femmina che pud essere di tante razze.

COSTATA € 4,50 hg.
FIORENTINA € 5,00 hg.




COSTATA

SASHI

Il marchio Sashi & vincitore da tre anni consecutivi del
World Steak challenge. Sashi non indica la provenienza
della carne, il suo significato originale in giapponese & quel-
lo di marezzatura. Questo termine si riferisce alla distribu-
zione in maniera uniforme di grasso all’interno delle carni.

| diversi gradi di marezzatura stabiliscono inoltre la classi-
ficazione della carne, basata sulla quantita e distribuzione
nel tessuto.

€ 4,50 hg.

FIORENTINA

€5,00 hg.

COSTATA

WAGYU

La carne di Wagyu ha una predisposizione genetica a con-
tenere una percentuale piu elevata di acidi grassi omega-3
e omega -6 rispetto ad altre razze bovine, il che significa
che ha un rapporto migliore tra grassi monoinsaturi e grassi
saturi.

€ 6,50 hg.

FIORENTINA

€ 7.00 hg.




CARINA MARDLED DELF

La lombata Scottona/ Vacca Carima, di origine polacca,
si caratterizza per lo straordinario grado di marezzatura ed
un sapore morbido e aromatico.A differenza di altri paesi
europei, nei piccoli allevamenti polacchi a conduzione fami-
liare c'é la tendenza ad incrociare razze diverse.

Siottiene cosi una carne di colore chiaro e dalla notevolis-
sima marezzatura che conferisce un gusto molto delicato e
una tenerezza davvero straordinaria.

COSTATA | £ 4,00 hg.
FIORENTINA € 4,50 h.

SCOTTONA INTALIA

Carne nazionale.

Non & unarazza, ma ¢ la femmina del bovino di eta
compresa trai 15-22 mesi, che non ha partorito, quindi
morbida, tenerissima e sapida.

COSTATA € 4,00 hg.
FIORENTINA € 4,50 hg.




GALIZIANA RUBIA GALLEGA

La Rubia Gallega & una delle 10 carni piu pregiate al mon-
do, ma per molti rientra tra le prime b; si differenzia dalle
altre tipologie di carne perché i bovini hanno un’eta dai b ai
10 anni (per questo motivo & anche soprannominata Vaca
Vieja) e vengono allevate allo stato brado in Galizia.
Premiata come migliore lombata al mondo nel 2019.

COSTATA £5,50 hg.
FIORENTINA £ 6,00 hg.

DUCHESSA DI WOLF SICILIA

E una carne proveniente da piccoli allevamenti familiari
D nelle colline siciliane; gli animali sono allevati allo stato
| brado nutrititi con erba e prodotti naturali. Il gusto &
deciso, selvatico ed erboso valorizzato da una lunga
frollatura.

COSTATA € 6,00 hg.
FIORENTINA € 6,50 hg.

FRISONA TTALIA

E un taglio di carne pregiata molto apprezzata, proveniente
dalla razzabovina frisona nota per la sua tenerezza e
sapore.

W g e

COSTATA € 4,50 hg.
FIORENTINA €5,00 hg.




AMERICANA

E famosa per il suo alto livello di marezzatura, ovvero la
diffusione uniforme del grasso, che rende la carne partico-
larmente morbida, succosa e gustosa.

COSTATA | £ 6,00 hg.
FIORENTINA € 6,50 h.

VERGARA - BLACK ANGUS

La Bistecca Vergara & un taglio pregiato di carne prove-
niente da bovini Black Angus allevatiin Spagna dall’azien-
da Miguel Vergara, nota per I'attenzione al benessere ani-
male e alla qualita dell’alimentazione. La carne si distingue
per marezzatura intensa, tenerezza e sapore ricco. Spesso
sottoposta a frollatura (dry-aged) fino a 40 giorni, & ideale
per cotture alla griglia o al barbecue, dove sprigiona il suo
aroma burroso e succulento.

COSTATA € 6,50 hg.

FIORENTINA € 7,00 hg.




FARINA 00, INTEGRALE, NO GLUTINE

LE CLASSICHE

BASE POMODORO EMOZZARELILA

MARGHERITA €5,20
CAPPERI E ACCIUGHE € 6,50
FUNGHI ' € 6,00
PROSCIUTTO € 6.00
WUSTER € 6,00
SALAMINO €6,00
SALSICCIA € 6,00
QUATTRO STAGIONI prosciutto cotto ,funghi, capperi, carciofi € 17,20
COMPLICATA salsiccia, capperi € 8,00
prosciutto cotto, funghi, salamino, carciofi, wurstel

QUATTRO FORMAGGI €7,20
CINQUE FORMAGGI & formaggi e gorgonzola €7,20
DIAVOLA salsiccia, salamino, peperoncino € 7,20
TONNO E CIPOLLA € 6,80
PORCINI* €7.,00
TARTUFO € 8,00
GORGONZOLA E SPECK € 6,80
SCAMORZA E SPECK € 6,80
VEGETARIANA spinaci, fagiolini, peperoni, melanzane, zucchine* € 8,00

N.B. In alcuni periodi dell’anno i prodotti con * potrebbero essere surgelati



LENOSTRE INVENZIOVI

SNACK patate fritte* € 6,00
TEDESCA patate fritte*, wurstel € 6,50
MAIALINA waurstel, prosciutto cotto, salamino, salsiccia, pancetta €7,60
TATA '/ crostone '/2 complicata € 7,60
TASSO cipolla, tonno, capperi, acciughe, salamino €790
CIAQ salsiccia, pecorino, prezzemolo € 6,80
CICCIO salsiccia, prosciutto cotto, formaggi, tartufo €780
CALABRESE aﬁduia ,ventricina, salamino €750
BEPPINO IL CACIAIO pecorino, salamino € 6,50
MATTO porcini*,salamino €750
MULTIPLA formaggi, gorgonzola, pecorino, grana € 7,50
ATOMICA salamino, ventricina, peperoncino , olio piccante €17,20
PITONATA salaminopecorino,tartufo € 8.00
MESSICANA salamino,salsiccia,peperoni* € 6,80
PARIGINA prosciutto crudo, rucola, grana € 6,80
BOSCAIOLA pecorino,pancetta,porcini* € 7,50
PREZIOSA tartufo,porcini* € 8,50
1 CALZOM
PROSCIUTTQO prosciutto cotto € 7,00
SALSICCIA €700
FARCITO prosciutto cotto, funghi, salamino €750
INGORDO farcito con sopra crudo,pomodoro,rucola,grana € 8,50
GUSTOSO prosciutto cotto, 4 formaggi €7,00
PREZIOSO prosciutto cotto, tartufo € 8,50
SAPORITO sélamino, peperoncino,tartufo.pecorino € 8,50
ROBUSTO con all'interno le specialita della pizza complicata € 8,50

N.B. In alcuni periodi dell’anno i prodotti con * potrebbero essere surgelati



PlZ7ZFE BIAVCHE

BASE MOZZARELIA

BIANCANEVE mozzarella,origano €5,00
GUSTOSA 4 formaggi, prosciutto cotto € 7,00
GUSTOSA PICCANTE & formaggi, prosciutto cotto,ventricina €720
GIGIA salamino, peperoncino, pomodorini ciliegini cotti €6,70
STRACCHINO e SALSICCIA € 6,50
ROMAGNA MIA stracchino.rucola.prosciutto crudo € 6,80
DIFETTATA mortadella,bufala,granella di pistacchio € 7,80
CAPRESE pomodorini,mozzarelline,basilico € 6,50
CAPRESE BUFALINA caprese con bufala €710
CROSTONE prosciutto crudo,pomodoro a fette,rucola,grana €750
CROSTONISSIMO crostone con tartufo € 3,50
CROSTONE VALENTINA prosciutto cotto,pomodorini,rucola,grana €17,50
CROSTONE CON BRESAQLA bresacla,pomodori.rucola.grana ' €8.00
NORCINA olio al tartufo.crema di tartufo, salsiccia € 8,00
SUPPLEMENTI:

BASE NO GLUTINE € 3,80
PIZZA GIGANTE € 3.80
MOZZARELLA DI BUFALA €2,80
CIACCIA OLIO E ROSMARINO € 3,50

N.B. In alcuni periodi dell’anno i prodotti con * potrebbero essere surgelati



Per i golosi

SEMIFREDDI € 6,00
PANNA COTTA € 6,00
CREMA CATALANA € 6,00
CROSTATA € 6.00
CANTUCCI E VINSANTO € 6,00
i @&
Beviamoci su...
ACQUA
LITRO 0,75 €1,80
LITRO 0,50 €140
VINO ROSSO DELLA CASA
LITRO 0,75 € 10,00
LITRO 0,50 €5,00
LITRO 0,25 €2,70
VINO BIANCO DELLA CASA FERMO
LITRO 0,75 € 8,00
LITRO 0,50 € 4,00
LITRO 0,25 € 2,00
VINO BIANCO FRIZZANTINO
LITRO 1 € 10,00
LITRO 0,50 €5,00
LITRO 0,25 € 2,50




BIRRA ALLA SPINA BIONDA

MEDIA CL 400 €5,00
PICCOLA CL 200 € 3,00
ROSSA
MEDIA CL 400 €5,80
PICCOLA CL 200 €3,20
BROCCA DELL’AMICIZIA LITRI 1,5 € 18,00
COCA ALLA SPINA
MEDIA CL 400 € 4,50
PICCOLA CL 200 €290
BIBITE IN LATTINA € 2,80
BIBITE IN BOTTIGLIA €4,00
CAFFE €1,80
LIQUORE €350
COPERTO €2,00







PANNA COTTA CON
* Frutti di bosco

- Cioccolato

* Nutella

- Caramello

CREMA CATALANA
Crema calda, soffice e spumosa
con zucchero di canna

Dolci di nostra produzione, senza glutine



TIRAMISU
Crema al mascarpone e savoiardo inzuppato al caffé

PROFITTEROL
Bigné alla crema al gusto di vaniglia,
ricoperti con crema al cioccolato




TORTINO BOMBOLONCINI ZUPPA INGLESE

AL CIOCCOLATO Bomboloncini ripieni A base di crema
Dolce con cuore caldo di crema pasticcera e pan di
di cioccolato fondente con 2 gusti a scelta: spagna imbevuto

» Panna montata nell’alchermes
* Nutella
» Pistacchio

-Limoncello



CANTUCCI E VINSANTO

CROSTATA FICHI E NOCI




