
Sie möchten mehr Informationen über den 
Königsteiner Wochenmarkt?

Dann schauen Sie einfach unter:

www.wochenmarkt-koenigstein.de

Kontakt:

Stadt Königstein 
Burgweg 5
61462 Königstein im Taunus

Tel.: 06174 / 20 23 04
ivonne.mumm@koenigstein.de
www.koenigstein.de
www.koenigstein-erleben.de

www.wochenmarkt-koenigstein.de

2. Blumenhändler - E&K Schröder

Rosenzüchter Benjamin Schröder züchtet bis zu 30 
verschiedene Sorten, je nach Saison.

TIPP: In der Rosensaison blühende Rosen kaufen!

Mobil: 0171 / 722 20 35
Mail: rosen-schroeder@web.de

FR
IS

CH & REGIONALseit 1900

BESTE QUALITÄT

1. Obstkiste am Markt - Ulrike Wolf-Schäfer 

Auf kulinarische Reise gehen und besondere 
Gemüse-Spezialitäten entdecken.  

TIPP: Stilmus - Erinnerungen an die Kindheit!

Mobil: 0176 / 569 131 13
Mail: obstkisteammarkt@yahoo.com

Erfahren Sie mehr über die Königsteiner 
Wochmarktstände, Händler, Produkte und Erzeuger.
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4. Fischhandel - Frank Düwel

Nachhaltig, frisch, lecker und gesund! Große 
Auswahl an Fischsalaten und frischem Fisch.

TIPP: Leckeres Fischbrötchen vor Ort genießen!

Mobil: 0170 / 485 86 07
Mail: fduewel@aol.de

5. Gut zum Leben - Anna Bindhammer

Alles was das Herz begehrt - aus eigenem ökol. 
Anbau. Reine Natur ohne chemische Zusatzstoffe.

TIPP: Das Brot - mit Mehl aus eigenem Anbau!

Mobil: 0175 / 295 06 27
Mail: anni.bindhammer@gzl.com
         

6. Käsespezialitäten - J&B Brunn

Über 200 Sorten aus verschiedenen Ländern. Lieb-
haber finden hier auch ganz besondere Käsesorten.

TIPP: Der Fromage blanc aus dem Elsass!

Mobil: 0171 / 122 99 89
Mail: kaesebrunn.ma@t-online.de

9. Landmetzgerei Kaufmann - Reiner Kaufmann
 
Familienbetrieb in 3. Generation mit Tradition, 
Leidenschaft und eigener Schlachtung.

TIPP: Probieren Sie das leckere Gulasch!

Tel: 06049 / 555
Mail: kontakt@landmetzgerei-kaufmann.de

8. Ital. Feinkostspezialitäten - Vincenzo Varano

Die Seele Italiens auf dem Königsteiner Wochen-
markt. Antipasti, Käse und Schinken des Südens.

TIPP: Genussvoller italienischer Parmaschinken!

Mobil: 0172 / 682 20 12
Mail: varanovincenzo@freenet.de

3. Brot & Backwaren - Prümtaler Mühlenbäckerei

Brot wie früher! Prümtaler Brote werden ausschließlich
mit Sauerteig und viel Zeit zum Ruhen gebacken.

TIPP: Viefalt an Borten! Lassen Sie sich beraten. 

Mobil: 06556 / 921 000
Mail: info@eifeler-landbrot.de

7. Stefans Käsekuchen - Stefan Linder

Verschiedene Sorten Käsekuchen. Unglaublich zarter
und cremiger Käsekuchen aus dem Schwarzwald.

TIPP: Probieren Sie mal die saisonalen Sorten.

Mobil: 07664 / 405 88 88
Mail: info@stefans-kaesekuchen.de



4. Fischhandel - Frank Düwel

Nachhaltig, frisch, lecker und gesund! Große 
Auswahl an Fischsalaten und frischem Fisch.

TIPP: Leckeres Fischbrötchen vor Ort genießen!

Mobil: 0170 / 485 86 07
Mail: fduewel@aol.de

5. Gut zum Leben - Anna Bindhammer

Alles was das Herz begehrt - aus eigenem ökol. 
Anbau. Reine Natur ohne chemische Zusatzstoffe.

TIPP: Das Brot - mit Mehl aus eigenem Anbau!

Mobil: 0175 / 295 06 27
Mail: anni.bindhammer@gzl.com
         

6. Käsespezialitäten - J&B Brunn

Über 200 Sorten aus verschiedenen Ländern. Lieb-
haber finden hier auch ganz besondere Käsesorten.

TIPP: Der Fromage blanc aus dem Elsass!

Mobil: 0171 / 122 99 89
Mail: kaesebrunn.ma@t-online.de

9. Landmetzgerei Kaufmann - Reiner Kaufmann
 
Familienbetrieb in 3. Generation mit Tradition, 
Leidenschaft und eigener Schlachtung.

TIPP: Probieren Sie das leckere Gulasch!

Tel: 06049 / 555
Mail: kontakt@landmetzgerei-kaufmann.de

8. Ital. Feinkostspezialitäten - Vincenzo Varano

Die Seele Italiens auf dem Königsteiner Wochen-
markt. Antipasti, Käse und Schinken des Südens.

TIPP: Genussvoller italienischer Parmaschinken!

Mobil: 0172 / 682 20 12
Mail: varanovincenzo@freenet.de

3. Brot & Backwaren - Prümtaler Mühlenbäckerei

Brot wie früher! Prümtaler Brote werden ausschließlich
mit Sauerteig und viel Zeit zum Ruhen gebacken.

TIPP: Viefalt an Borten! Lassen Sie sich beraten. 

Mobil: 06556 / 921 000
Mail: info@eifeler-landbrot.de

7. Stefans Käsekuchen - Stefan Linder

Verschiedene Sorten Käsekuchen. Unglaublich zarter
und cremiger Käsekuchen aus dem Schwarzwald.

TIPP: Probieren Sie mal die saisonalen Sorten.

Mobil: 07664 / 405 88 88
Mail: info@stefans-kaesekuchen.de



4. Fischhandel - Frank Düwel

Nachhaltig, frisch, lecker und gesund! Große 
Auswahl an Fischsalaten und frischem Fisch.

TIPP: Leckeres Fischbrötchen vor Ort genießen!

Mobil: 0170 / 485 86 07
Mail: fduewel@aol.de

5. Gut zum Leben - Anna Bindhammer

Alles was das Herz begehrt - aus eigenem ökol. 
Anbau. Reine Natur ohne chemische Zusatzstoffe.

TIPP: Das Brot - mit Mehl aus eigenem Anbau!

Mobil: 0175 / 295 06 27
Mail: anni.bindhammer@gzl.com
         

6. Käsespezialitäten - J&B Brunn

Über 200 Sorten aus verschiedenen Ländern. Lieb-
haber finden hier auch ganz besondere Käsesorten.

TIPP: Der Fromage blanc aus dem Elsass!

Mobil: 0171 / 122 99 89
Mail: kaesebrunn.ma@t-online.de

9. Landmetzgerei Kaufmann - Reiner Kaufmann
 
Familienbetrieb in 3. Generation mit Tradition, 
Leidenschaft und eigener Schlachtung.

TIPP: Probieren Sie das leckere Gulasch!

Tel: 06049 / 555
Mail: kontakt@landmetzgerei-kaufmann.de

8. Ital. Feinkostspezialitäten - Vincenzo Varano

Die Seele Italiens auf dem Königsteiner Wochen-
markt. Antipasti, Käse und Schinken des Südens.

TIPP: Genussvoller italienischer Parmaschinken!

Mobil: 0172 / 682 20 12
Mail: varanovincenzo@freenet.de

3. Brot & Backwaren - Prümtaler Mühlenbäckerei

Brot wie früher! Prümtaler Brote werden ausschließlich
mit Sauerteig und viel Zeit zum Ruhen gebacken.

TIPP: Viefalt an Borten! Lassen Sie sich beraten. 

Mobil: 06556 / 921 000
Mail: info@eifeler-landbrot.de

7. Stefans Käsekuchen - Stefan Linder

Verschiedene Sorten Käsekuchen. Unglaublich zarter
und cremiger Käsekuchen aus dem Schwarzwald.

TIPP: Probieren Sie mal die saisonalen Sorten.

Mobil: 07664 / 405 88 88
Mail: info@stefans-kaesekuchen.de



Sie möchten mehr Informationen über den 
Königsteiner Wochenmarkt?

Dann schauen Sie einfach unter:

www.wochenmarkt-koenigstein.de

Kontakt:

Stadt Königstein 
Burgweg 5
61462 Königstein im Taunus

Tel.: 06174 / 20 23 04
ivonne.mumm@koenigstein.de
www.koenigstein.de
www.koenigstein-erleben.de

www.wochenmarkt-koenigstein.de

2. Blumenhändler - E&K Schröder

Rosenzüchter Benjamin Schröder züchtet bis zu 30 
verschiedene Sorten, je nach Saison.

TIPP: In der Rosensaison blühende Rosen kaufen!

Mobil: 0171 / 722 20 35
Mail: rosen-schroeder@web.de

FR
IS

CH & REGIONALseit 1900

BESTE QUALITÄT

1. Obstkiste am Markt - Ulrike Wolf-Schäfer 

Auf kulinarische Reise gehen und besondere 
Gemüse-Spezialitäten entdecken.  

TIPP: Stilmus - Erinnerungen an die Kindheit!

Mobil: 0176 / 569 131 13
Mail: obstkisteammarkt@yahoo.com

Erfahren Sie mehr über die Königsteiner 
Wochmarktstände, Händler, Produkte und Erzeuger.


