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| LIMITED EDITION
Alleen beschikbaar in april 2026 ];
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Geniet van een compleet driegangenment,
maar de gerechten zjjn ook los te bestellen.

3 -gangen OVt Special — €45.50
Kolokithakia gemista

Rolo gyrou Elia |
Chooolade mousse me fraoula |

d

@{)ﬂ/nﬂi/l'”g/ (3g@m) - €2250 pp
Malagowzia Gerovassiliou - € 8,50

Orthi Petra Zacharioudakis - € 7,50

Vmnsanto Santorini - € 7,00
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Alleen beschikbaar in april 2026 ®
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, Kélotibhatia garista — €710,50

Gewulde courgette met gehakt en dtroensaus,
Fjn gevulde courgette met subbtiel gekruid gehakt, geserveera
met een frisse, romige dtroensaus en eenvieugie verse kruiden.

Ol ine paiting.: Malagouzia Gerovasiliou -€ 850

Koo gyronw Elia — €28 ll “

Gyros rolleges gevuld met langzaam gegaarde mediterrane groenten |

en zacht smeltende kaas, afgewerkt met eenrike jus van braadvocht.
% & wire paitirg.: OrthiPetra Zacharioudakis rood-€ 7,50

Chacalade mausse met aardbe — €70.50

Romige chocoladermousse met op traditionele wijze bereide aardbei,
verwerkt in de mousse en afgewerkt met een fluneelzachte ganache
van melkchocolade.

@e@mf padiing.: \Insanto uit Santorini-€7,
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	April Special
	ELIA NEDERWEERT
	LIMITED EDITION
	Geniet van een compleet driegangenmenu,  maar de gerechten zijn ook los te bestellen.
	3-gangen Maart Special – €45,50
	Kolokithakia gemista Rolo gyrou Elia Chocolade mousse me fraoula

	Wijn pairing (3 glazen) – €22,50 p.p
	Malagouzia Gerovassiliou - € 8,50  Orthi Petra Zacharioudakis - € 7,50  Vinsanto Santorini - € 7,50


	April Special
	ELIA NEDERWEERT
	LIMITED EDITION
	Kolokithakia gemistá – €10,50
	Gevulde courgette met gehakt en citroensaus. Fijn gevulde courgette met subtiel gekruid gehakt, geserveerd  met een frisse, romige citroensaus en een vleugje verse kruiden.
	Wine pairing:
	Malagouzia Gerovasilliou  - € 8,50


	Rolo gyrou Elia – €28
	Gyros rolletjes, gevuld met langzaam gegaarde mediterrane groenten  en zacht smeltende kaas, afgewerkt met een rijke jus van braadvocht.
	Chef’s wine pairing:
	Orthi Petra Zacharioudakis rood - € 7,50


	Chocolade mousse met aardbei – €10,50
	Romige chocolademousse met op traditionele wijze bereide aardbei,  verwerkt in de mousse en afgewerkt met een fluweelzachte ganache  van melkchocolade.
	Dessert pairing:
	Vinsanto uit Santorini - € 7,




