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STARTERS / Para Comenzar

Fresh Fruit Bowl $ 145.00 Baked Oatmeal & Horchata $ 130.00

Bowl de fruta de temporada, granolay espuma de Avena horneada, manzana, chia, bafada en

queso  cottage, acompanado de  miel horchata de avenay frutos rojos.

aromatizada con menta.

Fruit Parfait S 150.00 Croffle S M5.00

Frutos rojos, yogqurt griego, mermelada de Croissant waffle con espuma de queso cottage y

temporaday granola artesanal. frutos rojos.
: WILLIAM’S BREAKFAST :
. . . (Jugo Tradicional o Fruta de Temporada .
: Elige tu Platillo -+ $85.00 + Café Americano) :

PANCAKES Funfetty Pancakes S 195.00

Pancakes de vainilla con chispas de chocolate,

Classic Buttermilk Pancakes S ]9500 crema batida con vainillay leche condensada.

Acompanados de fruta de temporada y tocino Cocoa Pancakes $ 195.00

glaseado con miel maple (3 pzas.). Con crema batida, salsa de chocolate y frutos rojos

(3 pzas.).

Pancakes de Maiz Azul y Avena $ 190.00 Pancakes de Requeson y Naranja $ 195.00

Acompanado con helado de palomitas de maiz. Con jarabe de mezcal y citricos.

(3 pzas.) * Gluten Free. (3 pzas.).

WAFFLES

Classic Waffles S 155.00 Lemon Curd Waffles S 190.00

Fruta de temporada y mantequilla. Crema de limdn, espuma de yogurt, queso cottage

Acompanados de cajeta. con compota de blueberries.

Chicken & Waffles S 200.00 S'mores Waffles S 190.00

Waffles clasicos con tenders crujientes de waffles con crema de avellanas, malvaviscos,

pollo y mermelada de temporada. chocolate, fresasy avellanas tostadas.

FRENCH TOAST

Classic French Toast $ 190.00 Concha Toast S 195.00

Pan brioche artesanal con frutos rojos vy Pan francés con concha de vainilla, cremainglesa

espuma de queso cottage. de vainilla con rony frutos rojos.



CHOOSE YOUR EGGS / Huevos al Gusto

Benedict Eggs

Huevos poché sobre rebanadas de pechuga de
pavo, muffin inglés, cubiertos con salsa
holandesa.

Huevos Peleados
Huevos fritos o revueltos sobre tortilla de maiz,
jamon, queso fresco, aguacate, cilantro, salsa de

frijol negro, salsa roja de guajillo y pasilla.

Texan Omelette
Con tocino, aguacate, queso fresco y pico de
gallo. Acompanado de papa hashbrown.

Ranchero Omelette
Con elote dulce, pollo y salsa cremosa de chile
poblano.

Bean Rancheros

Huevos fritos o revueltos sobre tortilla de maiz,
jamon, salchicha italiana a la parrilla, aguacate,
salsaroja de chiles guajillo y pasilla.

$ 200.00

$ 160.00

S 185.00

$ 165.00

S 160.00

Guajillo Rancheros

Huevos fritos o revueltos sobre tortilla de maiz,
jamon, salchicha italiana a la parrilla, aguacate,
salsaroja de chiles guajillo y pasilla.

Breakfast Tacos
Huevo revuelto con queso fresco, tocino y frijoles,
sobre tortilla de harina con aguacate y cilantro.

Breakfast Skillet

Huevos fritos, revueltos o poché con tocino,
salchicha italiana o chorizo. Acompanados con
papa hash brown, queso de cincho, aguacate y pan
artesanal.

Make Your Own Omelette

Dos piezas de huevo o tres claras, mas dos
ingredientes a elegir. Acompanado de papa hash
brown.

BREAKFAST SIDES / Complementos

Arrachera 70qr.

Tocino sogr.

Salchicha Italiana soqr.
Chorizo 4ogr.

Pechuga de Pavo 3ogr.
Pollo 75gr.

Jamon Americano 3ogr.
Papa Hash Brown 2 pzas.

80.00
45.00
45.00
45.00
45.00
45.00
25.00
35.00
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Fries de Camote 300qr.

Mix Fries 300qr.

Classic French Fries 3o0qr.
Queso Fresco 4ogr.

Queso de Cincho sogr.
Mermelada de Temporada soqr.
Extra de Claras 2pzas.

Huevo Extra 1pza.

SANDWICHES
Grilled Cheese & Tomato Soup

Pan artesanal, mezcla de quesos de la casa
acompanados de sopa de tomate y albahaca.

Montecristo Sandwich
De jamon de pierna, pechuga de pavo, queso gouda'y
aderezo de mostaza con miel.

Club Waffle Ranchero

Waffle sandwich con jamén de pierna y queso con
salsa cremosa de poblano y chorizo almendrado.
Acompanado de papas a la francesa.

Julian’s Croissant

Croissant relleno de huevo revuelto, tocino vy
salchicha italiana, con ensalada fresca de
espinaca, albahacay blueberries.

$ 205.00

$ 195.00

$ 200.00

S 215.00

Molletes de la Casa

Pan artesanal de la casa acompanado de
mantequilla de chipotle, frijoles refritos, chorizo ,
jamon y tocino gratinados. Acompanados de
cremoso de aguacate y pico de gallo con cilantro
(3 pzas.).

Chicken Salad Sandwich

Pan artesanal de masa madre, relleno de ensalada
de pollo, apio, manzana verde, arandanos, nuez,
aderezados con salsa criolla acompanado de salsa
de frambuesa, ardndano y chipotle y ensalada de
espinaca, col morada y artgula.

Club Sandwich de Pollo Frito

Pan blanco, pollo frito con salsa BBQ, lechuga,
jitomate y aguacate, salsa criolla acompanado de
papas a la francesa.

$ 160.00
$ 185.00
$ 205.00
$ 185.00
$ 105.00
$ 100.00
$ 95.00
$ 35.00
$ 35.00
$ 35.00
$ 25.00
$ 15.00
$ 175.00
$ 200.00
$ 210.00



TOASTS
Salmon Toast S 220.00

Aguacate, queso crema con eneldo y alcaparra,
salmon ahumado, cebolla morada y hojuelas de chile
sobre nuestro pan artesanal de masa madre.

Avocado Toast S 190.00

Aguacate, huevos (fritos, revueltos o poché)
cilantro, queso fresco, brotes de temporada,
pepitas de calabaza, aceite de oliva y jitomates
sobre nuestro pan artesanal.

Garden Toast

Aguacate, queso de cabra, pepitas de calabaza,
jitomate, arugula, rabano y reduccion de
balsamico, sobre nuestro pan artesanal.

S 190.00

OUR FAVORITES / Nuestros Favoritos
JP Chilaquiles $ 195.00

Totopos crujientes de maiz con salsa cremosa de
poblano, jalapenoy cilantro, gratinados con queso
gouda, acompafnados con crema y arrachera a la
parrilla.

Tex Mex Chilaquiles S 185.00

Totopos crujientes de maiz banados en salsa de
frijol negro, crema, requeson, chorizo, cebolla
morada y epazote.

Chipotle & Cilantro Chilaquiles S 195.00
Totopos crujientes de maiz banados en salsa verde al

cilantro y chipotle, con queso fresco y crema.

Acompanados de pollo o arrachera.

BAKERY

Panqué de Platano

Panqué de Choco-Banana

Panqué de Blueberries con Limén
Panqué de Maple y Nuez @
Croissant

Rol de Canelay Nuez

Chocolatin

Oaxaca Banana

Banana bread, helado de vainilla y reduccion de
cajeta.

Endulzados con Monk Fruit
Gluten Free

55.00
55.00
55.00
60.00
55.00
55.00
60.00
95.00
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PUPPY-KERY &
PUPPY BITES S 45.00

2 galletas de avena y crema de cacahuate,
acompanadas de una tira de tocino.

PROTEIN BITES (4gr. de proteina)

Protein Bite de Cacao

Protein Bite de Crema de Cacahuate

.......................................................................................................................................................

$ 115.00
$ 110.00
$ 105.00
$ 115.00
$ 110.00
$ 70.00
$ 95.00

$ 95.00

CLASICOS AUTOR
Espresso Sencillo & $ 40.00 Latte Mazapa’n ) 68
Espresso Doble & S 45.00 Moka 35/10 & % &
Flat White & S 65.00 ChocolateTradicional (35/10) & %
Espresso Americano & & S 49.00 Honey Tonic Espresso
Latte & S 6500 : Citrus Taro Latte &
Matcha Latte ) 3 $ 95.00 Cold Brew #
Chai Latte & % $ 95.00 : pirty Americano
. (Horchata de avenay Espresso)

Capuccino & %<3 S 70.00

Nola Coffee #%
TISANA (Café de especialidad estilo Nueva Orleans,

infusionado con achicoria, aztcary leche.)
Tea Forté & S 99.00

SIMBOLOGIA



Leche de Avena +$ 20.00 Leche Oatly +$  25.00
Leche de Almendra +$ 20.00 Extra Scoop De Proteina +$  40.00
Leche de Soya +$ 20.00
Leche de Coco +$ 20.00
BEBIDAS FRESCO Y SALUDABLE
Mimosa Clasica (Jugo de naranja + Prosecco) S 145.00 Jugos Clasicos S 55.00
:  (Naranja, Toronjay Zanahoria)
Mimosa Frutos ROjOS (Frutos Rojos + Prosecco) S 155.00
i Jugo Detox S 65.00
Be”ini(Durazno+Prosecco) S 145.00 (Naranja,Apio, PiﬁayEspinaca)
Agua Embotellada (375 mi) $  45.00 Jugo de Guayaba, Fresay Mango S 65.00
Limonada (Natural o Mineral) S 55.00 SMOOTHIES (160z/480ml)
Naranjada (Natural o Mineral) § 55.00 Mango/Maracuya S 105.00
8 Mango, pulpa de maracuya, fresa, miel de agave, miel
Refresco (355 mi) S 50.00 de abeja, yogurt griego, leche de coco.
: Matcha/Coco S 95.00
Agua de Taxco (Mlneral) (355 mi) S 50.00 Matcha, leche de coco, coco rallado, yogurt griego,
miel de agave, miel de abeja.
Vino Tinto Eclipse (Ensamble de wastintas) S 215.00
El Cielo - Valle de Guadalupe. Tropical Mango $ 95.00
: an leche Qe coco, mango, pina, platano yogurt
Vino Blanco Halley (chardonnay) S 195.00 : 9riegoyespinaca.
El Cielo - Valle de Guadalupe. :
:  Choco Power ’ S 105.00
CERVEZA Eggaffgte;.de almendra, cocoa, platano, y crema de
Nacional $ 55.00 : FrutosRojos $ 95.00
Con leche de avena, espinaca, yogurt griego y miel de
Prémium $ 66.00 o
SIMBOLOGIA
&, Caliente B Frio &3 Frappe +$ 15.00
EL AMERICANO

Los gramos de las proteinas han sido pesados en crudo.

Precios en moneda nacional con impuestos incluidos. Servicio voluntario y no
incluido en la cuenta. Los extras tienen un precio adicional.

Pago en efectivo, tarjeta de crédito MasterCard, Visay American Express.
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