Vitigno: Nebbiolo 50% - Dolcetto 50%

Zona di produzione: Alto Monferrato -
Vigneti di montagna nel comune di
Molare

Sistema di allevamento: Guyot

Raccolta: vendemmia manuale in cassette
e selezioni dei grappoli

Affinamento: minimo 6 mesi di acciaio e
successivo affinamento in bottiglia

Caratteristiche organolettiche: colore
ramato. Sentori di frutta fresca e fragola.
Acidita croccante e rinfrescante,
minerale, elegante ed equilibrato dal
finale di media persistenza.

Temperatura di servizio: 82-10°2

Gradazione alcolica : 11 % Vol

Abbinamenti: Adatto sia per aperitivi che
per pasti di pesce, salumi, formaggi
freschi e di media stagionatura

Formati disponibili: bottiglia da 0.75 cl
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Grape Variety :Nebbiolo 50% - Dolcetto 50%

Production area: Alto Monferrato -
Mountain vineyards in the municipality of
Molare

Training system: Guyot

Harvest: manual harvest in crates and
selection of bunches

Aging : minimum 6 months in steel and
subsequent refinement in the bottle

Organoleptic characteristics: Coppery color.
Hints of fresh fruit and strawberry. Crisp
and refreshing acidity, mineral, elegant
and balanced with a medium persistence
finish.
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i (ml Serving temperature : 82-10°

Total alcohol : 11 % Vol

Pairings: fish, fresh cheese , appetizer and
white meats. Excellent for aperitif
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