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“Geen regels. Geen grenzen. Alleen smaak.” A |a carte

Psst... kom dichterbij, want we verklappen je een geheim. Deze menukaart is jouw ticket naar een "Stel jouw eigen, swingende soirée samen met deze verfijnde gerechten. Jantje is zelf meestal voldaan na drie a
avond vol smaak, swing en een vleugje ondeugd. Jantje kent namelijk geen vaste koers of stijve vier creaties per persoon. Voor de liefhebber maken vers brood, knapperige frietjes of een frisse salade het geheel
regels! Laat je leiden door je nieuwsgierigheid met het Jantjes favorieten menu. Dit is jouw culinaire compleet. Laat je verrassen en verleiden door het vleugje branie en de eigenzinnige, warme gastvrijheid van Jantje.”

speakeasy... en vanavond ben jij de hoofdrolspeler.
CRUDO VAN ZEEBAARS 17,5

Grapefruit | emulsie van dragon | extra vierge olijfolie | appelcider-vinaigrette

STEAK TARTAAR 17
Grofgedraaid | créme van gepofte knoflook | vinaigrette van zwarte knoflook | hazelnoot | polentacrunch |
bundelzwam

o o TARTE TATIN VAN WITLOF 14
ﬂantles Javorleten Zuurkool | schuim van aardappel | pistache
Keuzestress? Niet bij Jantje. Hij selecteerde z'n lievelingsgerechten - klassiek met lef, altijd raak. GEMARINEERDE WARMGEROOKTE ZALM 18,5
Geen gedoe, wel genieten. Precies zoals Jantje het zelf graag heeft. Schuim van Gruyere | dillesaus | venkel
6 SMAKEN MENU 51 YVijnpairing BEEF BIRRIA 19
in 4 rondes Zachtgegaard | jalapefioschuim | saus van mais | ingelegde uien | babymais | consommé
3 GLAZEN 20

8 SMAKEN MENU 59 4 GLAZEN 26 GOBI MANCHURIAN 14
in 5 rondes 5 GLAZEN (enkel bij 8 of 10 smaken) 32 Krokante bloemkool | gemberbeslag | amandelschaafsel | emulsie van vadouvan | sweetchilisaus
10 SMAKEN MENU 65 Wijnpairing met kelderparel  +5 per glas FJORD KABELJAUW 21
in 6 rondes Saus van zwarte citroen en tamarinde | geroosterde Padrénpepers | groene appel | dragonolie

PROVENCAALSE KIPPENDIJ 17,5
Gekonfijte tomaat | wortelmousseline | zuurkool | jus van Calvados

HEILBOT 22,5
Gebrande bimi-sambal | saffraan-mosselsaus

spQCials BONELESS RIBS 20,5

Kokosschuim | gefermenteerde rode kool | krokante rijst

DE DANDY UIT DIEP WATER

N . . . PASTINAAK BUFFALO-STIJL 14
Langoustine in citroentijmboter | grote gamba | asperge | geschroeide prei | sugarsnaps |

Bloemkool-aioli | gerijpte pecorino | ingelegde mosterdzaadjes
fregola | jus van langoustine. | gerijpte p | ingeleg J

'JANTIJES AVG’ 22

JANTIJES GERIJPT RUNDVLEES Kalfshaas | half-om-halfgehaktbal | Agria-aardappel beurre noisette | groene asperge | Savora-mosterd |

Eerlijk rundvlees met karakter. Gerijpt voor 28 dagen en vooral ongehoord lekker. Medium rare

jus de veau
gegrild op de Japanse grill. Geserveerd met bearnaisesaus.

* Nieuwsgierig naar onze wijnpairing? Kies per glas of uit onze kelderparels. Voor een swingende avond vol elegante smaken.

Ribeye | 200 gram
Ribeye | 400 gram

“Bijgerechten Jantjes “lllegale
FRIETEN 5 Lekkerniien

Huisgemaakte mayonaise | Jantjes frietkruiden Dit zijn Jantjes favoriete gerechten. Verleidelijke

cAllergieén CAESAR SALADE 6 creaties met net wat extra lef. Gerechten die

Desemtoast | baconcrumble | Parmezaanse kaas 'klassiek’ fluisteren, maar ‘eigenwijs’ knipogen
We houden natuurlijk rekening met jouw dieetwensen of allergieén. Laat het daarom gerust even weten, dan GROENE ASPERGE 8 - precies zoals éafétJe zelf. -~~e'9‘§”|Uk zouden ze
maken we het passend! Créme van roomkaas | mosterddressing | gerookte Vel ks
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