Barolo "Bricco Luciani”

Zona di produzione:
La Morra

Vitigno (%):
100% Nebbiolo

Esposizione:
Sud

Sup. vignheto (ettari):
1,5

Terreno:
argilloso, calcareo

Resa uva/ettaro:
50

Anno d'impianto:
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Vinificazione e affinamento:
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