


KLINK RISTORANTE

| prodotti della pesca, serviti in questo ristorante sono
sottoposti a trattamento di bonifica preventiva.
Alcuni prodotti possono essere congelati.

I mend riporta I'elenco degli allergeni, si prega di con-
sultare attentamente in caso di allergie prima di
ordinare il pasto o le bevande.

Nei momenti di alta affluenza gli ordini potrebbero non
essere serviti contemporaneamente

Coperto €.3,00

The fishery products served in this restaurant are
subjected to preventive sanitation treatment.
Some products may be frozen.

The menu contains a list of allergens, please consult
carefully in case of allergies before ordering the meal
or drinks.

During times of high attendance, orders may not be
served simultaneously

Cover charge €.3,00

\<




MENU’ DI TERRA

TIMBALLO DI CARCIOFI SU CREMA DI ASIAGO E
CIPOLLA CROCCANTE (1,7)

Artichoke timbale on Asiago cream and crispy onion

€.12,00

SCALOPPA DI POLLO MARINATO, CRUDITA DI VERDURE E
DRESSING AL MARSALA (1/)

Marinated chicken cutlets, raw vegetables and Marsala dressing

€.12,00

CAPPELLACCI DI ZUCCA BURRO E SALVIA O RAGV’ (13,7)
Pumpkin cappellacci with butter and sage or meat sauce

€.16,00

GNOCCHETTI ALLO ZAFFERANO, ASPARAGI E
GRANELLA DI PANCETTA (1./)

saffron gnocchi, asparagus and bacon crumble

€.16,00

TAGLIATA DI BLACK ANGUS ITALIANO
ALLEVATO AL PASCOLO (2,4)

sliced Italian black angus raised on pasture
250GR 500GR

€.25,00 €.50,00

RIBS COTTE A BASSA TEMPERATURA IN
SALSA BBQ HOME MADE (2 .4)

Ribs cooked at low temperature in BBQ sauce Home made

€.18,00
TOMAHAWK-FIORENTINA.COSTATA (2 4)
chiedere disponibilita e pezzature al personale di sala

€.8,00 all’etto



MENU’ DI MARE

CRUDO DI MARE - WATATSUMI (2,4)
Raw seafood

€.35,00

POLIPO GRIGLIATO SU CREMA DI PATATE DOLCI
ALLA PAPRICA(]4)

Grilled octopus on paprika sweet potato cream

€.18,00

TARTARE DI SALMONE E AVOCADO
SU RISO BIANCO E ALGA NORI(24,6)

Salmon and avocado tartare on white rice and nori seaweed

€.15,00

SPAGHETTO ALLA CHITARRA CON PESTO Al GAMBERI SU
CREMA DI ZAFFERANO(1,2,37)

Spaghetti alla chitarra with prawn pesto on saffron cream

€.18,00

RAVIOLONE DI PESCE AL PROFUMO DI TIMO, CON VELLUTATA
DI CAPRINO E NOCI MACADAMIA(1,24,7,8)

Thyme-flavoured fish ravioli with goat cheese and macadamia nut cream

€.18,00

TONNO SCOTTATO E SALSA Al PISTACCHI
Seared tuna with sesame and pistachio sauce(7.8]11)
€.18,00

FILETTO DI BRANZINO SU CREMA DI FAVE E
TROPEA CARAMELLATA

sea bass fillet on broad bean cream and caramelized Tropea(4.7)

€.18,00




HAMBURGER

Eventuali modifiche comporteranno un sovrapprezzo

SMASH! pane di patate morbido(710)

doppio smash burger,cheddar,bacon,cipolla caramellata, salsa ranch

€.15,00

GIOTTO (7)
Hamburger 200gr, bacon, cheddar, insalata, maionese
200g hamburger, bacon, cheddar, salad, mayonnaise

€.15,00

LEONARDO (7)

pulled pork, bacon, cheddar, bacon, insalata,fiocchi di cipolla

€.15,00

RAFFAELLO (/)
Hamburger 200gr, provola affumicata, insalata, radicchio, bacon, salsa bbq
200g hamburger, smoked provola, salad, radicchio, bacon, bbq sauce

€.15,00

PUCCINI (47)

salmone scottato, pomodorini marinati, insalata e salsa allo yogurt
Seared sea bass, marinated courgettes, tomato, guacamole

€.15,00

VERDI (714)

Polipo grigliato, bufala, pomodori secchi e cime di rapa
Grilled octopus, burrata, dried tomatoes and turnip greens

€.18,00




CONTORNI

PATATE AL FORNO / BAKED POTATOES
€500

VERDURE ALLA GRIGLIA / GRILLED VEGETABLES
€600

PIADINA ARTIGIANALE / ARTISAN PIADINA
€.4,00

PANE / BREAD
€400

DOLCI

MASCARPONE / MASCARPONE CHEESE
€.6,00

DOLCE DELLA CASA / TIPICAL HOME-MADE
€700

SEMIFREDDO
€.6,00

SORBETTO
€350



ELENCO ALLEGENI

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE, cioé: grano, segale,
orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi

ibridati e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);

b) maltodestrine a base di grano (1);

¢) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati

alcolici, incluso l'alcol etilico di origine agricola

2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEL.
3. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA.

4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per

preparati di vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella
birra e nel vino.

5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDLI.

6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA, tranne:

a) olio e grasso di soiara nato (1);

b) tocoferoli misti naturali (e306), tocoferolo d-alfa

naturale, tocoferolo acetato d-alfa naturale,

tocoferolo succinato d-alfa naturale a base di soia;

¢) oli vegetali derivati da tosteroli e tosteroli esteri a base di
soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale

7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO
LATTOSIO), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso l'alcol etilico di origine agricola;

b) lattiolo.

8. FRUTTA A GUSCIO, vale a dire: mandorle (amygdalus
communis |.), nocciole (corylus avellana), noci

(juglans regia), noci di acagiu (anacardium occidentale), noci di
pecan [carya illinoinensis (wangenh.) K.

Koch], noci del brasile (bertholletia excelsa), pistacchi (pistacia
vera), noci Macadamia o noci del Queensland

(macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a
guscio utilizzata per la fabbricazione

di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO.

10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE.

11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI
DI SESAMO.

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni
superioria 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di

SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al
consumo o ricostituiti conformemente

alle istruzioni dei fabbricanti.

13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINL.
14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI.
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