
MENU’ 1.2026 

SIGNATURE COCKTAILS 

Che fico! 
Liquore al fico, London dry gin, limone, miele, bitter 
Vellutato e avvolgente 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 12 

Mediterraneo 
Liquore al Mirto, gin* ,rosmarino, succo di limone, zucchero liquido,Tonica, acqua di mare 
Agrumato e salino 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 12 

Amalfi spritz 
Limoncello, prosecco, basilico  
Fresco e agrumato 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 10 

Paloma 
Tequila, pompelmo rosa, lime 
Leggermente salino 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 10 

CRUDI E FRESCHI DI MARE 

Crudo di mare - watatsumi  
Selezione del giorno 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 35 
Tartare di salmone  
con avocado, riso sushi e alga nori 	 	 	 	 	 	 	 	 	 15 
Riso nero e tonno rosso 
Riso aromatizzato al lime con tonno rosso e avocado	 	 	 	 	 	 	 18	  

ANTIPASTI 

Polpo e seppia croccante 
con sedano, mandorla e chips di riso nero 	 	 	 	 	 	 	 	 18 
Battuta di manzo 
con burrata e tuorlo marinato 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 15 
Topinambur cbt  
con chips di senape e gocce di miele 	 	 	 	 	 	 	 	 	 12 

PRIMI 

Cacio e pepe di mare  
Spaghetto alla chitarra con seppia e gamberi 	 	 	 	 	 	 	 	 16 
Raviolo di crostacei  
con scampi e gamberi con pomodorini secchi e Pancetta affumicata 	 	 	 	 	 18 
Tagliatella contemporanea 
con briciole di bacon, pomodorini confit ed erba cipollina	 	 	 	 	 	 15 
Cappellacci di zucca  
al ragù / burro e salvia 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 16 



SECONDI 

Porchetta di ricciola  
con patate confit e salsa verde	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 18 
Tagliata di tonno  
su crema di peperoni arrostiti e mayo al nero di seppia 	 	 	 	 	 	 	 18 
Costine CBT  
con salsa bbq homemade 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 18 
Tagliata di manzo  
Black Angus irlandese 250gr 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 25 
Tomahawk 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	         8/hg 

BURGER 

SmasH  
pane di patate morbido, doppio smash, ceddar, cipolla caramellata, salsa ranch	 	 	 15 
Giotto 	 
Hamburger 200gr, bacon, ceddar, insalata, maionese	 	 	 	 	 	 15 
Verdi 	 	  
Polpo grigliato, burrata, pomodori secchi, cime di rapa	 	 	 	 	 	 15 

CONTORNI 

Patate al forno 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 5 
Verdure alla griglia 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6 

DOLCI 

Dolce della casa 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 7 

Sorbetto agli agrumi 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6 



CARTA DEI VINI 

BOLLICINE 

Bellavista, Alma 
Franciacorta Brut Magnum — Lombardia (Chardonnay 80% · Pinot Nero 20%) 
fine, cremoso, note di crosta di pane	 	 	 	 	 	 	 	 100 

Bellavista, Alma 
Franciacorta Brut — Lombardia (Chardonnay 80% · Pinot Nero 20%) 
elegante, agrumi, finale minerale	 	 	 	 	 	 	 	 50 

Contadi Castaldi Blanc 
Franciacorta — Lombardia (Chardonnay prevalente) 
fresco, floreale, beva immediata		 	 	 	 	 	 	 	 35 

Contadi Castaldi Rosè 
Franciacorta — Lombardia (Pinot Nero 65% · Chardonnay 35%) 
frutti rossi, delicato, vivace	 	 	 	 	 	 	 	 	 35 

Olivini Lugana 
Metodo Classico — Lombardia (Trebbiano di Lugana 100%) 
morbido, agrumato, equilibrato		 	 	 	 	 	 	 	 35 

Valdo - Valdobbiadene Superiore “boj” 
Valdobbiadene Prosecco Superiore — Veneto (Glera 100%) 
leggero, fragrante, note di mela verde	 	 	 	 	 	 	 	 25 

Moët & Chandon 
Champagne Brut Impérial — Francia,Champagne (Pinot Nero · Pinot Meunier · Chardonnay) 
fine, brioche, elegante freschezza	 	 	 	 	 	 	 	 65 

Dom Pérignon 
Champagne Vintage — Francia, Champagne (Chardonnay · Pinot Nero) 
profondo, complesso, lunga persistenza		 	 	 	 	 	 	 300 

Laurent-Perrier 
La Cuvée — Francia,Champagne (Chardonnay prevalente) 
pulito, agrumi, raffinato		 	 	 	 	 	 	 	 	 60 

Ferrari Perlè 
Trento doc — Trentino-Alto Adige (Chardonnay 100%) 
strutturato, mela, crosta di pane		 	 	 	 	 	 	 	 55 

Cesarini Sforza 
Trento DOC Brut — Trentino-Alto Adige (Chardonnay 100%) 
secco, fresco, note floreali	 	 	 	 	 	 	 	 	 30 



Cesarini Sforza OROROSSO 
Trento DOC Val di Cembra — Trentino-Alto Adige (Chardonnay 100%) 
eleganza, verticalità, mineralità e sapidità	 	 	 	 	 	 	 40 

Cavaliera, Pignoletto Elena 
Pignoletto Frizzante — Emilia-Romagna (Grechetto Gentile 100%) 
vivace, agrumato, dissetante	 	 	 	 	 	 	 	 	 22 

Mandrarossa, Catarrato 
Catarrato brut, metodo charmant — Emilia-Romagna (Catarrato 100%) 
vivace, agrumato, dissetante	 	 	 	 	 	 	 	 	 28 

VINI BIANCHI 

Sella&Mosca, Monteoro Vermentino superiore   
Vermentino di Gallura — Sardegna (Vermentino 100%) 
sapido, agrumi, finale marino	 	 	 	 	 	 	 	 	 25 

Belvento, Velarose  
Bianco aromatico rosato — Italia (Blend di uve aromatiche) 
aromatico, floreale, leggermente speziato	 	 	 	 	 	 	 20 

Mandrarossa, Neretto Mascalese Rosato 
Bianco aromatico rosato — Italia (Nerello Mascalese 100%) 
Snello, acido, aromatico		 	 	 	 	 	 	 	 	 20 

Cantine Merano, Gewurtztraminer 
Gewürztraminer — Trentino-Alto Adige (Gewürztraminer 100%) 
intenso, rosa, litchi e spezie	 	 	 	 	 	 	 	 	 28 

Pieropan, Soave 
Soave Classico — Veneto (Garganega 85% · Trebbiano 15%) 
mandorla, fiori bianchi, elegante	 	 	 	 	 	 	 	 24 

Sturm, Ribolla 
Ribolla Gialla  — Friuli Venezia Giulia (Ribolla Gialla 100%) 
fresco, citrino, minerale	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 30 

Sturm, Souvignon 
Sauvignon Bio — Friuli Venezia Giulia (Sauvignon 100%) 
erbaceo, agrumi, vibrante	 	 	 	 	 	 	 	 	 30 

Mandrarossa, Etna Bianco 
Etna Bianco “Sentiero delle Gerle” — Sicilia (Carricante prevalente) 
minerale, agrumi, vulcanico	 	 	 	 	 	 	 	 	 28 



Olivini Lugana 
Lugana Classico — Lombardia (Turbiana 100%) 
morbido, pesca, finale sapido	 	 	 	 	 	 	 	 	 24 

Köfererhof Sylvaner 
Sylvaner — Alto Adige (Sylvaner 100%) 
fresco, erbe alpine, minerale	 	 	 	 	 	 	 	 	 32 

Cantina Merano, Chardonnay sel. Graf 
Chardonnay — Alto Adige (Chardonnay 100%) 
equilibrato, mela, elegante	 	 	 	 	 	 	 	 	 30 

Val Venosta, Riesling 
Riesling — Alto Adige (Riesling 100%) 
acido, petrolio leggero, agrumi	 	 	 	 	 	 	 	 	 38 

Cantina Merano, Kerner sel. Graf 
Kerner— Alto Adige (Kerner 100%) 
aromatico, fresco, speziato	 	 	 	 	 	 	 	 	 30 

Maria Galassi, La Sgnòra 
Albana “la Sgnòra” — Emilia-Romagna (Albana 100%) 
Mineralità, frutta gialla, persistente	 	 	 	 	 	 	 	 25 

VINI ROSSI 

Belvento, Sangiovese Toscano 
Sangiovese — Toscana (Sangiovese 100%) 
fresco, ciliegia, tannino leggero		 	 	 	 	 	 	 	 20 

Pieropan Valpolicella 
Valpolicella Ripasso — Veneto (Corvina 70% · Rondinella 30%) 
morbido, ciliegia, speziato	 	 	 	 	 	 	 	 	 30 

Campo alle Comete , Stupore Bolgheri 
“Stupore” Bolgheri Rosso — Toscana (Cabernet Sauvignon · Merlot · Syrah) 
strutturato, frutti scuri, elegante		 	 	 	 	 	 	 	 30 

Sirch Merlot 
Merlot Friuli — Friuli Venezia Giulia (Merlot 100%) 
morbido, prugna, vellutato	 	 	 	 	 	 	 	 	 20 

Cantina Merano, Pinot nero 
Italia (Pinot Nero 100%) 
delicato, frutti rossi, elegante	 	 	 	 	 	 	 	 	 30 

Mandrarossa, cava di serpe 
Menfi doc — Sicilia (merlot 60%, 40% Alicante bouschet) 
intenso, speziato, corposo	 	 	 	 	 	 	 	 	 28 



Maria Galassi, ca’ storta 
Sangiovese Superiore — Emilia-Romagna (Sangiovese 100%) 
Frutti di bosco, minerale, freschezza	 	 	 	 	 	 	 	 24 

Notte a San Martino 
Veneto (Merlot 100%) 
strutturato, note tostate, persistente	 	 	 	 	 	 	 	 38 


