IL PODERE IN UN PIATTO : PIZZERIA : (oo 0 ¢ PERIBAMBINI...

Gli antipasti storici di Mengrigi : Una selezione dai nostri menu, : TORATORA 9,00
a base di materie prime del territorio  : richiedi la pizza del giorno £ (BASEMARINARA, MELANZANE, NDUJA, POVODORI SECCHI : MENUPIZZA 10,00
¢ 3 GORGONZOLA, BASILICO)1-7 S (PIZZABABY A SCELTA, PATATINE, BIBITA)
ILTOSCANO 11,00 : MARGHERITA 6,00 : : MENU WURSTER 10,00
(CROSTINI, SALUMI, FORMAGGI) 1-3-7-9 2 (POMODORO, MOZZARELLA) 1-7 : : (WUSTER AL FORNO, PATATINEX, BIBITA)
ILVEGETARIANO 13,00 i MARINARA 5,00 - Swamaesta il pizzutello: : MENU NUGGETS 10,00
(SFIZI DIVERDURE CHE CAMBIAMO OGN GIORNO) 1-3-7-8-9 : (POMODORO, AGLIO, ORIGANO) T : disoleediterra : (NUGGETS DI POLLO, PATATINE, BIBITA)
LOSPUNTINO 6,00 : NAPOLETANA 7,00 : Un pomodoro straordinario, dolce, coltivato alle %2 ooc e
(IL PICCOLOTOSCANO, PER CHI HA MENO FAME) 1-3-7-9 *  (POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, CAPPERI) 1-4-7 i pendicidellesuvioigricairigazione. 5 il T
. : Diventa la base per cinque pizze indimenticabili.
(ISI/-\L.Il.J‘h\AIG[!;\II.E/!‘I\/EACELLERIAPIGOLOTTIDISANSEPOLCRO Lo Dhaco s :
FORMAGGI DEL TERRITORIO E RAVIOLI DI PATATE FRITTI) 1-3-7 ¢ B o LT : ALLANORMA 12,00 : DESSERT 1-3-7
: DAVE 8,00 : (PIZZUTELLO, BUFALA, MELANZANE, RICOTTA SALATA) 1-7 :
* (POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE, GORGONZOLA) 1-7 : :
: ’ ’ ; : PARMIGIANA 12,00 :
UN VIAGGIOINSUD AMERI(A : DELLADOMENICA 9,00 : (PIZZUTELLO, BUFALA, MELANZANE, GRANA IN COTTURAEBASILICO)1-7 : SUL S oy
2 (MARINARA CON FUNGHI, BUFALA, GRANA E BASILICO) 1-7 : :
8 ; ¢ Gt : AMATRICIANA 10,00
Brasile e Messico, la nostra seconda casa : CANNETO 7,00 : (PIZZUTELLO, GUANCIALE, GRATTATA DI PECORINO) 1-7
:  (POMODORO, MOZZARELLA,VERDURE) 1-7 3 :
: : ; : NAPOLIDOP 12,00 :
SINCRONIZADA 137 1,00 : ANGHIARI 8,00 : (PIZZUTELLO, BUFALA, ALICI DEL CANTABRICO, CAPPERI) 1-4-7-5-11 P
(TORTILLAS RIPIENE PASSATE NEL FORNO A LEGNA) £ (POMODORO, MOZZARELLA RICOTTA GPOLLA, e R : .
STROGONOFF:s1: 12,00 | ROCHIRSO @17 : DOUBLE om0 i | LENOSTREBIRREALLASPINA : BIRREIN BOTTIGLIA
(PIATTO BRASILIANO A BASE DI POLLO IN SALSA CON FUNGHI, :  SUMMER GARDEN 800 : ’ gy : :
RISO BASMATI E PATATINE) : I : :
* (BIANCA CON MOZZARELLA, POMODORINI, CRUDO, : : :
ENCHILADA1-3-7-10 10,00 : RUCOLAGRANAIT-7 : S : HACHER PSCHORR - MUNICH GOLD - LA CHIARA ¢ SAN MIGUEL (CHIARA-11T) 8,00
(TORTILLA ARROTOLATA E FARCITA DI CARNE EVERDURE) : LELE goo : Calzoni : PICCOLA 300 : BECKS(CHIARA-0.33) 3,00
BURRITO VEGETARIANO 1-3-7-10 10,00 : (BIANCACONMOZZARELLA, SALSICCIA, ZUCCHINE, GRANA) 1-7 : : MEDIA 500 : HACHERPSCHORR (wIsSE-05) 5,00
(TORTILLA ARROTOLATA E FARCITA DI FORMAGGIO E VERDURE) : : CLASSICO 8,00 : LITRO 1000 :  VIOLA(BIONDA LAGER- BIRRIFICIO ARTIG. CATTOLICA-RN-0.75) 14,00
: Lol 8,00 : (voziaReLLa, OTTO, FUNGHN 1-7 : ¢ :
TRIS DITACOS 1-3-7-10 14,00 :  (BANCACONMOZZARELLA GORGONZOLAPERE)1-7 3 209 : ; VIOLA (ROSSA RED ALE - BIRRIFICIO ARTIG. CATTOLICA-RN-0.75) 14,00
(CHILI,VEGETARIANO, POLLO E AVOCADO) :  MEDITERRANEA 900 : FARCITO 8,00 : .
£/ BLANGH CON MOZZARELLALOLIVE-CAPPER, ORIGANG, 7% (MOZZARELLA, SALSICCIA, COTTO, FUNGH, RCOTTA) -7 : SALVATOR PAULANER - LA ROSSA ;
£ MELANZANE, ICOTTA,PONIODORISECCHI EBASIICD)1-7 : PERGIO 9,00 : PICCOLA 300 SELEZIONE BIRRIFICIO BALADIN (BIRRIFICIO ARTIGIANALE CUNEO)
I. A PAS'I'A (RIN(A%g.'IN(I)ENTO NSEIS'(I%OEGO ot 10,00 : (MOZZARELLA, GORGONZOLA, RICOTTA, SALSICCIA) 1-7 MTE;[{)(I)A 1(5)'88
2 (BIANCA CONMOZZARELLA, SALSICCIA, OLIVE, ROSMARIN : : ) :
Pastificio della Valtiberina, chiedi S EAGGIUNTAA FINE COTTURA DI BUFALA, POMODORINI BASILICO) 1-7 : ('éﬂk%mmEBASMODENTRO POMODOROFUGRY <7 %00 : (COCACOLA  PICCOLAO3 3,00
osts i primi del vi : 2 : : : COCACOLA MEDIAOA 4,00
s e 50T : 2018 10,00 : ESTATE 10,00 : :  BIBITEIN LATTINA
LA PASTA DI TOSCODORO §0,00- ;- B ARERIGIEIINANO ORI 5o © (SUALAERUCOLADENTRO, CRUDOEGRANAFUOR)1-7 & ST.THOMAS - LA CHIARA DOPPI0 MALTO . SUCCHIDI FRUTTA ;:gg
: NORCINO NEL SOTTOBOSCO 9,00 : : PICCOLA 3,00 : ACQUANATURALE 0 GASSATA 2,00
B s [ e
ABBINAMENTID'ESTATE : .., " : = bt
: FEDE 10,00 : 578 : : i /
Piatti freschi, pensati per le cene estive  *  (BIANCADIBUFALA, SALSATARTUFATA, CRUDO) 1-7-5-8-10-11 : TUTTI FRITTI BT . ol Lo
in giardino DUKES 9,00 PATATINE* 500 LIQUORI E AMARI DA2,00A5,00
1. BUFALA. ALICI DEL CANTABRICO £ (BIANCACONBUFALA, SALSICCA, FRIARELL, GORGONZOLA) 17 3 e NG .3/
E}\Jﬁ?gégggg“}h&ALE,GIARDINIiERA, o : LUXARCANA 10,00 : CIPOLLE* 500 :
,00 :  (BIANCADIBUFALA, SALMONE, AGRUMI, RUCOLA) 1-4-7 ¢ :
= LKLY g s i . BAGARRE tl: Double IPA 8,0% 2
2. SALMONE, AVOCADO, : | : i : BIRRIFICIO stile: Douole ,0%
FORMAGGIO FRESCO, MISTICANZA 1-+7 10,00 : (UNPOPIZZAUNPOCAZONE)1 -7 : JALAPENOS * 500 : [”. E\/ NAMI stile: DDH Pale 5,5%
: FIORELLINO 800 : : ER ; PRISMA stile: IPA 6,0%
3. PECORINOOPEREgPISTACCHI, 3 (LGRANDE CLASSICO: BIANCA CON MOZZARELLA, : NUGGETS* %0 : p\‘-T E g O
RADICCHIO R0SSO 1-7-8 9,00 ROSMARINO, SALSICCIA, AGLIO E LARDO) 1-7 NACHOS * 5,00 SAN GIUSTING - 2016 Fresche Novita! STILE BELGA
4. PANZANELLA, PROSCIUTTO MACELLERIA : . MOZZARELLINE * 500 : :ooJoy stile: Blanche 5,0%
PIGOLOTTI, MELONE, : : : “ S : g :  GOLDIE tile: Belgian Strong Al 8,2%
CARPACCIO DI ZUCCHINE 1-6-0 11,00 : Lepiccantiper tuite le stagioni : FIORIDIZUCCA* 500 : ‘B\¢SIS,II\LFSERMENTAZIONE/I LI/\(G/IIERP/ = :  HANGOVER it;/g T;;pgélan rong Ale s %cz
: : : . stile: Keller Pils 05008
5. BRESAOLA DOP VALTELLINA, : ABOCCAAPERTA 800 : * : o : ;
RAVIGGIOLO PESTOEPONODORO 72 1200 | Pttt suencars : GRANFRITTO 800 : AT-DOPPELBOCK stile: Heller Doppelbock ~ 7,8% :  ALEUK/USA
:  PEPERONE, PEPERONCING, TABASCO) 1-7-10-5-11 : GRANFRITTO VEGETARIANO * 8,00 : !  HANGUP stile: Best Bitter 4,3%
6.|NSA|.AT|SS|MAD|VERDURE 6,00 § ('Pﬁofnsog(l)goAmeZAREuA sz e 8,00 § § LUPPOLATE E NOIR Stile.'AmEfiCanporter 6,3%
7. CESAR SALAD (IN ALATA,P LL S 4 g e 4 S s MERCY stile: Session IPA 4,1% .
IgA?\IE C?!O : CIB\IEITESE SALSACOESI?IQM 1000 | SALAME PICCANTE, JALAPENOS) 1-7-5-11 : 3 RANDOM stle: American Pale Al 5,2% :
: ARDITA 9,00 : - FREEZO stile: American IPA 6,3% : Llattineda0,33d 5,00
FORNARINA in aggiunta (0110 ROSARNOOGARLICBREAD) 1 4,00 & (BIANCADIBUFALA NDUJA, SALAME PICCANTE, GORGONZOLA,NOC)1-7-8 & . 7

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE IN ALCUNI PIATTI E BEVANDE PREPARATI E SOMMINISTRATI IN QUESTO ESERCIZIO, SONO CONTENUTI INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI
Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzati in questo esercizio

1. Cereali contenenti glutine 6. Soia e prodotti a base di soia 10. Senape e prodotti a base di senape

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 7. Latte e prodotti a base di latte 11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo WWW.PIZZERIAMENGRIGLIT
3. Uova e prodotti a base di uova 8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, noci di acagit, noci di pecan, noci del 12. anidride solforosa e solfiti
4. Pesce e prodotti a base di pesce Brasile, pistacchi e i loro prodotti) 13. Lupini e prodotti a base di lupini
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 9. Sedano e prodotti a base di sedano 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

Invitiamo gli interessati a richiedere ogni informazione sugli ingredienti allergeni utilizzati per i singoli piatti/bevande proposti in menu/listino al personale in servizio ovvero al Titolare.



