Opargelkarte:

Opargelcremesuppe
mit Opargelstiickchen und Oabnebéubchen

Opargel mit Krauterfladle

Opargel mit gekochtem Ochinken
dazu Oalzkartoffeln und Oauce “Hollandaise

Opargel mit paniertem Ochnitzel
dazu Oalzkartoffel und Oauce “Hollandaise

Opargel mit “Filetmedaillons
vom Ochwein dazu Kréuterflédle und Oauce “FHollandaise

Opargel , Allgéuer Art”

iiberbacken mit Ochinken, Kése und Oauce Hollandaise
dazu Rostitaler

fiir Qeﬂz’eﬁer

Oalatrolle

warmes Kréuterfladle gefiillt mit verschiedenen Oalaten,
Opargel und Erdbeeren

0,50 €

2090 €

2450 €

2750 €

2890 €

2950 €

7780 €

Wiinschen Sie ein Kréuterfladle anstatt Salzkartoffeln, Aufpreis 2,00 €



unsere Empfeblungen:

B@eéerdpdiz/esuppe mit hausgemachte Leberspétzle ab

Ziiricher Geschnetzelfes
Kalbsgeschnetzeltes mit Ghampignons

in Rabmsauce mit Rostitalern

Pinderzunge in Acolonsauce
mit Bratkartoffeln

hausgemachte Leberspétzle
gerostet mit &i

, Pefferlendchen”

Filetgeschnetzeltes vom Ochwein mit Plefferrabmsauce,
Opeckbobnen und “Kroketten

Cordon “Bleu
mit Ochinken und Kése gefiilltes Ochweineschnitzel mit

Pommes Frites

6,20 €

2070 €

7940 €

7540 €

2330 €

2460 €



