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PLATS FROIDS NORMAL   GRAND 

Salade Oto Oto  9 
Légumes en fonction de la saison  

Edamame 5  8 
Fèves de soja vertes  

Kimchi maison  10 
Chou chinois épicé 

PLATS CHAUDS
NORMAL   GRAND 

Karaage 8.5 15 
Beignets de poulet

Yakiniku Letasu 14.5  
Onglet de bœuf grillé 

Sui Gyoza porc 7 11 
Raviolis vapeur au porc

Ebi fry (5 pièces)  9 
Crevettes panées frites 

Kakuni  9,5 
Poitrine de porc fondante

Poêlée de champignons shiitake  9.5

Lentins du Chêne 

Croquettes frites de pommes de terre 8,5

Raviolis frits porc 7 
(4 pièces)

Yakiniku kimchi 16 
Onglet de bœuf grillé épicé

Okonomiyaki nature   14 
Œufs, chou blanc, bonite séchée

   Supplément crevettes (4 pièces)  3

   Supplément lard (3 pièces) 3

Soupe miso 4

Riz nature 2.5

SERVI AVEC RIZ NATURE, SASHIMIS,  
SALADE DU CHEF, SOUPE MISO

Kakuni Poitrine de porc fondante 19

Tori Curry  Poulet au curry 19

Yaki Sakana Poisson du jour poêlé 25

Niku Curry Boeuf au curry 19

Yuke Tartare de boeuf japonais 25

 Nos coups de cœur  Sans gluten  Allergies crustacés

BENTO AU CHOIX :



SOUPES UDON 
Grosses pâtes de farine de blé,  
dans un bouillon à la bonite

Udon 10 
Nature

Udon au kimchi 12 
Chou chinois épicé

Udon Tori 13,5 
Poulet

Udon Niku 13,5 
Bœuf

Udon Eby Fry   13,5 
 Crevettes panées 

Udon Tuna froid 16 
Ponzu

POISSONS

CALIFORNIA ROLLS

Yaki Sakana   15 
Poisson selon l’arrivage, sauce du moment  

Sashimi saumon    4 pièces 7 8 pièces 13

Sashimi thon    4 pièces 10 8 pièces 16

Spicy tuna x4  8,5
Thon / mayonnaise épicée / sésame / gingembre / avocat / concombre

Saumon roll x4  8,5
Mangue / avocat / concombre / saumon / sésame / œufs de saumon

Poisson du moment, ponzu blanche, avocat, 
mangue, edamame, oignon rouge, coriandre, 
citron vert, concombre

Normal  9

Grand 16

Tartare Thon Yuke 20
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CEVICHE NIKKEI 

Nouilles sautées

Yakisoba végétarien 11

Yakisoba poulet 13,5

Yakisoba bœuf épicé 13,5

YAKISOBA 



VINS ROUGES

VINS BLANCS
Chardonnay 11°
Verre de 12cl 4
Pichet de 25cl 6
Pichet de 50cl 10

Tain l'Hermitage Jaboulet 
Viognier Le petit Malo bio 12,5°
Bouteille 75cl 36

Côte du Rhône 11° 
Verre de 12cl 4
Pichet de 25cl 6
Pichet de 50cl 10

Tain l'Hermitage Jaboulet 13,5° 
Syrah Secret de Famille
Bouteille 70cl 36

SHOCHU
                                                               8CL   70CL 
Satsuma                                              6 35
« Satsuma Shiranami imo Shochu »
Alcool de Pomme de Terre

UMESHU
  8CL   15CL   35CL 
Kishu 6 10 20
Liqueur de prune 14.3°

BIERES ET WHISKYS
  33CL  50CL 
Bière Kirin 5° 4.5 5.5
Bière Kirin sans alcool 5 /
Bière Asahi 5° 4.5 5.5

8CL  
Whisky Nikka Days 45° 10
Whisky Pure malt Coffee 45°  10
Whisky Hibiki 43° 12

SAKE
  15CL   35CL 
Koshi no happo 11 25
Junmai 14.8°. Doux, léger et sucré.

Kubota Senju 12 27
Honjozo 15.5°. Doux.

Yamato Shizuku  13 30
Junmai Ginjo 14.5°. Doux.

Gassan no Yuki 15 32
Junmai, ginjo 15.5°

Garyubai Genshu 16 35
Junmai, ginjo 17°

Ura ganzaryu « Fuka » 16 36
Junmai 14.5°. Goût de fleurs.

L’abus d ’a lcoo l  es t  dangereux pour  la  santé ,  à  consommer  avec modéra t ion.

SOFTS
Coca Cola, Coca Zéro 33cl 4
Jus de Fruits 25cl Orange, Pomme, Ananas 4
Limonade japonaise « Ramune » 20cl 5
Evian 75cl 5.5
Badoit 75cl 5.5

CHAUD
Café 2,5
Décaféiné 2,5
Thé vert 3,5
Thé jasmin 3,5


