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Allergeni

Prodotti surgelati
Per motivi stagionali gli ingredienti contrassegnati con l’asterisco “*” 
possono essere surgelati all’origine o acquistati freschi e surgelati da 
noi con abbattitore di temperatura per la corretta conservazione nel 
rispetto della normativa sanitaria.

Allergeni presenti

REGOLAMENTO CE 1169/2011
Decreto legislativo n.109 del 27 gennaio 1992 Sezione III Decreto 
Legislativo n.114/2006. Eventuale presenza di allergeni nei piatti 

preparati e somministrati da questa azienda.

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare 
preventivamente il nostro personale nel caso di allergie o intolleranze 

  .anairategev ateid anu odneuges aits is iuc ni osac len o iratnemila
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti 
potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e contengono 

2. Crostacei1. Cereali 
contenenti glutine

3. Uova 4. Pesce

6. Soia5. Arachidi 7. Latte 8. Frutta a 
guscio

10. Senape9. Sedano 11. Semi di 
sesamo

12. Anidride 
solforosa e 

14. Molluschi13. Lupini



La Direzione ricorda che tutti i piatti sono preparati al 
momento, pertanto ci scusiamo anticipatamente per gli 
eventuali tempi di attesa. 

Nel caso di pagamento con Buoni Pasto, la Clientela è pregata di 
avvisare prima della richiesta del conto.

COPERTO 2,50 €

Per qualsiasi intolleranza o allergia siete pregati di avvisare 
il nostro personale di sala.



FOCACCIA “RISTOPONTI”
Metà focaccia lardo di Arnad dop, metà focaccia pomodorini datterini e rucola
Allergeni: 1

9,50€

TARTARE DI TONNO CON MANGO
Tonno fresco, mango, pinoli, crema di burrata

18,00 €OSTRICHE COCOLLOS
Ostriche (4 pz.) 
Allergeni: 14

18,00 €PLATEAU DI SCAMPI E GAMBERI ROSSI CRUDI
Scampi* (4 pz.), gamberi* ( 4pz.)
Allergeni: 2

34,00 €CRUDITÉ DI MARE
Ostriche Cocollos (3 
Tartare di Salmone, Tartare di Tonno

pz.), scampi* (3 pz.), gamberi rossi di Sicilia* (3 pz.) 

Allergeni: 2, 4,14

Allergeni: 2, 4,14

Allergeni: 4, 7, 8

18,00 €

IMPEPATA DI COZZE E VONGOLE
Cozze, vongole veraci
Al

Allergeni: 7

Allergeni: 4,10

lergeni: 14

13,00 €

ZUPPA DI CROSTACEI E MOLLUSCHI CON PANE TOSTATO
(PIATTO PER 2 PERSONE)
Scampi*, gamberoni*, cozze, vongole, gamberi*, seppie*, calamari*, polpo*

30,00 €

12,50 €

14,00 €

17,00 €

TARTARE DI SALMONE
Servita con songino, pomodorini, avocado e sesamo
Allergeni: 4,11

12,50 €

Antipasti

BURRATA CON SALMONE AFFUMICATO 14,00 €

BURRATA CON POMODORINI FRESCHI E OLIO TARTUFATO
Burrata, pomodorini freschi, olio tartufato

BATTUTA AL COLTELLO DI FASSONA
Carne di fassona, capperi, acciughe, senape, cipolle di Tropea

Allergeni: 4,7

CARPACCIO DI SALMONE MARINATO ALL’ARANCIA
Salmone, aceto, arancia, pomodorini, pepe rosso

12,50 €

Allergeni: 4,9

CAPESANTE FRESCHE GRATINATE (4 pz.)
Capesante, pane grattugiato condito con aromi, formaggio, pomodoro
Allergeni: 1, 3,14
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COPERTO 2,50 €



AFFETTATO MISTO CON GNOCCO FRITTO
Prosciutto crudo di San Daniele, bresaola, pancetta, coppa

16,00 €

CRUDO DI SAN DANIELE CON CILIEGINE DI BUFALA
Prosciutto crudo di San Daniele, mozzarella di bufala
Allergeni: 7

14,50 €

TAGLIERE MISTO DI SALAMI CON PANE TOSTATO
Salami mantovani, salami felino DOP, salami della duja novarese

13,50 €

INSALATA “NATURA”

Allergeni: 7,8,9

11,50 €

INSALATA FRUTTI DI MARE
Cozze, calamari*, polpo*, gamberetti*, seppie*, vongole veraci, surimi*
Allergeni: 2,14

14,00 €

POLPO ALLA CATALANA
Polpo*, pomodorini, cipolla, sedano, basilico
Allergeni: 4,9

15,00 €

FIORI DI ZUCCA IN PASTELLA CON CREMA DI ACETO BALSAMICO
Fiori di zucca in pastella di farina, crema di aceto balsamico
Allergeni: 1

9,50 €

POLPO GAMBERETTI ALLA PRIMAVERA
Gamberetti*, polpo*, rucola, pomodorini
Allergeni: 14

14,00 €

CROCCHETTE DI BACCALÀ (5 pz.)
Baccalà*, patate, uova, pane grattugiato
Allergeni: 1,3,4

GAMBERETTI IN SALSA COCKTAIL (5 pz.) 
CON DORATURA DI FILI DI PATATE

Allergeni: 1,2,3

10,00 €

ALICI MARINATE LIMONE E MENTUCCIA
Alici, aceto, limone, mentuccia
Allergeni: 4

10,00 €

CARPACCIO DI PESCE SPADA MARINATO
Pesce spada, aceto, limone, pomodorini, pepe rosso
Allergeni: 4

12,50 €

INVOLTINI DI GAMBERI CON VERDURE (5 pz.)

Allergeni: 2,1

10,00 €

Antipasti

COPERTO 2,50 €Per qualsiasi intolleranza o allergia siete pregati di 
avvisare il nostro personale di sala

Allergeni: 1

Allergeni: 1

10,00 €
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Primi

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE AL CARTOCCIO 
(PIATTO PER 2 PERSONE)
Astice*, cozze, vongole, calamari*, gamberetti*, seppie*
Allergeni: 1,2,14

38,00 €

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO
Scampi*, gamberoni*, cozze, vongole, calamari*, seppie*, gamberetti*
Allergeni: 1,2,14

18,00 €

SPAGHETTI AL PESTO DI PISTACCHIO E TONNO FRESCO
Spaghetti alla chitarra, pesto di pistacchio, tonno fresco, 
succo di pomodoro, burrata 
Allergeni: 1,3,4,7,8

18,00 €

TAGLIOLINI CON ASTICE CANADESE FRESCO 
E POMODORINI 
Tagliolini freschi, astice canadese, pomodorini freschi
Allergeni: 1,2

22,00 €

RISOTTO ALLA PESCATORA
Scampi* gamberoni*, cozze, vongole, calamari*, seppie*, gamberetti*
Allergeni: 2,14

19,00 €

TAGLIOLINI ALLA CREMA DI SCAMPI E GAMBERI
tagliolini fresci, scampi*, gamberi*, panna, fiori di zucca
Allergeni: 1,2,4,3,7

18,50 €

RISOTTO
“RISTO PONTI” 
(PIATTO PER 2 PERSONE)
Aragostelle*, scampi*, 
gamberoni*, cozze, 
vongole, calamari*, seppie*, 
gamberetti*,pollo, peperoni, 
piselli, zafferano
Allergeni: 2,14

48,00 €

COPERTO 2,50 €
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COPERTO 2,50 €Per qualsiasi intolleranza o allergia siete pregati di 
avvisare il nostro personale di sala

Primi

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI
Vongole veraci, peperoncini freschi (leggermente piccante)
Allergeni: 1,14

17,00 €

RISOTTO CONTADINO
Riso carnaroli, speck, taleggio, funghi porcini
Allergeni: 7

13,00 €

CAVATELLI FRESCHI ALLA SARDA
Salsiccia, funghi porcini*, pomodoro
Allergeni: 1

13,00 €

RISOTTO NOVARESE
Riso carnaroli, zafferano, gorgonzola novarese dop, noci
Allergeni: 7,8

12,50 €

TAGLIOLINI FRESCHI AI FUNGHI PORCINI
Funghi porcini*, zucchine, basilico
Allergeni: 1

12,50 €

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA CON CUORE DI BURRATA
E TARTARE DI GAMBERI ROSSI
Riso carnaroli, seppia*, nero di seppia, burrata, gamberi rossi*, erba cipollina
Allergeni: 7,14,2

16,00 €

RAVIOLI AL RAGÙ DI MANZO SCELTO
Ravioli freschi ripieni di ricotta di bufala, ragù di manzo e ricotta siciliana
Allergeni: 1,7

12,50 €

RISOTTO ALLE CAPESANTE E GAMBERI

Allergeni: 2,14

15,00 €

CAVATELLI ALLA POSILLIPO 15,00 €
Vongole, branzino, seppia*, pomodorini
Allergeni: 1,4,14

*
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PESCE SPADA IMPANATO COTTO ALLA PIASTRA
Allergeni: 1,4,7

14,00 €

TAGLIATA DI PESCE SPADA CON PEPE ROSSO E RUCOLA
Allergeni: 4

15,00 €

COTOLETTA DI BRANZINO SERVITA CON POMODORINI CONDITI
Allergeni: 1,4

12,00 €

BRANZINO AL SALE COTTO IN FORNO A LEGNA (circa 500 gr)
Allergeni: 4

19,00 €

BRANZINO INTERO COTTO ALLA GRIGLIA (circa 500 gr)
Allergeni: 4

18,00 €

CAPESANTE FRESCHE ALLA GRIGLIA (4 pz.)
Capesante, acciughe, pomodorini, capperi, prezzemolo
Allergeni: 1,4,14

17,50 €

ORATA INTERA COTTA ALLA GRIGLIA (circa 500 gr) 18,00 €
Allergeni: 4

BRANZINO ALLA “RISTOPONTI”
Branzino, gamberi*, seppia*, cozze, vongole, olive, pomodorini, patate 

28,00 €

Allergeni: 2,4,14

FILETTO DI SALMONE ALLA GRIGLIA
Servito con songino e pomodorini
Allergeni: 4

15 00 €,

COPERTO 2,50 €



COPERTO 2,50 €Per qualsiasi intolleranza o allergia siete pregati di 
avvisare il nostro personale di sala
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ASTICE INTERO ALLA PIASTRA CON TREVISANA
Allergeni: 2

33,00 €

ASTICE AMERICANO ALLA CATALANA
Astice, carote, sedano, pomodorini, avocado, olive, basilico, cipolla rossa
Allergeni: 2,9

37,00 €

TAGLIATA DI TONNO IN CROSTA DI PISTACCHIO
con crema di burata
Allergeni: 4,8

23,00 €

SEPPIE* ALLA GRIGLIA CON CAPONATA DI VERDURE
Allergeni: 14

15,50 €

FRITTO* IMPERIALE
Pesciolini misti, gamberi*, calamari*, gamberoni*, verdure miste
Allergeni: 1,2,4

19,00 €

GAMBERONI* ARGENTINA ALLA GRIGLIA (5 pz.)
Allergeni: 2

14,00 €

GRIGLIATA MISTA DI PESCE
Scampi* (2 pz.), gamberoni* (3 pz.), trancio di spada*, spiedini di gamberi*, 

Allergeni: 2,4

21 ,00 €

ROMBO INTERO AL FORNO A LEGNA (circa 1,2 kg)

Allergeni: 4

48,00 €

BRANZINO INTERO AL FORNO A LEGNA (circa 1 kg)
Con funghi porcini, patate, pomodorini e olive taggiasche
Allergeni: 4

38,00 €

POLPO* MAROCCO ALLA GRIGLIA CON PATATE DIPPERS
Servito con patate fritte con la buccia
Allergeni: 1,4

19,50 €

BRANZINO IN GUAZZETTO DI FRUTTI DI MARE AL FORNO A LEGNA
(piatto per 2 persone, circa 1 kg)
Branzino, cozze, vongole, seppie*, calamari*, gamberi*, olive, pomodorini
Allergeni: 2,4,14

46,00 €
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FIORENTINA DI SCOTTONA Bavarese Dry Aged 30gg - circa 1 kg
Servita con patate alla griglia

58,00 €

FIORENTINA DI SCOTTONA  

Bavarese Dry Aged 30gg - circa 500 g 

Servita con patate alla griglia
45,00 €

COSTATA DI SCOTTONA  
Servita con patate alla griglia

25,00 €

DRY AGED ENTRECÔTE DI SCOTTONA (circa 300 g)
Servita con patate alla griglia

25,00 €

BATTUTA DI MANZO ALLA GRIGLIA (circa 200 gr)  
Servita con patate alla griglia

13,50 €

 Bavarese Dry Aged 30gg - circa 700 gTAGLIATA DI COSTATA SCOTTONA
AI FUNGHI PORCINI AL FORNO A LEGNA

 

Servito con patate alla griglia

46,00 €

COPERTO 2,50 €

Bavarese Dry Aged 30gg - circa 700 g



COPERTO 2,50 €Per qualsiasi intolleranza o allergia siete pregati di 
avvisare il nostro personale di sala
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nd
i MEZZO FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA (circa 120 gr)

Servito con patate alla griglia
14,00 €

 FILETTO DI MANZO IN CROSTA DI PANCETTA AFFUMICATA 
COTTO ALLA PIASTRA (circa 250 gr)

24,00 €

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE (circa 250 gr) 25,50 €

TAGLIATA DI FILETTO DI MANZO AI FUNGHI PORCINI 
(circa 250 gr)

25,00 €

TAGLIATA DI FILETTO DI MANZO CON SCAMORZA 
E OLIO TARTUFATO (circa 250 gr)
Al

Allergeni: 7,10

lergeni: 7

24,00 €

TAGLIATA DI ROAST-BEEF DI MANZO AL PROFUMO DI 
ROSMARINO (circa 300 gr)

18,50 €

TAGLIATA DI ROAST-BEEF DI MANZO CON RUCOLA 
E SCAGLIE DI GRANA (circa 300 gr)
Allergeni: 7

19,50 €

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA (circa 250 gr)
Servito con patate alla griglia

23,00 €
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SPIEDINI DI SALSICCIA ALLA GRIGLIA 
CON PATATE DIPPERS (FRITTE CON LA BUCCIA)
Allergeni: 1

11 ,50 €

SOVRACOSCE DI POLLO DISOSSATE ALLA GRIGLIA 
CON PATATINE FRITTE
Allergeni: 1

12,00 €

ORECCHIA D’ELEFANTE DI VITELLO CON RUCOLA, 
POMODORINI E DATTERINI

18,50 €

NODINO DI VITELLO ALLA GRIGLIA  (circa 400 gr) CON 
ZUCCHINE GRIGLIATE

18,50 €

COSTOLETTA DI AGNELLO ALLA GRIGLIA 
CON PATATE DIPPERS (FRITTE CON LA BUCCIA)
Allergeni: 1

17,00 €

GRAN GRIGLIATA DI CARNE
Servita con patate alla griglia
(Battuta di manzo, braciola di suino, sovra cosce di pollo, spiedini di 
salsiccia)

20,00 €

BRACIOLA DI SUINO ALLA GRIGLIA  (circa 400 gr)
CON PATATINE FRITTE
Allergeni: 1

Allergeni: 1

11 ,50 €

Allergeni: 1

COSTOLETTE DI AGNELLO FRITTE
Servita con insalata masticanza e pomodorini

17,50 €

COPERTO 2,50 €
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COPERTO 2,50 €Per qualsiasi intolleranza o allergia siete pregati di 
avvisare il nostro personale di sala

INSALATONA “GIORGIO”
Insalata mista, pomodorini freschi, carote, mais, mozzarella di bufala
Allergeni: 7

11 ,00 €

INSALATONA “WILLIAM”
Songino, pomodorini freschi, mais, uova sode, tonno
Allergeni: 3,4

11 ,00 €

INSALATONA “JESSICA”
Insalata verde, rucola, gamberetti*, pomodorini, ananas, olive, surimi di 
granchio
Allergeni: 2

11 ,00 €

INSALATONA “RISTO PONTI”
Insalata mista, focaccia, pomodorini, straccetti di manzo all’aceto 
balsamico
Allergeni: 1

11 ,00 €

INSALATONA “LORENZO”
Rucola, pomodorini, funghi champignon, bresaola, grana padano
Allergeni: 7

11 ,00 €

INSALATONA “SANDRO”
Songino, pomodorini, mais, cipolla, petto di pollo grigliato, gorgonzola
Allergeni: 7

11 ,00 €

INSALATONA “ALESSIA” (CALDA)
Verdure lesse, mais, uova sode, tonno, noci
Allergeni: 3,4,8

11 ,00 €

PANINO “RISTO PONTI”

San Daniele
Allergeni: 1,4,7

12,00 €

INSALATONA “JOYA” 
Insalata masticanza, salmone affumicato, pomodorini, uova sode, 
ravanelli, aviocado, salsa yogurt

12,50 €

Allergeni: 3,4,7
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CAPONATA DI VERDURE
Carote, zucchine, sedano, capperi, olive, melanzane, peperoni
Allergeni: 9

5,50 €

PATATINE FRITTE
Allergeni: 1

5,00 €

PATATE DIPPERS (FRITTE CON LA BUCCIA) 
Allergeni: 1

5,50 €

PATATE ALLA GRIGLIA 5,00 €

INSALATA MISTA O VERDE 5,00 €

VERDURE GRIGLIATE 5,50 €

PATATE SALTATE CON BURRO E ROSMARINO

 
Allergeni: 7

5,50 €

TREVISANA GRIGLIATA 5,50 €

SELEZIONE DI FORMAGGI MISTI CON MOSTARDA
Allergeni: 7

11,00 €

SPINACI LESSI O SALTATI CON BURRO
Allergeni: 7

5,50 €

COPERTO 2,50 €



COPERTO 2,50 €Per qualsiasi intolleranza o allergia siete pregati di 
avvisare il nostro personale di sala

MARINARA
Pomodoro, aglio, origano
Allergeni: 1

7,50 €

MARGHERITA
Mozzarella, pomodoro
Allergeni: 1,7

7,50 €

NAPOLETANA
Mozzarella, pomodoro, acciughe, capperi
Allergeni: 1,4,7

8,50 €

PROSCIUTTO E FUNGHI
Mozzarella, pomodoro, prosciutto, funghi
Allergeni: 1,7

9,50 €

BURRATA CON CRUDO
Pomodoro, burrata, prosciutto crudo di San Daniele
Allergeni: 1,7

11 ,00 €

QUATTRO STAGIONI
Mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto, funghi, a

8,50 €

Allergeni: 1,4,7

10,50 €

PATATOSA
Mozzarella, pomodoro, patatine fritte
Allergeni: 1,7

10,00 €

AMERICANA
Mozzarella, pomodoro, patatine, wurstel
Allergeni: 1,7

10,00 €

WURSTEL PROSCIUTTO
Mozzarella, pomodoro, wurstel, prosciutto
Allergeni: 1,7

10,50 €

DIAVOLA
Mozzarella, pomodoro, salame piccante
Allergeni: 1,7

9,50€

CRUDO
Mozzarella, pomodoro, prosciutto crudo di San Daniele
Allergeni: 1,7

10,50 €

GORGONZOLA, SPECK E TREVISANA
Mozzarella, gorgonzola, speck, trevisana
Allergeni: 1,7

10,50 €

BURRATA E SALMONE AFFUMICATO
Burrata, salmon cato, rucola, pomodorini

12,50 €

Allergeni: 1,4,7

FOCACCIA CON LARDO DI ARNAD DOP
Focaccia liscia, lardo di Arnad dop
Allergeni: 1

cciughe, c  apperi,

Supplemento
Latticini 2,00/3,00 € - Verdure 1,50 € - Salumi 2,00/3,00 €



PRIMAVERA
Mozzarella, pomodoro, rucola, pomodorini freschi, prosciutto crudo
Allergeni: 1,7

11 ,00 €

BUFALA E FIORI DI ZUCCA

Allergeni: 1,7

10,50 €

SALSICCIA E PORCINI
Mozzarella, pomodoro, salsiccia, funghi porcini
Allergeni: 1,7

11 ,00 €

CONTADINA
Mozzarella, pomodoro, pomodorini freschi, bresaola, rucola
Allergeni: 1,7

11 ,00 €

RISTOPONTI
Mozzarella, gorgonzola, olio tartufato
Allergeni: 1,7

11 ,00 €

QUATTRO FORMAGGI
Mozzarella, pomodoro, grana, taleggio, gorgonzola
Allergeni: 1,7

10,00 €

CALABRESE
Mozzarella, pomodoro, salsiccia, nduja, cipolla
Allergeni: 1,7

11,00 €

MORTADELLA E BURRATA
Mozzarella, pesto di pistacchio, mortadella, burrata 
Allergeni: 1,7,8

11,00 €

TONNO E CIPOLLA
Mozzarella, pomodoro, tonno, cipolla rossa
Allergeni: 1,4,7

10,00 €

VEGETARIANA
Mozzarella, pomodoro, zucchine, melanzane, peperoni
Allergeni: 1,7

10,00 €

PESCATORE
Mozzarella, pomodoro, cozze, calamari*, gamberetti*, vongole
Allergeni: 1,2,7,14

12,00 €

CALAMARI FRITTI
Mozzarella, pomodoro, calamari* fritti
Allergeni: 1,7,14

12,00 €

SALSICCIA FRIARIELLI
Mozzarella, salsiccia, friarielli, taleggio
Allergeni: 1,7

10,50 €

MELANZANE E TONNO
Mozzarella, pomodoro, melanzane fritte,tonno, basilico
Allergeni: 1,7

10,50 €

Supplemento
Latticini 2,00/3,00 € - Verdure 1,50 € - Salumi 2,00/3,00 €

COPERTO 2,50 €



Per qualsiasi intolleranza o allergia siete pregati di 
avvisare il nostro personale di sala

MENÙ POCO YO
PENNE AL POMODORO O PESTO

BIBITA
COPERTO

Allergeni: 1,8

10,00 €

MENÙ BEN TEN
COTOLETTA E PATATINE

BIBITA
COPERTO

Allergeni: 1

10,00 €

MENÙ CARS
PIZZA BABY A SCELTA TRA: 
WURSTEL, MARGHERITA, 

COPERTO

Allergeni: 1,7

10,00 €

MENÙ HELLO KITTY
RISOTTO ALLA MILANESE

BIBITA
COPERTO

Allergeni: 1

10,00 €

Sotto ai 6 anni
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