Ihre Hochzeitsfeier im Hotel Alte Miihle™ ™™
Der Tag Ihrer Hochzeit soll einzigartig

und ein unvergessliches Erlebnis fiir Sie,
Thre Familien, Thre Verwandten und
IThre Freunde werden.

Das grofSe Gliick in der Liebe besteht darin,

Ruhe in einem anderen Herzen zu finden.
- Lespinasse —



Ihre Hochzeitsfeier

im Hotel Alte Miihle™™**

Organisatorisches

Ob Hochzeitskutsche, Florist, Friseur, Fotograf oder DisKjockey —
wir organisieren auf Wunsch Profis, die Ihre Hochzéit.begleiten.

Gerne konnen Sie zur Rulinarischen Umrahmungs]hrer Feier eine
Menii- oder Buffetauswahl treffen, odereineslunserer
Hochzeitsarrangements, welche ab 17.00 Uhr maglich sind, buchen.

Bet der Wahl Ihres Hochzeitsméniis bitten wir um ein einheitliches
Menii, damit ein reibungsloser Ablauf gewdihrleistet ist.

Wenn Sie zwischen maximal zwei Hauptgerichten wdihlen mochten,
sind eine einheitliche Torspeise, eine gemeinsame Suppe und ein
eintheitliclies Dessert unabdingbar.

Sollte jemafid einenSonderwunsch haben (Vegetarisches Essen,
glutenfreie oder lactosefreie Speisen) sind wir gerne bemiiht diese

Wiinsche zu erfiillen.

Die genaue Anzahl an Gdsten bendtigen wir bitte als
Abrechnungsgrundlage bis spdtestens 2 Tage vor der FeierlichReit.
Andernfalls wird die zuletzt genannte Personenzahl berechnet.

Unsere SchliefSzeit ist 01.00 Uhr. Auf Wunsch und vorheriger
Absprache Ronnen Sie gegen einen Aufpreis ldnger feiern.

Wir stehen Ihnen hierzu jederzeit gerne beratend zur Seite.



Kaffee <L Kuchen

Noch vorher

....oder eher danach?

Vielleicht mochten Sie zu IThrer Begriiffung‘belegte Baguettescheiben
(zum Preis von 3,60 € das Stiick)
oder belegte Brotchern
(zum Preis von 8, 10 prd ¥ Stiick)
oder einem Kdsespief§ mit Obst garniert
(zumn Stiickpreis von 4,70 €)

Zum Kaffeetrinken emyfehlen wir Ihnen verschiedene Torten und
Kuchen, (pro Person je ein Stiick) aus unserer Hausbdckerei.

Dazu schenken wir Kaffee, Kakao und Tee aus so viel Sie wiinschen.
Der Prets hierfiir betrigt 20,30 € pro Person (ab 20 Personen)



Hochzeitsarrangement ,Menii", ab 17.00 Uhr
buchbar

Unser Hochzeitsarrangement ,,Menu* beinhaltet folgende Leistungen:

* BegruBungssekt im Foyer oder bei schonem Wetter vor dem Eingang

* Traditionelles Baumstammsdgen

* Festliches MenU

* Getrdnkearrangement

* Menu- und GetfrGnkekarten

* Festlich gedeckte Tafeln mit Stoffservietten und Kerzen

* CD-Player fUr dezente Hintergrundmusik

* Je nach Verfugbarkeit reservieren wir fur Sie als Brautpaar eine
unserer Suiten als Aufmerksamkeit des Hauses

Festliches 4 - Gang - Menu

* Klassische Hochzeitssuppe (Geflugelbauillon mit Gemusen,
Eierstich und Kl6Bchen)

* Gebratenes Zanderfilet auf\wPetersilienrisotto mit
Parmesanschaum und Kirsehtomadten

*Rosa gebratener Rindenrucken auf Kaiserschoten mit
Meersalzkartoffeln undSc.\Bernaise

* Dessertteller ,,Alte MUhlet

Getrankearrangement

* Zur BegrUBung =Sekt und Orangensaft

* WeiBwein — Pinet'Grigio, trockener Grauburgunder aus Italien

* Rotwein — ¥ aloro Merlot, trocken aus Italien

* Rosé= BardelinorChiaretto Cuvee vom Gardasee

* Wernes@runerPils, Duckstein Weizen, Carlsberg und
Carlsbergyalkoholfrei

* Mineralwasser

* Orangen-, Apfel- und Multivitaminsaft von Granini

* Limonaden von Coca Cola

* Kaffee, Espresso, Cappuccino und Tee

Arrangementpreis 104,30 € pro Person



Hochzeitsarrangement ,Buffet”, ab 17.00
Uhr buchbar

Unser Hochzeitsarrangement , Buffet” beinhaltet folgende Leistungen:
* BegrUBungssekt im Foyer oder bei schdnem Wetter vor dem Eingang
* Traditionelles Baumstammsdgen

* Festliches Buffet

* Getrdnkearrangement

* Menu- und GetfrGnkekarten

* Festlich gedeckte Tafeln mit Stoffservietten und Kerzen

* CD-Player fUr dezente Hintergrundmusik

* Je nach Verfugbarkeit reservieren wir fUr das Brautpdar eine Suite

Festliches Buffet
* Brot, Baguette und verschiedene Buttersorten

* Gegrilltes Gemuse in Olivendl mit Parmesanhobel

* Variationen von Melone mit luftfgetrocknetém Schinken

* Geflugelsalat mit Ananas in Cocktailsguce

* Verschiedene luftgetrocknete Schinken und Salamis

* Zucchinirahmsuppe mit Schinkenstreifen

* Gebratenes Lachsfilet auf Taglietelle mit Kirschtomaten und
Rucola

* Schweinefiletmedaillens ‘mitRilzen und Gemuse vom Markt

* Butterreis und Petersilienkartoffeln

* Kaseauswahl mit Traubenwnd Orangenhonig

* Herrencreme mitKirschragout

* Obstplatte mit Froehten der Saison

Getrankearrangement

* Zur BegriBung - Sekt und Orangensaft

* WeiBwein, — Pinot Grigio, trockener Grauburgunder aus Italien

* Rotwein'— Valoro Merlot, trocken aus Italien

* Rosé.~ Bardolino Chiaretto Cuvee vom Gardasee

* Wernesgruner Pils, Duckstein Weizen, Carlsberg und
Carlsberg alkoholfrei

* Mineralwasser

* Orangen-, Apfel- und Multivitaminsaft von Granini

* Limonaden von Coca Cola

* Kaffee, Espresso, Cappuccino und Tee

Arrangementpreis € 97,90 pro Person



Spanisches Buffet

Spanische Kartoffelsuppe mit milder Chorizo, Paprika und Knoblauch
oder je nach Saison Gazpacho GemiiseRaltschale
8-

Tapas Variation
(Speckpflaumen, scharfe Chorizo, gegrilltes Gemiise, Oliven;
Pimentos, Serrano Schinken)
8-
Tortilla-Chips mit verschiedenen Dips
(Guacamole, Chili-Humus und hausgemachte Aioli)

,Tortilla de patatas
(Kartoffel-Paprika-Omelette mit Zaiebeln)

TRK

Gemiise-Mozzarella-Salat mit Paprika, Kirschtomaten, Gurke, Pecanusskerne
AKX

Garnelen in Olivendl gebraten an mediserranem Tomatenragout
p2°01¢

\Paella”
Spanische\ReiSpfanne mit Curry, Hihnchen,
Meeresfrichten und Gemiise

KRK

,<Maurische“ Putenspiefle mit Knoblauch, Paprika, Thymian und Kiimmel in
Thymianbutter gebraten.

ARK

Gebackene MeersalzRartoffeln

Katalonische Creme mit marinierten Orangen
*

Amaretto - Mousse mit Krokant

*

Obstplatte mit Friichten der Saison
*

42,90 € pro Person™



Stidtiroler Buffet

.Swftzrolér Speckk,nodk[mppe mit Lauch

G Brotzeitplatte (Jause)
Taro Speck, versc/ized'ene Salami und Kaminwurzen

_ Eé%n 'versclized'enen Schnitt- und Weichkdsen

i& = Bunte Salatvariation

ﬁtt—gmd’ R . . tsa lhte Dressing, Siidtiroler Krautsalat mit Kzimmel
4 Speck, {[er Kartoffelsalat mit geRochitem Schinken und
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?(igrws&m@[ in gebraunter Butter an Blattspina
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s Gebratenes Saiblingsfilet an pochierten
. el Apfelspalten, Kren und Drillinge

**

Topfen-Sauerrahm-Creme mit Friichten der Saison )
* - »

4 X
Lauwarme, hausgemachte Buchteln mit Vanillesauce

39,80 € pro Person™ .




Skandinavisches Buffet
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Sdchsisches Buffet

Sdchsische Kartoffelsuppe mit Speck und Majoran

Schlachteplatte mit
Hackepeter, Knacker, Blut- und Leberwurst. Dazu eingelegtes Gemiise, ‘Butter,

Schmalz und Schwarzbrot.
*

Variation vom WeichRdse mit Weintrauben, Walniissenund Orangenhonig
*

Aufschnittplatte mit rohem und geRochtem Schinken, Kasseler,

saurer Gurke und Meerrettich
K RK

Sdchsischer Sauerraten an ApfelrotRohl und KartoffelRloflen

KKK

In Butter geliratenes Forellenfilet an Weiffweinsauce
mit Petersilienkartoffeln

ARK

Frisches Gemiise vom Markt
8-

Eierschecke

*

Hausgemachte Quarkkeulchen mit Apfelmus

39,20 € pro Person™



Mediterranes Buffet

Mediterrane Tomatensuppe mit Krdutern . &

*%
Auberginenscheiben im Olivenol gebraten mit Krduiefdipp
*3% -

Ciabattascheibensmit Aioli und Olivenpaste.

**

Whraps gefiillt mit Tomate, Mozzatella und BasiliRumpesto
auf Rucolabett 7

-
NN

X 7/
%
#Vitello tonnato® = % 3
Zarte Scheiben vom Ka[b' mit ‘Z'iiurgﬁscﬁsauce und Kﬂpem
b.2-%-4 ‘
nguzm mit Coclitm&omaten, Blattspinat und'
geriebenem Parmesan i
. b-2-8 4 i .
Mediterrane Gemiisepfanne mit Tranchen von der Hiknchenbrust
Y Kk | 3 |

Gebackenes Lachsfilet mit Krduﬁem auf Gemilsereis
s /| *k & o T

Griechischer Joghurt mit ﬂonij‘ﬂl’lﬁn&l‘ﬁ und Trauben

*%

Erdbeeren — Minze + Creme |

“Amarettini = Créme - brilée mit Orangensauce

42,20 € pro Person™



4 — Gang — Menii

Amuse gueule

8-

Vitello Tonnato mit Thunfischsauce und Kapern

8-

Minestrone
Italienische Gemiisesuppe mit Nudeln

TRK

Tranchen vom Schweinefilet an Balsamico —Rotwein — Sauce
mit Tomaten Guocchi

oder

Gebratene Dorade auf Ratatouille
mit Krduterrisotto

8-

Créme brilée an Friichten der Saison

49,60 € pro Person™



3 — Gang — Menii 1

Amuse gueule

*

Cremesuppe von den Zucchini mit
Sahnehaube

TRK

Gebratenes Zanderfilet auf,

mediterranem Gemiise und MeerSalzRartoffeln

oder

Medaillons vem Kalbsfilet an Pilzrahmsauce,
hausgemachteButterspdtzle und Broccoli

8-

Panna Cotta mit Erdbeerensauce

43,80 € pro Person™



3 — Gang — Menii IT

Amuse gueule

*

Samtsuppe vom griinen Spargel
mit Streifen vom gekochten Schinken

* %

Maishihnchenbrust gefiillt mit getrockneten Tomaten
auf Champignons und Lauch mit HergoginRartoffeln

oder

Gebratenes Lachsfilet auf Linguini
an Tomuaten + Spinat — Sauce

* %

Wanille/Parfait auf einem Spiegel von Fruchtmus
mit Sahnehaube

40,10 € pro Person™

* Buffets ab 20 Personen
* Preise Stand Februar 2025 (Anderungen vorbehalten)
* Kinder zwischen 4 und 12 Jahren zahlen die Hilfte



GetrinRepauschale, buchbar ab 17.00 Uhr
AlRoholfreie Getrinke

Oppacher Mineralwasser
Apfelschorle, Apfelsaft, Orangensaft, Multivitaminsaft
Fanta, Coca Cola,Coca Cola light, Sprite

Biere

Wernesgriiner Pils

Carlsberg Beer
Brooklyn Brewery Lager
Duckstein Weizen
Radler
Radler alkoholjfrer
Carlsberg BeeralRoholfrei
Bananen - J Colaweizen

Weine
Weifiwein
2016 er Pinot Grigio
TrocRener, italienischer Grauburgunder

Rotwein
2016 er Valoro Merlot
Trockener, italienischer Rotwein

Rosé
2016 er Bardolino Chiaretto
Trockener, italienischer Rosé Cuvée

Sollte ein Jahrgang vergriffen sein, servieren wir den Folgejahrgany.
Der Preis pro Person betrigt 38,60 €
Die Getrinkepauschale gilt ab 17.00 Vhr



