Spanisches Buffet

Spanische Kartoffelsuppe mit milder Chorizo, Paprika und Knoblauch
oder je nach Saison Gazpacho GemiiseRaltschale
8-

Tapas Variation
(Speckpflaumen, scharfe Chorizo, gegrilltes Gemiise, Oliven,
Pimentos, Serrano Schinken)
8-
Tortilla-Chips mit verschiedenen Dips
(Guacamole, Chili-Humus und hausgemachte Aioli)

,Tortilla de patatas”
(Kartoffel-®Paprika-Omelette mit Zwiebeln)

TRK

Gemiise-Mozzarella-Salat mit Paprika, Kirschtomaten, Gurke, Pecanusskerne
FTRK

Garnelen in Olivendl gebraten an mediterranem Tomatenragout
TRK

,Paella”
Spanische Reispfanne mit Curry, Hihnchen,

Meeresfriichten und Gemiise
KRK

yMaurische“ Putenspiefle mit Knoblauch, Paprika, Thymian und Kiimmel in
Thymianbutter gebraten.

ARK

Gebackene MeersalzRartoffeln

Katalonische Creme mit marinierten Orangen
*

Amaretto - Mousse mit Krokant

*

Obstplatte mit Friichten der Saison
*

42,90 € pro Person™



Siidtiroler Buffet

b Stidtiroler Speckknidelsuppe mit Lauch
= R *

Brotzeitplatte (Jause)
Speck& versc/ized'ene Salami und Kaminwurzen

on 'versc/izedenen Schnitt- und Weichkdisen

f..

~ ::, Bunte Salatvariation

7 [ate (Dressmg, Stidtiroler Krautsalat mit Kiimmel
rtoffelsalat mit geRochtem Schinken und
Sc/imtt&zucﬁ

Gebratenes Saib

el Apfelspalten, Kren und Drillinge
**
Topfen-Sauerrahm-Creme mit Friichten der Saison oy
* -
' g
Lauwarme, hausgemachte Buchteln mit Vanillesauce

39,80 € pro Person™




Skandinavisches Buffet
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Sdchsisches Buffet

Sdchsische Kartoffelsuppe mit Speck und Majoran
*

Schlachteplatte mit
Hackepeter, Knacker, Blut- und Leberwurst. Dazu eingelegtes Gemiise, Butter,

Schmalz und Schwarzbrot.
*

Variation vom WeichRdse mit Weintrauben, Walniissen und Orangenhonig
*

Aufschnittplatte mit rohem und geRochtem Schinken, Kasseler,

saurer Gurke und Meerrettich
KRK

Sdchsischer Sauerbraten an ApfelrotRohl und Kartoffelklofen

TRK

In Butter gebratenes Forellenfilet an Weiffweinsauce
mit Petersilienkartoffeln

ARK

Frisches Gemiise vom Markt
* %

Eierschecke

*

Hausgemachte Quarkkeulchen mit Apfelmus

39,20 € pro Person™
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4 — Gang — Menii

Amuse gueule

8-

Vitello Tonnato mit Thunfischsauce und Kapern

8-

Minestrone
Italienische Gemiisesuppe mit Nudeln

TRK

Tranchen vom Schweinefilet an Balsamico — Rotwein — Sauce
mit Tomaten Gnocchi

oder

Gebratene Dorade auf Ratatouille
mit Krduterrisotto

8-

Créme brilée an Friichten der Saison

49,60 € pro Person™



3 — Gang — Menii 1

Amuse gueule

*

Cremesuppe von den Zucchini mit
Sahnehaube

TRK

Gebratenes Zanderfilet auf

mediterranem Gemiise und MeersalzRartoffeln

oder

Medaillons vom Kalbsfilet an Pilzrahmsauce,
hausgemachte Butterspdtzle und Broccoli

* %

Panna Cotta mit Erdbeerensauce

43,80 € pro Person™



3 — Gang — Menii IT

Amuse gueule

*

Samtsuppe vom griinen Spargel
mit Streifen vom geRochten Schinken

8-

Maishihnchenbrust gefiillt mit getrockneten Tomaten
auf Champignons und Lauch mit Herzoginkartoffeln
oder

Gebratenes Lachsfilet auf Linguini
an Tomaten — Spinat — Sauce

* %

Vanille Parfait auf einem Spiegel von Fruchtmus
mit Sahnehaube

40,10 € pro Person™

* Buffets ab 20 Personen
* Preise Stand Februar 2025 (Anderungen vorbehalten)
* Kinder zwischen 4 und 11 Jahren zahlen die Hilfte



Weinempfehlungen zu den Buffets und Meniis

Spanisches Buffet

Weifswein

Weingut Miguel Torres aus Katalonien in Spanien

Vina Esmeralda

Cuvée aus Moscatel d Alexandria und Gewiirztraminer

trockener Wein, verfiihrt mit iippigen Bouquet von weiflen Rosen, Geifiblatt und Jasmin

Am Gaumen frisch und aromatisch mit feiner Frucht und zarten Gewiirzen im Finale
0,75( 21,60 €

Ve

séwein

Weingut Miguel Torres aus Katalonien in Spanien

DE CASTA ROSADO

trocken, hell glinzendes Himbeerrosa mit feinen rubinroten Reflexen

aromatisch frisch und harmonisch ausgewogen mit viel saftiger Frucht und guter Sdure
I'm Duft verschmelzen fruchtige Aromen von reifen Waldbeeren, KjrschRonfitiire und
etwas Granatapfel.

0,75 [ 21,90 €

twein

Bodegas Maximo aus Kastilien in Spanien
Tempranillo
Aromen von roten Friichten und Schokolade
am Gaumen wirkt der Wein, dank leichter Tannine, rund und lebendig
0,75( 21,20 €



Siidtiroler Buffet

Weifswein

Kellerei Cantina_Andrian aus Trentino Sidtirol in Italien
FINADO PINOT BIANCO
trocken, feinfruchtiger Weifler Burgunder mit balancierter Struktur und LebendigReit,
durchgegoren, mit Wiirze und feiner Schirfe
0,75 [ 27,90 €

Ve

séwein

Kellerei Cantina Terlan aus Terlano_Autonome Provinz Bozen in Siidtirol
LAGREIN ROSE

trocken, Rlares, intensiv leuchtendes rosarot mit lachsfarbenen Reflexen

Am Gaumen sehr saftig und weich, was ihn sehr harmonisch wirken ldsst und ifin
zusammen mit seiner fruchtig-frischen Saure sehr spannend macht

I'm Duftspiel sehr fruchtig mit Noten von Himbeeren und Erdbeeren aber auch einem
Hauch von_Amarenakirsche

0,75 29,80 €
twein
Kellerei Cantina Terlan aus Terlano Autonome Provinz Bozen in Siidtirol
ST. MAGDALENER,

trocken, Rriftige rubinrote Farbung
fruchtbetont am Gaumen aber gleichzeitig weich und elegant hat er durch seine
ausgewogene Saurestruktur und den niedrigen Gerbstoffgehalt ein ansprechendes
Format
Mit einer Rlaren vordergriindigen Frucht nach schwarzen Holunderbeeren und Kirschen
abgerundet durch ein Bittermandelaroma und eine Nuance von Veilchen iiberzeugt er in
der Nase.

0,75 [ 29,80 €



Skandinavisches Buffet

Weifswein

Weingut Lergenmiiller aus Hainfeld in Rheinlad-Pfalz

FRUITS DE MER,

Riesling, trocken, Rlar und feinsaftig

Sehr Riihle Nase nach Jod, Zitrus, Mirabelle und OrangenReks

reife Mirabelle mit herber Kriuternote, Gebdck, herbe Kriuter und Salzigkeit
im Abgang Rommt eine leichte Extraktsiiflenote auf

0,75 20,60 €
séwein
Weingut Schauf aus Rheinhessen
DORNFELDER WEIRHERBST
halbtrockener Rosé, in einer attraktiven Lachsfarbe
mit beerig- fruchtigem Duft
0,75 21,20 €

twein

Weingut Schauf aus Guntersblum in Rheinhessen
SCHWARZRIESLING
ein halbtrockener, ausgewogener, harmonischer Wein
seine Aromen von Blaubeeren sind spiirbar lang am Gaumen
0,75 [ 22,60 €



Sdchsisches Buffet

Weifswein

Weingut ,, Rothes Gut“ aus Meifen
GOLDRIESLING
trocken
Die Nase verrdt eine gewisse Frische, um anschliefiend sanft blumig zu wirken.
Das Bukett erinnert an Banane und Birne und verleihit diesem Wein eine prignante
Milde.
Die Harmonie zwischen Siiffe und Siure sorgt fiir einen Rriftigen Korper, aus dem
immer wieder fruchtige Nuancen hervordringen.
Der Abgang zeigt leicht wiirzige Noten und ein beRgmmliches Bild.
0,75 [ 23,90 €

Ve

séwein

Weingut ,, Rothes Gut“ aus Meifen
Rosé QbA
trocken, im Glas leuchtet er lachsrosa
spritzige Frische nach Himbeeren und Blutorange, in der Folge kommen Rriftigere und
weiche Aromen von Erdbeere, Himbeere und Brombeere hinzu, die von Nuancen nach
Karamell vereint werden
Im Geschmack vereinen sich eine belebende Saurestruktur und einer charmanten
Restsiifse

0,75 29,80 €



Mediterranes Buffet

Weifswein

Chateau Moulin de Launay aus der Bordeaux in Frankreich
ENTRE-DEUX-MERS

trocken, Kombination der Edelreben Savignon Blanc und Muscadelle

I'm ausgesprochenen frischen Bukett sind neben einer feinen Mineralik, zarte Frucht-
und Bliitennoten wie Jasmin, Rosen und Weifidorn zu verspiiren.

GeschmacRlich wartet er mit Rasse, Frucht und einer wunderbar gehaltvoll-delikaten
Sdure auf

0,75( 22,90 €

Weingut Farnese aus Abruzzen in Italien

CHARDONNAY

feinherb

mit vollem Korper, schoner StruRtur und einem nachhaltigen Finale
mit_Aromen von tropischen Friichten

0,75[ 20,80 €

Ve

séwein

Weingut Miguel Torres aus Katalonien in Spanien

DE CASTA ROSADO

trocken, hell glinzendes Himbeerrosa mit feinen rubinroten Reflexen

aromatisch frisch und harmonisch ausgewogen mit viel saftiger Frucht und guter Siure
Im Duft verschmelzen fruchtige Aromen von reifen Waldbeeren, Kirschkonfitiire und
etwas Granatapfel.

0,75[ 21,90 €






