Leicht und modern, das etwas andere Buffet

Fingerfood 1: (10 Teile pro Person)

(12Teile pro Person)
Schnittchen belegt mit:
geraucherter und gekochter Schinken, Salami
Schnitt— und Weichkasesorten, Matjesfilet

Flammkuchenbaguette mit Speck und Zwiebeln
Hahnchenbrustfilet-Streifen in knusprigen
indischen Naanbrot-panade

Partyfrikadelle mit Silberzwiebel

Partyschnitzel

Mini Frahlingsrolle

1/2 Ei gefllt

pikante Blatterteighdappchen geflllt

Fingerfood 2: (10 Teile pro Person)

(12Teile pro Person)
Schnittchen belegt mit:
Raucherlachs, Matjes
geraucherter und gekochter Schinken, Salami
Schnitt- und Weichkasesorten

Mini-Burger

mariniertes Hahnchenfilet am Bambusspiel3
Lachsrdllchen

Herzhafte Weizentortilla -Réllchen

gefullt mit Créme fraiche, Zwiebeln und Schinken
Caprese Spicker (Baby-Mozzarella-Tomatenspiel3)
Partyfrikadelle mit Silberzwiebel

1/2 Eier gefullt

pikante Blatterteighdappchen gefullt
Flammkuchenbaguette mit Speck und Zwiebeln

Info & Preise:

Angebot giiltig bis voraussichtlich Dez. 2026
Alle Preise pro Person

Preise giiltig ab 8 Personen

Alle Preise sind Abholpreise.
Gerne passen wir das Buffet ihren wiinschen
an

Leihgeschirr auf Anfrage



Leicht und modern, das etwas andere Buffet

Fingerfood 3:

(12Teile pro Person)
Schnittchen belegt mit:
Serranoschinken
Vitello Tonnato (Kalbsfleisch mit Thunfischsauce & Kapern)
verschiedene Schnitt- und Weichkasesorten
Garnelen und Raucherlachs

Gebratene Riesengarnele auf Frischkasedipp
Lachsrélichen
Mini-Burger
pikante Blatterteighappchen gefillt
mariniertes Hadhnchenfilet am Bambusspiel3
Caprese Spicker (Baby-Mozzarella-TomatenspieB)
Herzhafte Weizentortilla -Réllchen
gefillt mit Créme fraiche, Zwiebeln und Schinken
Im Gourmetglas angerichtet:

Garnele mit Zucchini

Anti Pasti Variation mit gefillten Spezialitaten

Fingerfood 4: VEGAN (10 Teile pro Person)

(ab 4 Personen) (12Teile pro Person)

Bruschetta mit Tomaten, Knoblauch und Basilikum
Mini Frahlingsrollchen
Marokkanisch gewurzte Bits (aus Kichererbsen)
Stick Curry Masala (aus Kichererbsen und Gemiise)
Shrimp mit Zitrone (aus Soja und Mais)
Hackballchen (aus Pflanzenproteinen)
Tomatendip
Im Gourmetglas angerichtet:
hausgemachte Anti Pasti

(10 Teile pro Person)

Info & Preise:

Angebot giiltig bis voraussichtlich Dez.2026
Alle Preise pro Person

Preise giiltig ab 8 Personen

Alle Preise sind Abholpreise.
Gerne passen wir das Buffet ihren wiinschen
an

Leihgeschirr auf Anfrage



Leicht und modern, das etwas andere Buffet

Zusatzlich gegen Aufpreis:

Vorsuppe 0,25 | p.Pers.:
Rindfleischsuppe (Hochzeitssuppe)
Hihnersuppe

Ungarische Gulaschsuppe
Kasesuppe mit Hackfleisch
Krautercremesuppe

Gyrossuppe mit Mais und Paprika
Krabbensuppe

(weiter Suppen auf Anfrage)

Dessert: (2 Teile pro Person)

Dessertvariation im Gourmetglas (2 Sorten zur Wahl)
Herrencreme

Vanillecreme

Ananas-Cocoscreme

Mandelcreme

Stracciatellacreme

Creme Karamell mit Biskuit-Crumble

Rote Grlitze mit Vanillesauce

Mousse au Chocolat

Tiramisu

frischer Obstsalat Info & Preise:

Creme Brulee Angebot giiltig bis voraussichtlich Dez.2026
Windbeutelcreme mit Kirschen Al Preeiss oo e

Panna Cotta mit Fruchtsauce Preise giltig ab 8 Personen

Alle Preise sind Abholpreise.
Gerne passen wir das Buffet ihren wiinschen
an

Leihgeschirr auf Anfrage



