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Il “Salmone Marinato Berlati” trae le sue origini da un’antica ricetta della tradizione svedese. La 

base di questo eccellente prodotto è un salmone norvegese proveniente dai migliori allevamenti 

certificati, indispensabile per ottenere una versione rivisitata del famoso “Gravad Lax”. 

La preparazione prevede un’attenta 
sfilettatura del pesce, effettuata 

rigorosamente a mano, che dà origine a 
due baffe messe poi a marinare in apposite 

teglie e coperte da un composto di 
selezionati aromi naturali per un periodo 

di tre giorni. 

Per far sì che il procedimento possa 
svolgersi correttamente, il preparato viene 
mantenuto ad una temperatura di 0 gradi. 

Un passaggio successivo prevede che le 
baffe vengano ripulite dalla marinatura ed 

avvolte in canovacci per poter assorbire 
l’acqua rilasciata dal pesce durante la 

marinatura. Trascorsi alcuni giorni, 
necessari affinché l’asciugatura raggiunga 
il livello ottimale, il salmone è pronto per 

essere servito sulle vostre tavole avendo
l’accortezza di accompagnarlo con la 
nostra famosa salsa BERLATI, dal sapore 
delicato ed ineguagliabile, realizzata 
anch’essa artigianalmente da una serie di 
ingredienti di primissima qualità.

L’accoppiata salmone-salsa raggiunge la 
sua massima espressione gastronomica se 
accompagnata da una patata bollita servita 
calda. 

Tutti i nostri prodotti sono il risultato 
di decenni di passione, provenienti da 
materie prime nobili e pregiate, trattate 
con cura ed attenzione per permettervi di 
gustarle nelle occasioni speciali così come 
nella cucina di tutti i giorni.
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