Suppen und
Kleine Gerichte

""Rahmsuppe von Strauchtomaten"'
mit frischem Basilikum

"Rinderkraftbrihe"

mit Krauterpfannkuchenstreifen
je €6,80

zu allen Suppen reichen wir hausgemachtes Brot

"Filet-Taler™
zwei kleine Medaillons vom Schweinsfilet
~100g ~ / -Duroc-Strohschwein-
im Schinkenmantel gegrillt mit Rosti
und Sauce Hollandaise, an kleinem Salatbouget
€ 14,50 (auch grofer mit 200g Filet € 19,50)

"Karotten-Rosti"'
zwel Stick, mit Sauerrahm
an kleinem Salatbouget € 9,50

...auch als gro3e Portion mit vier Rdsti
und groBem Salat € 14,90

""Norwegischer Raucherlachs"
auf Eisbergsalat mit knusprig gebackenen
Rosti, Senf-Honig-Dill-Sauce, an kleinem Salatbouget
€ 15,50

,Lieber Gast! Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertréaglichkeiten auslésen kdnnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Service.
Diese stellen Ihnen gerne auch eine schriftliche Dokumentation zur Verfligung.
Auch auf unserer Homepage www.hotel-garre.de

In eigener Sache:
Unsere Sauce Hollandaise ist hausgemacht und wird nach einem etwa 100 Jahre alten Rezept (~Auguste Escoffier)
von Hand und mit echter Butter zubereitet. Die Serviertemperatur darf dabei 50 Grad nicht tbersteigen.



Hauptgerichte

Zanderfilet ""Mullerin Art"

mehliert, gebraten
mit zerlassener Butter
und Petersilienkartoffeln
kleine Portion ~150 g € 17,50
groB3e Portion ~ 300g € 26,50

...und dazu einen bunt-gemischten Salatteller
je€5,--

""Forstmeisterschnitzel™
zwei gebackene Schnitzel vom Duroc-Strohschwein
mit gebratenen Champignons
Sauce Hollandaise, Kartoffelkroketten
und einem gemischten Salatteller
€ 23,50

Schnitzel ""Wiener Art"

zwei gebackene Schnitzel vom Duroc-Strohschwein
mit pommes frites
und einem gemischten Salatteller
€ 18,80

dazu ein Spiegelei von glicklichen, heimischen Hihnern - Stiick € 1,50

""Cordon Bleu"'

vom Duroc-Strohschwein
gefullt mit Kochschinken
und zweierlei Kése
dazu reichen wir Preiselbeeren
Rostitaler und einen gemischten Salatteller
€ 26,90

Alle Schnitzelgerichte (auker Cordon-Bleu) auch Vegetarisch:
mit unseren hausgemachten 'Sellerie-Zucchini-Schnitzeln'

Fur Umbestellung auf Bratkartoffeln berechnen wir einen Aufpreis von 1,- €
Kleinere Portion bei Hauptgerichten = Minus € 2,-

In eigener Sache:
Unsere Sauce Hollandaise ist hausgemacht und wird nach einem etwa 100 Jahre alten Rezept (Auguste Escoffier)
von Hand und mit echter Butter zubereitet. Die Serviertemperatur darf dabei 50 Grad nicht tbersteigen.



""Salate"
~Gesund und lecker~

"Hirten-Salat"

verschiedene Blattsalate mit
Hausdressing, Feta-Ké&se, Tomaten, Gurken
Oliven und Zwiebeln
€ 16,--

""Chefsalat"

Verschiedene hausgemachte Salate
mit Feta-Kase, Tomate-Mozzarella
Thunfischsalat und Ei
€ 19,90

""Bunte Salatplatte"’
groRe Portion verschiedenster

hausgemachter Salate
€ 14,90

"Bunte Salatschale"
(etwas kleiner) € 9,50

...und dazu:
gebackene Stiicke vom Hahnchenfilet

~150g, Mit Barbecue-Dip
€7,20

Unser Hausdressing = Vinaigrette;
ein leicht gebundenes,
glutenfreies, Essig und Ol Dressing
mit Krautern und mildem
Italienischem WeilRweinessig

zu allen Salaten reichen wir
hausgemachtes Brot




Bayrische Wochew

vom 15.09. bis e 10.10.
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""Knoblauchcremesuppe"’
mit Croutons
€ 6,80

""Wies'n-Suppe"’
Rinderkraftbriihe mit Backerbsen
und WeiBwurststiicken
€ 6,30
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""Backfisch-Salat™
Seelachsfilet im Paulaner Bierteig
auf warmen Speckkartoffelsalat
und Blattsalaten in Hausdressing
vollendet mit gerdsteten Kirbiskernen
€21,90

...auch als Backhend'l Salat
mit gebackenen Hahnchenstreifen - € 20,90

""Schweinshaxe""
-leicht gepokelt- ohne Knochen -
mit krosser Schwarte, deftigem Sauerkraut
und gebratenen Semmelklof3scheiben
€ 21,50

......... auch als kleine Portion
€ 17,20

""Leberkéas"

gegrillte Scheiben von grobem Leberkas
auf Sauerkraut, mit einem Spiegelei
und Kartoffelpiiree
€ 18,80

... tagesaktuell noch einiges mehr



