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Unsere Menuvorschlage
Herbst & Winter 24/25

Ein Kleiner Einblick in unser Programm

Hotel-Restaurant
Garre

Tel: 05234 84940
email: gastlichkeit@hotel-garre.de

Gastlichkeit in
Horn-Bad Meinberg
seit iiber 100 Jahren




S

S

"Winter-Auswahl-Menu"

Sekt "Lutter&Wegner"’
mit schwarzem Holunder

**k*

""Kirbiscremesuppe"
mit Ingwer und gerodsteten Kurbiskernen

**k*

Zur Wahl:

""Barbarie Entenbrust"" -geschmort-
an eigener Sauce, mit Apfelrotkohl
Zwiebel-Preiselbeer-Chutney und Kartoffelkrusteln

""Hirschkalbsragout"
mit Champignons und Pfifferlingen
in Pfefferrahmsauce
dazu Speckkohlréschen
und Krauterspatzle

"'Zanderfilet". gebraten

mit milder Senfrahmsauce
Petersilienkartoffeln und
einem gemischten Salatteller

**k*k

"'Schokoladen-Eierlikor-Parfait"
an Blaubeersauce

Komplettpreis € 45,90 (mdglich fur 8 Personen bis 20 Personen)




(Nur auf Vorbestellung ab 8 Personen)

Wildkraftbrihe
mit altem Sherry verfeinert

*kx

gebratene Krauter-Spatzle in Kasesahne
mit Streifen von Norwegischem Raucherlachs

**k*

""Barbarie Entenbrust"
geschmort, und kross gebraten
an Orangen-Sahnesauce
dazu Mandelbroccoli
und Kartoffelkrusteln

**k*

Mousse au chocolat
auf zweierlei Fruchtspiegel

€ 49,90
(als 3-Gang-Menu -ohne Vorspeise- € 43,90 )




(Nur auf VVorbestellung ab 8 Personen)

hausgemachte ""Karotten-Rosti"'
mit Basilikum-Sauerrahm
an frischen Blattsalaten

**kx

"Geflugel-Curry-Rahmsuppe"
mit Ingwer und Honig vollendet

**kx

kross gebratene Gansebrust
an Aprikosen-Pflaumen-Ragout
mit Apfelrotkohl und feinen Kohlrdschen
dazu KartoffelkloR3e mit Butterbrdseln

**k*

hausgemachtes Caramelparfait
an Mangogrutze

€ 55,-
(als 3-Gang-Menu -ohne Vorspeise- € 47,50 )
- ab dev 11. November mbglich -




""Winterbuffet"'

ab 20 Personen

""Fladle-Suppe**

Rinderkraftbrihe mit Krauterpfannkuchenstreifen
(wird serviert)

***

Braten von der Truthahnkeule
an Aprikosen-Pflaumen-Ragout
mit Apfelrotkohl und Speck-Kohlréschen

Filetmedaillons vom Schwein
im Schinkenmantelgegrillt
mit Krauterjus

""Hirschkalbsragout™
mit Champignons und Pfifferlingen
in Pfefferrahmsauce

dazu:

Spatzle, Petersilienkartoffeln und Kroketten
Bunte Salate

**k*

Panna Cotta
mit Holundersauce

€ p.P. 39,50




Gepflegte Gastlichkeit erwartet Sie

Im Restaurant, beim Kegeln oder
bei Feierlichkeiten

Wir wissen:

Ohne ausgezeichnete Qualitat
lalt sich kein Gast
mehr begeistern

Darauf sind wir eingerichtet

Eine saisonale Frischekiche
ist fir uns selbstverstandlich,
ein gut gezapftes Pils und
ausgesuchte Weine
gehoren nattrlich dazu

|n unserem Restaurant

fuhrt Sie unser kulinarischer
Kalender durchs Jahr

Lassen Sie sich von unserer Kreativitat
und unserem ldeenreichtum uUberraschen




Urlaub in Lippe bietet

vielfaltigste Mdglichkeiten,
ob zum Wandern, Radeln, Motorradfahren,
mit der Bahn oder PKW

Fur 1hre Familienfeier oder ein gemeinsames Festessen
unterbreiten wir IThnen gerne unsere ""Ment - Vorschlage"
oder informieren Sie Uber
""kalte und warme Buffets™
(auch aul3er Haus)

Zur Verfigung stehen Raumlichkeiten fur

30, 60 oder das gesamte Restaurant mit
3 Raumen fr bis zu 140 Personen

Unsere gemdtlich eingerichteten Gastezimmer
sind alle mit Dusche/WC, TV, W-Lan, Zimmersafe etc. ausgestattet.
Zur Wahl stehen Einzel-, Doppel- & Familienzimmer 3-5 Personen.

Durch den Einsatz von Photovoltaik und '‘Biogasbetriebenem
Blockheizkraftwerk' arbeitet, seit 2018, unser Betrieb
CO2-Neutral

**%x




