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C a f é  d e  o l l a  c o n  r o m p o p e
 
Café fuerte con rompope suave y dulce,
jarabe de café de olla y aroma sutil a cacao.

$ 6 5

I C E D  C O F F E E  (250 ml)

Bebida refrescante de hielo de café con suave
leche, ideal para los aficionades del café frío.

$ 7 5

B O T T O M L E S S  M I M O S A S

All you can drink!

$ 3 1 7

f r e s h  (300 ml)

Jugo de toronja, naranja y limón, con
un toque de jarabe de hierbabuena.

$ 8 0

v e r d e  (300 ml)

Jugo revitalizante de manzana verde,
apio, espinaca, piña y jugo de naranja
lleno de energía y nutrientes.

$ 9 3

b e t  b l i s s  (300 ml)

Jarabe de betabel, hierbabuena fresca,
jugo de naranja y blueberries se mezclan
creando un jugo único y delicioso.

$ 9 6

T R O P I C A L  (300 ml)

Jugo de naranja, kiwi, fresa, hierbabuena
y un toque de jugo de limón, una experiencia
tropical y revitalizante.

$ 1 1 8

N U E Z  PA PAYA  (420 ml)

Papaya, leche, nuez, canela, miel de
maple y piloncillo.

$ 1 0 2

M A N G O  M AT C H A  (420 ml)

Mango, matcha y leche.
$ 1 2 0

f r e s a  (420 ml)

Fresas mezcladas con yogurt griego. 
$ 1 0 2

s m o o t h i e  av o c a d o  (420 ml)

Aguacate, blueberries congeladas, leche
de almendras y jarabe de hierbabuena.

$ 1 2 5

p e a n u t  c a r a m e l  (420 ml)

Crema de cacahuate, avena deshidratada,
leche y un toque de salted caramel.

$ 9 8

p i ñ a  v e r d e  (300 ml)

Piña y espinacas se mezclan con jarabe de
hierbabuena y jugo de naranja, un sabor
fresco y saludable.

$ 7 7

N A R A N J A / T O R O N J A  (300 ml) $ 5 0

S A LT E D  C A R A M E L  L AT T E  (250 ml)

Latte cremoso con caramelo salado y suavidad
de la leche, con un toque especial de canela.

$ 7 5

H O R C H ATA  L AT T E  (250 ml)

Latte inspirado en horchata con sabores únicos
de hierbabuena, crema de coco, café y canela.

$ 7 5

C A P U C C I N O  (170 ml) $ 6 6

a m e r i c a n o  R E F I L L  (150 ml) $ 5 0

e s p r e s s o  (30 ml) $ 5 5

l at t e  (220 ml) $ 7 5

t é  (200 ml) $ 4 4

Coca Cola
Coca Cola Light
Coca Cola Cero
Sprite
Fresca
Agua Embotellada
Agua Mineral Perrier (330 ml)
Agua Mineral
Agua Mineral Pellegrino (250 ml)
Limonada (300 ml) 

$50
$50
$50
$50
$50
$40
$60
$40
$70
$55
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R E F R E S C O S  (355 ml)

(150ml) (150 ml)
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S C H I L A Q U I L E S

c H I L A Q U I L E S
Clásicos con salsa a elegir (roja o verde), crema,
cebolla morada, cilantro y queso; acompañados
de frijoles con veneno.

c h i c h a r r o n  d e  r i b  e y e  (120 gr)

L E N G U A  (100 gr)

C A R N E  C O N  C H I L E  (100 gr)

h u e v o  (2 pz)

p o l l o  (140 gr)

b a r b a c o a  (100 gr)

a r r a c h e r a  (100 gr)

+   $ 8 8

+ $ 1 1 0

+   $ 8 8

+   $ 4 8

+   $ 8 8

+   $ 8 8

+ $ 1 6 0

$ 1 7 3

T É R M I N O S  D E  C O C C I Ó N

t i e r n o
s u n n y  s i d e  u p

V O LT E A D O
O V E R  M E D I U M

B I E N  C O C I D O
O V E R  H A R D

c H I L A Q U I L E S  h e r r a d e r o
(120 gr)
Chilaquiles rojos con chicharrón de rib eye
bañados en crema de chile verde con queso
fresco; acompañados de frijoles con veneno.

$ 2 6 4

H U E V O S

s h a ks h u k a  r a n c h e r o s
(3 pz)
Clásico platillo marroquí con huevos
pochados, rodajas de chile serrano,
ahogados en salsa de tomate.

$ 1 8 4

E L O T E  E S T R E L L A D O
Tamal de elote sobre espejo de crema de elote,
coronado con huevo estrellado, acompañado
de frijoles con veneno y salsa macha.

(2 pz)
Huevos pochados sobre espejo de crema de
quesos acompañados de hash brown
terminados con salsa macha.

$ 1 5 0

$ 1 4 8A  L A  C R E M A

2 Huevos + 1 Proteína + 1 Vegetal
Acompañados de frijoles con veneno,
pan o tortillas.

Tocino (3 reb)
Jamón (3 reb)
Chistorra (60 gr)
Queso Chihuahua (35 gr)

Hongos
Espinacas
Mix de rajas
Salsa bandera
Cebolla

P r o t e í n a V E G E TA L

A L  G U S T O  $ 1 4 0  /  O M E L E T T E  $ 1 7 0



DE
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L o  d u l c e  d e l  h e r r a d e r o

F R U TA
Fruta de temporada con granola casera
y miel de abeja.

(3 pz)
Hot cakes de cacao con cremoso de
chocolate, miel de piloncillo, bombón,
nuez y trozos de tocino salado.

$ 1 4 8

$ 1 9 3H O T  C A K E S  D E  C A C A O

Coyota sonorense con azúcar de
piloncillo y crema de nuez.

$ 5 3C OYO TA  Q U E M A D A

(3 pz)
Hot cakes tradicionales con miel de maple.
trozos de tocino y cremoso de nuez.

$ 1 7 3H O T  C A K E S  D E L  H E R R A D E R O

Pan brioche estilo francés con rompope,
cremoso de nuez, miel de maple, tocino y nuez.

$ 1 9 8F R E N C H  T O A S T

Dorado y esponjoso, bañado en miel de maple
con piloncillo, realzado con tocino, nueces,
fresas y cremoso de nuez.

$ 1 9 3WA F F L E S

T O A S T  D E  C A R N E  C O N  C H I L E
(100 gr)
Carne con chile sobre pan de masa madre con
jocoque, terminado con aguacate fresco.

(100 gr)
Tortilla de maíz a las brasas con guacamole,
tomate y panela asada acompañada de
salsa morita.

$ 1 8 1

L O R E N Z A  D E  S A L M Ó N
(80 gr)
Tortilla de maíz a las brasas con tzatziki
cremoso, láminas de salmón, alcaparras,
cebollín, chile serrano y cilantro.

$ 1 7 5

$ 1 4 2L O R E N Z A  D E  PA N E L A  A S A D A

(3 pz)
Orden de costras de machaca con queso sobre
tortilla de maíz, acompañadas de salsa bandera.

$ 1 7 0P L A N C H A D O S  D E  M A C H A C A

(100 gr)
Canasta crujiente de tortilla de harina con
crema de quesos y carne con chile.

$ 1 7 3C A N A S TA

E S P E C I A L I D A D E S  D E L  H E R R A D E R O

(2 pz)
Clásicas chimichangas de lengua bañadas
en salsa suiza, con crema, cebolla y cilantro.

B R I O C H E  D E  B A R B A C O A
(100 gr)
Pan brioche tostado con omelette y barbacoa,
coronado con un abanico de aguacate.

$ 2 3 7

$ 2 2 5C H I M I C H A N G A S  D E  L E N G U A
D E S AY U N O  H E R R A D E R O
Chilaquiles, huevos al gusto con opción de
tocino o jamón, hot cake, frijoles con veneno,
y a elegir entre jugo o café refill.

$ 1 6 9

(2 pz)
Machaca y rajas en salsa de chile verde
y roja, con queso fresco, cebolla y orégano.

$ 1 9 8E M PA N A D A S  D I V O R C I A D A S

C A Z U E L A S
Acompañados de tortillas de maíz y frijoles
con veneno, cebolla y cilantro.

B A R B A C O A  (200 gr)

L E N G U A  (200 gr)

C A R N E  C O N  C H I L E  (200 gr)

$ 2 6 4

$ 2 8 6

$ 2 6 4

S T E A K  A N D  E G G S
(100 gr)
Huevos al horno con salsa macha, acompañados
de Top Sirloin a las brasas, papas a la francesa
y chimichurri.

$ 2 7 3

*A c o m pa ñ a  T U S  T O A S T  Y  L O R E N Z A S  c o n  h u e v o s  +  $ 4 8
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(80 gr)
Finas láminas de salmón con ajonjolí
tostado y salsa ponzu casera.

$ 1 7 0T I R A D I T O  D E  S A L M Ó N

(2 pz) (100 gr)
Medallón de filete sobre una costra
de queso en tortilla de su preferencia.

$ 1 9 8t o r e r i ta s

Tradicionales quesadillas, guacamole,
burritos de machaca, carne seca y
quesitos empanizados.

$ 3 6 3S U R T I D O  H E R R A D E R O

Con chile verde. (100 gr)
Con chistorra Asada. (60 gr)

$ 1 8 3q U E S O  F U N D I D O

Coliflor asada con adobo casero, costra
de parmesano y salsa cremosa.

$ 1 8 0C O L I F L O R  A D O B A D A

(3 pz) 
Acompañado de guacamole, cilantro,
cebolla, sobre una tortilla de maíz azul.

$ 2 5 0R I B  &  T U É TA N O

(2 pz)
Elígelas rellenas con exquisita machaca
especial o las irresistibles de rajas con
queso y elote.

$ 1 5 0E M PA N A D A S  A R G E N T I N A S

(200 gr)
Tradicional guacamole acompañado
de chicharrón de Rib Eye.

$ 2 7 0G U A C A M O L E  C O N
C H I C h A R R Ó N  D E  R I B  E Y E

(200 gr)
Dorada por fuera, suave por dentro.
Ahogada en nuestra salsa morita.

$ 1 8 3pa n e l a  a s a d a

(150 gr)
Papada de cerdo en finas láminas con
aguachile de chile güerito y chiltepín,
perfecto para consentir el paladar.

$ 2 5 0A G U A C H I L E  D E  PA PA D A

(2 pz) (70 gr)
Tortilla de maíz dorada rellena de 
pulpo al estilo gobernador.

$ 1 0 5D O R A D I T O S  D E  P U L P O

(4 pz) (100 gr)
Tortilla de maíz dorada rellena de
chamorro confitado durante 10
horas con salsa de tres chiles.

$ 1 7 6D O R A D I T O S  D E  C H A M O R R O

(100 gr)
Sobre un espejo de guacamole,
terminado con chile guajillo.

$ 1 7 5C H I C H A R R Ó N  D E  P U L P O

(100 gr)
Tripitas crujientes ahogadas en
salsa de tomate con chiltepín.

$ 2 3 8T R I P I TA S  A H O G A D A S

El famoso caldo inspirado en la
Tradición Sonorense.

$ 1 3 7C A L D O  D E  Q U E S O

Rebanadas de tomate con aceite de 
oliva, limón chimichurri, sal, pimienta
y lámina de ajo.

$ 1 1 7t o m at e s  h e r r a d e r o

Espinacas frescas con queso de cabra,
nuez de castilla, manzana verde, fresa
y vinagreta de jamaica con chía.

$ 2 0 7D E  E S P I N A C A S

Lechuga escarola, cebolla morada,
tomate, pepino, queso feta y
vinagreta de limón.

$ 1 3 0D E  L A  C A S A

Mini romana, aderezo blue cheese,
chile poblano, tocino y cebolla.

$ 2 3 8W E D G E

La mundialmente conocida
$ 1 5 2C É S A R

Jugo sabroso con hongos, cebolla,
cilantro, chile serrano limón,
acompañado de hongos frescos.

$ 1 4 1J U G O  D E  C A R N E

Una receta de antaño que prepara
nuestro chef.

$ 1 3 7S O PA  D E  T O R T I L L A
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(200 gr)
Acompañados de tortillas de maíz
repollo, cebolla y cilantro.

$ 2 8 6C A Z U E L A  D E  L E N G U A



E S PÁ R R A G O S  S A LT E A D O S

RI
B 

EY
E r i b  e y e  c h o i c e

(400 gr)

(600 gr)

$ 8 1 4

$ 1 , 0 9 2C O W B OY

(1 kg)
$ 1 , 6 3 9t o m a h aw k  r i b  e y e

n E W  YO R K  C H O I C E
(400 gr)

(1 kg)

$ 6 4 9

T  B O N E
*Porter House (700 gr)

$ 8 3 4

$ 9 3 7T O P  S I R L O I N

(300 gr)
$ 6 2 5A R R A C H E R A

(300 gr)
$ 6 4 4F I L E T E

(300 gr)
Filete con salsa negra, sazonado con
sal, pimienta y un toque de limón.

(200 gr)
Filete sobre puré de papa y espárragos,
con gravy casero y fritura de cebolla.

$ 6 5 5F I L E T E  H E R R A D E R O

(230 gr)
A las brasas, a base de chiles selectos
y finas hierbas.

$ 4 0 9P U L P O  A L  PA S T O R

(250 gr)
Al natural sellado o con nuestro
delicioso adobo.

$ 4 2 0S A L M Ó N

(280 gr)
Pechuga preparada en salsas negras,
montada sobre una cama de puré
de papa.

$ 3 5 0P O L L O  H E R R A D E R O

(250 gr)
Jugoso Rib Eye, asado y servido
al natural o con adobo de la casa.

$ 3 5 0R I B  E Y E  D E  C E R D O

$ 5 3 4F I L E T E  H I D A L G O

Coronada con queso gratinado,
tocino y cebollín.

Cremosa guarnición a base de
nuestra salsa Toscana,

$ 9 5PA PA  A L  H O R N O

$ 1 7 5E S P I N A C A S  C R E M O S A S

Cremosa mezcla de parmesano y cheddar,
coronado de tocino crujiente.

$ 1 6 3M A C  &  C H E E S E

Cremoso puré de papa con un toque
de mantequilla.

$ 1 1 7P U R É  D E  PA PA

Nuestros frijoles meneados, la receta
especial de la casa.

$ 1 0 6F R I J O L E S  C O N  V E N E N O

Clásicas papas a la francesa sazonadas con
parmesano, paprika y perejil.

$ 1 1 7PA PA S  A  L A  F R A N C E S A

Cocinados a la mantequilla, terminados
con costra de parmesano.

$ 2 0 7

(250 gr)
Con nuestra receta de la casa.

$ 3 2 6c a m a r o n e s
e m pa n i z a d o s

Hongos confitados con base de salsa
griega  y un toque de queso de cabra.

$ 2 2 8H O N G O S  G R I E G O S

Mix de rajas con granos de elote,
cocinadas en una mezcla de quesos
gratinadas para un toque ideal.

$ 1 6 3R A J A S
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R I B  E Y E  P R I M E
Precio por gramo

$ 2 . 5 0
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Mezcla de brownie, banana, chocolate,
nuez, Nutella y para finalizar helado
de vainilla. 

$ 1 0 9 $ 1 2 8

$ 1 5 4

$ 1 6 0

$ 9 0

$ 9 0

$ 6 6

$ 5 0

$ 5 5

$ 7 5

$ 4 4

B B C

Galleta de churro, rellena de helado
de vainilla, bañado con dulce de leche.

$ 1 6 2C H U R R E TA

Tradicional postre sonorense al
estilo Herradero. Perfecto para
compartir.

$ 1 0 6t o r r e  d e  c oyo ta s

Jamocillo o cajeta
$ 4 4C OYO TA  T R A D I C I O N A L

Deliciosa galleta con chispas de
chocolate, horneada al momento,
acompañada de helado de vainilla.

$ 2 0 7C O O K I E  S K I L L E T

Hecho en nuestra casa con nuestra
exquisita receta de queso crema y
topping de fresas o zarzamoras.

$ 1 6 1PAY  D E  Q U E S O

Delicioso flan casero horneado y
bañado con miel de brandy y licor
de café.

$ 9 5F L A N  D E  L A  C A S A

Nuez natural y dátil conforman el
relleno de esta deliciosa tarta horneada.

$ 1 0 5PAY  D E  N U E Z  C O N  D ÁT I L

$ 7 4H E L A D O

DI
GE

ST
IV

OS A R M YS  (200 ml)

Cóctel digestivo perfecto con Licor
43, leche evaporada y cereza.

e s p r e s s o  m a r t i n i  (160 ml)

Clásico cóctel a base de café recién
extraído, vodka y licor de café.

c a r a j i l l o  (200 ml)

Este digestivo combina Licor 43 con
café, equilibrado dulzura e intensidad.

B A I L E YS  (44 ml) 

KI
DS (35 gr)

Estas quekitas vienen de una
fiesta de disfraces. ¡Adivina
su disfraz!

$ 7 6 $ 8 7

$ 1 1 0

$ 8 7

Q U E K I TA S

(60 gr)
La leyenda dice que estas bolitas
vienen de un planeta de queso
¿Te atreves a probarlas?

$ 7 6B O L I TA S  D E  Q U E S O

Estos macarrones se sumergieron
en una deliciosa alberca de queso.
¡Te van a encantar!

$ 7 6M A C  &  C H E E S E

(120 gr)
¡Hey! Ayuda a tus amiguitos
los burritos a llegar a tu
estómago.

$ 1 1 0B U R R I T O S  D E  R I B  E Y E

(30 gr)
Estas pizzitas vienen a visitarte
desde un mundo muy muy
lejano, donde todo es miniatura.

M I N I  P I Z Z I TA S

(2 pz) (150 gr)
Descubre que super poder tendrás
al comerte todas nuestras croquetas
de pollo.

C R O Q U E TA S  D E  P O L L O

Estos panecitos vienen desde una
granja donde todo es deliciosa, allí
llueve quesito y el suelo es de frijolitos.

M O L L E T I T O S

F R A N G E L I C O  (44 ml)

C A P U C C I N O  (170 ml)

a m e r i c a n o  (150 ml)

e s p r e s s o  (30 ml)

l at t e  (220 ml)

t é  (200 ml)
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a I M P E R I O  (160 ml)

Jugo fresco de naranja, con reducción de
vino tinto, licor de naranja y mezcal
escarchado con sal negra de naranja.

$ 1 5 0

a p e r o l  s p r i t z  (300 ml)

Aperol, prosecco, soda y hielo, decorado con
rodaja de naranja. Equilibrado y refrescante.

$ 1 4 0

M O S C O W  M U L E  (260 ml)

Cóctel clásico de vodka con jugo de limón y
cerveza de jengibre.

$ 2 0 6

B A C A N O R A  M U L E  (260 ml)

Variante del clásico con bacanora, jugo de
naranja y cerveza de jengibre.

$ 2 1 7  

PA L O M A  B L A N C A  (260 ml)

La interpretación sofisticada y personalizada de
la clásica paloma, mejorada con la mezcla de
aperol y el jugo recien exprimido de la toronja.

$ 1 7 4

B A C A N O R A  S U N S E T  (260 ml)

Trago de bacanora Montaraz con campari, puré
de fresa y jugo de naranja.

$ 1 7 4  

T I K I L A  (280 ml)

Campari con tequila reposado para un sabor
equilibrado, complementado con un toque
de jugo y cordial de piña con chiltepín.

$ 1 7 4

P I Ñ A  M I E L  (300 ml)

Toque tropical de jugo con piña, limón, licor de
naranja y mezcal joven.

$ 1 7 0

R O J O  N E G R O  (300 ml)

Cóctel de ginebra con selección de berries y
un toque de limón.

$ 1 6 4

R O M A  (300 ml)

Ginebra con pepino fresco, jarabe, pimienta
negra y romero quemado.

$ 1 6 4

C I T R I X  (300 ml)

La mezcla perfecta de jugos cítricos, agua
tónica y ginebra.

$ 1 6 0

LYC H E E  M A R T I N I  (160 ml)

Clásico martini con la frescura de lychees.
$ 1 6 4

G I N  &  G E L LY  (300 ml)

Mermelada de blueberry, jugo de limón,
hierbabuena y agua tónica.

$ 1 6 0

J A M A I Q U I N A  (200 ml)

Unión de zarzamora fresca y jamaica como
base para un refrescante coctel de mezcal.

$ 1 7 4

S P I CY  M E Z C A L  (200 ml)

Este cóctel combina pepino molido, jugo
fresco de limón y chile serrano.

$ 1 6 4

v e n u s  (130 ml)

Ginebra, vermouth rosso, jugo de naranja,
cordial de betabel y un toque de acidez.

$ 1 9 7

¡Conoce nuestra gran
selección de vinos

mexicanos e
internacionales!

CE
RV

EZ
AS N A C I O N A L E S  (355 ml)

Coca Cola
Coca Cola Light
Coca Cola Cero
Sprite
Fresca
Agua Embotellada
Agua Mineral Perrier (330 ml)
Agua Mineral
Agua Mineral Pellegrino (250 ml)
Limonada (300 ml)

$50
$50
$50
$50
$50
$40
$60
$40
$70
$55

V I N O S

Tecate Roja
Tecate Light
Indio
Bohemia Clara
Bohemia Oscura
Bohemia Weizen
Michelob Ultra
Stella Artois
Amstel Ultra
Buqui Bichi Kolsch
Buqui Bichi Sahuaripa
Heineken Cero (250 ml)
Miller High Life
Modelo Especial
Negra Modelo
XX Ultra
XX Lager
XX Ambar

$60
$60
$60
$75
$75
$75
$70
$90
$70
$100
$100
$50
$66
$66
$66
$68
$60
$60

BE
BI

DA
S R E F R E S C O S  (355 ml)


