Herrnbrau Zwickl
Kellerbier Non Filtrata
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L'antica arte birraia bavarese con 1 particolari
lieviti Herrnbrau adatti alla bassa fermentazione,
uniti al miglior luppolo dell'Hallertau e
all’acqua cristallina della nostra fonte di falda
giurassca, ci donano una birra non filtrata dal
carattere morbido mantenendo le preziose
vitamine del lievito. Birra speciale non filtrata
naturalmente morbida, dall” appetitoso colore
biondo-oro ed un gusto fresco e vivace.

Prodotta secondo I’Editto della Purezza del

1516 e seguendo 1’aspirazione della nostra

casa ad ottenere sempre 1l massimo della qualita.

Caratteristiche

Gradazione: 5,0 % vol.
Colore: Biondo Oro
Bottiglia: 0,50 cl
Fusto: 20 It

Grado saccarometrico: 11,3 hl/pl

Grado IBU: 16



