
Curitiba

Cardápio Especial

ENTRADAS E FRIOS

• Seleção de embutidos (salame italiano, pepperoni, copa, peito 

de peru e salame cracóvia)

• Seleção de queijos (queijo azul, queijo gouda, parmesão, brie 

folhado e favo de mel)

• Seleção de folhas nobres com romã e cereja

• Confit de tomate cereja com alho

• Mix de azeitonas recheada

• Salpicão de bacalhau

• Ceviche de palmito pupunha

• Guacamole

• Carne de onça

• Patê de linguiça Blumenau

• Homus

• Babaganuche

• Confit de mini cebola e mini batata

• Duxelles de cogumelos

• Patê de atum

• Molho de pimenta do chef

• Geléia de pimenta do chef

• Seleção de torradas

• Seleção de pães



Curitiba

PRATOS QUENTES

• Arroz à grega

• Paella de frutos do mar

• Lentilha ao pomodoro

• Cuscuz marroquino com mini legumes e castanhas

• Leitão assado com farofa de damasco e frutas grelhadas

• Filé mignon grelhado ao molho funghi

• Filé de salmão assado em crosta de amêndoas e ervas

• Lasanha a bolonhesa

• Escondidinho de batata salsa e carne seca

• Onion rings e batata smile

• Bolinho de bacalhau e coxinha de frango

• Conchiglione aos quatro queijos

• Nhoque de batata com tomate seco e molho pesto

SOBREMESAS

• Cheesecake de frutas vermelhas

• Bolo confeitado

• Seleção de doce gourmet (profiteroles, ouriço, cajuzinho, 

abacaxizinho e mix de brigadeiro)

• Pudim de pistache

• Tiramisu

• Panache de frutas


