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RESTAURANTES



Entradas - Appetizers

Ensalada Tawa V@ S/32
Mix de verdes, palta, palmito, champinén, aguaymanto, pecanas, aros de cebolla blanca y
vinagreta de fresas del Valle

Mix of lettuce, avocado, heart palms, mushroom, gooseberry, pecans, rings of onion and
strawberry vinagreitte

Tiradito de trucha S/35
Tiradito de trucha marinado con leche de tigre de ayrampo, camote y cushuro
Marinated trot tiradito with ayrampo tiger milk, sweet potato and cushuro

Causa criolla &9 S/30
Causa criolla rellena con langostinos, palta y salsa golf
Mashed yellow potatoes filled with shrimp, avocado and Thousand Island dressing

Anticucho de alpaca S/38
Anticucho de alpaca servido con papas nativas, granos de maiz y uchucuta
Alpaca’s brochette served with native potatoes, corn and uchucuta

Chupe de calabaza con cordero S/30
Chupe de calabaza con cordero
Pumpkin chowder with Lamb

Crema de olluco orgédnico del Valle & S/25

Crema de olluco organico del Valle
“Olluco” native potato cream soup

Pizzas & sandwiches

Pizza vegetarianaV S/32
Queso mozarella, salsa pesto, zucchini, berengena, champifion, cebolla y arugula
Mozarella cheese, pesto sauce, zucchini, eggplant, mushroom, onion and arugula

Pizza pepperoni S/35
Queso mozarella, pepperoni, champinon, aceituna, cebolla y albahaca
Mozarella cheese, pepperoni, mushroom, olive, onion and basil

Hamburguesa de la casa S/38
Hamburguesa de la casa, pina grillada, pepinillos, queso cheddar, lechuga y tomate servido
con papas fritas o ensalada

House Burger, grilled pineapple, pickles, cheddar cheese, lettuce and tomato served with
French fries or salad

Sandwich de vegetales grillados V S/32
Sandwich de vegetales grillados con hummus de tarwi servido con papas fritas o ensalada
Grilled vegetable sandwich with tarwi hummus served with French fries or salad

VVegetariano - Vegetarian @Libre de gluten - Gluten free

Precios incluyen 18% de IGV y 8% de servicios.



Platos de fondo - Main courses

Ravioles de hongos V S/45

Ravioles de hongos con mantequilla de tomillo y parmesano
Wild mushrooms ravioli with thyme butter and parmesan cheese

Risotto de zapallo V& S/45
Risotto de zapallo local con vegetales y parmesano
Local pumpkin risotto with vegetables and parmesan cheese

Filete de pejerrey S/48
Filete de pejerrey al horno con salsa de limon y tomillo servido con pesque de quinua
Baked kingfish fillet with lemon and thyme sauce served with quinoa stew

Trucha al grill ¢9 S/48
Trucha al grill con chimichurri de muna servido con pure de habas y papas nativas
Grilled trout with muna chimichurri served with fava beans puree and native potatoes

Pollo enrollado S/48
Pollo enrollado al panko relleno de jamdn, queso, espinaca y salsa de salvia servido con puré
de papa al mani

Panko rolled chicken stuffed with ham, spinach, cheese and sage sauce served with peanut
mashed potatoes

Cuy confitado S/60
Cuy confitado servido con capchi de habas y hongos
Guinea pig confit with favabeans and wild mushrooms stew

Cerdo crocante & S/52
Cerdo crocante servido con puré de camote y naranja acompanado con vegetales al vapor
Crispy pork served with sweet potato and orange and steamed vegetables

Clasico lomo saltado S/52
Clasico peruano con lomo fino, cebollas, tomate y salsa de soya servido con arroz blanco vy
papas fritas
Peruvian classic with beef tenderloin, onion, tomato and soy sauce, served with rice and
french fries

Postres - Desserts

Crema volteada®  s/28 Cheescake de limdén  s/28
Crema volteada con quinua negra Cheescake de limon

Cream caramel with black quinoa Lemon cheesecake

Tiramisu S/28 Trufas fritas de s/28
Tiramisu chocolate

Tiramisu Trufas fritas de chocolate con granita de

mufa y salsa de sachatomate
Fried chocolate truffles with muna granita

V Vegetarian (S Gluten free and tree tomato sauce

Precios incluyen 18% de IGV y 8% de servicios.



Vinos - Wines

Espumantes - Sparkling wines
Intipalka, Brut, Peru

Vinos blancos - White wines
Intipalka, Sauvighon Blanc, Peru

Vittoria, Tabernero, Chardonnay, Peru

Tacama, Blanco de Blancos Blend, Peru

Dona Paula, Estate Sauvignon Blanc, Argentina
Nieto Senetiner, Reserva Chardonnay, Argentina

Vinos tintos - Red wines

Intipalka, Malbec, Peru

Vittoria, Tabernero, Malbec, Peru

Tacama, Seleccion Especial, Tannat-Petit Verdot, Peru
Casa Silva, Reserva Cabernet Sauvignon, Chile

Dona Paula, Estate Malbec, Argentina

Nieto Senetiner, Reserva Malbec, Argentina

Tacama, Don Manuel, Tannat, Peru

Cocteles - Cocktails
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Pisco Sour clasico, Vodka Tonic 28 Tequila Sunrise 28
maracuya o chicha 25 Gin Tonic 28 Cuba Libre 25
Chilcano clasico o maracuya 25 Campari con naranja 28 Mojito clasico 28
Sangria 32
Piscos Whiskys Gin
Vinas de Oro Mosto Verde 25 Swing 38 Hendrick's 38
Pisco Portén 25 Chivas Regal 12 anos 35 Citadelle 38
Barsol Italia 20 Jack Daniel's 35 Gin'ca 35
Cuatro Gallos 20 Glenfiddich Single Malt 40 Bombay 30
Johnnie Walker Black Label 35 Tanqueray 25
Johnnie Walker Red Label 28
Cervezas - Beers B
Pilsen 12 Yucay Brewery IPA 20
Cusquena Golden 12 Yucay Brewery Red Ale 20
Cusquefa Red Lager 12 Yucay Brewery Trigo 20
Cusquefa Malta 12 Troglo Birra La Huaranita IPA 20
Cusquena Trigo 12 Troglo Birra Kincho Red 20
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8
10

Infusiones naturales g

Chocolate caliente
Té piteado

Bebidas sin alcohol Bebidas calientes
Soft drinks Hot drinks

Agua sin gas / con gas 6 Chicha morada 10 Café Americano

Coca Cola, Inca Kola, Fanta 6 Iced tea 10 Café Expresso

Coca Cola Zero 7 Jugo de maracuya 10 Café Latte

Limonada 10 Capuccino

10

Precios en soles.

Precios incluyen 18% de IGV y 8% de servicios.
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