
  

  

 

OTTANTUNO  
OLTREPO’ PAVESE  
METODO CLASSICO  
DOCG 
EXTRA BRUT 

 
Vigneto 
Situato nel Comune di Canneto Pavese ad 
un’altitudine di 150/200 metri slm. Impianto a 
spalliera tradizionale con potatura Guyot, densità di 
4500 ceppi/ha e resa di circa 110 q.li uva/ha.  
Terreno franco sabbioso, esposto ad Est.  
Età delle viti 10/40 anni. 
 

Annata: 2022 
 

                                                                         Vitigni: Pinot Nero 70%, Chardonnay 30% ca. 
 

Vendemmia: Raccolta delle uve manuale in cassette 
forate da 20 Kg. 
 

Vinificazione: L’uva intera dalle cassette viene posta in 
pressa  ottenendo circa il 55/60% di resa uva/vino. Il 
mosto dopo la decantazione statica viene avviato alla 
fermentazione in vasche di cemento controllando la 
temperatura.  

 

Permanenza sui lieviti: 24 mesi 
 

Sboccatura: 07/2025 
 

Gradazione: 12,5 % Vol. 
            

          Formati disponibili: 0,75 lt. 
 

Temperatura di servizio: 6-8°C. 
 

Prima annata prodotta: 2022 
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Riconoscimenti  
 
4 STELLE  
Vinibuoni d’Italia 2026 
4 ROSE CAMUNE 
Guida VINIPLUS AIS 2026 
2 BICCHIERI  
Guida Gambero Rosso 2026 

 


