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Depositäre in Ihrer Region

Aeby Erwin, Produits surgelés, Lerchenweg 1, 1734 Tentlingen, Tel. 026 418 23 45, www.surgeles-tiefkuehlprodukte.ch

H&R Gastro AG, Lebensmittelgrosshandel, Geissgasse 15, 3800 Interlaken, Tel. 033 826 13 40, www.hr-gastro.ch

Vermo AG, Industriestrasse 32, 6034 Inwil, Tel. 041 249 93 49, www.vermo.ch

Ambro Food SA, Via Cantonale, 6802 Rivera, Tel. 058 750 30 50, www.ambrofood.ch

ecco-jäger Früchte und Gemüse AG, Chriesilöserstrasse 65, 7310 Bad Ragaz, Tel. 081 303 84 84, www.ecco-jaeger.ch

Beiner AG, Früchte + Gemüse, Kantonsstrasse 5, 7302 Landquart, Tel. 081 300 62 28, www.beinerag.ch

Romer’s Hausbäckerei AG, 8717 Benken SG: Hauptsitz, Produktion und Logistik

Romer’s Hausbäckerei Burgdorf AG, 3414 Oberburg BE: Produktion
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Telefon 055 293 36 55
Fax 055 293 36 37
E-Mail bestellung@romers.swiss
Online-Shop www.shop.romers.swiss

Bestellservice

 Tiefgekühlte Feinbackwaren für Hotellerie, Gastronomie,
Gemeinschaftsverpflegung, Grossabnehmer und Detaillisten
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Schweizer Backhandwerk für
anspruchsvolle Geniesser

Romer’s Hausbäckerei – ein Schweizer 
Traditionsunternehmen

1974 gegründet, zählt Romer’s Hausbäckerei 
heute zu den grössten Schweizer Herstellern 
von tiefgekühlten Feinbackwaren. An unserem 
Hauptsitz in Benken SG sowie am zweiten Pro-
duktionsstandort in Burgdorf BE beschäftigen 
wir rund 350 Mitarbeitende. Gemeinsam mit 
unseren Vertriebspartnern sind wir gesamt-
schweizerisch tätig und beliefern mehrere 
Tausend Hotel- und Gastronomiebetriebe, 
Gemeinschaftsverpflegungen, Grossabnehmer 
und Detaillisten. Seit August 2023 gehört unser 
Unternehmen zur IDAK Food Group AG. Die Fami-
lie Romer ist weiterhin mitbeteiligt und hat Ein-
sitz im Verwaltungsrat.

Qualität, die man schmeckt

Unser Sortiment mit über 220 Köstlichkeiten in 
verschiedenen Fertigungsstufen ist varianten-
reich und vermittelt Genuss pur. Gipfel, Brote, 
Kleinbrote, süsse und salzige Backwaren, Des-
serts und Torten – alles Leckerbissen vom Feins-
ten. Und mit unserer Snacklinie haben wir auch 
feine Produkte für die Schnellverpflegung parat. 

Hergestellt in der Schweiz mit  
einheimischen Rohstoffen

Bis auf einige Handelsartikel produzieren wir 
sämtliche Produkte an unseren beiden Stand- 
orten in Benken SG und Burgdorf BE. Bei den  
wenigen Ausnahmen ist das Herkunftsland  
jeweils direkt beim Artikel ersichtlich. 

Für unsere Qualitätsprodukte verarbeiten wir 
nur erstklassige Zutaten und verwenden wenn 
immer möglich Rohstoffe aus der Schweiz.  
Unsere Torten und Patisserie beispielsweise 
enthalten ausnahmslos Schweizer Rahm. Bei der 
Beschaffung setzen wir auf langjährige Liefe-
ranten. 

Hausgemachte Füllungen 

Unsere Nuss-, Mandel- und Fleischfüllungen 
stellen wir nach traditionellen Rezepturen selber 
frisch her und können so den Einsatz von Konser-
vierungsstoffen auf ein Minimum reduzieren. 

Lange Teigführung 

Wir kombinieren modernste Produktionsmetho-
den mit traditionellem Bäckerhandwerk. So  
erhalten unsere Teige überdurchschnittlich viel 
Zeit, um zu ruhen, damit sich das Brotaroma 
optimal entfalten kann. Noch immer erfolgen 
bei Romer’s Hausbäckerei diverse Produktions-
schritte in Handarbeit. Wir sind stolz, dafür auf 
langjährige, erfahrene Mitarbeitende zählen zu 
dürfen, die ihren Beruf mit viel Leidenschaft und 
Fachwissen ausüben. 

Nach traditioneller Art gebacken

Je nach Produkt setzen wir noch immer auf die 
altbewährte Art des Backens mit Ober-/Unter-
hitze und verzichten auf den Einsatz von Umluft-
öfen. Ein typisches Merkmal sind die schönen, 
hellen Ränder unserer Backwaren sowie eine 
besonders zarte Krume, die zudem länger feucht 
bleibt. 

Von Hand verpackt

Unsere Backwaren werden nach strengen Quali-
tätsrichtlinien gefertigt und nach dem Backen  
sofort tiefgekühlt. Das Verpacken erfolgt sorg-
sam von Hand. Dies schützt die empfindlichen 
Produkte vor Beschädigungen und dient zugleich 
der Qualitätskontrolle. 

Eigene Tiefkühllogistik

Für die Lagerung ist ausreichend Platz vohanden: 
Unser Tiefkühlhaus, ausgerüstet mit modernster 
Lagertechnik, umfasst 6400 Palettenplätze. 
Und mit 27 eigenen Tiefkühlfahrzeugen ist eine 
lückenlose Kühlkette bis zum Kunden garantiert.



Wirksames Qualitätsmanagement

Im Einklang: Qualität, Umwelt  
und Genuss

Wenn die Qualität der eigenen Produkte zur Dis-

kussion steht, ist das Urteil anderer bedeutend. 

In erster Linie das Urteil unserer Kunden und 

deren Gäste – nicht zuletzt aber auch dasjenige 

der wichtigsten Qualitätsprüfungsinstituti-

onen. Und diese Beurteilung ist einstimmig: 

Romer’s Hausbäckerei erfüllt sämtliche Normen 

bezüglich Herstellungsqualität, Sicherheit und 

Umweltverträglichkeit.

Unsere Zertifikate ISO 9001  
und ISO 14001

Schon 1998 hat man uns das Zertifikat ISO 9001 

erteilt. Mit Energie, Wasser und Rohstoffen 

gehen wir haushälterisch um, und durch den 

guten technischen Standard der Prozesse sind 

die Abwasser-, Abluft- und Abfallmengen auf ein 

Minimum beschränkt. Das Resultat: Als erstem 

Betrieb im Bäckereigewerbe ist uns 1998 die 

ISO-14001-Norm für Umweltmanagement zuge-

sprochen worden. Selbstverständlich haben wir 

seither sämtliche Audits erfolgreich bestanden.

Ein effizientes Umwelt- und Energiemanage-

ment kennt nur Gewinner – die Umwelt auf der 

einen, unser Unternehmen auf der anderen 

Seite. Denn diese Managementsysteme helfen, 

Umweltbelastung sowie Ressourcen- und Ener-

gieverbrauch zu senken. Dies kommt der Umwelt 

zugute, senkt die Betriebskosten und bringt  

Einsparpotenziale.

Weiter optimieren mit ISO 22000  
und FSSC 22000

Auf den Lorbeeren ausruhen wollten wir uns aber 

nicht, und so haben wir im Jahr 2011 eine weitere 

Zertifizierung erlangt, die ISO 22000. Es ist eine 

Zertifizierung von Nahrungsmittelsicherheits-

Management-Systemen, die Weiterentwicklung 

des Qualitätsmanagement-Systems mit Schwer-

punkt Lebensmittelsicherheit. 2014 haben wir 

unser Unternehmen erneut zertifizieren lassen, 

und zwar mit der Food Safety System Certification 

22000, kurz FSSC 22000. Der FSSC zusammen mit 

ISO 22000 entspricht der GFSI (Global Food Safety 

Initiative), womit die Lebensmittelsicherheit in 

allen Bereichen der Erzeugung von Lebensmitteln 

gewährleistet ist.

Von der CO2-Abgabe befreit

Der Bund verordnet Betrieben mit Energiekosten 

von jährlich über 500 000 Franken und komplexen 

Energie-Managementprozessen, sich am Modell 

der Energie-Agentur der Wirtschaft (EnAW) zu 

beteiligen. Gemeinsam mit einem EnAW-Mode-

rator haben auch wir unsere Effizienzpotenziale 

ausgearbeitet und optimiert. Ziel: In jedem Jahr um 

zwei Prozent effizienter produzieren. Mit diesen 

Bemühungen haben wir 2015 das Zertifikat «CO2 

& kWh reduziert» erhalten.

Indem wir uns am Energiemodell beteiligen und 

uns beim Bundesamt für Umwelt verpflichtet 

haben, den CO2-Ausstoss zu vermindern, sind wir 

seither von der CO2-Abgabe befreit. Die Vorteile 

sind vielseitig: Wir erhöhen unsere Energie-

effizienz, gewinnen dadurch mehr Know-how im 

Energiemanagement und leisten einen wertvollen 

Beitrag zum Umweltschutz.

Tiefkühlbackwaren sind   
zerbrechlich

Schläge, Druckbelastungen, fallen gelassene 

oder sehr hart abgesetzte Kartons können zu 

Bruch und Beschädigung der Backwaren führen. 

Daher sind die wichtigsten Grundregeln für die 

Handhabung und Lagerung zu beachten.

• Originalkarton im Tiefkühler lagern; der Kar-

ton bietet guten Schutz vor Beschädigung.

• Nicht schütten; Tiefkühlbackwaren sind kein 

Schüttgut. Von Hand auf Gitter oder  Back-

blech absetzen.

• Kartons nicht hochkant oder auf den Kopf 

stellen. Da die Kartons aus Qualitätsgründen 

nicht prall gefüllt sind, rutschen die Back-

waren in umgedrehten Kartons, was zu  

Schäden führt.

Tiefkühlbackwaren sind 
Naturprodukte

Rohstoffe wie auch die Herstellung unterlie-

gen natürlichen Einflüssen. Die Rohstoffe sind 

abhängig vom Wetter während der Wachstums- 

und Erntezeit. So hat beispielsweise das Mehl 

jeder Getreideernte ein anderes Backverhalten. 

Butter und Milch schmecken anders, je nachdem, 

ob die Kühe mit Trocken- (im Winter) oder mit 

Frischfutter (im Sommer) gefüttert worden sind. 

Gär- und Backprozesse hängen vom täglichen 

Klimawechsel ab (Föhn, Bise, schwüles Gewit-

terwetter usw.). All diese Einflüsse lassen sich 

mit modernsten, computergesteuerten Anlagen 

minimieren. Kleine Nuancen sind aber ein Aus-

druck der Natur.

Tiefkühlbackwaren sind ein
Gefriergut, das schnell auftaut

Tiefkühlbackwaren enthalten sehr wenig ge-

frorenes Wasser. Sie tauen daher sehr schnell 

auf. Bei Raumtemperaturen sind vorgebackene 

Produkte in wenigen Minuten aufgetaut. Wie bei 

allen Tiefkühlprodukten schadet das Auftauen 

und Wiedereinfrieren. Typische Merkmale sind 

Austrocknen oder Geschmacksverminderung. 

Beachten Sie daher folgende Regel:

• Die Kartons sollten wenn möglich nie 

aus dem Tiefkühler genommen werden 

respektive nur für die Zeit während 

der Produktentnahme. Anschliessend 

sofort wieder in den Tiefkühler stellen. 

Plastikbeutel verschliessen!

Tipps und Tricks für den Umgang mit 
tiefgekühlten Backwaren



Die Lagertemperatur für alle Tiefkühl-

backwaren beträgt –18 °C bis –22 °C.

Um die Eisbildung im Karton zu vermeiden,  

stellen Sie die Kartons nie direkt auf den 

Boden des Tiefkühlraums.

Haltbarkeit

Tiefkühlen ist die naturnaheste Konservierungs-

art. Lebensmittel werden dadurch ohne chemische 

Zusatzstoffe, Sterilisation oder Pasteurisierung 

lagerfähig. Bei den Backwaren beeinflussen drei 

Faktoren die Lagerdauer:

• Der geringe Wassergehalt schränkt vor allem 

bei den vorgebackenen Produkten die Lager-

dauer ein.

• Die Hefe, welche als Mikroorganismus im 

gefrorenen Zustand langsam an Triebkraft 

verliert.

• Natürliche Aromastoffe, die sich auch im 

gefrorenen Zustand verflüchtigen.

Der grösste Vorteil von tiefgekühlten Backwaren ist die schnelle Verfügbarkeit.  
Sie haben nie zu viel oder zu wenig im Angebot, da Sie jederzeit innert nützlicher  
Frist für Nachschub sorgen können.

Tipps und Tricks für den Umgang mit 
tiefgekühlten Backwaren



Backen

Beachten Sie die Backanleitung auf der Etiket-

te. Backofen vorheizen! Wichtig ist, dass vorge-

backene Produkte immer im gefrorenen Zustand 

(direkt vom Tiefkühler in den Ofen) fertig geba-

cken werden. Teiglinge hingegen sollten Sie vor 

dem Backen einige Zeit antauen lassen (vorge-

gärte Buttergipfel circa 15 Minuten, Blätterteig-

produkte 30 Minuten). Dadurch erreichen Sie eine 

Volumenvergrösserung.

Backen mit Dampf: Buttergipfel-Teiglinge sollten 

unter Zugabe von Dampf gebacken werden. Die 

Menge ist vom Ofen abhängig. Wenn die Oberflä-

che der Buttergipfel während des Backens feucht 

erscheint, können Sie davon ausgehen, dass die 

Menge der Dampfzugabe richtig bemessen wor-

den ist.

Bei vorgebackenen Produkten ist der Kern nach 

dem fachgerechten Aufbacken noch gefroren. 

Lassen Sie deshalb die Backwaren etwa zehn 

Minuten stehen, bevor sie zum Konsum angebo-

ten werden. Bei den von Grund auf gebackenen 

Produkten ist es besonders wichtig, diese aus-

kühlen zu lassen, da sie im heissen Zustand noch 

sehr weich sind und deshalb leicht zerdrückt wer-

den können.

Präsentation

Nehmen Sie sich die nötige Zeit, die fertig geba-

ckenen Produkte ansprechend zu präsentieren. 

Glasieren, stauben, bestreuen – lassen Sie dabei 

Ihrer Fantasie freien Lauf.

Frische

Einmal aufgetaute und produktgerecht aufge-

backene Tiefkühlbackwaren bleiben genauso 

lange verkaufsfrisch wie von Grund auf erstellte 

Tagesproduktionen. Zu beachten sind die gesetz-

lichen Vorschriften für die Aufbewahrung bis 

zum Verkauf. So müssen beispielsweise Torten 

und Patisserien in gekühlten Vitrinen (maximal 

5  °C) präsentiert werden. Produkte, die Rahm 

enthalten, sind innert Tagesfrist zu konsumie-

ren, während beispielsweise Rüebli-, Linzer- und 

Sachertorten gekühlt problemlos  vier Tage halt-

bar sind. Einzeln verpackte Produkte sind nach der 

Entnahme aus dem Tiefkühler mit einem Haltbar-

keitsdatum zu versehen.

Auf einen Blick

Eine Gaumenfreude für Liebha-

ber von rustikalen und würzigen 

Broten sind die Artikel aus der 

Produktlinie «Grossvaters Back-

rezepte», die sich allesamt an den Künsten der 

Vorfahren orientieren. Die chüschtigen Brote sind 

handgefertigt, sie unterscheiden sich in Ausse-

hen und Gewicht voneinander – jede Köstlichkeit 

ist einzigartig.

Ungegärte Teiglinge
Eine entsprechende Infrastruktur sowie Fachkenntnisse sind bei 
ungegärten Teiglingen erforderlich. Die Produkte eignen sich für 
Bäckereien und Konditoreien und sind nach circa zwei Stunden 
Zubereitungszeit zum Verkauf bereit.

Vorgegärte Teiglinge
Für Shops, Gastronomiebetriebe und Bäckereien. Das Handling dieser 
Teiglinge ist sehr einfach, die Produkte sind nach circa 18-minütigem 
Backen servierbereit.

Vorgebackene Produkte
Schnell verfügbar für den kurzfristigen, flexiblen Bedarf in der
Hotellerie und der Gastronomie. In nur drei bis maximal zehn 
Minuten sind die vorgebackenen Produkte parat zum Verzehr.

Fertige Produkte
Nur auftauen und geniessen. Zum Beispiel Laugensilser,  
Laugenstange, Laugenbrezel, Weggli, Torten, Tischwaren,  
Cakes usw. 
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Tipps und Tricks für den Umgang mit 
tiefgekühlten Backwaren

Convenience-Stufen



Backanleitung für Romer’s Produkte

Artikelbezeichnung antauen Temperatur im vorgeheizten Ofen Dampf Backzeit
(Min.)(Min.) Umluft Backofen

Buttergipfel vorgebacken, French Croissant  – 180 200 nein 2 – 3

Buttergipfel Avanti, veganer Gipfel Avanti 15 180 210 ja 16 – 18

Buttergipfel Teigling siehe * 180 210 ja 14 – 17

BIG Buttergipfel, BIG Laugen-Buttergipfel Avanti 30 180 210 ja 23

Maisspitz Avanti, Laugenspitz Avanti 15 180 210 ja 20

Mini-Buttergipfel vorgebacken – 180 200 nein 1

Mini-Buttergipfel Avanti 15 180 210 ja 12 – 15

Bankett- und Tischbrötli – 180 200 nein 2 – 4
Schraubenstange dunkel, Semmel, Landbrötli, Bürli 
dunkel, Schwiizer Bürli, Doppelbürli, Mini-Tessiner, 
Sonnenblumenkernenbrötli, Kürbiskernenbrötli, 
Dinkelbrötli, Pariserbrötli, Farmer-Sandwich

– 180 200 nein 4 – 6

St. Galler Bürli – 180 200 nein 6 – 8

Fruchtbrötli – 180 200 nein 5 – 7

Bürli dunkel klein, Kaisersemmel klein – 180 200 nein 3 – 5
Panini, Panini gross, Ciabatta, Maggiabrötli, 
Schrauben-Sandwich – 180 200 nein 5 – 6

Bierbrezel – 180 200 nein 1 – 2
Schild, Bauernbrot, Schraubenbrot hell und dunkel, 
Pfünder hell, Jägerbrot, Körnerbrot, Roggenbrot, Din-
kelbrot, Pane Maggia, Pane Nostrano, TradiLin-Brot

– 180 200 nein 8 – 10

Krustenbrot – 180 200 nein 8 – 12
Bauernbrot klein, Schraubenbrot mediterran, 
Halbpfünder dunkel, Tessinerbrot, Oliven-Baguette, 
Baguette

– 180 200 nein 6 – 7

Sixpack-Bürli – 180 200 nein 7 – 9

Huusbrot, Formenbrot – 180 200 nein 10 – 15

Parisette, Zehnkorn-Parisette – 180 200 nein 7 – 8

Kartoffel-Baumnuss-Brot – 180 200 nein 10 – 12

Fonduebrot, Butterzopf – 180 200 nein 4 – 6

Apéro-Currychüssi, -Spinattäschli, -Tomatenchräpfli – 200 220 nein 10 – 12

Apéro-Fleischrollen, -Käsestengeli, -Schinkengipfeli 15 180 200 nein 12 – 15

Wurstweggen, Schinkengipfel, Poulet-Wienerli 30 180 200 nein 26

Party-Schinkengipfel 15 180 200 nein 21

Fleisch- und Lauchstrudel – 180 200 nein 23 – 27

Blätterteig-Chüechli Käse – 180 225 nein 24 – 27

Party-Chäschüechli – 180 200 nein 10

Chäschüechli – 180 200 nein 10 – 12

Käsewähe 3 Std. 180 200 nein 14 – 16

Pizza Base 10 250 280 nein 2 – 3

Mandel-/Nussgipfel und -stange 30 180 200 nein 26

Vanillestange 30 180 200 nein 20 – 25

Aprikosen- und Zwetschgen-Jalousie – 180 200 nein 26

Apfelchrapfen – 180 210 nein 21

Apfel-, Aprikosen- und Zwetschgenwähe 3 Std. 180 200 nein 3 – 4

Mini-Süssgebäck gemischt 15 180 200 nein 18 – 22

Mini-Schoggiweggen 15 180 210 ja 13 – 15

Mini-Schoggigipfel Avanti – 180 200 ja 15 – 17

Schoggiweggen siehe * 180 210 ja 14 – 17

Chocobrötchen – 180 200 nein 3 – 4

Himbeer-Vanille-Plunder Avanti – 180 200 ja 16 – 18

Branchli-Gipfel Avanti, Nuss-Schnecke Avanti 15 180 210 ja 16 – 18

Wienergipfel – 180 200 nein 2 – 3

Apfelstrudel – 180 210 nein 37

Apfelstrudel-Schnitte – 160 180 nein 20 – 25

* Produkt-Etikette auf Karton

Backanleitung für Toast Master Snacks

Artikelbezeichnung Mikrowellengerät Snack-Toaster Umluftbackofenmit Crisp-Funktion

 • Produkte kommen direkt aus dem Tief-
kühler ins Zubereitungsgerät.

 • Mikrowellengerät (ca. 700 Watt) mit 
dazugehörigem Backblech und einge-
schalteter Crisp-Funktion 3 Minuten 
vorheizen.

 • Wo nichts anderes angegeben ist, 
immer mit Crisp-Funktion backen.

 • Immer dazugehörendes Backblech 
benutzen.

 • Produkte vor dem Backen 
auftauen lassen. Aufgetaute 
Produkte sind 4 Tage im 
Kühlschrank bei max. 5 °C 
haltbar.

 • Wo nichts anderes angege-
ben ist, werden die Produkte 
in der Folie zubereitet.

 • Bei allen mit «(MIKRO)» 
gekennzeichneten Snacks 
empfehlen wir, diese zuerst 
1 bis 1 ½ Minuten im Mikro-
wellengerät bei ca. 700 Watt 
zu erhitzen, damit auch der 
Kern richtig heiss wird.

 • Alle mit ** bezeichneten 
Produkte müssen vor dem 
Backen aufgetaut werden.

 • Umluftbackofen auf 200 °C 
vorheizen.

 • Produkte in der Folie zube-
reiten.

 • Frischluftklappe schliessen.

 • Optimal: randloses, geloch-
tes Backblech verwenden.

Ciabatta-Pizza vegi 2 ½ Min. (ohne Folie) 5 Min. 8 Min.

Flammbrot 2 ½ Min. (ohne Folie) 5 Min. 10 Min.

Chnoblibrot 2 ½ Min. (ohne Folie) 5 Min. 8 Min.

Masterburger Fleisch 2 ½ Min. (mit Folie), 
Brot 1 Min. (ohne Folie) Fleisch 5 Min., Brot 1 Min. Fleisch 8 Min. **, Brot 3 Min.

Focaccia 1 ½ Min. mit Crisp-Funktion, 
anschl. 1 ½ Min. ohne Crisp-Funktion (ohne Folie) 4 Min. (ohne Folie) (MIKRO) 8 Min. **

Croque Monsieur 3 ½ Min., nach 2 Min. wenden (ohne Folie) 4 Min., nach 2 Min. wenden (MIKRO) 10 Min.

Hot Dog Fleisch 2 Min. (mit Folie), Brot 2 Min. (ohne Folie) Fleisch 5 Min., Brot 1 Min. Fleisch 10 Min., Brot 6 Min.

Chicken-Sandwich nature Fleisch 3 Min. (mit Folie), Brot 1 Min. (ohne Folie) Fleisch 7 Min., Brot 2 Min. Fleisch 10 Min., Brot 6 Min.

Chicken-Sandwich Curry Fleisch 3 Min. (mit Folie), 
Brot 1 ½ Min. (ohne Folie) Fleisch 7 Min., Brot 3 Min. Fleisch 10 Min., Brot 6 Min.

Chicken-Sandwich provençale Fleisch 3 Min. (mit Folie), Brot 1 Min. (ohne Folie) Fleisch 7 Min., Brot 3 Min. Fleisch 10 Min., Brot 6 Min.

Alle Zubereitungsangaben sind Richtwerte und können variieren.

Bei Raumtemperatur auftauen
Sandwich, Weggli, Hamburger-Bun, Big Bun, Brioche-Bun 40 – 50 Min.

Bankett-Silserli, Laugenbrezel, Laugensilser 40 – 50 Min.

Portionenzöpfli, Laugenstange 30 – 45 Min.

Laugenzöpfli, Zopfknopf 30 – 45 Min.

Butterzopf 3 Std.

Tischwaren, Muffins, Vanille-Donut 30 – 40 Min.

Cakes, Pausenbrötli, Hefe-Nussgipfel 40 – 60 Min.

Biberfladen, Berliner 60 – 90 Min.

Hefe-Nuss-Stollen 2 – 3 Std.

Zigerchrapfen 60 – 90 Min.

Auftauanleitung für Romer’s Produkte
Im Kühlschrank (max. 5 °C) auftauen, innert einem Tag konsumieren
Einzelne Tortenstücke, Schoggikuchen 4 – 5 Std.

Dessert-Würfel, Mini-Patisseries 2 – 3 Std.

Dessert-Schnitten, Patisseries 3 – 4 Std.

Zuckerreduzierte Desserts 4 – 5 Std.
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Der Gipfel des Genusses.
Verführerisch duftend, butterzart und knusprig-leicht: Unsere Gipfel sind  
einfach köstlich – nicht nur zum Frühstück.
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Buttergipfel vorgebacken

Art.-Nr. 10500
Menge pro Karton 100
Gewicht 34 g

bis 4 Kartons
 –.64 / Stück
 64.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.62
 62.–

ab 10 Kartons
 –.60
 60.–

French Croissant vorgebacken

Art.-Nr. 10511
Menge pro Karton 50
Gewicht 60 g

bis 4 Kartons
 –.96 / Stück
 48.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.94
 47.–

ab 10 Kartons
 –.92
 46.–

Veganer Gipfel Avanti vorgegärt

Art.-Nr. 13551
Menge pro Karton 40
Gewicht 55 g

bis 4 Kartons
 –.75 / Stück
 30.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.73
 29.20

ab 10 Kartons
 –.71
 28.40

Buttergipfel Grande vorgebacken

Art.-Nr. 10506
Menge pro Karton 70
Gewicht 42 g

bis 4 Kartons
 –.72 / Stück
 50.40 / Karton

ab 5 Kartons
 –.70
 49.–

ab 10 Kartons
 –.68
 47.60

Rustico-Buttergipfel Avanti 
vorgegärt, aus Grahammehl, mit Körnern 
bestreut

Art.-Nr. 10555
Menge pro Karton 100
Gewicht 55 g

bis 4 Kartons
 –.67 / Stück
 67.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.65
 65.–

ab 10 Kartons
 –.63
 63.–

Rustico-Buttergipfel vorgebacken
aus Grahammehl

Art.-Nr. 10450
Menge pro Karton 80
Gewicht 36 g

bis 4 Kartons
 –.64 / Stück
 51.20 / Karton

ab 5 Kartons
 –.62
 49.60

ab 10 Kartons
 –.60
 48.–

Buttergipfel Teigling
Art.-Nr. 10605
Menge pro Karton 150
Gewicht 55 g

bis 4 Kartons
 –.59 / Stück
 88.50 / Karton

ab 5 Kartons
 –.57
 85.50

ab 10 Kartons
 –.55
 82.50

Buttergipfel Avanti vorgegärt

Art.-Nr. 10551
Menge pro Karton 100
Gewicht 50 g

bis 4 Kartons
 –.67    / Stück
 67.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.65
 65.–

ab 10 Kartons
 –.63
 63.– 

Veganer Rustico-Gipfel Avanti 
vorgegärt, aus Grahammehl, mit Körnern 
bestreut

Art.-Nr. 13555
Menge pro Karton 40
Gewicht 55 g

bis 4 Kartons
 –.75 / Stück
 30.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.73
 29.20

ab 10 Kartons
 –.71
 28.40 

Brioche-Buttergipfel Avanti 
vorgegärt

Art.-Nr. 10547
Menge pro Karton 90
Gewicht 61 g

bis 4 Kartons
 –.79 / Stück
 71.10 / Karton

ab 5 Kartons
 –.77
 69.30

ab 10 Kartons
 –.75
 67.50

BIG Buttergipfel Avanti 
vorgegärt

Art.-Nr. 10540
Menge pro Karton 70
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 –.97 / Stück
 67.90 / Karton

ab 5 Kartons
 –.95
 66.50

ab 10 Kartons
 –.93
 65.10

NEU



Mini-Buttergipfel Avanti vorgegärt

Art.-Nr. 10553
Menge pro Karton 3,9 kg (ca. 130)
Gewicht 30 g

bis 4 Kartons
 –.43 / Stück
55.90 / Karton

ab 5 Kartons
 –.41
 53.30

ab 10 Kartons
 –.39
 50.70

Mini-Buttergipfel vorgebacken

Art.-Nr. 10502
Menge pro Karton 2,7 kg (ca. 120)
Gewicht 22 g

bis 4 Kartons
 –.44 / Stück
 52.80 / Karton

ab 5 Kartons
 –.42
 50.40

ab 10 Kartons
 –.40
 48.–

Mini-Rustico-Buttergipfel Avanti 
vorgegärt, aus Grahammehl,  
mit Körnern bestreut

Art.-Nr. 10556
Menge pro Karton 4,16 kg (ca. 130)
Gewicht 32 g

bis 4 Kartons
 –.43 / Stück
 55.90 / Karton

ab 5 Kartons
 –.41
 53.30

ab 10 Kartons
 –.39
 50.70

Mini-Laugen-Buttergipfel Avanti 
vorgegärt

Art.-Nr. 10717
Menge pro Karton 4,16 kg (ca. 130)
Gewicht 32 g

bis 4 Kartons
 –.48 / Stück
 62.40 / Karton

ab 5 Kartons
 –.46
 59.80

ab 10 Kartons
 –.44
 57.20
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Laugen-Buttergipfel vorgebacken

Art.-Nr. 10710
Menge pro Karton 70
Gewicht 40 g

bis 4 Kartons
 –.79 / Stück
 55.30 / Karton

ab 5 Kartons
 –.77
 53.90

ab 10 Kartons
 –.75
 52.50

Laugen-Buttergipfel Avanti 
vorgegärt

Art.-Nr. 10715
Menge pro Karton 100
Gewicht 55 g

bis 4 Kartons
 –.73 / Stück
 73.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.71
 71.–

ab 10 Kartons
 –.69
 69.–

BIG Laugen-Buttergipfel Avanti 
vorgegärt

Art.-Nr. 10714
Menge pro Karton 60
Gewicht 105 g

bis 4 Kartons
 1.03 / Stück
 61.80 / Karton

ab 5 Kartons
 1.01
 60.60

ab 10 Kartons
 –.99
 59.40

Laugenspitz Avanti vorgegärt

Art.-Nr. 10716
Menge pro Karton 60
Gewicht 90 g

bis 4 Kartons
 1.03 / Stück
 61.80 / Karton

ab 5 Kartons
 1.01
 60.60

ab 10 Kartons
 –.99
 59.40

Maisspitz Avanti vorgegärt
Buttergipfelteig mit Maismehl, mit knusprigem 
Mais und Sonnenblumenkernen bestreut 

Art.-Nr. 10558
Menge pro Karton 60
Gewicht 90 g

bis 4 Kartons
 1.05 / Stück
 63.– / Karton

ab 5 Kartons
 1.03
 61.80

ab 10 Kartons
 1.01
 60.60

NEU



Klein, aber fein.
Wer auf grossen Geschmack im Kleinformat steht, greift bei unseren feinen 
Brötchen zu, die wir mit viel Herz und nach allen Regeln unseres Handwerks 
komponieren und produzieren.
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Hirtenbrötli vorgebacken
aus Zehnkornmehl

Art.-Nr. 10444
Menge pro Karton 50
Gewicht 32 g

bis 4 Kartons
 –.43 / Stück
 21.50 / Karton

ab 5 Kartons
 –.41
 20.50

ab 10 Kartons
 –.39
 19.50

Bankett-Silserli gebacken
aus Weissmehl

Art.-Nr. 10711
Menge pro Karton 50
Gewicht 32 g

bis 4 Kartons
 –.43 / Stück
 21.50 / Karton

ab 5 Kartons
 –.41
 20.50

ab 10 Kartons
 –.39
 19.50

Bankett-Knusperli vorgebacken
aus Ruchmehl

Art.-Nr. 10449
Menge pro Karton 50
Gewicht 32 g

bis 4 Kartons
                                                                                            –.43 / Stück
 21.50 / Karton

ab 5 Kartons
 –.41
 20.50

ab 10 Kartons
 –.39
 19.50

Semmel vorgebacken
aus Weissmehl

Art.-Nr. 10400
Menge pro Karton 100
Gewicht 60 g

bis 4 Kartons
      –.53 / Stück
53.– / Karton

ab 5 Kartons
        –.51

51.–

ab 10 Kartons
         –.49

49.–

bis 4 Kartons
 –.43 / Stück
 21.50 / Karton

Nussbrötli vorgebacken
aus Weiss-, Ruch- und Grahammehl,  
mit Baumnüssen

Art.-Nr. 10445
Menge pro Karton 50
Gewicht 32 g

ab 5 Kartons
 –.41
 20.50

ab 10 Kartons
 –.39
 19.50

Tischlandbrötli vorgebacken
aus Graham- und Ruchmehl

Art.-Nr. 10411
Menge pro Karton 50
Gewicht 32 g

bis 4 Kartons
 –.43 / Stück
 21.50 / Karton

ab 5 Kartons
 –.41
 20.50

ab 10 Kartons
 –.39
 19.50

Tischsemmel vorgebacken
aus Weissmehl

Art.-Nr. 10405
Menge pro Karton 50
Gewicht 32 g

bis 4 Kartons
 –.43 / Stück
 21.50 / Karton

ab 5 Kartons
 –.41
 20.50

ab 10 Kartons
 –.39
 19.50
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Bankettbrötli gemischt vorgebacken
Sorten: Doppelbürli, Hirtenbrötli, Laugen-
silser, Nussbrötli, Schrubini dunkel,  
Sonnenblumenkernenbrötli

Art.-Nr. 10448
Menge pro Karton 120 (6×20)
Gewicht 32 g

bis 4 Kartons
 –.50 / Stück
 60.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.48
 57.60

ab 10 Kartons
 –.46
 55.20

Schraubenstange dunkel
vorgebacken, mit Weizenflocken, Leinsamen 
und Sonnenblumenkernen 

Art.-Nr. 10474
Menge pro Karton 45
Gewicht ca. 62 g

bis 4 Kartons
 –.68 / Stück
 30.60 / Karton

ab 5 Kartons
 –.65
 29.25

ab 10 Kartons
 –.62
 27.90

Schrubini dunkel
vorgebacken, mit Weizenflocken, Leinsamen 
und Sonnenblumenkernen 

Art.-Nr. 10464
Menge pro Karton 50
Gewicht 32 g

bis 4 Kartons
 –.43 / Stück
 21.50 / Karton

ab 5 Kartons
 –.41
 20.50

ab 10 Kartons
 –.39
 19.50

Semmel Grande vorgebacken
aus Weissmehl

Art.-Nr. 10401
Menge pro Karton 70
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 –.61 / Stück

42.70 / Karton

ab 5 Kartons
    –.59
41.30

ab 10 Kartons
    –.57
39.90

Landbrötli vorgebacken
aus Graham- und Ruchmehl

Art.-Nr. 10410
Menge pro Karton 120
Gewicht 60 g

bis 4 Kartons
     –.50 / Stück
60.– / Karton

ab 5 Kartons
    –.48
57.60

ab 10 Kartons
     –.46
55.20

Bürli dunkel vorgebacken
aus Ruch- und Roggenmehl

Art.-Nr. 10409
Menge pro Karton 70
Gewicht 90 g

bis 4 Kartons
 –.63 / Stück

44.10 / Karton

ab 5 Kartons
    –.61
42.70

ab 10 Kartons
    –.59
41.30
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Farmer-Sandwich vorgebacken
aus Zehnkornmehl, ca. 20 cm lang

Art.-Nr. 10961
Menge pro Karton 50
Gewicht 95 g

bis 4 Kartons
 –.88 / Stück
 44.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.86
 43.–

ab 10 Kartons
 –.84
 42.–

Pariserbrötli vorgebacken
aus Weissmehl, ca. 19 cm lang

Art.-Nr. 10967
Menge pro Karton 50
Gewicht 95 g

bis 4 Kartons
  –.88 / Stück
 44.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.86
 43.–

ab 10 Kartons
 –.84
 42.–

Dinkelbrötli vorgebacken
aus Dinkel- und  Weissmehl, mit Sesam,  
Leinsamen und Haferflocken bestreut

Art.-Nr. 10415
Menge pro Karton 60
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 1.04 / Stück
 62.40 / Karton

ab 5 Kartons
 1.02
 61.20

ab 10 Kartons
 1.–
 60.–

Sonnenblumenkernenbrötli 
vorgebacken, aus Ruch- und Roggenmehl

Art.-Nr. 10428
Menge pro Karton 60
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 –.91 / Stück
 54.60 / Karton

ab 5 Kartons
 –.89
 53.40

ab 10 Kartons
 –.87
 52.20

Kürbiskernenbrötli vorgebacken
aus Weiss-, Ruch- und Grahammehl

Art.-Nr. 10426
Menge pro Karton 60
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 –.91 / Stück
54.60 / Karton

ab 5 Kartons
 –.89
 53.40

ab 10 Kartons
  –.87
 52.20

St. Galler Bürli vorgebacken
aus Weissmehl

Art.-Nr. 10406
Menge pro Karton 20
Gewicht 220 g

bis 4 Kartons
 1.87 / Stück
 37.40 / Karton

ab 5 Kartons
     1.82
 36.40

ab 10 Kartons
     1.77
 35.40

Doppelbürli vorgebacken
aus Ruchmehl

Art.-Nr. 10404
Menge pro Karton 40
Gewicht 150 g

bis 4 Kartons
    1.16 / Stück

46.40 / Karton

ab 5 Kartons
   1.14
45.60

ab 10 Kartons
   1.12
44.80

Schrauben-Sandwich dunkel 
vorgebacken, mit Weizenflocken, Leinsamen 
und Sonnenblumenkernen

Art.-Nr. 10376
Menge pro Karton 45
Gewicht 120 g

bis 4 Kartons
 1.26 / Stück
 56.70 / Karton

ab 5 Kartons
 1.21
 54.45

ab 10 Kartons
 1.16
 52.20

Bei diesem Produkt können grössere Form- und  
Gewichtsdifferenzen aufteten.

Schrauben-Sandwich hell 
vorgebacken, aus Weissmehl

Art.-Nr.  10377
Menge pro Karton 45
Gewicht 120 g

bis 4 Kartons
 1.26 / Stück
 56.70 / Karton

ab 5 Kartons
 1.21
 54.45

ab 10 Kartons
 1.16
 52.20

Bei diesem Produkt können grössere Form- und  
Gewichtsdifferenzen aufteten.

Bei diesem Produkt können grössere Form- und  
Gewichtsdifferenzen aufteten.

Schrauben-Sandwich mediterran
vorgebacken, aus Weissmehl, mit Tomaten, 
Oliven und Oregano, mit Käse bestreut

Art.-Nr. 10471
Menge pro Karton 45
Gewicht 120 g

bis 4 Kartons
 1.44 / Stück
 64.80 / Karton

ab 5 Kartons
 1.39
 62.55

ab 10 Kartons
 1.34
 60.30

Maggiabrötli vorgebacken
aus Weizen- und Roggenmehl,  
mit Roggensauerteig

Art.-Nr. 10482
Menge pro Karton 60
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 –.78 / Stück
 46.80 / Karton

ab 5 Kartons
 –.76
 45.60

ab 10 Kartons
 –.74
 44.40

Schwiizer Bürli hell vorgebacken
aus Weissmehl

Art.- Nr. 10408
Menge pro Karton 55
Gewicht 95 g

bis 4 Kartons
 –.65 / Stück

35.75 / Karton

ab 5 Kartons
    –.63
34.65

ab 10 Kartons
    –.61
33.55
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Sandwich gebacken
aus Weissmehl, ca. 20 cm lang

Art.-Nr. 10350
Menge pro Karton 65
Gewicht 70 g

bis 4 Kartons
 –.77 / Stück
 50.05 / Karton

ab 5 Kartons
 –.75
 48.75

ab 10 Kartons
 –.73
 47.45

Brötli-Mix 6er-Packung
Bürli dunkel klein, Landbrötli, Laugensilser, 
Semmel, Weggli und Zopfknopf

Art.-Nr. 10469
Menge pro Karton 12
Gewicht 320 g

bis 4 Kartons
 4.32 / Stück
 51.84 / Karton

ab 5 Kartons
 4.29
 51.48

ab 10 Kartons
 4.26
 51.12

Panini vorgebacken
aus Weissmehl, ca. 20×7 cm

Art.-Nr. 10443
Menge pro Karton 50
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 –.93 / Stück
 46.50 / Karton

ab 5 Kartons
 –.90
 45.–

ab 10 Kartons
 –.87
 43.50

Bei diesem Produkt können grössere Form- und  
Gewichtsdifferenzen aufteten.

Panini gross vorgebacken
aus Weissmehl, ca. 17×10,5 cm

Art.-Nr. 10437
Menge pro Karton 35
Gewicht 140 g

bis 4 Kartons
 1.05 / Stück
 36.75 / Karton

ab 5 Kartons
 1.02
 35.70

ab 10 Kartons
 –.99
 34.65

Bei diesem Produkt können grössere Form- und  
Gewichtsdifferenzen aufteten.

Oliven-Panini vorgebacken
aus Weissmehl, mit grünen Oliven,  
ca. 19,5×7,5 cm

Art.-Nr. 10438
Menge pro Karton 50
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 1.08 / Stück
 54.– / Karton

ab 5 Kartons
 1.05
 52.50

ab 10 Kartons
 1.02
 51.–

Bei diesem Produkt können grössere Form- und  
Gewichtsdifferenzen aufteten.

Ciabatta vorgebacken
aus Weiss-, Ruch- und Grahammehl, 
ca. 13,5×9 cm

Art.-Nr. 10441
Menge pro Karton 50
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 –.93 / Stück
 46.50 / Karton

ab 5 Kartons
 –.90
 45.–

ab 10 Kartons
 –.87
 43.50

Bei diesem Produkt können grössere Form- und  
Gewichtsdifferenzen aufteten.

Mini-Tessiner vorgebacken
aus Weissmehl

Art.-Nr. 10420
Menge pro Karton 40
Gewicht 130 g

bis 4 Kartons
 1.38 / Stück
 55.20 / Karton

ab 5 Kartons
 1.33
 53.20

ab 10 Kartons
 1.28
 51.20

Bürli dunkel, klein vorgebacken
aus Ruch- und Roggenmehl

Art.-Nr. 10407
Menge pro Karton 60
Gewicht 50 g

bis 4 Kartons
  –.57 / Stück
 34.20 / Karton

ab 5 Kartons
 –.54
 32.40

ab 10 Kartons
 –.51
 30.60

Zopfknopf gebacken

Art.-Nr. 10359
Menge pro Karton 60
Gewicht 50 g

bis 4 Kartons
 1.– / Stück
 60.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.97
 58.20

ab 10 Kartons
 –.94
 56.40

Kaisersemmel klein vorgebacken
aus Weissmehl

Art.-Nr. 10403
Menge pro Karton 60
Gewicht 50 g

bis 4 Kartons
 –.57 / Stück
 34.20 / Karton

ab 5 Kartons
 –.54
 32.40

ab 10 Kartons
 –.51
 30.60

Fruchtbrötli vorgebacken
mit Feigen, Pflaumen, Aprikosen und  
Haselnüssen

Art.-Nr. 10346
Menge pro Karton 60
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 1.04 / Stück
 62.40 / Karton

ab 5 Kartons
 1.02
 61.20

ab 10 Kartons
 1.–
 60.–



Weggli gebacken

Art.-Nr. 10355
Menge pro Karton 90
Gewicht 52 g

bis 4 Kartons
 –.54 / Stück
 48.60 / Karton

ab 5 Kartons
 –.52
 46.80

ab 10 Kartons
 –.50
 45.–

Portionen-Butterzöpfli gebacken

Art.-Nr. 10872
Menge pro Karton 45
Gewicht 90 g

bis 4 Kartons
 1.59 / Stück
 71.55 / Karton

ab 5 Kartons
 1.49
 67.05

ab 10 Kartons
 1.39
 62.55

33

· K
le

in
br

ot
e

27

Hamburger-Weggli gebacken
ø ca. 11 cm

Art.-Nr. 10365
Menge pro Karton 70
Gewicht 65 g

bis 4 Kartons
 –.66 / Stück
 46.20 / Karton

ab 5 Kartons
 –.64
 44.80

ab 10 Kartons
 –.62
 43.40

Hamburger-Weggli geschnitten
gebacken, ø ca. 11 cm

Art.-Nr. 10366
Menge pro Karton 70
Gewicht 65 g

bis 4 Kartons
 –.69 / Stück
 48.30 / Karton

ab 5 Kartons
 –.67
 46.90

ab 10 Kartons
 –.65
 45.50

Streusamen-Bun gebacken
mit Sesam und Leinsamen bestreut,  
ø ca. 11 cm

Art.-Nr. 10370
Menge pro Karton 70
Gewicht 65 g

bis 4 Kartons
 –.70 / Stück
 49.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.68
 47.60

ab 10 Kartons
 –.66
 46.20

Streusamen-Bun geschnitten 
gebacken, mit Sesam und Leinsamen  
bestreut, ø ca. 11 cm

Art.-Nr. 10371
Menge pro Karton 70
Gewicht 65 g

bis 4 Kartons
 –.73 / Stück
 51.10 / Karton

ab 5 Kartons
 –.71
 49.70

ab 10 Kartons
 –.69
 48.30

Streusamen-Bun gross, geschnitten 
gebacken, mit Sesam und Leinsamen  
bestreut, ø ca. 12 cm

Art.-Nr. 10367
Menge pro Karton 50
Gewicht 75 g

bis 4 Kartons
 –.91 / Stück
 45.50 / Karton

ab 5 Kartons
 –.88
 44.–

ab 10 Kartons
 –.85
 42.50

Laugen-Brioche-Bun mit Sesam, 
geschnitten
gebacken, mit Sesam bestreut, ø ca. 12 cm

Art.-Nr. 10738
Menge pro Karton 40
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 1.08 / Stück
 43.20 / Karton

ab 5 Kartons
 1.05
 42.–

ab 10 Kartons
 1.02
 40.80

Big Bun gebacken
aus Weissmehl, ø ca. 13 cm

Art.-Nr. 10362
Menge pro Karton 40
Gewicht 85 g

bis 4 Kartons
 –.78 / Stück
 31.20 / Karton

ab 5 Kartons
 –.75
 30.–

ab 10 Kartons
 –.72
 28.80

Brioche-Bun geschnitten
gebacken, ø ca. 12 cm

Art.-Nr. 10466
Menge pro Karton 40
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 1.04 / Stück
 41.60 / Karton

ab 5 Kartons
 1.01
 40.40

ab 10 Kartons
 –.98
 39.20

Weggli Grande gebacken

Art.-Nr. 10357
Menge pro Karton 50
Gewicht 95 g

bis 4 Kartons
 –.80 / Stück
 40.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.78
 39.–

ab 10 Kartons
 –.76
 38.–

NEU

NEU



Laugenstange XXL gebacken
ca. 28 cm lang

Art.-Nr. 10727
Menge pro Karton 30
Gewicht 160 g

bis 4 Kartons
 1.44 / Stück
 43.20 / Karton

ab 5 Kartons
 1.39
 41.70

ab 10 Kartons
 1.34
 40.20

Laugenbrezel gebacken

Art.-Nr. 10700
Menge pro Karton 40
Gewicht 50 g

bis 4 Kartons
 –.72 / Stück
 28.80 / Karton

ab 5 Kartons
 –.70
 28.–

ab 10 Kartons
 –.68
 27.20

Bierbrezel vorgebacken, mit Salz bestreut

Art.-Nr. 10719
Menge pro Karton 35
Gewicht 130 g

bis 4 Kartons
 1.16 / Stück
 40.60 / Karton

ab 5 Kartons
 1.11
 38.85

ab 10 Kartons
 1.06
 37.10

Laugensilser gebacken

Art.-Nr. 10705
Menge pro Karton 40
Gewicht 50 g

bis 4 Kartons
 –.64 / Stück
 25.60 / Karton

ab 5 Kartons
 –.62
 24.80

ab 10 Kartons
 –.60
 24.–
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Chäs-Laugenzöpfli gebacken
mit Käse bestreut

Art.-Nr. 10735
Menge pro Karton 30
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
  1.16 / Stück
 34.80 / Karton

ab 5 Kartons
 1.11
 33.30

ab 10 Kartons
 1.06
 31.80

Mohn-Laugenzöpfli gebacken
mit Mohn bestreut

Art.-Nr. 10730
Menge pro Karton 30
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 1.16 / Stück
 34.80 / Karton

ab 5 Kartons
 1.11
 33.30

ab 10 Kartons
 1.06
 31.80

Streusamen-Laugenzöpfli gebacken
mit Sesam und Leinsamen bestreut

Art.-Nr. 10740
Menge pro Karton 30
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 1.16 / Stück
 34.80 / Karton

ab 5 Kartons
 1.11
 33.30

ab 10 Kartons
 1.06
 31.80

Laugen-Butterbrezel einzeln verpackt
mit Meersalzbutter, nach dem Auftauen innert 
einem Tag konsumieren, gekühlt (max. 5 °C)  
3 Tage haltbar

Art.-Nr. 10703
Menge pro Karton 50
Gewicht 62 g

bis 4 Kartons
 1.07 / Stück
 53.50 / Karton

ab 5 Kartons
 1.05
 52.50

ab 10 Kartons
 1.03
 51.50

Laugenstange gebacken
ca. 18 cm lang

Art.-Nr. 10712
Menge pro Karton 65
Gewicht 75 g

bis 4 Kartons
 –.85 / Stück
  55.25 / Karton

ab 5 Kartons
 –.83
 53.95

ab 10 Kartons
 –.81
 52.65

Laugenschnecke mit Gala-Frischkäse
einzeln verpackt, mit Frischkäsezubereitung 
Kräuter/Knoblauch, nach dem Auftauen 
innert einem Tag konsumieren, gekühlt  
(max. 5 °C) 3 Tage haltbar

Art.-Nr. 10723
Menge pro Karton 55
Gewicht 90 g

bis 4 Kartons
 1.64 / Stück
 90.20 / Karton

ab 5 Kartons
 1.59
 87.45

ab 10 Kartons
 1.54
 84.70

Veganer Laugenbrezel gefüllt
einzeln verpackt, nach dem Auftauen innert 
einem Tag konsumieren, gekühlt (max. 5 °C)  
3 Tage haltbar

Art.-Nr. 13703
Menge pro Karton 25
Gewicht 62 g

bis 4 Kartons
 1.21 / Stück
 30.25 / Karton

ab 5 Kartons
 1.19
 29.75

ab 10 Kartons
 1.17
 29.25



Alles andere als brotlos.
Von hell bis dunkel, in den verschiedensten Formen und für jeden Geschmack: 
Mit unserer Brot-Vielfalt zelebrieren wir das Bäckerhandwerk und sorgen dafür, 
dass das tägliche Brot nie alltäglich wird.
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Halbpfünder dunkel, lang
vorgebacken, aus Ruchmehl

Art.-Nr. 10796
Menge pro Karton 25
Gewicht 250 g

bis 4 Kartons
 1.59 / Stück
 39.75 / Karton

ab 5 Kartons
 1.54
 38.50

ab 10 Kartons
 1.49
 37.25

Pfünder hell, lang vorgebacken
aus Halbweissmehl

Art.-Nr. 10799
Menge pro Karton 12
Gewicht 500 g

bis 4 Kartons
 2.46 / Stück
 29.52 / Karton

ab 5 Kartons
 2.36
 28.32

ab 10 Kartons
 2.26
 27.12

Bauernbrot vorgebacken
aus Halbweiss- und Ruchmehl,   
einzeln verpackt

Art.-Nr. 10958
Menge pro Karton 10
Gewicht 420 g

bis 4 Kartons
 2.46 / Stück
 24.60 / Karton

ab 5 Kartons
 2.36
 23.60 

ab 10 Kartons
 2.26
 22.60

Krustenbrot vorgebacken
aus Ruchmehl

Art.-Nr. 10797
Menge pro Karton 10
Gewicht 500 g

bis 4 Kartons
 2.77 / Stück
 27.70 / Karton

ab 5 Kartons
 2.67
 26.70 

ab 10 Kartons
 2.57
 25.70

Bauernbrot klein vorgebacken
aus Halbweiss- und Ruchmehl

Art.-Nr. 10984
Menge pro Karton 20
Gewicht 200 g

bis 4 Kartons
 1.49 / Stück
 29.80 / Karton

ab 5 Kartons
 1.44
 28.80

ab 10 Kartons
 1.39
 27.80

Schraubenbrot hell vorgebacken
aus Weissmehl

Art.-Nr. 10981
Menge pro Karton 10
Gewicht 350 g

bis 4 Kartons
 2.31 / Stück
 23.10 / Karton

ab 5 Kartons
 2.26
 22.60

ab 10 Kartons
 2.21
 22.10

Bei diesem Produkt können grössere Form- und  
Gewichtsdifferenzen aufteten.

Schraubenbrot dunkel vorgebacken
mit Weizenflocken, Leinsamen und  
Sonnenblumenkernen

Art.-Nr. 10959
Menge pro Karton 10
Gewicht 350 g

bis 4 Kartons
 2.31 / Stück
 23.10 / Karton

ab 5 Kartons
 2.26
 22.60

ab 10 Kartons
 2.21
 22.10

Bei diesem Produkt können grössere Form- und  
Gewichtsdifferenzen aufteten.

Schraubenbrot mediterran
vorgebacken, aus Weissmehl, mit Tomaten, 
Oliven und Oregano, mit Käse bestreut

Art.-Nr. 10777
Menge pro Karton 20
Gewicht 250 g

bis 4 Kartons
 2.20 / Stück
 44.– / Karton

ab 5 Kartons
 2.15
 43.–

ab 10 Kartons
 2.10
 42.–

Bei diesem Produkt können grössere Form- und  
Gewichtsdifferenzen aufteten.

Huusbrot hell vorgebacken
aus Halbweissmehl, einzeln verpackt

Art.-Nr. 10965
Menge pro Karton 6
Gewicht 950 g

bis 4 Kartons
 4.51 / Stück
 27.06 / Karton

ab 5 Kartons
 4.41
 26.46

ab 10 Kartons
 4.31
 25.86

Huusbrot dunkel vorgebacken
aus Ruchmehl, einzeln verpackt

Art.-Nr. 10983
Menge pro Karton 6
Gewicht 1000 g

bis 4 Kartons
 4.51 / Stück
 27.06 / Karton

ab 5 Kartons
 4.41
 26.46

ab 10 Kartons
 4.31
 25.86

Jägerbrot vorgebacken
aus Ruchmehl, einzeln verpackt

Art.-Nr. 10975
Menge pro Karton 10
Gewicht 520 g

bis 4 Kartons
 2.97 / Stück
 29.70 / Karton

ab 5 Kartons
 2.87
 28.70

ab 10 Kartons
 2.77
 27.70

Formenbrot vorgebacken
aus Ruchmehl, ca. L 26 × B 10 × H 11 cm, 
einzeln verpackt

Art.-Nr. 10973
Menge pro Karton 8
Gewicht 800 g

bis 4 Kartons
 3.59 / Stück
 28.72 / Karton

ab 5 Kartons
 3.49
 27.92

ab 10 Kartons
 3.39
 27.12
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Baguette française vorgebacken
aus Weissmehl, ca. 57 cm lang

Art.-Nr. 10968
Menge pro Karton 35
Gewicht 260 g

bis 4 Kartons
 1.90 / Stück
 66.50 / Karton

ab 5 Kartons
 1.85
 64.75

ab 10 Kartons
 1.80
 63.–

Zehnkorn-Parisette vorgebacken
aus Weiss-, Ruch- und Zehnkornmehl,  
ca. 35 cm lang

Art.-Nr. 10969
Menge pro Karton 15
Gewicht 260 g

bis 4 Kartons
 2.10 / Stück
 31.50 / Karton

ab 5 Kartons
 2.05
 30.75

ab 10 Kartons
 2.–
 30.–

Parisette weiss vorgebacken
aus Weissmehl, ca. 35 cm lang

Art.-Nr. 10966
Menge pro Karton 15
Gewicht 260 g

bis 4 Kartons
 2.10 / Stück
 31.50 / Karton

ab 5 Kartons
 2.05
 30.75

ab 10 Kartons
 2.–
 30.–

Oliven-Baguette vorgebacken
aus Weiss- und Roggenmehl mit schwarzen 
Oliven, ca. 47 cm lang, verpackt à je 3 Stück

Art.-Nr. 10775
Menge pro Karton 18 (6×3)
Gewicht 260 g

bis 4 Kartons
 2.46 / Stück
 44.28 / Karton

ab 5 Kartons
 2.41
 43.38

ab 10 Kartons
 2.36
 42.48

Baguette rustique vorgebacken
aus Weiss- Ruch- und Roggenmehl,  
ca. 57 cm lang

Art.-Nr. 10749
Menge pro Karton 30
Gewicht 310 g

bis 4 Kartons
 2.20 / Stück
 66.– / Karton

ab 5 Kartons
 2.15
 64.50

ab 10 Kartons
 2.10
 63.–

Tessinerbrot vorgebacken
aus Weissmehl, verpackt à je 2 Stück

Art.-Nr. 10979
Menge pro Karton 16 (8×2) 
Gewicht 300 g

bis 4 Kartons
 2.20 / Stück
 35.20 / Karton

ab 5 Kartons
 2.15
 34.40

ab 10 Kartons
 2.10
 33.60

Sixpack-Bürli vorgebacken
aus Weissmehl

Art.-Nr. 10780
Menge pro Karton 10 
Gewicht 340 g

bis 4 Kartons
 2.31 / Stück
 23.10 / Karton

ab 5 Kartons
 2.21
 22.10

ab 10 Kartons
 2.11
 21.10

Laugen-Tessinerbrot vorgebacken
aus Weissmehl, verpackt à je 2 Stück

Art.-Nr. 10774
Menge pro Karton 16 (8×2)
Gewicht 320 g

bis 4 Kartons
 2.20 / Stück
 35.20 / Karton

ab 5 Kartons
 2.15
 34.40

ab 10 Kartons
 2.10
 33.60

Roggenbrot vorgebacken
aus Roggen- und Weizenmehl, mit Roggen-
sauerteig, einzeln verpackt

Art.-Nr. 10791
Menge pro Karton 12
Gewicht 400 g

bis 4 Kartons
 2.66 / Stück
 31.92 / Karton

ab 5 Kartons
 2.56
 30.72

ab 10 Kartons
 2.46
 29.52

Dinkelbrot vorgebacken
aus Dinkelurkornmehl, einzeln verpackt

Art.-Nr. 10746
Menge pro Karton 15
Gewicht 400 g

bis 4 Kartons
 3.38 / Stück
 50.70 / Karton

ab 5 Kartons
 3.28
 49.20

ab 10 Kartons
 3.18
 47.70

Schild vorgebacken
aus Weissmehl

Art.-Nr. 10964
Menge pro Karton 15
Gewicht 300 g

bis 4 Kartons
 2.31 / Stück
 34.65 / Karton

ab 5 Kartons
     2.21
 33.15

ab 10 Kartons
     2.11
 31.65
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Brioche-Toastbrot gebacken
einzeln verpackt, geschnitten,  
ca. 27 Scheiben, ca. 10×10 cm

Art.-Nr. 10781
Menge pro Karton 5
Gewicht 800 g

bis 4 Kartons
 8.29 / Stück
 41.45 / Karton

ab 5 Kartons
 8.19
 40.95

ab 10 Kartons
 8.09
 40.45

Butterzopf 340 g gebacken
einzeln verpackt

Art.-Nr. 10880
Menge pro Karton 12
Gewicht 340 g

bis 4 Kartons
 3.48 / Stück
 41.76 / Karton

ab 5 Kartons
 3.38
 40.56

ab 10 Kartons
 3.28
 39.36

Butterzopf 600 g gebacken
einzeln verpackt

Art.-Nr. 11871
Menge pro Karton 6
Gewicht 600 g

bis 4 Kartons
 6.65 / Stück
 39.90 / Karton

ab 5 Kartons
 6.45
 38.70

ab 10 Kartons
 6.25
 37.50

TradiLin-Brot vorgebacken
Mehrkornbrot mit Leinsamen, einzeln verpackt

Art.-Nr. 10786
Menge pro Karton 14
Gewicht 320 g

bis 4 Kartons
 3.28 / Stück
 45.92 / Karton

ab 5 Kartons
 3.23
 45.22

ab 10 Kartons
 3.18
 44.52

Kartoffel-Baumnuss-Brot
vorgebacken, aus Weissmehl, mit Kartoffel-
stücken und Baumnüssen, einzeln verpackt

Art.-Nr. 10742
Menge pro Karton 12
Gewicht 350 g

bis 4 Kartons
 3.38 / Stück
 40.56 / Karton

ab 5 Kartons
 3.28
 39.36

ab 10 Kartons
 3.18
 38.16

Fonduebrot vorgebacken
aus Weissmehl, ergibt 30 Brotwürfel

Art.-Nr. 10787
Menge pro Karton 30
Gewicht 150 g

bis 4 Kartons
 1.59 / Stück
 47.70 / Karton

ab 5 Kartons
 1.54
 46.20

ab 10 Kartons
 1.49
 44.70

Körnerbrot vorgebacken
aus Weiss-, Ruch-, Roggen- und Zehnkorn-
mehl, einzeln verpackt

Art.-Nr. 10770
Menge pro Karton 12
Gewicht 400 g

bis 4 Kartons
 2.97 / Stück
 35.64 / Karton

ab 5 Kartons
 2.87
 34.44

ab 10 Kartons
 2.77
 33.24

Pane Maggia vorgebacken
aus Weizen- und Roggenmehl, mit Roggen-
sauerteig, einzeln verpackt

Art.-Nr. 10747
Menge pro Karton 10
Gewicht 420 g

bis 4 Kartons
 3.18 / Stück
 31.80 / Karton

ab 5 Kartons
 3.08
 30.80

ab 10 Kartons
 2.98
 29.80

Pane Nostrano vorgebacken
aus Weizen- und Roggenmehl, mit Sauerteig, 
Leinsamen und Sonnenblumenkernen, 
einzeln verpackt

Art.-Nr. 10743
Menge pro Karton 10
Gewicht 420 g

bis 4 Kartons
 3.18 / Stück
 31.80 / Karton

ab 5 Kartons
 3.08
 30.80

ab 10 Kartons
 2.98
 29.80

Buttertoast gebacken
einzeln verpackt, geschnitten, 
ca. 22 Scheiben, ca. 9×9 cm 

Art.-Nr. 10960
Menge pro Karton 12
Gewicht 500 g

bis 4 Kartons
 3.43 / Stück
 41.16 / Karton

ab 5 Kartons
 3.38
 40.56

ab 10 Kartons
 3.33
 39.96

Produktionsland: Österreich

Mehrkorn-Toastbrot gebacken
aus Weizen-, Vollkorn- und Roggenmehl,  
einzeln verpackt, geschnitten,  
ca. 22 Scheiben, ca. 9×9 cm

Art.-Nr. 10962
Menge pro Karton 12
Gewicht 500 g

bis 4 Kartons
 3.43 / Stück
 41.16 / Karton

ab 5 Kartons
 3.38
 40.56

ab 10 Kartons
 3.33
 39.96

Produktionsland: Österreich
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Snacks, die es in sich 
haben.
Unsere salzigen Backwaren sind einfach zum Anbeissen, knusprig umhüllt und fein ge-
füllt – immer wieder anders und unwiderstehlich gut.
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Apéro-Spinattäschli Teigling
mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10806
Menge pro Karton ca. 65
Gewicht 1 kg (2×500 g)

bis 4 Kartons
 25.85 / Karton

ab 5 Kartons
 25.35

ab 10 Kartons
 24.85

Apéro-Currychüssi Teigling
mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10808
Menge pro Karton ca. 65
Gewicht 1 kg (2×500 g)

bis 4 Kartons
 25.85 / Karton

ab 5 Kartons
 25.35

ab 10 Kartons
 24.85

Fleischdeklaration: Kalb- und Schweinefleisch, Schweiz

Apéro-Schinkengipfeli Teigling
mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10803
Menge pro Karton ca. 55
Gewicht 1 kg (2×500 g)

bis 4 Kartons
 33.– / Karton

ab 5 Kartons
 32.50

ab 10 Kartons
 32.–

Fleischdeklaration: Schweinefleisch, Schweiz

Apéro-Käsestengeli Teigling

Art.-Nr. 10801
Menge pro Karton ca. 95
Gewicht 1 kg (2×500 g)

bis 4 Kartons
 25.85 / Karton

ab 5 Kartons
 25.35

ab 10 Kartons
 24.85

Apéro-Fleischrolle Teigling
mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10802
Menge pro Karton ca. 55
Gewicht 1 kg (2×500 g)

bis 4 Kartons
 25.85 / Karton

ab 5 Kartons
 25.35

ab 10 Kartons
 24.85

Fleischdeklaration: Schweinefleisch, Schweiz
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Apéro-Tomatenchräpfli Teigling
mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10807
Menge pro Karton ca. 68
Gewicht 1 kg (2×500 g)

bis 4 Kartons
 33.– / Karton

ab 5 Kartons
 32.50

ab 10 Kartons
 32.–

Party-Schinkengipfel Teigling
mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10660
Menge pro Karton 100
Gewicht 40 g

bis 4 Kartons
 –.81 / Stück
 81.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.79
 79.–

ab 10 Kartons
 –.77
 77.–

Fleischdeklaration: Schweinefleisch, Schweiz

Schinkengipfel Teigling
mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10655
Menge pro Karton 35
Gewicht 85 g

bis 4 Kartons
 1.32 / Stück
 46.20 / Karton

ab 5 Kartons
 1.30
 45.50

ab 10 Kartons
 1.28
 44.80

Fleischdeklaration: Schweinefleisch, Schweiz

Wurstweggen Teigling
mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10650
Menge pro Karton 36
Gewicht 90 g

bis 4 Kartons
 1.32 / Stück
 47.52 / Karton

ab 5 Kartons
 1.30
 46.80

ab 10 Kartons
 1.28
 46.08

Fleischdeklaration: Schweinefleisch, Schweiz

Poulet-Wienerli im Teig Teigling
mit Béchamel-Senf-Sauce, mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10625
Menge pro Karton 35
Gewicht 140 g

bis 4 Kartons
  2.09 / Stück
 73.15 / Karton

ab 5 Kartons
 2.07
 72.45

ab 10 Kartons
 2.05
 71.75

Fleischdeklaration: Pouletfleisch, Schweiz
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Blätterteig-Chüechli Käse Teigling
ø ca. 7 cm, in Alu-Backform

Art.-Nr. 10666
Menge pro Karton 40
Gewicht 50 g

bis 4 Kartons
 –.94 / Stück
 37.60 / Karton

ab 5 Kartons
 –.89
 35.60

ab 10 Kartons
 –.84
 33.60

Chäschüechli vorgebacken
ø ca. 9 cm

Art.-Nr. 10670
Menge pro Karton 60
Gewicht 75 g

bis 4 Kartons
 1.15 / Stück
 69.– / Karton

ab 5 Kartons
 1.13
 67.80

ab 10 Kartons
 1.11
 66.60

Party-Chäschüechli vorgebacken
ø ca. 7 cm

Art.-Nr. 10665
Menge pro Karton 100
Gewicht 40 g

bis 4 Kartons
 –.81 / Stück
 81.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.79
 79.–

ab 10 Kartons
 –.77
 77.–

Pizza Base vorgebacken
mit Tomatensauce, ø ca. 27 cm

Art.-Nr. 15100
Menge pro Karton 20
Gewicht 280 g

bis 4 Kartons
 2.70 / Stück
 54.– / Karton

ab 5 Kartons
 2.60
 52.–

ab 10 Kartons
 2.50
 50.–

Produktionsland: Italien

Käsewähe vorgebacken
ø 32 cm, 8er-Schnitt

Art.-Nr. 10165
Menge pro Karton 2
Gewicht 1600 g

bis 4 Kartons
 22.10 / Stück
 44.20 / Karton

ab 5 Kartons
 21.60
 43.20

ab 10 Kartons
 21.10
 42.20

Zwiebel-Käse-Wähe vorgebacken
ø 32 cm, 8er-Schnitt

Art.-Nr. 10163
Menge pro Karton 2
Gewicht 1600 g

bis 4 Kartons
 22.10 / Stück
 44.20 / Karton

ab 5 Kartons
 21.60
 43.20

ab 10 Kartons
 21.10
 42.20

Lauchstrudel Teigling
Blätterteig mit Lauchfüllung,  
mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10645
Menge pro Karton 16
Gewicht 140 g

bis 4 Kartons
 1.99 / Stück
 31.84 / Karton

ab 5 Kartons
 1.94
 31.04

ab 10 Kartons
 1.89
 30.24

Fleischstrudel Teigling
Blätterteig mit gehacktem Rindfleisch und 
Speck gefüllt, mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10640
Menge pro Karton 16
Gewicht 140 g

bis 4 Kartons
  1.99 / Stück
 31.84 / Karton

ab 5 Kartons
 1.94
 31.04

ab 10 Kartons
 1.89
 30.24

Fleischdeklaration: Rind- und Schweinefleisch, Schweiz

NEU



Hochgenuss, auch wenn 
es schnell gehen muss.
Bei der schnellen Verpflegung nicht auf Abwechslung und Genuss verzichten? 
Unser leckeres Snack-Sortiment für zwischendurch macht’s möglich.
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Fleischdeklaration: Schweinefleisch, Schweiz

Flammbrot
mit Speck und Zwiebeln, einzeln in backfester 
Folie verpackt

Art.-Nr. 9014
Menge pro Karton 24
Gewicht 140 g

bis 4 Kartons
 2.87 / Stück
 68.88 / Karton

ab 5 Kartons
 2.77
 66.48

ab 10 Kartons
 2.67
 64.08

Chnoblibrot
einzeln in backfester Folie verpackt

Art.-Nr. 9002
Menge pro Karton 25
Gewicht 105 g

bis 4 Kartons
 2.77 / Stück
 69.25 / Karton 

ab 5 Kartons
 2.67
 66.75

ab 10 Kartons
 2.57
 64.25

Ciabatta-Pizza vegi
mit Tomaten, Käse und Champignons,  
einzeln in backfester Folie verpackt

Art.-Nr. 9008
Menge pro Karton 25
Gewicht 115 g

bis 4 Kartons
 2.66 / Stück
 66.50 / Karton

ab 5 Kartons
 2.56
 64.–

ab 10 Kartons
 2.46
 61.50

Fleischdeklaration: Trutenfleisch, Ungarn

Focaccia
mit Trutenfleisch und Schmelzkäse gefüllt, 
einzeln in backfester Folie verpackt

Art.-Nr. 9503
Menge pro Karton 18
Gewicht 180 g

bis 4 Kartons
 3.74 / Stück
 67.32 / Karton

ab 5 Kartons
 3.64
 65.52

ab 10 Kartons
 3.54
 63.72

Fleischdeklaration: Trutenfleisch, Ungarn
Produktionsland Brot: Österreich

Croque Monsieur
mit Trutenfleisch und Schmelzkäse gefüllt, 
einzeln in backfester Folie verpackt 

Art.-Nr. 9003
Menge pro Karton 24
Gewicht 140 g

bis 4 Kartons
 2.69 / Stück
 64.56 / Karton

ab 5 Kartons
 2.63
 63.12

ab 10 Kartons
 2.57
 61.68

Fleischdeklaration: Pouletfleisch, Schweiz

Chicken-Sandwich nature
mit geformtem Pouletschnitzel aus zerklei-
nertem Fleisch, paniert und frittiert, Fleisch 
und Brot separat in backfester Folie verpackt

Art.-Nr. 9001
Menge pro Karton 18
Gewicht 195 g

bis 4 Kartons
 3.53 / Stück
 63.54 / Karton

ab 5 Kartons
 3.43
 61.74

ab 10 Kartons
 3.33
 59.94

Fleischdeklaration: Pouletfleisch, Schweiz

Chicken-Sandwich Curry
mit geformtem Pouletschnitzel aus zer-
kleinertem Fleisch, paniert und frittiert, 
mit Currysauce, Fleisch und Brot separat in 
backfester Folie verpackt

Art.-Nr. 9410
Menge pro Karton 18
Gewicht 245 g

bis 4 Kartons
 4.51 / Stück
 81.18 / Karton

ab 5 Kartons
 4.41
 79.38

ab 10 Kartons
 4.31
 77.58

Zubereitungsgeräte Katalogpreis Unser Beitrag Nettopreis
   

    Mikrowellengerät mit Crisp-Funktion CHF 350.– 10 % CHF 315.–
    Snack-Toaster CHF 720.– 15 % CHF 612.–

Nur gegen Bar- oder Vorauszahlung erhältlich.

1
2

1 2

Fleischdeklaration: Rind-/Schweinefleisch, Schweiz

Hot Dog 
mit längs geschnittenem Parisette-Brot, 
Wurst und Brot separat in backfester Folie 
verpackt

Art.-Nr. 9004
Menge pro Karton 20
Gewicht 140 g

bis 4 Kartons
 2.87 / Stück
 57.40 / Karton

ab 5 Kartons
 2.77
 55.40

ab 10 Kartons
 2.67
 53.40

Fleischdeklaration: Rindfleisch, Schweiz

Masterburger
mit vorgebratenem Burger, Fleisch und Brot 
separat in backfester Folie verpackt

Art.-Nr. 9011
Menge pro Karton 24
Gewicht 125 g

bis 4 Kartons
 3.02 / Stück
 72.48 / Karton

ab 5 Kartons
 2.92
 70.08

ab 10 Kartons
 2.82
 67.68

Fleischdeklaration: Pouletfleisch, Schweiz

Chicken-Sandwich provençale
mit geformtem Pouletschnitzel aus zerklei-
nertem Fleisch, paniert und frittiert, mit 
Kräutersauce, Fleisch und Brot separat in 
backfester Folie verpackt

Art.-Nr. 9412
Menge pro Karton 18
Gewicht 245 g

bis 4 Kartons
 4.51 / Stück
 81.18 / Karton

ab 5 Kartons
 4.41
 79.38

ab 10 Kartons
 4.31
 77.58
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So versüsst man sich  
den Alltag.
Das gönnt man sich gerne – zum Tee, Kaffee oder einfach so. Unsere  
süssen Versuchungen sind immer eine kleine Sünde wert. 



Tischwaren gemischt einzeln verpackt
Holländerli, Linzerli, Schoggitörtli, Vogelnestli, 
nach dem Auftauen 10 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10240
Menge pro Karton 48 (4×12)
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 1.23 / Stück
 59.04 / Karton

ab 5 Kartons
 1.18
 56.64

ab 10 Kartons
 1.13
 54.24

Holländerli einzeln verpackt
nach dem Auftauen 10 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10242
Menge pro Karton 48
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 1.19 / Stück
 57.12/ Karton

ab 5 Kartons
 1.14
 54.72

ab 10 Kartons
 1.09
 52.32

Linzerli einzeln verpackt
nach dem Auftauen 10 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10241
Menge pro Karton 48
Gewicht 85 g

bis 4 Kartons
 1.19 / Stück
 57.12 / Karton

ab 5 Kartons
 1.14
 54.72

ab 10 Kartons
 1.09
 52.32

Schoggitörtli einzeln verpackt
nach dem Auftauen 10 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10243
Menge pro Karton 48
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 1.19 / Stück
 57.12 / Karton

ab 5 Kartons
 1.14
 54.72

ab 10 Kartons
 1.09
 52.32

Vogelnestli einzeln verpackt
nach dem Auftauen 10 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10244
Menge pro Karton 48
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 1.19 / Stück
 57.12 / Karton

ab 5 Kartons
 1.14
 54.72

ab 10 Kartons
 1.09
 52.32

Tiroler-Cake einzeln verpackt
nach dem Auftauen 9 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10292
Menge pro Karton 48
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 1.54 / Stück
 73.92 / Karton

ab 5 Kartons
 1.49
 71.52

ab 10 Kartons
 1.44
 69.12

Zitronen-Cake einzeln verpackt
nach dem Auftauen 9 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10291
Menge pro Karton 48
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 1.54 / Stück
 73.92 / Karton

ab 5 Kartons
 1.49
 71.52

ab 10 Kartons
 1.44
 69.12

Marmor-Cake einzeln verpackt
nach dem Auftauen 9 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10290
Menge pro Karton 48
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 1.54 / Stück
 73.92 / Karton

ab 5 Kartons
 1.49
 71.52

ab 10 Kartons
 1.44
 69.12

Cakes gemischt einzeln verpackt
Marmor / Zitronen / Tiroler 
nach dem Auftauen 9 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10289
Menge pro Karton  48 (3×16)
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 1.58 / Stück
 75.84 / Karton

ab 5 Kartons
 1.53
 73.44

ab 10 Kartons
 1.48
 71.04

Amaretti einzeln verpackt
nach dem Auftauen 20 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10260
Menge pro Karton 60
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 1.19 / Stück
 71.40 / Karton

ab 5 Kartons
 1.14
 68.40

ab 10 Kartons
 1.09
 65.40

Engadiner Nusstörtli einzeln verpackt
nach dem Auftauen 30 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10230
Menge pro Karton 64
Gewicht 90 g

bis 4 Kartons
 1.52 / Stück
 97.28 / Karton

ab 5 Kartons
 1.47
 94.08

ab 10 Kartons
 1.42
 90.88

Romer’s Nussgipfel einzeln verpackt
aus Hefeteig, nach dem Auftauen 5 Tage 
ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10320
Menge pro Karton 40
Gewicht 90 g

bis 4 Kartons
 1.25 / Stück
 50.– / Karton

ab 5 Kartons
 1.22
 48.80

ab 10 Kartons
 1.19
 47.60

Nuss-Schnecke einzeln verpackt
nach dem Auftauen 5 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10330
Menge pro Karton 35
Gewicht 95 g

bis 4 Kartons
 1.25 / Stück
 43.75 / Karton

ab 5 Kartons
 1.22
 42.70

ab 10 Kartons
 1.19
 41.65

Hefe-Nussgipfel einzeln verpackt
aus Butterhefeteig, mit gerösteten Hasel-
nüssen bestreut, nach dem Auftauen  5 Tage 
ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10322
Menge pro Karton 40
Gewicht 110 g

bis 4 Kartons
 1.56 / Stück
 62.40 / Karton

ab 5 Kartons
 1.53 
 61.20

ab 10 Kartons
 1.50 
 60.–
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Mandelgipfel Teigling
Blätterteig mit Mandelfüllung,  
mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10315
Menge pro Karton 35
Gewicht 90 g

bis 4 Kartons
 1.– / Stück
 35.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.98
 34.30

ab 10 Kartons
 –.96
 33.60

Nussgipfel Teigling
Blätterteig mit Haselnussfüllung,  
mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10310
Menge pro Karton 35
Gewicht 90 g

bis 4 Kartons
 1.– / Stück
 35.– / Karton

ab 5 Kartons
 –.98
 34.30

ab 10 Kartons
 –.96
 33.60

Aprikosen-Jalousie Teigling
Blätterteig mit Mandelmasse und Vanillecreme

Art.-Nr. 10932
Menge pro Karton 50
Gewicht 125 g

bis 4 Kartons
 1.41 / Stück
 70.50 / Karton

ab 5 Kartons
 1.36
 68.–

ab 10 Kartons
 1.31
 65.50

Nuss-Stange Teigling
Blätterteig mit Haselnussfüllung, mit Ei 
bestrichen und gestupft

Art.-Nr. 10311
Menge pro Karton 40
Gewicht 110 g

bis 4 Kartons
 1.01 / Stück
 40.40 / Karton

ab 5 Kartons
 –.99
 39.60

ab 10 Kartons
 –.97
 38.80

Vanillestange Teigling
Blätterteig mit Vanillecremefüllung,  
mit Ei bestrichen und gezuckert

Art.-Nr. 10318
Menge pro Karton 60
Gewicht 95 g

bis 4 Kartons
 1.35 / Stück
 81.– / Karton

ab 5 Kartons
 1.32
 79.20

ab 10 Kartons
 1.29
 77.40

Zwetschgen-Jalousie Teigling
Blätterteig mit Mandelmasse und Vanillecreme

Art.-Nr. 10933
Menge pro Karton 50
Gewicht 125 g

bis 4 Kartons
 1.41 / Stück
 70.50 / Karton

ab 5 Kartons
 1.36
 68.–

ab 10 Kartons
 1.31
 65.50

Mandelstange Teigling
Blätterteig mit Mandelfüllung, mit Ei bestri-
chen, gestupft und mit Mandeln bestreut

Art.-Nr. 10317
Menge pro Karton 40
Gewicht 110 g

bis 4 Kartons
 1.06 / Stück
 42.40 / Karton

ab 5 Kartons
 1.04
 41.60

ab 10 Kartons
 1.02
 40.80

Apfelchrapfen Teigling
Blätterteig mit Apfelfüllung, mit Ei bestrichen

Art.-Nr. 10324
Menge pro Karton 70
Gewicht 120 g

bis 4 Kartons
 1.28 / Stück
 89.60 / Karton

ab 5 Kartons
 1.25
 87.50

ab 10 Kartons
 1.22
 85.40
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Aprikosenwähe vorgebacken
ø 32 cm, 8er-Schnitt 

Art.-Nr. 10161
Menge pro Karton 2
Gewicht 1700 g

bis 4 Kartons
 20.16 / Stück
 40.32 / Karton

ab 5 Kartons
 19.66
 39.32

ab 10 Kartons
 19.16
 38.32

Apfelwähe vorgebacken
ø 32 cm, 8er-Schnitt 

Art.-Nr. 10160
Menge pro Karton 2
Gewicht 1700 g

bis 4 Kartons
 20.16 / Stück
 40.32 / Karton

ab 5 Kartons
 19.66
 39.32

ab 10 Kartons
 19.16
 38.32

Zwetschgenwähe vorgebacken
ø 32 cm, 8er-Schnitt 

Art.-Nr. 10162
Menge pro Karton 2
Gewicht 1700 g

bis 4 Kartons
 20.16 / Stück
 40.32 / Karton

ab 5 Kartons
 19.66
 39.32

ab 10 Kartons
 19.16
 38.32



Nuss-Schnecke Avanti vorgegärt
tourierter Hefeteig mit Haselnussfüllung

Art.-Nr. 10333
Menge pro Karton 70
Gewicht 105 g

bis 4 Kartons
 –.96 / Stück
 67.20 / Karton

ab 5 Kartons
 –.93
 65.10

ab 10 Kartons
 –.90
 63.–

Himbeer-Vanille-Plunder Avanti 
vorgegärt, Hefeteig mit Himbeerzubereitung 
und Vanillecreme

Art.-Nr. 10327
Menge pro Karton 2×20
Gewicht 125 g

bis 4 Kartons
 1.32 / Stück
 52.80/ Karton

ab 5 Kartons
 1.29 
 51.60

ab 10 Kartons
 1.26 
 50.40

Branchli-Gipfel Avanti vorgegärt
mit Milchschokolade/Haselnusscreme-
Füllung

Art.-Nr. 10303
Menge pro Karton 2×25
Gewicht 95 g

bis 4 Kartons
 1.57 / Stück
 78.50 / Karton

ab 5 Kartons
 1.54
 77.–

ab 10 Kartons
 1.51
 75.50
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Wienergipfel vorgebacken
Hefe-Plunderteig-Nussgipfel

Art.-Nr. 10300
Menge pro Karton 50
Gewicht 75 g

bis 4 Kartons
 1.17 / Stück
 58.50 / Karton

ab 5 Kartons
 1.15
 57.50

ab 10 Kartons
 1.13
 56.50

Pausenbrötli gebacken
mit Schokoladestücken

Art.-Nr. 10345
Menge pro Karton 60
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 –.94 / Stück
 56.40 / Karton

ab 5 Kartons
 –.92
 55.20

ab 10 Kartons
 –.90
 54.–

Mini-Schoggiweggen vorgegärt
Butterhefeteig mit dunkler Schokolade

Art.-Nr. 10342
Menge pro Karton 40
Gewicht 30 g

bis 4 Kartons
 –.54 / Stück
 21.60 / Karton

ab 5 Kartons
 –.51
 20.40

ab 10 Kartons
 –.48
 19.20

Mini-Süssgebäck gemischt Teiglinge
Blätterteig mit Haselnuss-, Himbeer- und 
Vanillefüllung

Art.-Nr. 10341
Menge pro Karton 3×44
Gewicht 3,83 kg (0 29 g/Stk.)

bis 4 Kartons
 –.37 / Stück
 48.84 / Karton

ab 5 Kartons
 –.35
 46.20

ab 10 Kartons
 –.33
 43.56

Mini-Schoggigipfel Avanti vorgegärt
aus Butterhefeteig, mit Milchschokoladen-
stängeli und Haselnusssplittern

Art.-Nr. 10343
Menge pro Karton 60
Gewicht 30 g

bis 4 Kartons
 –.77 / Stück
 46.20 / Karton

ab 5 Kartons
 –.74
 44.40

ab 10 Kartons
 –.71
 42.60

Chocobrötchen vorgebacken
aus Butterhefeteig, mit dunkler Schokolade

Art.-Nr. 10765
Menge pro Karton 30
Gewicht 85 g

bis 4 Kartons
 1.28 / Stück
 38.40 / Karton

ab 5 Kartons
 1.23
 36.90

ab 10 Kartons
 1.18
 35.40

Blueberry-Muffin gebacken
mit Heidelbeeren und Butterstreusel

Art.-Nr. 10275
Menge pro Karton 20
Gewicht 115 g

bis 4 Kartons
 1.54 / Stück
 30.80 / Karton

ab 5 Kartons
 1.49
 29.80

ab 10 Kartons
 1.44
 28.80

Raspberry-Muffin gebacken
mit Himbeeren und Butterstreusel

Art.-Nr. 10276
Menge pro Karton 20
Gewicht 115 g

bis 4 Kartons
 1.54 / Stück
 30.80 / Karton

ab 5 Kartons
 1.49
 29.80

ab 10 Kartons
 1.44
 28.80

Schoggiweggen Teigling
aus Butterhefeteig, mit dunkler Schokolade

Art.-Nr. 10760
Menge pro Karton 100
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 1.09 / Stück
 109.– / Karton

ab 5 Kartons
 1.07
 107.–

ab 10 Kartons
 1.05
 105.–



Fit Hit Aprikose einzeln verpackt
mit Dörraprikosenfüllung, 
3 Displays à 24 Stück, ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10945
Menge pro Karton 3×24
Gewicht 60 g

bis 4 Kartons
 1.04 / Stück
 74.88 / Karton

ab 5 Kartons
 1.02
 73.44

ab 10 Kartons
 1.–
 72.–

Fit Hit Birnbrot einzeln verpackt
mit Dörrbirnen und Nüssen, 
3 Displays à 24 Stück, ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10944
Menge pro Karton 3×24
Gewicht 60 g

bis 4 Kartons
 –.94 / Stück
 67.68 / Karton

ab 5 Kartons
 –.92
 66.24

ab 10 Kartons
 –.90
 64.80

Hefe-Nuss-Stollen einzeln verpackt
ca. 25 cm lang, nach dem Auftauen 10 Tage 
ungekühlt haltbar
Art.-Nr. 10900
Menge pro Karton 10
Gewicht 520 g

bis 4 Kartons
 5.68 / Stück
 56.80 / Karton

ab 5 Kartons
 5.58
 55.80

ab 10 Kartons
 5.48
 54.80

Gasterländer Birnbrot einzeln verpackt
mit Dörrbirnen und Nüssen, ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10950
Menge pro Karton 20
Gewicht 470 g

bis 4 Kartons
 4.86 / Stück
 97.20 / Karton

ab 5 Kartons
 4.76
 95.20

ab 10 Kartons
 4.66
 93.20

Vanille-Donut gebacken
gefüllt mit  Vanillecreme

Art.-Nr. 10928
Menge pro Karton 30
Gewicht 90 g

bis 4 Kartons
 1.39 / Stück
 41.70 / Karton

ab 5 Kartons
 1.34
 40.20

ab 10 Kartons
 1.29
 38.70

Berliner gebacken
gefüllt mit Himbeer-Johannisbeer-Konfitüre

Art.-Nr. 10937
Menge pro Karton 60
Gewicht 68 g

bis 4 Kartons
 1.11 / Stück
 66.60 / Karton

ab 5 Kartons
 1.09
 65.40

ab 10 Kartons
 1.07
 64.20

Saisonartikel, von September bis März erhältlich.

Zigerchrapfen gebacken
alkoholhaltig

Art.-Nr. 10926
Menge pro Karton 50
Gewicht 75 g

bis 4 Kartons
 –.99 / Stück
 49.50 / Karton

ab 5 Kartons
 –.97
 48.50

ab 10 Kartons
 –.95
 47.50

Biberfladen mit Haselnussfüllung
einzeln verpackt, nach dem Auftauen  
10 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10925
Menge pro Karton 8
Gewicht 420 g

bis 4 Kartons
 3.94 / Stück
 31.52 / Karton

ab 5 Kartons
 3.84
 30.72

ab 10 Kartons
 3.74
 29.92

Biberfladen mit Mandelfüllung
einzeln verpackt, nach dem Auftauen  
10 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10920
Menge pro Karton 8
Gewicht 420 g

bis 4 Kartons
 3.94 / Stück
 31.52 / Karton

ab 5 Kartons
 3.84
 30.72

ab 10 Kartons
 3.74
 29.92
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Sweet Dreams.
Augen schliessen und geniessen. Das Dessertbuffet ist eröffnet –  
mit den besten Empfehlungen unserer Patissiers.



Ananastorte
ø 24 cm, 10 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 10110
Menge pro Karton 1
Gewicht 1300 g

bis 4 Kartons
26.35 / Stück

ab 5 Kartons
25.35

ab 10 Kartons
24.35

Grand-Marnier-Torte alkoholhaltig
ø 24 cm, 10 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 10104
Menge pro Karton 1
Gewicht 1200 g

bis 4 Kartons
26.35 / Stück

ab 5 Kartons
25.35

ab 10 Kartons
24.35

Torte gemischt 12er-Schnitt  
6×Royal, 6×Schwarzwälder, alkoholhaltig,  
ø 24 cm, 12 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 12120
Menge pro Karton 1
Gewicht 1200 g

bis 4 Kartons
29.16 / Stück

ab 5 Kartons
28.16

ab 10 Kartons
27.16

Himbeertorte
ø 24 cm, 10 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 10111
Menge pro Karton 1
Gewicht 1240 g

bis 4 Kartons
26.35 / Stück

ab 5 Kartons
25.35

ab 10 Kartons
24.35

Quarktorte
ø 24 cm, 10 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 10101
Menge pro Karton 1
Gewicht 1200 g

bis 4 Kartons
26.35 / Stück

ab 5 Kartons
25.35

ab 10 Kartons
24.35

Royaltorte 12er-Schnitt alkoholhaltig
ø 24 cm, 12 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 12113
Menge pro Karton 1
Gewicht 1200 g

bis 4 Kartons
27.37 / Stück

ab 5 Kartons
26.37

ab 10 Kartons
25.37
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Schwarzwäldertorte 10er-Schnitt 
alkoholhaltig, mit Kirschen, ø 24 cm,  
10 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 10100
Menge pro Karton 1
Gewicht 1150 g

bis 4 Kartons
26.35 / Stück

ab 5 Kartons
25.35

ab 10 Kartons
24.35

Schwarzwäldertorte 12er-Schnitt
alkoholhaltig, mit Kirschen, ø 24 cm,  
12 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 12100
Menge pro Karton 1
Gewicht 1120 g

bis 4 Kartons
27.37 / Stück

ab 5 Kartons
26.37

ab 10 Kartons
25.37

Schwarzwäldertorte mit Japonais-Boden
alkoholhaltig, mit Kirschen, ø 24 cm,  
10 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 10151
Menge pro Karton 1
Gewicht 1350 g

bis 4 Kartons
28.90 / Stück

ab 5 Kartons
27.90

ab 10 Kartons
26.90
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Quarktorte gemischt
3×Himbeer, 4×Quark, 3×Zitrone,  
ø 24 cm, 10 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 10120
Menge pro Karton 1
Gewicht 1200 g

bis 4 Kartons
28.75 / Stück

ab 5 Kartons
27.75

ab 10 Kartons
26.75

Royaltorte 10er-Schnitt alkoholhaltig
ø 24 cm, 10 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 10113
Menge pro Karton 1
Gewicht 1200 g

bis 4 Kartons
26.35 / Stück

ab 5 Kartons
25.35

ab 10 Kartons
24.35

Williamstorte ohne Alkohol
ø 24 cm, 10 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 10102
Menge pro Karton 1
Gewicht 1250 g

bis 4 Kartons
26.35 / Stück

ab 5 Kartons
25.35

ab 10 Kartons
24.35



Zitronentorte
ø 24 cm, 10 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 10106
Menge pro Karton 1
Gewicht 1250 g

bis 4 Kartons
26.35 / Stück

ab 5 Kartons
25.35

ab 10 Kartons
24.35

Kirschtorte alkoholhaltig
ø 24 cm, 12 Stück vormarkiert, ungeschnitten

Art.-Nr. 10141
Menge pro Karton 1
Gewicht 1100 g

bis 4 Kartons
25.78 / Stück

ab 5 Kartons
24.78

ab 10 Kartons
23.78

Linzertorte
ø 26 cm, 10er-Schnitt, ohne Tortenpapier

Art.-Nr. 10119
Menge pro Karton 2
Gewicht 1000 g

bis 4 Kartons
 18.93 / Stück
 37.86 / Karton

ab 5 Kartons
 18.43
 36.86 

ab 10 Kartons
 17.93
 35.86

Sachertorte
ø 24 cm, 10 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 10107
Menge pro Karton 1
Gewicht 1100 g

bis 4 Kartons
25.78 / Stück

ab 5 Kartons
24.78

ab 10 Kartons
23.78

Rüeblitorte
ø 24 cm, 10 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 10108
Menge pro Karton 1
Gewicht 1300 g

bis 4 Kartons
25.78 / Stück

ab 5 Kartons
24.78

ab 10 Kartons
23.78

Apfeltorte
ø 24 cm, 10 Stück auf Tortenpapier abgesetzt

Art.-Nr. 10103
Menge pro Karton 1
Gewicht 1860 g

bis 4 Kartons
25.78 / Stück

ab 5 Kartons
24.78

ab 10 Kartons
23.78

Engadiner Nusstorte
ø 26 cm, ungeschnitten

Art.-Nr. 10140
Menge pro Karton 2
Gewicht 1200 g

bis 4 Kartons
 23.64 / Stück
 47.28 / Karton

ab 5 Kartons
 22.64
 45.28

ab 10 Kartons
 21.64
 43.28
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Cappuccino-Würfel
L 4,5 × B 4,5 × H 5,5 cm,  
je 21 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 10211
Menge pro Karton 2×21
Gewicht ca. 48 g

bis 4 Kartons
 1.28 / Stück
 53.76 / Karton

ab 5 Kartons
 1.23 
 51.66

ab 10 Kartons
 1.18 
 49.56

Schwarzwälder-Würfel alkoholhaltig
L 4,5 × B 4,5 × H 5,5 cm,  
je 21 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 10212
Menge pro Karton 2×21
Gewicht ca. 48 g

bis 4 Kartons
 1.28 / Stück
 53.76 / Karton

ab 5 Kartons
 1.23 
 51.66

ab 10 Kartons
 1.18 
 49.56

Royal-Schnitte alkoholhaltig
L 8 × B 4 × H 4,5 cm,  
je 16 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 10213
Menge pro Karton 2×16
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 1.93 / Stück
 61.76 / Karton

ab 5 Kartons
 1.88 
 60.16

ab 10 Kartons
 1.83 
 58.56

Sacher-Schnitte
L 8 × B 4 × H 4,5 cm,  
je 16 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 10207
Menge pro Karton 2×16
Gewicht 90 g

bis 4 Kartons
 1.93 / Stück
 61.76 / Karton

ab 5 Kartons
 1.88 
 60.16

ab 10 Kartons
 1.83 
 58.56
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Schoggikuchen
ø 24 cm, mit dunkler Couverture und Hasel-
nüssen, ohne Mehl, ungeschnitten

Art.-Nr. 10155
Menge pro Karton 2
Gewicht 940 g

bis 4 Kartons
 25.58 / Stück
 51.16 / Karton

ab 5 Kartons
 24.58
 49.16 

ab 10 Kartons
 23.58
 47.16



Patisserieköpfli
auf Papierkapsel abgesetzt,  
je 4 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 10216
Menge pro Karton 4×4
Gewicht 80 g

bis 4 Kartons
 1.93 / Stück
 30.88 / Karton

ab 5 Kartons
 1.88
 30.08

ab 10 Kartons
 1.83
 29.28

Mini-Patisserieköpfli
auf Papierkapsel abgesetzt,  
je 9 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 10206
Menge pro Karton 4×9
Gewicht ca. 15 g

bis 4 Kartons
 1.28 / Stück
 46.08 / Karton

ab 5 Kartons
 1.23
 44.28

ab 10 Kartons
 1.18
 42.48

Schwedentörtli
auf Papierkapsel abgesetzt,  
je 4 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 10228
Menge pro Karton 4×4
Gewicht 95 g

bis 4 Kartons
 2.77 / Stück
 44.32 / Karton

ab 5 Kartons
 2.72
 43.52

ab 10 Kartons
 2.67
 42.72

Mini-Schwedentörtli
auf Papierkapsel abgesetzt,  
je 9 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 10204
Menge pro Karton 4×9
Gewicht ca. 20 g

bis 4 Kartons
 1.93 / Stück
 69.48 / Karton

ab 5 Kartons
 1.88
 67.68

ab 10 Kartons
 1.83
 65.88

Punschkugel alkoholhaltig
auf Papierkapsel abgesetzt,  
je 4 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 10215
Menge pro Karton 4×4
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 1.93 / Stück
 30.88 / Karton

ab 5 Kartons
 1.88
 30.08

ab 10 Kartons
 1.83
 29.28

Mini-Punschkugel alkoholhaltig
auf Papierkapsel abgesetzt,  
je 9 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 10205
Menge pro Karton 4×9
Gewicht ca. 25 g

bis 4 Kartons
 1.28 / Stück
 46.08 / Karton

ab 5 Kartons
 1.23
 44.28

ab 10 Kartons
 1.18
 42.48

63

Apfelstrudel-Schnitte vorgebacken
mit gezogenem Strudelteig

Art.-Nr. 10755
Menge pro Karton 48
Gewicht 125 g

bis 4 Kartons
 1.95 / Stück
 93.60 / Karton

ab 5 Kartons
 1.92
 92.16

ab 10 Kartons
 1.89
 90.72

Dessert-Swopf einzeln verpackt
Schokoladen-Gugelhopf, nach dem Auftauen 
5 Tage ungekühlt haltbar

Art.-Nr. 10265
Menge pro Karton 36
Gewicht 70 g

bis 4 Kartons
 1.58 / Stück
 56.88 / Karton

ab 5 Kartons
 1.56
 56.16

ab 10 Kartons
 1.54
 55.44

Rüebli-Schnitte
L 9 × B 4 × H 4 cm

Art.-Nr. 10180
Menge pro Karton 14
Gewicht 90 g

bis 4 Kartons
 2.– / Stück
 28.– / Karton

ab 5 Kartons
 1.95
 27.30

ab 10 Kartons
 1.90
 26.60

Apfelstrudel Teigling
ca. 48 cm lang, für 7 bis 10 Portionen

Art.-Nr. 10750
Menge pro Karton 6
Gewicht 1200 g

bis 4 Kartons
 12.95 / Stück
 77.70 / Karton

ab 5 Kartons
 12.45
 74.70

ab 10 Kartons
 11.95
 71.70

Produktionsland: Italien
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Cremeschnitte
L 9,5 × B 3,5 × H 4 cm  
je 12 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 10210
Menge pro Karton 2×12
Gewicht 95 g

bis 4 Kartons
 1.93 / Stück
 46.32 / Karton

ab 5 Kartons
 1.88
 45.12

ab 10 Kartons
 1.83
 43.92

Mini-Cremeschnitte
auf Papierkapsel abgesetzt,  
je 10 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 10201
Menge pro Karton 4×10
Gewicht ca. 30 g

bis 4 Kartons
 1.28 / Stück
 51.20 / Karton

ab 5 Kartons
 1.23
 49.20

ab 10 Kartons
 1.18
 47.20



Weniger Zucker, voller 
Geschmack.
Kann man mit deutlich weniger Zucker echten Dessert-Genuss garantieren? 
 Wir können. Diese Kreationen sind der Beweis dafür.
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Pfirsich-Schnitte
mit Süssungsmittel,  
je 12 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 19281
Menge pro Karton 2×12
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 2.97 / Stück
 71.28 / Karton

ab 5 Kartons
 2.92
 70.08

ab 10 Kartons
 2.87
 68.88

Schwarzwälder-Schnitte
mit Zucker und Süssungsmitteln,  
je 12 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 19236
Menge pro Karton 2×12
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 2.77 / Stück
 66.48 / Karton

ab 5 Kartons
 2.72
 65.28

ab 10 Kartons
 2.67
 64.08

Beeren-Schnitte
mit Süssungsmittel,  
je 12 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 19286
Menge pro Karton 2×12
Gewicht 100 g

bis 4 Kartons
 2.77 / Stück
 66.48 / Karton

ab 5 Kartons
 2.72
 65.28

ab 10 Kartons
 2.67
 64.08

Tiramisu-Schnitte alkoholhaltig
mit Zucker und Süssungsmittel,  
je 12 Stück in Tiefzugschale

Art.-Nr. 19256
Menge pro Karton 2×12
Gewicht 95 g

bis 4 Kartons
 2.77 / Stück
 66.48 / Karton

ab 5 Kartons
 2.72
 65.28

ab 10 Kartons
 2.67
 64.08

Erdbeer-Roulade ungeschnitten
mit Zucker und Süssungsmittel,  
je eine Roulade in Tiefzugschale

Art.-Nr. 19266
Menge pro Karton 4×1
Gewicht 550 g

bis 4 Kartons
 22.56 / Stück
 90.24 / Karton

ab 5 Kartons
 22.06
 88.24

ab 10 Kartons
 21.56
 86.24

Zitronen-Roulade ungeschnitten
mit Zucker und Süssungsmittel,  
je eine Roulade in Tiefzugschale

Art.-Nr. 19263
Menge pro Karton 4×1
Gewicht 550 g

bis 4 Kartons
  22.56 / Stück
 90.24 / Karton

ab 5 Kartons
 22.06
 88.24

ab 10 Kartons
 21.56
 86.24

Ciabatta glutenfrei
einzeln in backfester Folie verpackt

Art.-Nr. 26472
Menge pro Karton 16
Gewicht 70 g

bis 4 Kartons
 1.62 / Stück
 25.92 / Karton

ab 5 Kartons
 1.57
 25.12

ab 10 Kartons
 1.52
 24.32

Glutenfrei geniessen.

Bauernbrot in Scheiben, glutenfrei
dunkles Brot mit Sauerteig, je zwei Scheiben 
in backfester Folie verpackt

Art.-Nr. 26475
Menge pro Karton 15
Gewicht 100 g (2×50 g)

bis 4 Kartons
 2.41 / Stück
 36.15 / Karton

ab 5 Kartons
 2.36
 35.40

ab 10 Kartons
 2.31
 34.65
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Saisonartikel

Diese Spezialitäen sind auf Vorbestellung oder solange Vorrat erhältlich. Infos folgen jeweils frühzeitig.

– Reischüechli

– Süssteig-Häsli

  März/April

– Dreikönigskuchen

  Januar

– 1.-August-W eggen klein und gross

– Eidgenossentörtli

  August

– Grittibänz

– Weihnachtsguetzli

– Festtagsdessert

  Dezember

Verkaufsunterstützung

Brezelständer
aus massivem Buchenholz, 50 cm hoch, 
Handarbeit aus einer Schweizer Werkstätte 
für Menschen mit Behinderung

Art.-Nr. 61811
Menge pro Karton 1
Preis pro Karton 30.–

1 2 3 4 5

        Sichtfensterbeutel gross
18×8×35 cm

Art.-Nr. 60496
Menge pro Karton 1000
Preis pro Karton 55.–

1         Sichtfensterbeutel klein
12×6×27 cm

Art.-Nr. 60494
Menge pro Karton 1000
Preis pro Karton 40.–

2

        Sichtfensterbeutel Stangen
8×5×27 cm

Art.-Nr. 60495
Menge pro Karton 1000
Preis pro Karton 68.–

3         Sichtfensterbeutel Schraubenbrot
12×6×48 cm

Art.-Nr. 60493
Menge pro Karton 1000
Preis pro Karton 67.–

4

        Brötchenbeutel perforiert
24×35 + 4 cm, transparent, geblockt zu 100 
Stück, mit Befestigungslöchern und Abreiss-
perforation

Art.-Nr. 62253
Menge pro Karton 2000
Preis pro Karton 119.–

5

– saisonale Tortenspezialitäten

  ganzes Jahr



Allgemeine Geschäftsbedingungen

Produkte und Verpackung

Die in dieser Preisliste aufgeführten Gewichte sind Durchschnittsangaben. Die effektiven Werte können geringfügig 

abweichen. Sortiments-, Preis- und Verpackungsänderungen bleiben vorbehalten.

Bestellfristen

Um Sie optimal bedienen zu können, benötigen wir Ihre Bestellung bis spätestens 17.00 Uhr am Vorabend der nächs-

ten Liefertour.

Lieferung

Unsere Lieferungen erfolgen franko Domizil beziehungsweise Talstation. Postexpresssendungen erfolgen nur auf 

ausdrücklichen Wunsch des Kunden und auf eigenes Risiko. Die Versandkosten gehen zulasten des Empfängers.

Kleinmengenzuschlag und Mindestbestellwert

Einen Mindestbestellwert gibt es nicht. In der Regel erheben wir auch keinen Kleinmengenzuschlag; bei Bestellungen 

bis drei Kartons können wir gegebenenfalls einen Vorbehalt über die Belieferung geltend machen.

Beanstandungen

Beanstandungen müssen unter Angabe des Reklamationsgrundes, der Artikelnummer sowie des Produktionscodes 

inklusive Kontrollnummer erfolgen. Diese Informationen befinden sich auf der Umkartonetikette unterhalb des Halt-

barkeitsdatums.

Bonitätsprüfung

Mit der Produktbestellung willigt der Kunde ein, dass wir eine Bonitätsprüfung vornehmen können. Fällt diese nega-

tiv aus, so behalten wir uns das Recht vor, die Bestellung zu annullieren. Dies gilt auch, wenn eine Rechnung ausste-

hend ist.

Preise

Alle Preisangaben verstehen sich exklusive Mehrwertsteuer. Auf der Rechnung wird die Mehrwertsteuer separat 

ausgewiesen.

Zahlung

Auf den Rechnungen sind Nettopreise aufgeführt. Die Rechnungen sind ohne Skonto oder andere Abzüge innert 20 

Tagen ab Rechnungsdatum zu bezahlen. Die Staffelpreise verstehen sich pro Bezug und Artikel. Wir behalten uns vor, 

bei Nichteinhaltung der Zahlungsfrist Verzugszinsen und Mahnspesen zu verrechnen.



Romer’s Hausbäckerei AG

Neubruchstrasse 1
Postfach
8717 Benken SG

Telefon 055 293 36 36
Bestellservice 055 293 36 55
Fax 055 293 36 37
info@romers.swiss
www.romers.swiss

Sortiments- und Preisliste

Feinste Backwaren und Konditoreiprodukte  
aus Ihrer Schweizer Hausbäckerei.

Sortiments- und Preisliste


