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MENU DI CAPODANNO 2025-26 TR
- '.
'y ANTIPASTI B
Funghi e polenta con scaglie di parmigiano Involtino caldo di € 14,00 <
*‘ radicchio di Treviso, -
: pancetta affumicata e Asiago d.o.p € 14,00
Crostini con baccala mantecato e insalatina di polipo e patate £18,00
. 4
PRIMI PIATTI ‘
. i
Crespella di zucca e radicchio di Treviso con ricotta e amaretti € 16,00
5 Tagliolini freschi al tartufo e funghi chiodini € 16,00 : -._
Ravioloni al branzino con scampi alla busera € 16,00 . ;
. . . - .
SECONDI PIATTI SR
Filetto di maialino Iberico con salsa di mirtilli £€ 25,00 ;
Guancetta di vitello brasata con polentina morbida € 25,00 .
Filetto di branzino alla pescatora € 25,00 :
CONTORNI
Verdure miste al forno € 8,00
Patate al forno al rosmarino € 8,00
M
DESSERT
Coppa ai frutti di bosco con crema chantilly e granella croccante € p '
Tiramist € 9,00
Ananas fresco € 8,00
'. 4 . .
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