
M I XO L O G Y  D ’A U T O R E



LA NOSTRA IDEA DI MIXOLOGY D’AUTORE

La trasparenza nei rapporti con fornitori e clienti è il valore che da sempre contraddistingue 
il nostro modo di fare Azienda. Una tradizione consolidata nel tempo, fondata su relazioni 
dirette e durature con produttori d’eccellenza.

Sali, spezie in purezza e una selezione esclusiva di botaniche, sono la base delle 
nostre preparazioni aromatiche che formuliamo e confezioniamo in prima persona all’interno 
dei nostri laboratori di produzione.  

Possiamo così garantire, sia la massima qualità della nostra gamma di spezie in purezza 
ed ingredienti singoli, sia l’unicità e l’elevato standard delle nostre ricette: una vera e propria 
Art Gallery di Rims e Secret Ingredients per un’originale Mixology d’autore.
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THE SECRET INGREDIENT
la nostra soluzione salina al naturale, 
senza note aromatiche aggiunte

THE SECRET INGREDIENT  
SMOKED

la nostra soluzione salina, arricchita da 
un aroma naturale di betulla che dona un 
sentore di affumicato, persistente, ma non 
invasivo

THE SECRET INGREDIENT  
ROSEMARY

la nostra soluzione salina, arricchita da 
un aroma naturale di rosmarino, bilancia 
perfettamente le note di amaro e crea una 
signature che arriva sia al naso che al 
gusto

THE SECRET INGREDIENT 
CARDAMOM

la nostra soluzione salina, arricchita da un 
aroma cardamomo, fresca, speziata, arriva 
al naso e al gusto e crea una signature 
elegante e inconfondibile

THE SECRET INGREDIENT
Soluzione salina stabilizzata al 27%
Soluzione salina bilanciata, stabile, trasparente. Corregge le note 
eccessivamente amare ed esalta i sentori botanici



PINK FLAMINGO
MF109

una signature rosa con un delicato e morbido 
after taste dato dalla barbabietola, per un rim 
total pink perfetto anche per le preparazioni 
analcoliche

BLUE OCEAN
MF107

un blu intenso e una nota di alga in sottofondo

TOTAL BLACK HOT
MF135

nero, elegante, persistente, per cocktail con una 
signature ben definita. Esalta il bordo bicchiere 
e crea un boost sensoriale prima a naso e poi a 
palato

MARGARITA
MF43

una nota piccante che si sposa con i terpeni 
inconfondibili del limone, perfetto per il pairing e 
per i cocktail con un tocco mexican 

MARY JANE
MF148

piccante il giusto sia al palato che al naso, con 
una nota fresca di bilanciamento

BLACK & PINK
MF207

per una signature speziata e aromatica, con 
una nota profumata che arriva immediatamente 
al naso

THE MIXOH RIMS
con fiocchi di sale marino del mediterraneo a granulometria ridotta 
I mini flakes permettono una resa ottima su bordo bicchiere, e una piacevole 
sensazione durante la bevuta. Sono perfetti da dosare e per essere usati sia per 
la crusta sia per accompagnare il pairing.    



MANGO STICKY RICE
MF108

le note speziate, ammorbidite dal cocco, 
arrivano subito al naso per poi dare un boost 
di flavor al drink e facilitare la bevuta. Perfetto 
anche per preparazioni no alcool 

SEA
MF21

salino, persistente, pulito, perfetto per il pairing 

THAI MOOD
MF110

speziato e delicato, le note delle botaniche si 
uniscono ai sentori aromatici dei pepi, una nota 
di fondo che ricorda l’oriente e caratterizza la 
crusta

SPICY SMOKED 
MF146

le note di affumicatura naturale del sale si 
uniscono ai sentori caldi del coriandolo e del 
rafano, mentre il pomodoro ne aumenta la 
palatabilità. Perfetto anche per i cocktail più 
intensi a base whisky 

CHILLI LOVERS
MF129

una nota piccante e speziata, perfetta per 
cocktail con base gin, cocktail agrumati, 
preparazioni no alcool su base botanica, e per 
dare una signature definita che facilita la bevuta

THE MIXOH RIMS
con fiocchi di sale marino del mediterraneo a granulometria ridotta 
I mini flakes permettono una resa ottima su bordo bicchiere, e una piacevole 
sensazione durante la bevuta. Sono perfetti da dosare e per essere usati sia per 
la crusta sia per accompagnare il pairing.    



POMODORO & BASILICO
MF101

sapido e fresco, rende facile la bevuta, perfetto 
anche con i cocktail su base Tequila

LAVENDER MIX 
MF60

una signature inconfondibile per un viaggio in 
provenza 

AGRUMIX
MF204

agrumato e speziato, la nota avvolgente delle 
spezie esalta le caratteristiche degli agrumi. 
Una signature decisa, ma non invasiva

MANDARIN MOOD
MF206

agrumato e rotondo, un sentore delicato 
che arriva subito al naso senza invadere, e 
ammorbidisce anche i cocktail più intensi 

CITRUS MINT
MF205

fresco, immediato al naso, pulito con una nota 
speziata che rimane nascosta 

BLACK MINT
MF46

estetico e fresco, perfetto per cocktail estivi o 
per una signature elegante

THE MIXOH RIMS
con fiocchi di sale marino del mediterraneo a granulometria ridotta 
I mini flakes permettono una resa ottima su bordo bicchiere, e una piacevole 
sensazione durante la bevuta. Sono perfetti da dosare e per essere usati sia per 
la crusta sia per accompagnare il pairing.    



to be continued 



FIORI EDIBILI ESSICCATI  
________________________________________________________

SLICES DI AGRUMI DEIDRATATE
________________________________________________________

I NOSTRI GRINDER: PEPI, AGRUMI...
________________________________________________________

VANIGLIA
________________________________________________________

AROMI NATURALI
________________________________________________________

SPEZIE IN PUREZZA 
________________________________________________________

FLAKES E MINIFLAKES  

NATURALI, NERI, AFFUMICATI
________________________________________________________

LE NOSTRE MIXOH BOX... PROVALE !!!
________________________________________________________

PURE INGREDIENTS & MORE
Ingredienti in purezza
Ogni ingrediente è scelto con cura per garantire qualità e sicurezza. 



CONTERIO & Co. srl
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Sede legale 
Via Magenta 35  

10128 Torino 
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