
Apericena 
Minimo 2 persone 

LAGO* 
La nostra frittura di lago. Petali di trota, 
lavarello, alborelle e verdure in tempura 

con salsa agrodolce1-4-12   

MEDIUM 
L’apericena light con l’aggiunta della 

nostra frittura di pesce di lago e verdure 
in tempura  

 

€ 15 a persona (minimo 2 persone) 
bevande escluse 

 

ASSORTIMENTO DI FORMAGGI “FAI 
CHEESE” e SALUMI “BONTA’ DI 

MAGOGNINO 
 

Direttamente dal nostro casaro di 
fiducia in Ossola.  Taleggio di Cosasca, 
Gorgonzola DOP, Capra stagionato 7-8   

 

Salumi di produzione artigianale 
dell’azienda Ferraris di Magognigno, 

Coppa ai 4 pepi, lardo alle erbe, Salame 
nostrano 1-6-12  

LIGHT 
Fornarina olio e rosmarino dal nostro 

forno 
La proposta del giorno dalla cucina con 

piccoli fritti e tartine 
Il tagliere misto con salumi e formaggi 

 

€ 8 a persona (minimo 2 persone) 
bevande escluse 

LARGE 
 

L’apericena medium con l’aggiunta del 
vitello marinato ai mirtilli e della tartare. 

 

€ 20 a persona (minimo 2 persone) 
bevande escluse 

VITELLO  marinato ai mirtilli su letto di 
misticanza e gnocchetti di pane  

all’erba cipollina 1-3-7 
 

TARTARE  di spinacino di manzo 
piemontese selezione macelleria 
Agazzone, pan brioche, nocciola e 

cioccolato 1-3-7-8   


