
Contorni � 4,00
atatine fritte      agioli e Cipolla      agiolini lessiP FF

nsalata mistaI

Antipasto Pesce

isto Guazzetto  � 12,50M

Insalata di Mare � 13,50 

Antipasto Carne e Varie

ntipasto all’ taliana � 11,50A I
( Crudo, Speck, Porchetta con Formaggio Montasio )

Antipasto Contadino � 14,50
( Prosciutto Crudo, Radicchio Grigliato 

con Porcini Caldi )

Menu’ Natale e S. Stefano 2025 
solo a pranzo

e 1 Gennaio 2026 solo a pranzo

20
25

20
26

Secondi Pesce

rittura � 16,50Bis di F
( Calamari e Gamberi )

amberoni alla Griglia  � 1 ,50G 9
( 6 Gamberoni L1  )

� 14,50F  iletto di Pesce Spada ( Alla Griglia)

( Accompagnato con Patate al Forno e Olive)

Secondi Carne e Vari
agliata di manzo all’aceto balsamico T

rucola e grana � 17,00
B  occoncini di Pollo  � 11,00

( Accompagnato con tris di Verdurine
Melanzane, Zucchine, Peperoni )

Primi Pesce
Spaghetti allo Scoglio. � 15,50
nocchi Sapore di Mare � 12,50G

( ) in Bianco Gamberetti, Cappesante, Zucchine 

paghetti alle Vongole � 11,50  in BiancoS

Primi Carne e Vari
avioli Tondi ripieni ragù di Cinghiale � 13,00R  

( Burro e SalviaCondite : 

asagne al Ragù  � 10,00L
agliatelle delle Feste � 11,00T  

(Condite : Salsiccia, Porcini, Radicchio) in Rosè
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