
A L L E R G E N I

1 GLUTINE

2 LATTE E DERIVATI

3 MOLLUSCHI

4 PESCE

5 SESAMO

6 SOJA

7 CROSTACEI

8 FRUTTA A GUSCIO

9 SENAPE

10 SEDANO

11 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

12 UOVA E DERIVATI

13 ARACHIDI

14 LUPINI

COCKTAIL BAR	 EVENTI PRIVATI	 RISTORANTE

M E N UM E N U



B E V A N D E

Acqua naturale o frizzante 0,5l 
Acqua naturale o frizzante 1l 
Coca Cola
Fanta
Succhi di frutta 
Tè freddo 
Amaro 
Limoncello 
Grappa
Red Bull 
Ginger beer 
Tonica

B I R R E 
I N  B O T T I G L I A

Corona
Ichnusa non filtrata Tennent’s
Ceres

B I R R E 
A L L A  S P I N A

Bionda 
Weiss 
Rossa

1,50
2,50

3
3
3
3
4
4
4

3,50
3,50
3,50

5
5
5

4
5
5

0,2L 0,5L

5
7
7

A N T I P A S T I

Crostino di polenta con caciotta		  6 
e funghi porcini 2 

Tagliere di salumi e formaggi	 14 
con tigelle e focaccia 1 , 2 

Carpaccio di manzo marinato all’olio		  9 
e rosmarino con burrata 2 

Polipetti in umido con crostini integrali 1 , 3  		  7 

Impepata di cozze 3  		  9 

Insalatona con verdure croccanti	 10 
e gamberi scottati 7

S E C O N D I

Tagliata di manzo con rucola	 15 
e pinoli tostati 8

Filetto di suino glassato alla fonduta	 12 
alla valdostana 2

Cotoletta alla petroniana 1 , 2 , 1 2 	 14

Filetto di orata al cartoccio	 16 
con pane panko verde e patate 1 , 4

Spiedino di gamberi e calamari	 12
panati alla griglia 1 , 3 , 7

C O N T O R N I

Patate al forno o fritte	 5

Verdure alla griglia	 5

Insalata mista		  5

Cicoria saltata		  5

D O L C I

Tiramisù al pistacchio 1 , 2 , 8 , 1 2 	 5

Cheesecake al caramello salato 1 , 2 , 1 2 	 5

Mascarpone ai frutti di bosco 1 , 2 	 5

Frutta		  5

P R I M I

Tagliatelle al ragù bolognese 1 , 1 0 , 1 2 		  9

Ravioli di burrata ed erbe aromatiche	 14 
con salsa monte veronese,
pomodorini confit e basilico 1 , 2 , 1 2

Strettine verdi con funghi porcini	 14  
e scaglie di tartufo nero 1 , 1 2

Risotto allo zafferano, polvere	 13 
di liquirizia e fiori di zucca fritti 1 , 2

Tagliolini al nero di seppia	 16 
allo scoglio 1 , 3 , 7 , 1 2


