Benvenuti al

Ristorante BYBLOS



Tutti i piatti sono contrassegnati dalla presenza di aHergem' alencati nell'ultima pagina.
Tutti i piatti pofrebbero essere involontariamente contaminati da eventuali aHergeni non elencati.

Ulteriori informazioni sug]i aﬂergeni nei piatti possono essere chieste al personale di sala.

Tous les plats sont marquées par la présence dallergénes sur la derniere page.
Tous les p]ais peuvent étre contaminés involontairement par des al]ergénes qui ne ﬁ'guremL pas.
De p]us amp]es renseignements sur les aUergénes dans les plal‘s peut étre demandée au personnel de la salle.

All dishes are marked by the presence of aﬂergens on the last page.
All dishes may be unintentionally contaminated by any allergens not listed.
Further information on aHergens in the dishes may be requested to room staff

Bce 6/1100a MO2ym cO0epxame ai/ep2eHsl yKa3aHHbIe 8 CnUCKe Ha NociedHel cmpaHuye.
Bo scex 6/1100ax 803MOXCHO MO2ym bbimb a//1epeeHsl HeNPeoHaMepeHHO He YKA3aHHble 8 CUCKe.
JlononHumensHas UHGOPMAayus Ha Haau4ue annep2eHos 8 6/1100ax MOXem bbiMb 3aNPOLIEHA ) COMPYOHUKO8 PecmopaHa..



An’cipas’ci

)
Hors doeuvres - Starters - 3axycku

Fantasia di pesce crudo "Byblos Royo.l" (1.2.3-4.7.19.14)"

Fantasie de poisson cru Byblos Royal

Raw fish fantasy Byblos Royal

Dupmennas 3aKycka u3 colpoil puibvt «bubnoc posn»

An’cipas’to misto “Byblos" (112:3-4-6.7-910-12.14)

HO.TS d'oeuvres "Byb.lOS“

Mixed }101’5 clloeuvres “Byb.ZOS”

DupmenHas 3axkycka us mopenpooykmos «bubmoc»

Impepata di cozze (14814)

Moules poivrées

Peppered mussels

Muoduu Ha napy 6 nezkom NUKAHMHOM coyce
Tartare di ricciola con avocadoes (1-4)* #
Tartare de sériole avec avocats

Amberjack tartare with avocados

Tapmap u3 Ambepoicexa c a60Kkado

Gamberi ripieni di formaggio fresco e cipollino. in camicia di cornflakes,
serviti su insalatina di pomo&ori cuore di bue, peperoni arrosto e olive (1-2-3-4-7-12)*

Crevettes farcies au fromage frais et oignon dans des cornflakes, servies sur une salade de tomates
‘coeur de boeuf, poivrons rétis et olives

Prawns stuffed with fresh cheese and onion in cornflakes, served on a salad of “cuore di bue’
tomatoes, roasted peppers and olives

Kpesemxu, papuiuposarmole céexmum colpom, ¢ IyKOM 6 KYKYPY3HbIX XTONDSIX,
no0awmcs Ha caname U3 Mmomamos «cuore di bue», xapenozo nepya u 01U60K

Baccala in tempura di lo.Hugo. di mare su letto di go.zpo.cho (1.412)"
Cabillaud en tempura de laitue de mer sur un lit de gaspacho
Cod in sea lettuce tempura on a bed of gazpacho

Tpecka 6 memnype U3 MOPCK020 canama Ha nOOyuike u3 2acnavo

Roast-beef CBT in insalata di cuori di bue e dressing di stracchino al pesto (17)
Réti de boeuf CBT en salade de tomates “coeur de boeuf et vinaigrette au pesto de fromage stracchino
Roast beef CBT in “cuore di bue” tomatoes salad and stracchino cheese pesto dressing

Pocmb6bug CBT 6 caname u3 nomudopos «cuore di bue» u coyce necmo u3 colpa crmpakkuHo

€ 43,00

€ 20,00

€15,00

€ 27,00

€ 21,00

€ 20,00

€18,00



Le paste fresche e i dessert sono di nostra produzione
Les pates fraiches et les desserts sont de notre production
Fresh pasta and desserts are home-made
MakapoHHele uzdeaus u decepm AAAMCH NPOOYKMAMU CO6CMBEHHO20 NPU20MO8AeHUS



Primi piatti
Premiers plats - First courses - Ilepévie 61100a

Risotto alla Pescatora (min. 2 pers. - cott. 25 minuti) (-2.41214)*
Risotto aux fruits de mer (pour 2 personnes, cuit 25 minutes)
Seafood risotto (for 2 persons, 25 minutes cooking)

Pusommo ¢ mopenpodykmamu (MUHUMYM HA 2 4esI08eKa, BPeMS NPU20MOoBneHUS 25 MUH.)

Tagliolini freschi all' astice (1-2-3-4.12)
Pétes fraiches "Tag]io]ini" avec homard
Home-made "Taglio]ini" with lobster

Tanvonunu gpecku (0OMAWHASL TANULA) C OMAPOM

SpagheHi alle vongole con boHarga di tonno (.414)
Spaghetti aux palourdes avec oeufs de thon

Spagheh‘i with clams and tuna roe

Cnazemmu ¢ MONTIOCKAMU 80H20TIe, NPUCLINAHHbIE BANEHOL UKPOTL MYHUA
To.gliolini freschi al granchio (1-2.3-4.12) ¥
Tagliolini frais au crabe

Fresh fag]io]ini with crab

Ceexcue manvonunu ¢ Kpabom

Ravioli di gallinella al burro di ricei di mare (1.3-4.7.14)
Raviolis de grondin au beurre d'oursin
Gurnard ravioli with sea urchin butter

Pasuonu c MOPCKUM eHCOM U MACTIOM U3 MOPCKO20 exa

Gnocchi “del marinaio’ con calamari, gamberi, capesante e pomodoro (1-2-3-4.7-12-14
Gnocchis "marin” aux calamars, crevettes, péfonc]es et tomates
Gnocchi “Sailor's” with squids, prawns, scallops and tomato

Hvokku «Mopﬂwcue» ¢ Kanvmapamu, Kpesemxamu, zpe6em1ca7vzu u momamamu

Ravioli ripieni di carne di ragi napoletano,
serviti con il suo sugo e stracciata di bufala 37
Raviolis farcis & la viande de ragil napo]ifaine, servis avec sa sauce et mozzarella de bufflonne

Ravioli filled with Neapolifan meat sauce, served with its sauce and buffalo mozzarella

)*

€ 25,00 p.p.

€ 30,00 p.p.

€ 26,00

€ 27,00

€ 22,00

€ 21,00

€ 20,00

Pasuonu ¢ HauuHKoOL U3 HEANONIUMAHCKO020 MACHO20 coyca, nooaromcs ¢ coycom u Mouape/moft u3 monoka 6}/126071141411[



* Nei piatti contrassegnati, alcuni prodoh‘i primari pofrebbero essere conge)a\‘i aH‘on'gine. Chiedere al personale di sala per eventuali chiarimenti.

* Dans les p]afs marqués, certains procluifs primaires pourraient étre gelés a 1’or1'g1'ne. Demandez au personne] dattente pour toute précision.
* In the marked dishes, some primary producis could be frozen at the origin. Please ask the staff for any clarifications.

* B ommeyeHHbIX 6100ax Hekomopbie nepeu4Hole npOBmebl moeym 6bimb 3aMOpOXeHbl 8 Havarsne. ﬂa)«aﬂyﬂcma, oﬁpamumer K nepcoHany 3a Tto6bIMU passACHeHUAMU.

# Disponibile in base al mercato - Selon disponibilifé du marché - According to market avai]abilify - Mo Hanuyuto Ha puiHke



Secondi di Pesce

Nos poissons - Our fishes - Pvi6nvie 61100a

Bocconi di ombrina in camicia di lardo al pesto

serviti con parmigiana di melanzane (.3.47) € 26,00
Tataki de thon aux herbes sur lit de brocoli servi avec burrata et chips

Tuna tataki with herbs on a bed of broccoli rabe served with burrata and chips

Tamaxu us myHya ¢ 3eeHb0 HA NOOYUIKe U3 OPOKKONU, NO0AMcs ¢ Oyppamoti u Huncamu

Tataki di tonno al sesamo su letto di patate e
peperoni arrosto gratinati con salsa BBQ (1.4119) € 26,00

Tataki de thon au sésame sur un lit de pommes de terre et de poivrons rotis gratinés a la sauce barbecue
Sesame Tuna Tataki on a Bed of Potatoes and Roasted Peppers Gratinated with BBQ Sauce

Tamaxu u3 myHuya e KyHicyme Ha nobymrce us3 Kapm0¢6ﬂ}7[ U Hcaperoco nepua, 3ane4eHHole ¢ coycom 6611)667(10

Pesce al forno con patate e olive Jtctggio.sche (1-4) € 26,00 p.p.
Poisson cuit au four avec pommes de terre et Taggiasca olives

Baked fish with potatoes and Taggiasca olives
3aneuennas puiba ¢ kapmopenem u onuexamu Tadracka

Pesce in crosta di sale (min. 2 pers. - cott. 35 minuti) (3-4) € 28,00 p.p.
Poisson en crotite de sel (pour 2 personnes, cuit 35 minutes)
Baked fish in salt crust (for 2 persons, 35 minutes cooking)

Puiba saneuennas 6 conu (MUHUMYM Ha 2 4en06eKa, Bpems NPUOMoeieHUs 35 MuH.)

Griglio.’to. mista di pesce (1.2-412.14) € 30,00 p.p.
Grillade de poisson
Mixed fish grill

PuibHoe accopmu Ha epune

Fritto misto di calamari, go.ml)eri e paranza (1:2.3-412)" € 22,00 p.p.
Friture des calmars, crevettes et petits poissons
Fried squids, shrimps and baby fishes

Kanvmapol, kpesemku u menkas poibewika 60 gpumiuope

Pesce pescato secondo disponi]:)ili’cd e quali’cd €12,00/ hg
Poisson péché selon clisponibi]ifé et qua]ifé
Fish caughf according to avai]abi]ify and qua]ity

Pbl6a, NOUMAHHAA 6 38UCUMOCTIU OM HAZTUYUS U KA4ecmea



Il pesce crudo ¢ stato lavorato ai sensi del Reg. CEE 853/04 * Le poisson cru a été traitée conformément a la CEE Reg. 853/04

Raw fish has been processed in accordance with CEE Reg. 853/04 * Coipas pui6a 6bina o6pa6omata e coomeemcmeuu ¢ Peznamermom CEE. 853/04



Secondi di Carne

Nos viandes - Our meats - MsacHvte 671100a

Filetto di manzo alla piastra (13)
Filet de boeuf grillé
Beef fillet steak

Duse 20810UHbL HA epunie

Taglia’ca di filetto di manzo con rucolq, patate e grana (.3.7)
Emincé de filet de boeuf avec roquette, pommes de terre et fromage parmesan
Sliced beef tenderloin with rocket, potatoes and parmesan cheese

Hapesannas 206:xvs 6vipe3ka ¢ pyKKonot, Kapmodenem u colpom napme3ar

Tartare di filetto di manzo servita con patate fritte (1.3.47.0)

Tartare de filet de boeuf servie avec des frites
Beef fillet tartare served with french fries

Tapmap u3 gune 20850uHvL Ho0aemcs ¢ kapmogenem Ppu

Costine di maiale CBT in salsa BBQ
servite su letto di patate e peperoni arrosto gratinati (1)

Cétes de porc CBT & la sauce barbecue servies sur un lit de pommes de terre et de poivrons rétis gratinés
CBT Pork Ribs in BBQ Sauce Served on a Bed of Potatoes and Roasted Peppers au Gratin

Csunvie peopoiuku CBT 6 coyce BBQ, nooaromes Ha nodyuike u3 Kapmogesns u xapeHozo nepua 6 naHuposxe

€ 30,00

€ 27,00

€ 30,00

€ 25,00



Le paste fresche e i dessert sono di nostra produzione
Les pates fraiches et les desserts sont de notre production
Fresh pasta and desserts are home-made
MakapoHHele usdeanus u decepm AAAMCH NPOOYKMAMU CO6CMBEHHO20 NPU20MO8AeHUS



Dessert

Nos desserts - Desserts - [lecepm

Dessert del carrello (.3.5.67.8)* € 9,00

Desserts au chariot

Desserts from trolley

[ecepm Ha sv160p

Misto di dessert del carrello (.3.5.67.6)* € 15,00

Desserts assortis du chariot
Mixed desserts from froﬂey

Hecepm accopmu Ha 6v160p

Misto di formaggi "Byl)los" (1-3-7) €14,00
Assiette de fromages ‘Byblos’

Cheese plate "Byblos’

Cuiproe accopmu “bubnoc”

Gelato o sorbetto (.3.67.81)* €9,00
Glace ou sorbet
Ice Cream or Sorbe'['

Mopoxceroe unu copbem

To.glio.’co. di frutta fresca (3.67.81) €9,00
Plateau de fruits frais

Fresh fruit platter

Ceexcas ppykmosas mapenxa



SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, cioe: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati.
9. Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3. Uova e prodotti a base di uova.
4. Pesce e prodotti a base di pesce.
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.
6. Soia e prodotti a base di soia.
7. Latte e prodotti a base di latte.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygalaus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia),
noci di acagitt (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Noch], noci del Brasile
(Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia),

e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati aleolici, incluso l'aleol etilico di

origine agricola.
9. Sedano e prodotti a base di sedano.
10. Senape e prodotti a base di senape.
11 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
19. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg o 10mg/litro in termini di SO2 totale da
calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei
13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.



