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MELO (Malus domestica)

LE AZIENDE AGRICOLE
Cascina Bonetto Via Iv Novembre 15 Lusernetta |Coop. Il Frutto Permesso 
Via Del Verne’ 16 Bibiana |Cascina Marsaglia V. Cascina Danna 4 Lusernetta 
|Cascina Serabial V. San Bernardino 15 Lusernetta | Cascina Danesa Via 
Danesa 7 Bibiana | Cascina Roncaglia Via Roncaglia 25 Bricherasio |La 
Bargiolina Via Antica Torriana 11 Barge |Baldifrutta Via Danesa 6 Bibiana | 
Stefano Rolando Via Gemerello 81 Cavour | Silvio Priotti Via Gemerello 87 
Cavour |Paolo Mattalia Via Barrata 15 Cavour | L’uberge Str. Serravalle 8 
Piasco | Silvana Grosso Via Pagno 81 Saluzzo

LE VARIETA’
Mele Aosta, Azzurra Tron, Baussan, Belfiore Giallo, Bella Del Bosco, Bella 
Di Barge, Bianc Brusc, Bianc Dolce, Binel Ross, Binel, Bouchard, Buras, 
Calvilla Rossa Autunnale, Canditin-A, Carla, Carpendun Rusnet, Champagne, 
Ciocarin-A Bianca, Ciocarin-A Rossa Dossa, Cionet, Contessa, Dominici, 
Furnas, Galubria, Gamba Fina Lunga, Gamba Fina Piata, Giand’andre’, 
Grenoble, Grigia Di Toriana, Gris D’la Composta, Limoncella, Losa, Magnana, 
Matan, Mela Cono, Mela Magnetti, Pasarot, Pearmain, Piatlin, Pom D’aram, 
Renetta Grigia, Rigadin, Rosa Mantovana, Ross Magiur, Rosso Del Povero, 
Rosso Tumasin, Runse’, Ruscai-O, Sapis, Susin, Verde Di Cantalupa, Pere 
Butirra Estiva, Citron, Gamujn, Moscatello

IL CENTRO DI CONSERVAZIONE  
DELLA BIODIVERSITA’
Il campo collezione della Fondazione Malva Arnaldi nasce a Bibiana (TO) 
nel 1997 con il finanziamento di un progetto Interreg a regia pubblica 
(Programma INTERREG II) denominato “Salvaguardia e valorizzazione del 
germoplasma piemontese di melo e pero”

Il progetto ha visto la realizzazione di un unico campo collezione, ad opera 
della Scuola Malva di Bibiana, in collaborazione con il Dipartimento di 
Colture Arboree dell’Università degli Studi di Torino, con le accessioni fino 
ad allora presenti in numerosi campi minori dislocati sul territorio regionale, 
individuando nella Scuola Malva uno dei punti di riferimento regionali per la 
conservazione e la valorizzazione delle biodiversità.

 Complessivamente sono state messe a dimora nel biennio 1998-99 oltre 400 
varietà di melo, e 80 di pero. Furono impiantati 3 esemplari per ogni varietà 
e al fine di rendere comparabili i dati raccolti venne impiegato il medesimo 
portainnesto per tutte le varietà.

La presenza della collezione ha contribuito alla nascita dell’Associazione 
dei produttori Antiche Mele Piemontesi che, anche grazie al Presidio Slow 
Food delle Vecchie Mele Piemontesi, continua le attività di promozione e 
valorizzazione delle biodiversità pomicole; i coltivatori aderenti sono una 
quindicina concentrati soprattutto in Val Pellice, pianura cavourese e alcune 
aziende con sede nel saluzzese.




