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Dieetwensen en/of allergieën
Door onze ambachtelijke bereidingen en werkwijze is het voor ons 
keukenpersoneel niet mogelijk om geheel allergeenvrij te koken.  
Sporen van sommige allergenen kunnen nooit 100% uitgesloten worden.  
Heeft u een allergie en/of dieetwensen, geef het dan door aan onze bediening.

Brouwersplaats; een rijk verleden

Speciaalbiercafe Brouwersplaats ligt in de Venlose binnenstad, aan de Parade nr. 5.  
De Parade is de scheidslijn tussen het Kloosterkwartier en de Rosariumbuurt.  
Tot het eind van de 18e eeuw liep er een beekje door een deel van deze straat waar 
deze toen ook naar is genoemd; Beick of Groote Beeck. 

Napoleon Bonaparte, de grondlegger van ‘de Parade’
In 1794 paradeerden zijn soldaten via de ‘Groote Beeck’ naar het stadhuis en daarna 
is dan ook de naam ‘Parade’ ontstaan. 

Het voormalige belastingkantoor
Het pand aan de Parade nr. 5 heet nu dus ‘Brouwersplaats’. Het bestaat eigenlijk 
uit twee panden die zijn gebouwd in 1888 en 1915. Het gebouw heeft een voorgevel 
met ornamenten in de zogenaamde ‘neorenaissancestijl’. Het heeft kenmerken van 
barokke architectuur met jugendstilelementen. Tot aan het eind van de vorige eeuw 
heeft het dienst gedaan als belastingkantoor. Dan is de huidige functie toch een stuk 
aangenamer. 

Een uitgaansstraat vol monumenten
Brouwersplaats is een gemeentelijk monument, net zoals veel andere panden aan 
de Parade. De authentieke sfeer die deze straat uitademt, geeft een verblijf dan ook 
extra karakter. En dat proef je!



Deel je foto’s en verhalen met ons op @brouwersplaats

De verborgen parel

Naast onze uitgebreide bierkaart en mogelijkheden tot lekker eten is onze stadstuin 
een verborgen parel waar je versteld van staat. De oase van rust in de stadstuin 
zorgt dat je hier heerlijk tot laat in de avond kunt genieten van al het lekkers wat 
Brouwersplaats te bieden heeft. 

Ook is er aan de kinderen gedacht, een mooi speelhuisje met een glijbaan en een 
schommel zorgen dat de kinderen kunnen spelen, terwijl papa en mama lekker 
kunnen genieten. 

Benieuwd? Kom naar binnen en laat je verrassen....



Lunchkaart
Te bestellen van 12.00 tot 16.00 uur

Runderlende carpaccio	 15,5
Dun gesneden runderlende, met pesto gemarineerd, besprenkeld met 
truffelmayonaise, oud-Hollandse kaasflakes, tomatentapenade, geroosterde 
notenmix en mesclunsalade.
Biertip! La Trappe Isid’or 

Broodje Iberico ribs  	 14,5
Boneless gemarineerde Iberico ribs met gefrituurde uitjes, atjar, tomaat, 
komkommer en mesclunsalade.
Biertip! BrewDog Hazy Jane Tropical

Clubsandwich zalm 	 15
Getoast brood, belegd met gerookte zalm, wakame, rode ui, tomaat,  
komkommer en mesclunsalade.
Biertip! 100 Watt Orchestra of Angels 

Honey chicken 	 13,5
Gefrituurde kip met honing, jalapeño’s, oud-Hollandse kaasflakes,  
gemarineerde rode ui, harissamayonaise en mesclunsalade.
Biertip! Barbar Honing

Pasteitje met paddenstoelen op Bourgondische wijze 	 12
Pasteitje gevuld met gebakken paddenstoelen in een Bourgondische roomsaus, 
geserveerd met twee broodjes en een kleine salade.
Biertip! Bolleke De Koninck

Tosti ham & kaas	 6,5
of alleen kaas	
Biertip! Chimay goud 

Tosti Brouwersplaats	 12
Open tosti met gemarineerde kipfilet, rode ui, champignons en paprika in een 
roomsaus, bedekt met gesmolten kaas. Geserveerd met harissamayonaise.
Biertip! Delirium Tremens 

Geserveerd op ons bierbrood. Keuze uit wit of bruin brood



Lunchkaart
Te bestellen van 12.00 tot 16.00 uur

Uitsmijter Brouwersplaats	 12,5
Spek, paprika, rode ui, champignons, ham en kaas.
Biertip! ‘t IJ Ijwit 

Brouwersuurtje	 14,5
Klein soepje in combinatie met twee kleine gerechtjes van onze chef.

Kroketten met brood	 12,5
Twee overheerlijke oud-Hollandse draadjesvleeskroketten op brood  
met mosterd.
Biertip! La Trappe Dubbel

 

Soepen
Seizoenssoep	 9
Soep van het seizoen, geserveerd met een broodje en kruidenboter.

Uiensoep  	 8,5
Donkerbruin gebakken uien met een kaascrouton.
Biertip! St. Bernardus Pater 6

Maaltijdsalades en soepen worden geserveerd met ons bierbrood
Friet i.p.v. brood? Dat kan. We rekenen een toeslag van €1,50 



Lunchkaart
Te bestellen van 12.00 tot 16.00 uur

Maaltijdsalades 

klein/groot

Rundercarpaccio	 14/18
Dun gesneden runderlende, met pesto gemarineerd, besprenkeld  
met truffelmayonaise, oud-Hollandse kaasflakes, tomatentapenade,  
geroosterde notenmix en mesclunsalade.
Biertip! La Trappe Isid’or

Bourgondische Vissalade	 14,5/18,5
Gerookte zalm, tonijn tataki, gefrituurde garnaal, wakame,  
kruidendressing, rode ui, tomaat, komkommer en mesclunsalade.
Biertip! Texels Skuumkoppe

Vegatarisch 	 12,5/16,5
Gebakken paddenstoelen, notenmelange, croutons,  
gemarineerde rode ui, tomaat, komkommer en mesclunsalade.
Biertip! Fourchette 

Loaded fries
Pulled chicken 	 14
Goudgeel gebakken friet met een topping van pulled chicken,  
geserveerd met mayonaise.
Biertip! Steenbrugge blond  

Stoofvlees 	 14
Goudgeel gebakken frietjes met een topping van ons huisgemaakte stoofvlees  
en mayonaise.
Biertip! Westmalle Dubbel

Maaltijdsalades en soepen worden geserveerd met ons bierbrood
Friet i.p.v. brood? Dat kan. We rekenen een toeslag van €1,50 



Lunchkaart
Te bestellen van 12.00 tot 16.00 uur

Burgers
RunderBurger 	 19,5
Bereid op onze grill, geserveerd met spek, oude kaas, rode-uiencompote, augurk, 
komkommer, tomaat en hamburgersaus. Geserveerd met friet en mayonaise.
Biertip! La Trappe Dubbel

Dubbel Decker 	 25,5
Onze knaller van 400 gram rundvlees, bereid op onze grill met spek, oude kaas, 
rode-uiencompote, augurk, komkommer, tomaat en hamburgersaus.  
Geserveerd met friet en mayonaise.
Biertip! St Bernardus Pater 6

Javaanse burger 	 20
Bereid op onze grill met grove atjar, spek, jalapeño’s, oude kaas, komkommer, 
pindasaus, gebakken uitjes en harissamayonaise. Geserveerd met friet en 
mayonaise.
Biertip! Brewdog Punk IPA

Crispy chicken burger 	 17,5
Uit ons culinaire zwembad, met rode-uiencompote, augurk, komkommer,  
tomaat en harissamayonaise. Geserveerd met friet en mayonaise.
Biertip! Filou 

Vegaburger 	 17,5
Rode-uiencompote, augurk, tomaat, komkommer en hamburgersaus.  
Geserveerd met friet en mayonaise.
Biertip! Bolleke De Koninck

we hanteren vanaf 8 personen één gezamelijke rekening per tafel. 
Een tikkie is zo gestuurd ; )



dinerkaart
te bestellen van 17.00 tot 20.00 uur

Voorgerechten
Desembrood 	 9
Met drie huisgemaakte smeersels.

Rundercarpaccio 	 14,5
Dun gesneden runderlende, met pesto gemarineerd, besprenkeld met 
truffelmayonaise, oud-Hollandse kaasflakes, tomatentapenade,  
geroosterde notenmix en mesclunsalade.
Biertip! La Trappe Isid’or  

Tonijn tataki 	 16
Kort gegrilde tonijn, geserveerd met een Aziatische dressing, wakame, 
gemarineerde rode ui en mesclunsalade.
Biertip! Brugse Zot blond

Paddenstoelen op Bourgondische wijze 	 12
Gebakken paddenstoelen met een mix van Bourgondische kruiden in een 
roomsaus.
Biertip! Lamme Goedzak

Gamba’s Catalaans 	 13,5
Vijf stuks gamba’s in een kruidenolie van tomaat, bosui en rode peper.
Biertip! La Trappe Witte Trappist

Soepen
Seizoenssoep	 9
Soep van het seizoen, geserveerd met een broodje en kruidenboter.

Uiensoep  	 8,5
Donkerbruin gebakken uien met een kaascrouton.
Biertip! St. Bernardus Pater 6

Maaltijdsalades en soepen worden geserveerd met ons bierbrood
Friet i.p.v. brood? Dat kan. We rekenen een toeslag van €1,50 



dinerkaart
te bestellen van 17.00 tot 20.00 uur

Maaltijdsalades 

groot

Rundercarpaccio	 18
Dun gesneden runderlende, met pesto gemarineerd, besprenkeld  
met truffelmayonaise, oud-Hollandse kaasflakes, tomatentapenade,  
geroosterde notenmix en mesclunsalade.
Biertip! La Trappe Isid’or

Bourgondische Vissalade	 18,5
Gerookte zalm, tonijn tataki, gefrituurde garnaal, wakame, kruidendressing,  
rode ui, tomaat, komkommer en mesclunsalade.
Biertip! Texels Skuumkoppe

Vegetarisch 	 16,5
Gebakken paddenstoelen, notenmelange, croutons, gemarineerde rode ui,  
tomaat, komkommer en mesclunsalade.
Biertip! Fourchette

Visgerechten
Gamba’s  	 24,5
Gebakken gamba’s in een huisgemaakte paprikasaus met groentecrème,  
gewokte groenten en aardappelgarnituur.
Biertip! Filou

Duo van vis  	 26
Duo van zalm en zeewolf, geserveerd met bearnaisesaus, groentecrème,  
gewokte groenten en aardappelgarnituur.
Biertip! Delirium Tremens

we hanteren vanaf 8 personen één gezamelijke rekening per tafel. 
Een tikkie is zo gestuurd ; )



te bestellen van 17.00 tot 20.00 uur

d inerkaart

Burgers
RunderBurger 	 21
Bereid op onze grill, geserveerd met spek, oude kaas, rode-uiencompote,  
augurk, komkommer, tomaat en hamburgersaus.  
Geserveerd met een kleine salade, friet en mayonaise.
Biertip! La Trappe Dubbel

Dubbel Decker 	 27
Onze knaller van 400 gram rundvlees, bereid op onze grill met spek, oude kaas, 
rode-uiencompote, augurk, komkommer, tomaat en hamburgersaus.  
Geserveerd met een kleine salade, friet en mayonaise.
Biertip! St Bernardus Pater 6

Javaanse burger 	 21,5
Bereid op onze grill met grove atjar, spek, jalapeño’s, oude kaas, pindasaus, 
gebakken uitjes en harissamayonaise. Geserveerd met een kleine salade,  
friet en mayonaise.
Biertip! Brewdog Punk IPA 

Crispy chicken burger 	 19,5
Uit ons culinaire zwembad, met rode-uiencompote, augurk, komkommer,  
tomaat en harissamayonaise.  
Geserveerd met een kleine salade, friet en mayonaise.
Biertip! Filou 

Vegaburger 	 19,5
Rode-uiencompote, augurk, komkommer, tomaat en hamburgersaus.  
Geserveerd met een kleine salade, friet en mayonaise.
Biertip! Bolleke de Koninck 

Friet in plaats van aardappelgarnituur? Dat kan. 
We rekenen een toeslag van €1,50



te bestellen van 17.00 tot 20.00 uur

d inerkaart

Vleesgerechten
Rib steak 	 26,5
Heerlijk stukje rundvlees, geserveerd met bearnaisesaus, groentecrème,  
gewokte groenten en aardappelgarnituur.
Biertip! St Bernardus Abt 12 

Varkenshaassaté 	 21,5
Gemarineerde varkenshaassaté, seroendeng, grove atjar, gebakken uitjes,  
Javaanse satésaus en aardappelgarnituur.
Biertip! Jopen Blurred Lines

Stoofvlees Brouwersplaats 	 21,5
Onze klassieker van mooie stukken runderpoulet, een nachtje gegaard  
in een saus van bier en heerlijke kruiden. Geserveerd met groentecrème,  
gewokte groenten en aardappelgarnituur.
Biertip! La Trappe Dubbel

Iberico ribs 	 24,5
Heerlijk malse Iberico-ribvingers zonder bot, waar je je vingers bij aflikt.  
Geserveerd met groentecrème, gewokte groenten en aardappelgarnituur.
Biertip! Frontaal Head first 

Spareribs 	 25
Huisgemarineerde spareribs, geserveerd met salade, aioli, chilisaus  
en frietjes met mayonaise.
Biertip! Westmalle Dubbel

Eendenborst 	 25
Op de huid gebakken met een licht pittige saus van rode wijn,  
geserveerd met groentecrème, gewokte groenten en aardappelgarnituur.
Biertip! La trappe Isid’or

Parelhoen 	 25
Parelhoenfilet, gebakken met een licht pikante saus,  
geserveerd met groentecrème, gewokte groenten en aardappelgarnituur.
Biertip! Triple d’Anvers

Vleesplank Te bestellen per 2 personen.	 47,5
Drie gerechten van onze dinerkaart, met zorg samengesteld door onze keuken. 
Geserveerd met salade, aardappelgratin, friet en mayonaise.
Biertip! Chimay Blauw  



te bestellen van 17.00 tot 20.00 uur

d inerkaart

Vegetarisch
Spitskool 	 21,5
Langzaam gegaarde spitskool met een Aziatische saus en mosterdzaad,  
geserveerd met aardappelgarnituur.
Biertip! Paix Dieu

Extra bij te bestellen
Friet met mayonaise     5,5
Gemengde salade          4,5

Voor de kinderen
TE BESTELLEN VOOR KINDEREN TOT 12 JAAR 

Pinsa Romana 	 9
Heerlijk luchtig pizzadeeg, belegd met tomatensaus en kaas.

Friet 	 6
Met kroket, frikandel of kipnuggets en mayonaise.

PANNENKOEK NATUREL 	 6,5
Met verschillende strooisels.

Nagerechten
te bestellen van 17.00 uur tot 21.00 uur

Lavacake 	 9,5
Lopend taartje van pure chocolade, geserveerd met slagroom  
en hazelnootijs van Ijsco Fantastico.

Winterse crème brûlée 	 9
Met een vleugje Licor 43 en kaneel, geserveerd met slagroom 
en hazelnootijs van Ijsco Fantastico.

Schwarzwälder Kirsch 	 9,5
Klassieke slagroomtaart met chocolade en kersen,  
geserveerd met slagroom en hazelnootijs van Ijsco Fantastico.

Kaasplank Brouwersplaats 	 12
Drie verschillende kaassoorten van Tebben, bier- en dadelbrood, druiven,  
notenmix en vijgencompote.



leuk om ook eens te  doen

Proefplank	 12,5
drie tapbieren (15 cl) naar keuze.

Biermenu	 21
vier biertjes (25 cl) samengesteld door ons personeel.

High beer	  p.p.  35
vier proefglaasjes van de tap (15 cl) in combinatie  
met vier gerechtjes door onze keuken samengesteld.



borrelkaart
te bestellen van 12.00 tot 23.30 uur

Koud
Portie kaas 	 7,5
Keuze uit jonge en/of oude kaas met mosterd, notenmix en druiven.

Olijven 	 6
huisgemarineerde groene olijven 

Bourgondisch plankjE 	 11
Jonge en oude kaas, fuetworst, olijven, druiven, borrelnootjes en mosterd.

Kaasplank Brouwersplaats 	 12
Met drie verschillende kaassoorten van Tebben, bier- en dadelbrood, druiven, 
notenmix en vijgencompote.

Warm
Desembrood  Met drie smeersels.	 9

Nacho’s Pulled chicken 	 10
Gemarineerde kip, tomaat, geraspte kaas en een dip van harissamayonaise.

Nacho’s vegetarisch 	 9
Grove salsa, geraspte kaas, jalapeño’s, tomaat, chilisaus en harissamayonaise.

Frietei 	 5
Met harissamayonaise.
Biertip! Filou 

Bitterballen
6 stuks	 8
12 stuks	 15,5

Goulashbitterballen
6 stuks	 8,5
12 stuks	 16

Liever een mix van normale bitterballen en goulashbitterballen? 
Dat kan.



borrelkaart
te bestellen van 12.00 tot 23.30 uur

Bittergarnituur
8 stuks	 9
16 stuks	 17,5

Mini frikandelletjes 	 6,5
10 stuks mini frikandelletjes met mayonaise en curry

Mini loempia’s 	 6
12 stuks met chilisaus

ZOETE AARDAPPEL FRIET 	 7,5
Bedekt met oud Hollandse kaasflakes en truffelmayonaise 

Oude kaassticks 	 9,5
Acht stuks met mosterd en chilisaus

Gefrituurde garnalen 	 9,5
Zes stuks met chilisaus.

Chicken stripes 	 9,5
Zes stuks met harissamayonaise.

Pinsa Brouwersplaats 	 12,5
Heerlijk luchtig pizzadeeg met een frisse tomatensaus, champignons,  
paprika, rode ui, geraspte kaas en rucola.

Speciaal aanbevolen 
Brouwersplaats borrelplank
Voor twee personen	 26 
Extra persoon toevoegen	 4

we hanteren vanaf 8 personen één gezamelijke rekening per tafel. 
Een tikkie is zo gestuurd ; )



Wat heeft Brouwersplaats nog meer te bieden?

We hebben een prachtige binnentuin en vergaderlocatie. 

Interesse in een feestje, personeelsfeest, vriendenuitje of trouwlocatie?
Neem gerust contact met ons op via 077-7725074 of info@brouwersplaats.nl.



KAAS VAN TebbeN
Onze kazen worden ambachtelijk gemaakt door 

kaashandel Tebben in Blerick.

Brood van Pijpers
Ons Bierbrood is door samenwerking tussen Brouwersplaats en 

Bakkerij Pijpers tot stand gekomen.



Parade 5e, 5911 CA Venlo

T. 077-7725074
E. info@brouwersplaats.nl

Facebook: /brouwersplaats
Instagram: @brouwersplaatsvenlo

brouwersplaats.nl
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