
Wochenkarte

A P E R I T I V O

P A S T A

W O C H E N P I Z Z A

P E S C E
28,50

9,50White Peach Sprizz
Prosecco, Schweppes White Peach, Minze

20,50Calamarata Manzo & Finferli

17,50Lasagne

D E S S E R T

19,50Crudo Fichi & Burrata

A N T I P A S T I

19,50Carpaccio & Finferli
Kalbscarpaccio mit Pfifferlingen und Parmesan-Flocken

m. Rinderhack-Béchamel-Soße u. Mozzarella überbacken

mit Mozzarella, Feigen, Honig, Parmaschinken
und Büffelburrata
with mozzarella, figs, honey, Parma ham and
buffalo burrata

prosecco Schweppes White Peach, mint

veal carpaccio with chanterelles and parmesan flakes

w. ground beef-béchamel-tomato-sauce, baked w. mozzarella

in butter sauce with Italian black summer truffle and
parmesan flakes

weekly menu

Schokosoufflé an Vanilleeis
chocolate soufflé on vanilla ice cream
Panna cotta mit Beerensoße

Heisse Himbeeren mit Vanilleeis

9,50

9,50

9,50

9,50

Tiramisù Classico

panna cotta with berry sauce

Trüffeleis Schoko o. Pistacchio

hot raspberries with vanilla ice cream

Spada alla Mediterranea
Schwertfischs mit Kapern, Oliven Taggiasche und
Kirschtomaten, dazu Kartoffeln und Gemüse 

9,50

Crodino Sprizz (Alkoholfrei) 9,00
Crodino, Schweppes Tonic Wasser, Orangenscheiben 
crodino, tonic water, orange slices 

Caprino & Pere
Gegrillter Ziegenkäse mit Birnen, Walnüssen und
Honig an Salat

grilled goat’s cheese with pears, walnuts and honey
on salad

18,50

swordfish with capers, olives and cherry tomatoes 

Apfelküchle mit Vanilleeis

Tagliatelle & Tartufo Estivo

Orata & Avocado
Gebratene Goldbrassenfilet mit Avocado-
Kirschtomaten-Minze-Topping, dazu Salat
grilled bream fillet with avocado-cherry tomatoes-
mint topping, with salad

28,50

9,50
truffle ice cream chocolate  or pistachio

apple cake with vanilla ice cream
Piccata & Finferli 29,50
Kalbsmedallions mit Pfifferlingen dazu Kartoffeln &
Gemüse

veal medallions with chanterelles on potatoes & vegetables

C A R N E

Filetto di Manzo & Tartufo
Rinderfilet vom Grill mit Parmesancreme und it.
schwarzen Sommertrüffel an Kartoffeln

43,50

grilled beef fillet with parmesan cream and Italian
black summer truffle on potatoes 

in Buttersoße mit italienischen schwarzen Sommertrüffel
und Parmesan-Flocken

mit Rinderspitzen und Pfifferlingen
with beef strips and chanterelles 

25,50

Verdure & Bufala 
Gegrilltes Gemüse an Büffelmozzarella

grilled vegetables on buffalo mozzarella

18,50

Torta Caprese mit Erdbeereis 9,50
chocolade-almond-cake on strawberry ice cream
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