Wochenkarte weekly menu

ANTIPASTI

20,50

Gebratene Rinderspizen & Steinpilzen an Salat

Punte di Manzo & Porcini

grilled beef strips & porcini mushrooms on salad

20,50

Baby-Calamari gefiillt mit Ricotta & Basilikum an
gegrillte und marinierte Kiirbis

Calamaretti ripieni & Zucca

squids with ricotta & basil filling on grilled and
marinated pumpkin

Vellutata di Zucca con Zenzero 9,50
Kiirbiscremesuppe mit Ingwer verfeinert

pumpkin cream soup with ginger refined

PASTA

Ravioli ai Porcini con Zucca 21,50
Hausgemachte Ravioli mit Steinpilzfiillung in cremiger
SahnesoBBe mit Kiirbis

homemade ravioli with porcini mushrooms filling
in creamy sauce with pumpkin

Lasagne 17,50

m. Rinderhack-Béchamel-SoBBe u. Mozzarella iiberbacken

w. ground beef-béchamel-tomato-sauce, baked w. mozzarella

Gnocchi Verdure & Provola 19,50

Hausgemachte Gnocchi mit Gemiise und Provola (leicht
gerduchert) gratiniert

homemade gnocchi with vegetables and smoked provola
gratin

CARNE

Filetto di Manzo & Speck 38,50

Gebratene Rinderfiletmedallions mit Tiroler

Speckmantel dazu Kartoffeln und Gemiise
beef fillet medallions with South Tyrolean bacon
coat, with potatoes and vegetables

Arrosto di Maiale & Verdure 24,50

Schweinebauchrollbraten ital. Art mit Gemiise, dazu

Speck-Canederli (Tiroler Speckknsdeln)

pork belly roll roast (Italian style) with vegetables and
South Tyrolean bacon dumping
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I Lillet White Peach Sprizz 9,50 |
1
i Lille Blanc, Prosecco, Schwep. White Peach, Minze :
: Lillet Blanc, prosecco, Schwep, white Peach, mint :
1 1
I Hughetto (Alkoholfrei) 9,00 !
i Holundersirup, Schweppes Ginger Ale, Minze, LimeHei
\elderberry syrup, Schweppes ginger ale, mint, lime }
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i Mortazza & Burrata 19,50 |
1
: mit Mozzarella, Mortadella DOP, Biiffelburrata :
: und Pistazien :
| with mozzarella, mortadella dop, buffalo burrata !
: and pistachios :
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! Salmone all’Arancia 28,50 |
: Lachsmedallions in Orangensof3e mit Kartoffeln und :
: Gemiise :
i salmon in orange sauce with potatoes & vegetables !
I . . !
:Turbani‘e di Branzino 32,50 !
:Seeewolf-Turban mit Kiirbis-Fiillung an SiiBkartoffel- :
:Kichererbsen-OmeleHe :
1

: sea wolf turbans with pumpkin filling on sweet :
! potato-chickpeas-omelette /J
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i Schokosoufflé an Vanilleeis 9,50 i
| chocolate soufflé on vanilla ice cream :
i Panna cotta mit Beerensofie 9,50 |
: panna cotta with berry sauce :

1
i Heisse Himbeeren mit Vanilleeis 9,50 !
i hot raspberries with vanilla ice cream :
! Tiramisu Classico 9,50 i
i Triuffeleis Schoko o. Pistacchio 9,50 |
| truffle ice cream chocolate or pistachio i
i Apfelstrudel mit Vanilleeis 9,50 !
i apple strudel with vanilla ice cream :

1
i Kiirbis-Apfel-Crostata 9,50 !
ipumpkin-apple-cake H
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