
Wochenkarte

A P E R I T I V O

P A S T A

W O C H E N P I Z Z A

P E S C E
33,50

9,50Fresco Sprizz
Ramazzotti Fresco, Prosecco, Sprudelwasser, Minze

22,50Risotto alla Marinara

17,50Lasagne

D E S S E R T

22,50Porcini & Tartufo 

A N T I P A S T I
19,50Carpaccio di Tonno

Thunfisch-Carpaccio an Salatbett mit Avocado und
getoasteten Pinienkerne

m. Rinderhack-Béchamel-Soße u. Mozzarella überbacken

mit Mozzarella, Provola (leicht geräucherter),
Steinpilzen und ital. schwarzen Sommer-Trüffel
with mozzarella, smoked provola, porcini
mushrooms and Italian black summer truffle

Ramazzotti Fresco, prosecco, sparkling water, mint
tuna carpaccio on salad with avocado and toasted
pine nuts 

w. ground beef-béchamel-tomato-sauce, baked w. mozzarella

with baby octopus and tomatoes spicy 

weekly menu

Schokosoufflé an Vanilleeis
chocolate soufflé on vanilla ice cream
Panna cotta mit Beerensoße

Heisse Himbeeren mit Vanilleeis

9,50

9,50

9,50

9,50

Tiramisù Classico

panna cotta with berry sauce

Trüffeleis Schoko o. Pistacchio

hot raspberries with vanilla ice cream

Polpo, Baby-Calamari & Ceci
Gegrillte Oktopus und Baby-Calamari an
Kichererbsencreme, dazu Kartoffeln und Gemüse

9,50

Crodino Sprizz (Alkoholfrei) 9,00
Crodino, Schweppes Tonic Wasser, Orangenscheiben 
crodino, tonic water, orange slices 

Bruschette Crudo & Melone
Drei Bruschette mit Parmaschinken, Zuckermelone,
Oliven Taggiasche und Büffelmozzarella
three bruschette with Parma ham, melon, olives
taggiasche and buffalo mozzarella

19,50

grilled octopus and squids on chickpeas cream with
potatoes and vegetables 

Mascarponemousse, Beeren&Keks 

Spaghetti & Moscardini Frittura di Pesce
Frittierter Fischteller, dazu gemischtem Salat 
fried fish with mixed salad

29,50

9,50
truffle ice cream chocolate  or pistachio

Mascarpone mousse, berries & cookies
Milanese di Maiale 21,50
Panierte Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln und
gemischtem Salat
breaded escalope of pork with fried potatoes and mixed
salad

C A R N E

Saltimbocca alla Romana
Kalbsmedallions mit Parmaschinken und Salbei in
Weißweinsoße dazu Kartoffeln und Gemüse

29,50

veal medallions with Parma ham and sage in white wine
sauce with potatoes and vegetables

Ital. Kaiserschmarrn mit Nutella 11,50

mit kleinen Kraken und Tomaten leicht scharf

Verdure & Burrata
Gegrilltes Gemüse an Büffelburrata
grilled vegetables on buffalo burrata

18,50

Italian kaiserschmarrn with Nutella 

mit Meeresfrüchten
with seafoods

19,50

Gnocchi & Provola 19,50
Hausgemachte Gnocchi in Tomatensoße mit Provola (leicht
geräucherter) überbacken
homemade gnocchi in tomato sauce with smoked provola
gratin 
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